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1 Bedienungsanleitung: Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen. Ihr Gerat dient Ihnen viele
Jahre lang, wenn Sie sie sachgerecht behandeln und pflegen. Wir wiinschen Ihnen viel
Freude beim Gebrauch.

1.1Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des SteamMaster E 56 (nachfolgend als Gerat
bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den
bestimmungsgemalen Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die Bedienungsanleitung
muss standig am Gerat verfugbar sein. Sie ist von jeder Person zu lesen und
anzuwenden, die mit der: * Inbetriebnahme, * Bedienung,

e Storungsbehebung und/oder * Reinigung des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerét an
Nachbesitzer weiter.

1.2Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fuhrt dies zum Tod oder zu
schweren Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdégliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

AVORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdgliche geféahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaRigten Verletzungen fihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.
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1.3 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
kénnen keine Anspriche hergeleitet werden. Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fur
Schaden aufgrund:

¢ Nichtbeachtung der Anleitung

¢ Nicht bestimmungsgemaéaier Verwendung

e Unsachgemal3er Reparaturen

e Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates
e Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefuhrt. Wir ibernehmen
keine Haftung fiur Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns
oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspringliche deutsche Text.

1.4Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behalt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerét entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaéaRer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fuhren.

2.1 Bestimmungsgemale Verwendung

Dieses Gerét ist nur fur den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum
Dampfgaren, Auftauen, Erhitzen, Garen, Grillen, Einkochen und Backen von
Lebensmitteln bestimmt. Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und in ahnlichen
Anwendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

e in Kuchen fur Mitarbeiter in Laden, Biros, und anderen gewerblichen Bereichen;

¢ in landwirtschaftlichen Anwesen;

e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

¢ in Friuhstickspensionen.

Dieses Gerét ist nur fir den Einbau bestimmt, beachten Sie die Einbau-Anleitung.

Eine andere oder dartber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemars.
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AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemale Verwendung!

Von dem Gerét konnen bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschlief3lich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspriche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

HINWEIS

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Vor dem Einsatz des Gerates sind diese
Gebrauchsanweisungen sorgfaltig zu lesen.

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Geréat nicht
in Betrieb.

» Das Gerat ist nicht zum Trocknen, Erwarmen oder Erhitzen
von lebenden Tieren vorgesehen.

» Das Gerat ist nicht flr den Betrieb tber eine externe
Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung vorgesehen.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen

wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

» Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Das Geréat und
seine Anschlussleitung sind von Kindern junger als 8 Jahre
fernzuhalten.
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HINWEIS

» Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemale Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.

» Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erflllen werden.

» Das Gerét ist nur zu dem in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck einzusetzen. Atzende Chemikalien
oder Dampfe dirfen nicht eingesetzt werden. Dieses Gerat ist
besonders zum Erhitzen, Kochen und Trocknen von Speisen
entwickelt worden, und nicht fur industrielle Zwecke oder den
Einsatz im Labor.

» Das Gerét ist nur fir den Hausgebrauch und nicht flir den
gewerblichen Einsatz vorgesehen.

» Achtung: Das Gerat darf nicht tber einer Kochflache oder
einer anderen Hitzequelle aufgestellt werden, da dadurch das
Gerat beschadigt werden kann und die Gewahrleistung
erlischt.

» Das Gerat darf nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt
werden.

» Das Geréat nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten
tauchen und nicht in die Spulmaschine geben.

» Ein beschadigter Wassertank darf nicht verwendet werden.
Verletzungsgefahr. Das Gerat kann beschadigt werden.
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HINWEIS

» Im Wassertank ausschliefdlich Trinkwasser oder destillierters
Wasser verwenden.

» Nichts auf die gedffnete Tur stellen.

» Wenn Sie den Stromstecker aus der Steckdose ziehen, dann
ziehen Sie nicht am Kabel. Tragen Sie das Geréat nicht am
Kabel.

2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Verbrennungsgefahr & Verbrihungsgefahr
AWARNUNG

Das in diesem Gerat erhitzte Kochgut, das verwendete
Kochgeschirr, sowie die Oberflache des Gerates
konnen sehr heild werden. Vorne am Gerat zwischen Tur
und Bedienfeld kann heil3er Dampf austreten. Auch im
Inneren des Gerates und an der Tur kann heil3er Dampf
nach dem Garen verblieben sein.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbrihen:

» Achtung aus dem Gerat kann heil3er Dampf austreten.
Verbrihungsgefahr!

» Der Luft-und Dampfauslass darf nicht abgedeckt werden,
sonst kann das Gerat beschadigt werden.

» Wenn Sie die Geratetlr 6ffnen kann heil3er Dampf
entweichen, der moglicherweise kaum sichtbar ist, seien Sie
vorsichtig. Giel3en Sie kein Wasser in den heil3en Garraum!

» Durch einen fehlerhaften oder manipulierten
Sicherheitsschalter besteht Verbriihungsgefahr &
Verbrennungsgefahr durch heiRen Dampf. Bei beschadigter
Tur oder Turdichtung das Geréat nicht betreiben.

» Achtung! Beim Offnen von Deckeln oder Abdeckfolien kann
heil3er Dampf austreten.
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AWARNUNG

» Bitte keine Speisen im Ofen frittieren. HeiRes Ol kann
Gerateteile und Utensilien beschadigen und Verbrennungen
verursachen.

» Die Speisen, Geschirr und Zubehor werden sehr heil3.
Benutzen Sie beim Entnehmen Topflappen oder
Ofenhandschuhe.

» Insbesondere der Inhalt von Babyflaschen und Glasern mit
Kindernahrung muss umgeruhrt oder geschittelt werden, und
die Temperatur muss vor dem Verbrauch tberprift werden,
um Verbrennungen zu vermeiden.

» Die Tur, die bertihrbaren Oberflachen bzw. die auf3eren
Oberflachen konnen sich wahrend des Betriebes stark
erhitzen. Diese Oberflachen bitte nur mit Topflappen oder
Ofenhandschuhen berthren.

» Warnung: Das Gerat und zugéangliche Teile erhitzen sich
stark beim Betrieb. Die Heizelemente und die heil3en
Innenflachen des Garraums sollen daher nicht berthrt
werden, und Kinder unter 8 Jahren sollten fern gehalten oder
standig beaufsichtigt werden.

2.3.2 Brandgefahr
AWARNUNG

Bei nicht sachgemaler Verwendung des Gerates besteht
Brandgefahr durch Entziindung des Inhaltes. Beachten Sie
die folgenden Sicherheitshinweise um Brandgefahr zu
vermeiden:

» Verwenden Sie das Geréat niemals zum Aufbewahren oder
Trocknen / Erhitzen von entflammbaren Materialien.

» Erhitzen Sie keinen Alkohol im unverdiinnten Zustand.

» Das Gerat ist ausschlie3lich fur das Erhitzen von Speisen
bestimmt. Das Trocknen von Speisen oder Kleidung und das
Erhitzen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tlchern oder ahnlichem birgt das Risiko von
Verletzungen, Entziindungen oder Feuer.
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AWARNUNG

» Zur Reduzierung der Brandgefahr im Ofeninnenraum:

a) Verwenden Sie im Gerat keine Behalter aus Kunststoff,
Papier oder anderen brennbaren Werkstoffen.

b) Drahtverschltisse von Papier- oder Plastikbeuteln sind vor
dem Erhitzen zu entfernen.

c) Wenn Rauch abgegeben wird, das Geréat sofort abschalten
und die Tur geschlossen halten, um eventuell auftretende
Flammen zu ersticken.

d) Vermeiden Sie ein langfristiges Uberhitzen von Olen und
Fetten. Uberhitztes Ol oder Fett kann sich schnell entziinden.
Auf keinen Fall mit Wasser |[6schen!

e) Nichts im Ofeninnenraum aufbewahren. Wenn das Gerét
nicht benutzt wird, darf es nicht zum Aufbewahren von
Papiergegenstanden, Kochgeratschaften oder
Nahrungsmitteln verwendet werden.

» Entfernen Sie grundsatzlich entstandene Fettrickstande
Im Gerat, da diese sich ansonsten entziinden konnten.

2.3.3 Explosionsgefahr
AWARNUNG

Bei nicht sachgemalier Verwendung des Gerates besteht
Explosionsgefahr durch entstehenden Uberdruck.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um die
Explosionsgefahr zu vermeiden:

» Flissigkeiten und andere Lebensmittel dtrfen nicht in
verschlossenen Geféalden erhitzt werden, da die Gefal3e
explodieren kénnen.

» Eier in der Schale und ganze hart gekochte Eier nicht im
Gerat erhitzen, da sie auch nach dem Ende des Garvorgangs
noch explodieren kdnnen.
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AWARNUNG

» Nahrungsmittel mit dicken Schalen, z.B. Kartoffeln, ganze
Klrbisse, Apfel oder Kastanien sind vor dem Garen im Gerat
anzustechen.

2.3.4 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder
Bauteilen besteht Lebensgefahr! Beachten Sie die folgenden
Sicherheitshinweise, um eine Gefahrdung durch elektrischen
Strom zu vermeiden:

» Das Geréat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn die
Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemal funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Bei Beschadigung der
Anschlussleitung oder des Steckers, miussen diese durch den
Hersteller oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden,
um Gefahren vorzubeugen.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Geréates.
Werden spannungsfiihrende Anschlisse beriihrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Dartber hinaus kdnnen
Funktionsstérungen am Gerat auftreten.

» Gerat und Stromkabel nicht mit nassen Handen berihren.

2.4Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschéadigungen zu vermeiden.

2.5Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

» Auf Grund des hohen Gewichtes des Gerates den Transport sowie das Auspacken
und Aufstellen mit zwei Personen durchfuhren.
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2.6 Lieferumfang und Transportinspektion

Der SteamMaster E 56 wird standardmalfiig mit folgenden Komponenten geliefert:
e SteamMaster E 56 * Universalblech (Fett-Auffangschale/Backblech)

e Ofenhandschuh * Wasser-Sauger * Lochblech

e Grillrost * Bedienungsanleitung

HINWEIS

» Prufen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

2.7 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:
Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

Entnehmen Sie das im Garraum befindliche Zubehdr und Entfernen Sie das
Verpackungsmaterial.

2.8 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien

sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt

und deshalb recycelbar.

Die Ruckfuhrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert

das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den

Sammelstellen fur das Verwertungssystem »Griiner Punkt«. o
W

HINWEIS

» Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wéahrend der Garantiezeit des
Gerates auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal verpacken zu
koénnen.

2.8.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfillen:

e Das Gerat muss auf einer festen, flachen, waagerechten und hitzebestandigen
Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft flir das Gerat und das erwartungsgemarn
schwerste im Gerat zubereitete Kochgut aufgestellt werden.

e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an heiRe Oberflachen des Geréates
gelangen kénnen.

e Stellen Sie das Gerat nicht in einer heif3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.
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Dieses Gerét ist nur zum Einbau in einen Schrank geeignet, nicht als freistehendes
Geréat und nicht in einen geschlossenen Schrank zu stellen.

Der Einbau und die Montage dieses Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten
durfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie die
Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Geréates sicherstellen.

2.9 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

Vergleichen Sie vor dem AnschlieRen des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten missen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Geréat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie Ihre Elektro-Fachkratft.

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Uber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mmz? erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter dem Ofen
oder Uber heiRe oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter, getrennt von anderen
Stromverbrauchern, abgesichert sein.

Wenn der Stecker nach dem Einbau nicht mehr zugénglich ist, muss ein Trennschalter,
der alle Pole trennt, mit einem Kontaktabstand von mindestens 3 mm in der Leitung
vorhanden sein.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewabhrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprufen.

Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fur Schaden, die durch einen
fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.
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2.10 Einbau-Anleitung

Das Geréat kann in einen 600 mm breiten Einbau-Wandschrank eingebaut werden.
Hinter dem Schrank missen 50 mm Platz gelassen werden.

Es wird ein 250 cmz2 groRRer Liftungschacht bendtigt, damit gentigend Frischluft zugefihrt
und die warme Abluft abgefuhrt werden kann.
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1. Das Gerat langsam mittig in den Korpus
des Kuchenschrankes schieben.

2. Das Stromkabel nicht einklemmen oder
knicken.

3. Prufen Sie den Abstand des Geréates oben 2
250cm
und unten zum Korpus des Schrankes, dort
wo sich die Locher fir die Schrauben
befinden.

4. Offnen Sie die Tiur des Geréates.
5. Gleichen Sie wenn notig den Abstand des Gerates zum Korpus aus.

6. Markieren Sie sich die Position der Schrauben. Nehmen Sie das Gerat heraus und
bohren Sie im Korpus die Postion der Schrauben vor. Schieben Sie das Gerat
zurtick in den Korpus.

7. Stecken Sie den Netztstecker ein.

i gy e i S e A

NN
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8. Setzen Sie die Schrauben in die Locher am Gerét ein und ziehen Sie die
Schrauben fest.

HINWEIS

» Das Gerat muss entsprechend der Einbau-Anleitung installiert werden.

3 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des Gerates.
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3.1 Gesamtubersicht

1 Tar-Sicherung 7 Lochblech

2 Luft-und Dampfauslass 8 Grillrost

3 Bedienfeld 9 Universalblech

4 Wassertank-Abdeckung 10 Wasser-Sauger
5 Schienen 11 Ofenhandschuh

6 Wasserauslass

HINWEIS

» Das Gerat darf nur mit richtig eingesetztem Wassertank betrieben werden.
» Der Lufter kann nachlaufen, um das Gerat abzukihlen.

» Wenn Sie den Wassertank maximal beftllt haben, kann bis zu eine Stunde lang
Dampf (bei 100 °C) erzeugt werden.

» Fullen Sie ausschlieRRlich kaltes Wasser in den Wassertank.
» Die AuRenflache des Einbaufachs kann heil? werden.

3.2Zubehor

Grillrost

Sie kénnen bei den Grill- und HeiRluft-Funktionen den Grillrost verwenden.
Universalblech (Fett-Auffangschale/Backblech)

Sie kdnnen das Universalblech zum Backen verwenden oder als Fett-Auffangschale
benutzen, schieben Sie es dann in den untersten Einschub. Nicht auf den Boden stellen.
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Lochblech

Bei den Dampfgar-Funktionen kdnnen Sie das Lochblech verwenden. Es wird empfohlen
darunter das Universalblech als Auffangschale zu platzieren.

Wassertank
Der Wassertank muss bei allen Funktionen mit Dampf eingesetzt und gefullt sein.

Nehmen Sie den Wassertank vor dem Betrieb heraus und befillen Sie diesen mit
Trinkwasser oder destilliertem Wasser. Setzen Sie den Wassertank wieder korrekt ein.

Wasser-Sauger

Benutzen Sie den Wasser-Sauger um verbliebenes Wasser aus dem Garraum
abzusaugen.

3.3Sicherheitseinrichtungen

3.31 Warnhinweise am Gerat
AVORSICHT

Gefahr durch hei3e Oberflache!

An der oberen Gehauseseite befindet sich ein Warnhinweis auf Gefahr durch heif3e
Oberflachen. Das Gerat kann an der Oberflache sehr heil® werden.

» Die heil3e Oberflache des Geréates nicht bertihren. Verbrennungsgefahr!
» Stellen oder legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

3.3.2 Turverriegelung
In der Turverriegelung des Gerates ist ein Sicherheitsschalter eingebaut, der den Betrieb
des Gerates bei getffneter Tur verhindert.
AVORSICHT

Gefahr durch Dampf

Ist diese Sicherheitseinrichtung defekt oder wird diese Sicherheitseinrichtung umgangen,
setzen Sie sich und andere direkt dem heil3en Dampf aus.

» Das Gerat nicht betreiben, wenn der Sicherheitsschalter defekt ist.
» Diese Sicherheitseinrichtung nicht aufl3er Kraft setzen.

€ Tur Offnen

Offnen Sie die Tir des Gerates am Griff. Sollte das Gerét eingeschaltet sein, wird das
aktuelle Garprogramm unterbrochen.

AWARNUNG

» Lassen Sie die Tiur einen Moment gedffnet bevor Sie in den Garraum greifen, um die
angestaute Hitze und Dampf entweichen zu lassen.

» Achten Sie darauf, dass sich lange Haare oder Kleidungsstucke nicht in der Tar
verfangen.
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€ Tur SchlieRen

Schliel3en Sie die Tur bis die Turverriegelung hérbar einrastet. Sollte ein laufendes
Garprogramm durch Offnen der Tir unterbrochen worden sein, dann wird das aktuelle
Garprogramm automatisch fortgesetzt.

3.4Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Riickseite
des Gerates.

3.5Bedienfeld und Bedienelemente

3.5.1

Touch-Bedienfeld

0

849

Dampf-Assistent.

Wahrend Umluft-/Hei3luft-/Grill-Funktionen, kann die Dampfgarfunktion
hinzugeflgt werden. Es gibt 3 Stufen mit unterschiedlicher Intensitat.

®,

Mehrstufiges Garen.

Mit dieser Funktion kdnnen bis zu zwei Garabfolgen nacheinander
programmiert werden.

Funktions-Auswabhl.

Zum Umschalten zwischen den Funktionen. Einmal driicken, um in die
Funktionsauswahl zu gelangen, dann entsprechend erneut driicken oder die +/
- Taste benutzen.

Schaltet die Beleuchtung an oder aus. Die Beleuchtung schaltet sich
automatisch wieder aus.

Umschalten zwischen Temperatur & Timer
Einstellung der Temperatur und Garzeit

Einstellung der Uhrzeit, Kichenwecker-Funktion und zeitversetzes Garen.
Gedrickt halten um die Tastentdne auszuschalten (mute).

Wert erhéhen

Wert verringern
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Dl

und Taste

Anzeige, dass Wasser in den Tank nachgefullt werden muss. Ebenso Anzeige,
\—/ | dass der Wassertank nicht eingesetzt ist. Wasser nachfillen, Tank einsetzen

zur Bestatigung drticken.

Start
Pause

N =

Dl

3. Kindersicherung: Taste

Aktivierung/Deaktivierung der Kindersicherung. Das &]Schloss-
Symbol ist bei aktivierter Kindersicherung im Display zu sehen.

D]

gedrickt halten far

abzubrechen.

@ Gedruckt halten zum An/Aus-Schalten. Driicken um gewahlte Funktion

3.5.2 Displayanzeige

54 o

& 7 - =|:|—|| |

Im Display gibt es unterschiedliche Anzeigen, die hier wie folgt kurz erklart werden:

A O

Zeigt die ausgewahlte Betriebsart/Funktion an.
Genauere Informationen finden Sie unter

keep .Betriebsarten”
554 A =
] N Garzeit
—) Endzeit des zeitversetzen Garens
e e I T Uhrzeit und Zeitanzeige (von 00:00 — 23:59)
-
N

I e

Anzeige der Temperatur. °C blinkt im Display, bis
die gewahlte Temperatur erreicht ist. Dann ertont
ein Signalton. Das Gerat halt dann die gewéhlte
Temperatur.
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@ Das Kiichenwecker-Symbol wird angezeigt, wenn
der Kichenwecker aktiviert ist
@ Symbol fiir die Uhrzeit
&] Das Schloss-Symbol wird angezeigt, wenn die
Kindersicherung aktiviert ist.

4 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

AWARNUNG

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahren
schnell eingreifen zu kdnnen.

4.1 Grundlagen des Garens

e Die zur Garung/Erhitzung des Kochguts erforderliche Leistung und Zeit hangt unter
anderem von der Ausgangstemperatur, der Menge, und der Art und Beschaffenheit der
Speise ab. Verwenden Sie die kirzeste angegebene Garzeit und verlangern Sie den
Garvorgang nach Bedarf.

e Lebensmittel mit fester Haut oder Schale, wie Tomaten, Wiirstchen, Pellkartoffeln,
Auberginen, mehrmals anstechen bzw. einkerben, damit entstehender Dampf
entweichen kann und die Lebensmittel nicht platzen.

e Geratetlr wahrend Betrieb moglichst selten 6ffnen und nicht benétigtes Zubehoér aus
dem Garraum entfernen.
4.2 Hinweise zum Kochgeschirr

Beim Dampfgaren muss das Kochgeschirr mindestens flr eine Temperatur von 150°C
geeignet sein. Beim Heilluftgaren muss das Kochgeschirr mindestens fir eine
Temperatur von 250°C geeignet sein.

Legen oder stellen Sie nichts auf den Garraumboden. Montieren Sie die Schienen und
benutzen Sie das Zubehor.

4.3Einstellung der Uhr

_|_

l&sst sich die Uhrzeit einstellen. Sie kdnnen die Tasten driicken und gedrickt halten,

Wenn Sie den Netzstecker eingesteckt haben, blinkt ,00:00“ im Display. Mit und

um die Zeit schneller umzustellen. Nach dem Einstellen mit der Taste @ bestétigen.

Sie kdnnen die angezeigte Uhrzeit jederzeit anpasen, Hierzu einmal auf die @ Taste
dricken und wie oben bereits beschrieben die Uhrzeit einstellen.
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4.4 Erstgebrauch
Entfernen Sie alles Zubehor aus dem Gerat. Flllen Sie den Wassertank bis zur MAX-
Markierung mit frischem Wasser.
1. Die Dampfgar-Funktion fir 20 Minuten auf 100°C nutzen.
2. Geréat abkihlen lassen und den Garraum trocknen.
3. Das Gerat fur 30 Minuten mit der Umluft-Funktion auf 220°C betreiben.

4. Maoglicherweise werden Produktionsrickstande abgesondert. Dies ist normal.
Lassen Sie das Gerat abkihlen. Wischen Sie das erkaltete Wasser weg.

4.5Bedienung

4.6 Betriebsarten/Funktionen

Symbol Funktion Standard Temperatur- | Voreingestellte
Temperatur | Spannein °C | Zeit in Minuten
in °C

- Ober- und Unterhitze | 180 *% 20
__J* 50-220
. Umluft 160 %% 20
* % 50-220
Unterhitze + Hei3luft | 220 %% 20
D |x 50-220
ke Grillfunktion 220 20
* 50-220**
= Oberhitze + Grill 220 20
* 50-250**
o Grill+ Umluft 210 %% 20
+ |* 50-220
HeiRluft 180 * %k 20
® [* 50-250
Dampfgaren 100 sk 20
394 50-100
T Dampfgar-PLUS 110 20
TP 101-250***

@ Brotbacken Schritt 1: Schritt 1: 40
Heifluft 30 Schritt 2: 28
Schritt 2: 180
Ober- und
Unterhitze
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keep Warmhalten 60 60-80*** 20

Auftauen 50 Kk 20
50-60
X

m Fermentieren (zum 30 *kk 20
Garen von Hefeteig 30-80
/Herstellung von
Joghurt)

;1\} Entkalken/Reinigung | - ]

* Dampf-Assistent kann genutzt werden
** Temperatureinstellung in 5°C Schritten
*** Temperatureinstellung in 1°C Schritten

HINWEIS

» Das Gerat heizt mit der Umluftfunktion vor. Nach dem Erreichen der gewiinschten
Temperatur schaltet die Umluftfunktion wieder ab.

» Achtung: Wenn Sie Funktionen mit Dampfgaren oder Dampf-Assistent vorzeitig
stoppen, dann lauft noch Wasser in die Zuleitungen nach. Wenn Sie das Gerat erneut
verwenden, fliel3t dieses Wasser in den Garraum.

4.7 Individuelle Einstellung / Schnellstart

D =

Taste gedrickt halten, um das Gerat zu aktivieren. Funktions-Taste driicken
und die gewtinschte Funktion auswahlen, die jeweilige Standardtemperatur wird
angezeigt.

4.7.1 Temperatur-Einstellung

Oi

und auf die gewiinschte Temperatur anpassen. Fur einen Schnellstart ohne

DI

_I_

Einmal driicken, so dass die Temperaturanzeige im Display blinkt dann mit

Zeiteinstellung, starten Sie anschliel3end mit

HINWEIS

» Die Temperatur kann jederzeit im Garvorgang angepasst werden.
Fir das Garen mit individueller Zeiteinstellung gehen Sie wie folgt vor:
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4.7.2 Timer-Einstellung

Erneut ®£ driicken, I_’ I leuchtet auf und die Zeitanzeige blinkt im Display. Dann mit

+ e T D]

und auf die gewiinschte Garzeit anpassen und Gerat mit mit

HINWEIS

» Sobald Sie die Funktion starten, lauft der Countdown des Timers.

starten.

» Der Countdown kann jederzeit im Garvorgang angepasst werden.
» Nach Ende der Garzeit wird ,END* angezeigt.

4.8 Zusatzfunktionen

48.1 Kichenwecker-Funktion

Wenn Sie das Gerat aktiviert haben, die gewiinschte Funktion und Temperatur ausgewahlt
und bereits gestartet haben, dann kénnen Sie zuséatzlich die Kiichenwecker-Funktion
benutzen.

Dafur drucken (im Garprozess 1 mal driicken, vor dem Garprozess 2 mal driicken),

das Kuchenwecker-Symbol @ blinkt im Display. Stellen Sie dann den Kichenwecker

mit _I_ und auf die gewiinschte Zeit ein.

Der Kiichenwecker lauft dann ab und piept nach Ablauf der Zeit kontinuierlich bis Sie den

Alarm mit DH

HINWEIS

» Sie kdnnen den Kiichenwecker zum Beispiel benutzen, wenn Sie nach dem Start des
Garvorgangs noch Zutaten erganzen wollen.

beenden.

» Der Kuchenwecker kann jederzeit im Garvorgang angepasst werden.

4.8.2 Zeitversetztes Garen

Sie kdnnen programmieren, zu welcher Uhrzeit ein Garvorgang fertig sein soll. Sie kénnen
also die ,Endzeit” des Garvorganges festlegen. Das Gerat startet dann passend den
Garvorgang, so dass es zur gewinschten Uhrzeit fertig ist.

Waéhlen Sie eine Funktion, deren Temperatur und Garzeit aus.

34



md

Dann dreimal drticken, blinkt im Display und Sie kdnnen jetzt die Endzeit
programmieren. Stellen Sie mit _I_ und die gewtlnschte Zeit ein und dann mit
DH bestatigen.

Beispiel:

Sie wollen die Umluft-Funktion auf 180°C mit 30 mindtiger Garzeit nutzen. Derzeit ist es
13:00 Uhr. Der Garvorgang soll aber erst um 14:00 Uhr fertig sein.

Wahlen Sie die Umluft-Funktion aus, stellen die Temperatur auf 180°C ein und den

Timer fur die Garzeit auf 30 Minuten. Driicken Sie anschlielRend dreimal und stellen

DI

die gewiinschte Endzeit auf 14:00 Uhr ein und bestéatigen mit

4.8.3 Mehrstufiges Garen
Wahlen Sie die erste gewlnschte Funktion aus, stellen Sie die gewtinschte Temperatur

D]

und Garzeit ein, starten Sie mit . Wenn das Gerat die erste Funktion begonnen hat,

dann Driicken Sie : fur das mehrstufige Garen. Stellen Sie dann die gewilinschte
zweite Funktion ein, stellen Sie die gewiunschte Temperatur und Garzeit ein. Bestatigen

Sie mit D” . Nach der ersten Funktion wird dann automatisch die zweite Funktion mit
den gewunschten Einstellungen ausgefuhrt.

Wenn Sie @} driicken, kbnnen Sie sich die gewahlten Einstellung fur die erste und
zweite Funktion ansehen.
4.8.4 Dampf-Assistent
Bei den Umluft-/Heil3luft-/Grill-Funktionen kann der Dampf-
Assistent zugeschaltet werden.
Es gibt 3 Intensitaten, je hoher die Stufe desto mehr Dampf wird hinzugefugt.

Driicken Sie die % Taste um den Dampf-Assistenten hinzu zu schalten. Uber

mehrfachen Druck der §89 Taste stellen Sie die Intensitat ein. Sie kdnnen die Intensitat
auch wahrend des Garvorgangs jederzeit verandern.
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4.8.5 Kindersicherung

Fur die Aktivierung/Deaktivierung der Kindersicherung D” gedrickt halten. Das &]
Schloss-Symbol ist bei aktivierter Kindersicherung im Display zu sehen.

Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

5.1Sicherheitshinweise
AVORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:

» Der Garraum ist nach dem Benutzen heil3. Es besteht Verbrennungsgefahr! Warten
Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

» Reinigen Sie den Garraum nach der Verwendung, sobald er abgekuhlt ist. Zu langes
Warten erschwert die Reinigung unnétig und macht sie im Extremfall unmdglich. Zu
starke Verschmutzungen kdnnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.

» Das Gerat muss regelmafiig gereinigt und Kochgutriickstande missen entfernt werden.
Mangelhafte Sauberkeit des Gerates kann zu einer Zerstérung der Oberflache fiuhren,
die ihrerseits die Lebensdauer des Gerats nachteilig beeinflusst und zu einem
gefahrlichen Geratezustand sowie Pilz- und Bakterienbefall filhren kann.

» Reinigen Sie die Turdichtung regelméaRig, wenn die Turdichtung stark verschmutzt ist
kann die Geratettir méglicherweise nicht mehr korrekt schliel3en. Die umgebenden
Kichenmdbel kénnten beschadigt werden.

» Trocknen Sie das Gerat und den Wassertank nach jeder Benutzung grindlich ab sobald
diese abgekihlt sind.

» Leeren Sie den Wassertank nach jeder Benutzung.

» Keine brennbaren Flissigkeiten in den Wassertank fullen. Ausschlie3lich Wasser
einfullen bzw. wie unter Reinigung und Entkalken beschrieben vorgehen.

» Schalten Sie das Geréat immer vor dem Reinigen aus.

» Wenn Feuchtigkeit in das Geréat eindringt, kdnnen elektronische Bauteile beschadigt
werden. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit durch die Luftungsschlitze in das
Gerateinnere gelangt.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
LAsungsmittel.

» Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.

» Benutzen Sie keinen Glasschaber fur die Tir, diese kdnnte beschadigt werden,
Verletzungsgefahr!
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5.2Reinigung & Entkalkung

5.2.1 Schnellreinigung
Entfernen Sie das Zubehor aus dem Gerat. Befilllen Sie den Wassertank.

Geben Sie ca. 50 ml Wasser mit einem Tropfen Spulmittel in die Mitte des Garraums in die
Vertiefung. Betreiben Sie das Gerét flur mindestens 20 Minuten im Dampfgar-PLUS Modus
bei 110°C. Passen Sie die Zeit gegebenenfalls an. Danach Garraum auswischen und
trocknen.

5.2.2 Regelmé&Rige Reinigung

AWARNUNG | Brandgefahr

» Entfernen Sie grundsatzlich entstandene Fettrickstande im Gerat, da diese sich
ansonsten entziinden kénnten.

e Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor regelmafiig. Sie konnen die Schienen daftr
entnehmen. AnschlieRend das Gerat inklusive Garraum mit einem angefeuchtenen
Tuch abwischen. Bei starker Verschmutzung des Gerates kann ein mildes
Reinigungsmittel verwendet werden.

e Saubern Sie besonders die Turdichtung regelméaRig, damit die Tur richtig schlief3t.

e Reinigen Sie das Zubehor insbesondere den Wassertank mit Wasser und einem milden
Reinigungsmittel, spilen Sie diese dann mit frischem Wasser nach und trocknen Sie
das Zubehor.

e Wischen Sie das Gerat und den Innenraum trocken, bevor Sie die Tir schlief3en.

5.2.3 Vor und nach langerer Nicht-Benutzung

Es ist wichtig, dass Sie das Gerét vor einer langeren Nicht-Benutzung grindlich reinigen
und insbesondere auch den Wassertank grindlich trocknen. Wenn Sie dann das Gerat
wieder nutzen wollen, dann gehen Sie zuerst vor, wie unter ,Erstgebrauch® beschrieben.

524 Entkalkungs/Reinigungsfunktion
Je nach Hartegrad des Wassers, sollten Sie das Gerét alle 6-8 Wochen entkalken.

——

—
Die integrierte Entkalkungserinnerung erinnert Sie zusétzlich, indem ; i im Display
blinkt und das Gerét piept. Sie kbnnen mit Druck auf eine beliebige Taste den Alarm
beenden. Aber bei der nachsten Benutzung des Gerats werden Sie erneut erinnert. Erst
wenn Sie die Entkalkungs/Reinigungsfunktion benutzt haben, wird die Warnung zurtick
gesetzt.

1. Entfernen Sie den Wassertank. Fillen Sie diesen mit einem Gemisch aus Wasser
und Zitronensaure (5%). Setzen Sie den Wassertank wieder ein.

\
—
2. Entkalkungs/Reinigungfunktion ; i auswahlen und mit [>H bestatigen.Jetzt

wird C0O1 angezeigt.
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3. Wenn die Anzeige blinkt, und das Gerat piept, dann frisches Wasser in den

Dl

Tank fullen. Tank wieder einsetzen und mit bestatigen. Jetzt wird C02
angezeigt.

4. Die Kalkriickstande werden in den Innenraum des Gerates gespult. Wenn das
Gerat ,END* anzeigt, ist der Vorgang abgeschlossen.

5. Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist und reinigen Sie dann den Innenraum des
Gerates.

5.25 Entnahme der Tur
e Sie koénnen die Tur mit einem milden Reinigigungsmittel und Wasser reinigen.

e Zur besseren Reinigung kann die Tur entnommen werden.

e Dafir die Tar maximal 6ffnen (1). Dann die Sicherheitsbiigel hochklappen soweit wie
maoglich (1a =» 1b). Die Tur am Griff halten und nach oben aus der Fihrung
entnehmen. (2). Sie kbnnen die Tur jetzt reinigen. AnschlieRend grtindlich abtrocken.
Tilrscharniere von oben nach unten wieder in die Fiihrung einsetzen. Dann die
Sicherheitsbigel wieder herunter klappen und Tur schlieen. Prifen Sie, dass die Tur
fest montiert ist.

6 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Storungslokalisierung und
Storungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu
vermeiden.
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6.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemalle Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer und
Schaden am Geréat entstehen.

6.2 Fehlercodes

Im Fehlerfall wird im Display ein Fehlercode angezeigt, der die Fehlerursache beschreibt.

Anzeige Beschreibung Losung

ER1 Uberhitzungsschutz Uberhitzungsschutz wird

ER? nach Abkihlung des
Gerates zurlckgesetzt

ER3 Storung des Funktionsprifung

ER4 Temperaturrelais notwendig. Kundendienst
kontaktieren

ER5 Sensorstorung Kundendienst kontaktieren

ER6

HINWEIS

» Sollten nach langerer Wartezeit und Neustart des Gerates weiterhin Fehleranzeigen
erscheinen, muss das Geréat zur Uberprifung an den Kundendienst geschickt werden.

6.3 Storungsursachen und -behebung
Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.
Fehler Mogliche Ursache Behebung

y Geratetur nicht geschlossen Geratetur schliel3en
Das gewahlte

Programm lasst sich Netzstecker nicht eingesteckt Netzstecker einstecken
nicht starten. . : . : .

Sicherung nicht eingeschaltet Sicherung einschalten

Speise nach Ablauf
' i Zeit und Leistungsstufe neu
dgr e|nge§tellten el Zeit bzw. Leistungsstufe falsch : I g
nicht gentigend . einstellen
gewahlt

aufgetaut, erhitzt bzw. Vorgang wiederholen
gegart.

HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht |6sen kbnnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

» Bitte reinigen Sie das Gerat, bevor Sie es an den Kundendienst schicken.
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7 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle

Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fir ihre Funktion

und Sicherheit notwendig waren. Im Restmull oder bei falscher Behandlung

konnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben Sie Ihr
Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmuill.

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Inrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerét bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

8 Garantie

Fur dieses Produkt ilbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzufiihren sind. lhre
gesetzlichen Gewahrleistungsanspriche nach 8439 ff. BGB-E bleiben hiervon unberthrt.

In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemafe Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfigig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleildteile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefuihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerét ist fur den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und
leistungsmaRig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen lasst. Es ist nicht fir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmit.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein méangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Ansprliche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer
Rucksendung des Gerates (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung.

9 Technische Daten

Gerat Einbau-Dampfbackofen
Name SteamMaster E 56
Artikel-Nr. 7420

Anschlussdaten 220-240V, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 3000 W
Aulenabmessungen (B/H/T) 595 x 455 x 550 mm
Garraumabmessungen (B/H/T) 466 x 236 x 411 mm
Nettogewicht 28,3 kg
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Original
Operating Manual

Built-in steam oven
SteamMaster E 56

Item No. 7420
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100perating Manual
10.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your device will serve you for many years if you handle it and care for it properly.
We wish you a lot of pleasure in using it!

10.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the device (referred to hereafter as the
Device) and provide you with important information for the initial commissioning, safety,
intended use and care of the device. The Operating Instructions must be available at all
times at the device. This Operating Manual must be read and applied by every person who
is instructed to work with the device:

e Commissioning, e Operation e Troubleshooting and / or e Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner along
with the device.

10.3 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNUNG X \NARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

AVORSICHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.
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10.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation and
care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best of our
knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions in
this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a

result of the following: * Non-observance of the manual
e Uses for non-intended purposes * Use of unauthorized spare parts
e Improper repairs e Technical alterations, modifications of the device

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guarantee.
All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any liability
for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

10.5 Copyright protection

This document is copyright protected. Braukmann GmbH reserves all the rights, including
those for photomechanical reproduction, duplication and distribution using special
processes (e.g. data processing, data carriers, data networks), even partially. Subject to
content and technical changes.

11Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

11.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for steam cooking,
defrosting, warming up, cooking, grilling, reducing, baking of foods. This device is intended
for use in the household and for similar applications such as:

e in kitchens for employees in shops, offices, and other commercial areas;
e in Bread &Breakfasts, * in agricultural estates;
e by customers in hotels, motels and other residential establishments.

This device is only intended for installation, please observe the installation instructions.
Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are
considered incompatible with the intended or designated use.

AWARNUNG  \Narni ng

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for an
unintended use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.
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11.2General Safety information

Please note

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.

Read all these instructions before using the appliance.

» Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

» The device is not intended for drying, warming up or heating
up living animals.
» This appliance may be used by children aged 8 and above, if

they are supervised or have been instructed at to the safe use
of the appliance and have understood the resulting hazards.

» Cleaning and maintenance by the user must not be
performed by children unless they are at least 8 years old and
are supervised. Children are not allowed to play with the
device. The appliance and its connecting cable must be kept
away from children who are less than 8 years old.

» The appliance may be used by individuals with reduced
physical, sensory or mental capabilities or a lack of
experience and / or knowledge of their use if they are
supervised or have been instructed at to the safe use of the
appliance and have understood the resulting hazards.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitiements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly performed
repairs can cause considerable dangers for the user.

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled.

» Warning: Do not install the oven over a range cooktop or
other heat-producing appliance. If it is installed it could be
damaged and the warranty would be void.

» The device must not be cleaned with a steam cleaner.
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Please note

» Use this device only for its intended use as described in this
manual. Do not use corrosive chemicals or vapors in this
appliance. This type of oven is specifically designed to heat,
cook or dry food. It is not designed for industrial or laboratory
use.

» The device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

» The device is for household use only and not for commercial
use. The device is intended for defrosting, cooking and
steaming of food only.

» Do not immerse the device in water or other liquids, and do
not put it in the dishwasher.

» A damaged water tank must not be used. Risk of injury. The

device may be damaged.

» Only use drinking water or distilled water in the water tank.
» Do not place anything on the opened door.

» Do not pull on the cable when pulling the plug out of the wall
outlet. Never carry the device by the cable.

11.3Sources of danger

11.3.1 Danger of burns & risk of scalding
AWARNUNG' \Narning

The food cooked in this device, the cookware used and
the surface of the device can get very hot. Hot steam
can escape at the front of the device between the door
and the control panel. Hot steam may remain in the
inside of the device and on the door after cooking.

Please observe the following safety notices in order not to burn
or scald yourself or others.

» Caution, hot steam can escape from the device. Risk of
scalding!
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AWARNUNG' \\/arning

» The air and steam outlet must not be covered, otherwise the
device can be damaged.

» If you open the door of the device, hot steam can escape,
which may hardly be visible, be careful. Do not pour water
into the hot cooking space!

» There is a risk of scalding and burns due to hot steam if the
safety switch is faulty or has been manipulated. Do not
operate the device if the door or door seal is damaged.

» Do not fry food in the device. Hot oil can damage oven parts
and utensils and even result in skin burns.

» The food, dishes and accessories get very hot. Use pot
holders or oven gloves when removing.

» In particular, the contents of baby bottles and baby food jars
must be stirred or shaken, and the temperature must be
checked before consumption to prevent scolding.

» The door, the touchable surfaces or the outer surfaces can
get very hot during operation. Please only touch these
surfaces with pot holders or oven gloves.

» Caution! Steam will escape, when opening lids or wrapping
foil.

» WARNING: The device and its accessible parts become hot
during use. The heating elements and the hot interior
surfaces of the cooking space should therefore not be
touched and children which are less as 8 years old should be
kept away or supervised at all times.

11.3.2 Danger of fire

AWARNUNG' \Narning

There is a danger of fire due to the ignition of the content in
the event the device is not used properly.

Observe the following safety notices to avoid dangers of fire:
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AWARNUNG' \\/arning

» Never use the device to store or dry/ heating flammable
materials.

» Do not warm up any alcohol in an undiluted state.

» The device is intended for heating food. Drying of food or
clothing and heating of warming pads, slippers, sponges,
damp cloth and similar may lead to risk of injury, ignition or
fire.

» To reduce the risk of fire in the device cavity:

» a) Do not use containers made of plastic, paper or other
flammable materials in the device.

» b) Remove wire twist-ties from paper or plastic bags before
placing bag in oven.

» C) If smoke is emitted, you have to turn off the device
immediately and keep the door closed to extinguish any
flames.

» d) Avoid overheating oils and fats for extended periods.
Overheated oil and fat can ignite rapidly. NEVER
EXTINGUISH WITH WATER!

» e) Do not use the cavity for storage purposes. Do not leave
paper products, cooking utensils or food in the cavity when
not in use.

» Never leave the device unsupervised if you are warming up
or cooking foods in disposable containers made of plastic,
paper or other flammable materials.

» Always remove grease residues in the device, as these
residues can otherwise ignite.
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11.3.3 Danger of explosion
AWARNUNG Warning

There is a danger of explosion due to excess pressure that
IS created in the event the device is not used properly.

Observe the following safety notices to avoid dangers of an
explosion:

» Liquids and other food must not be heated in closed vessels
as these may explode.

» Do not cook eggs in the shell or extremely hard boiled eggs
in the device as they can still explode, even after the
operation has been completed.

» Pierce foods with heavy skins such as potatoes, whole
squashes, apples and chestnuts before cooking.

11.3.4 Dangers due to electrical power
Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or
subassemblies! Observe the following safety notices to avoid
dangers due to electrical power:

» Do not operate this device if it has a damaged cable or plug,
if it is not working properly or if it has been damaged or
dropped. If the power cable or plug are damaged, then they
must be replaced by the manufacturer or its service agent in
order to avoid a hazard.

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if live
connections are touched and the electrical or mechanical

structure is altered. In addition, functional faults on the device
can also occur.

» Do not touch the device and power cable when your hands
are wet!
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11.4 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning of
the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

11.5 Safety information

AWARNUNG  \MNarni ng

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.
» Transport, unpack and use two persons to set down the device because of the heavy

weight of the device.
11.6 Delivery scope and transport inspection
As arule, the SteamMaster E 56 is delivered with the following components:
e SteamMaster E 56 * universal tray (fat drip tray / baking tray)
e oven glove
e water absorber * perforated tray * metal rack

e oOperating instructions

Please note

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete
shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.

11.7 Unpacking
To unpack the device, proceed as follows:
e Remove the device out of the carton and remove the packaging material.

e Remove the accessories located in the cooking chamber and remove the packaging
material.

11.8 Disposal of the packaging Y

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging %.‘
materials are selected in accordance with environmentally compatible and
recycling-related points of view and can therefore be recycled. Returning the packaging
back to the material loop saves raw materials and reduces the quantities of accumulated
waste. Take any packaging materials that are no longer required to “Green Dot” recycling
collection points for disposal.

Please note

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the guarantee
period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in the event
of a guarantee claim.
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11.8.1 Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

e The device must be set up on a firm, flat, horizontal and heat-resistant surface with

sufficient load-bearing capacity for the device and the maximum weight of the
expected food that is to be prepared in the device.

e Choose the setup location in such a way that children cannot reach any hot surfaces on

the device.

e Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near

flammable material.

This device is only suitable for installation in a cabinet, not as a free-standing device
and not in a closed cabinet.

e The installation and assembly of this device in hon-stationary setup locations (e.g. on

ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

11.9 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency) on
the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order that
no damages occur in the device

If in doubt, ask your qualified electrician.

The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
device or over hot or sharp surfaces.

The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch, separately from
other electricity consumers.

In case the plug is no longer accessible after installation, a circuit breaker disconnecting
all electrical poles with a distance of at least 3 mm between contacts must be present in
the line.

The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made responsible
for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.
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11.10 Installation instructions

The device can be installed in a 600 mm wide built-in wall cabinet.

A space of 50 mm must be left behind the cabinet.

A 250 cm? ventilation shaft is required so that sufficient fresh air can be supplied and the
warm exhaust air can be discharged.

1. Slowly push the device into
the center of the corpus of the kitchen
cabinet.

2. Do not pinch or kink the power
cord.
3. Check the distance between

the device at the top and bottom of
the corpus of the cabinet, where the
holes for the screws are.

4, Open the door of the device.

5. If necessary, adjust the
distance between the device and the
corpus.
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6. Mark the position of the screws. Take the 50
device out and pre-drill the position of the
screws in the corpus. Slide the device back /(
into the corpus.

7. Plug in the power plug.

8. Insert the screws into the holes of the
device and tighten them.

Please note

» The device must be installed according to the
installation instructions.
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12Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of the
device.

12.1 Complete overview

1 safety door lock 7 perforated tray
2 air and steam outlet 8 metal rack

3 control panel 9 universal tray

4 cover of water tank 10 water absorber
5 rails 11 oven glove

6 water outlet

12.2 Accessories

Metal rack

The metal rack can be used for the grill and hot air functions.
Universal tray (fat drip tray / baking tray)

You can use the universal tray for baking or as a fat drip tray, then slide it into the bottom
shelf. Do not place it on the floor of the cooking chamber.

Perforated tray

You can use the perforated tray for the steam cooking functions. It is recommended to
place the universal tray underneath as a drip tray.

Water tank
The water tank must be inserted and filled with steam for all functions.
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Take out the water tank before use and fill it with drinking water or distilled water. Reinstall
the water tank correctly.

Water absorber

Use the water absorber to suck up any remaining weater from the cooking chamber.

Please note

» The device may only be operated when the water tank has been correctly inserted.
» The ventilator can continue running afterwards to cool down the device.

» When you have filled the water tank to the maximum, steam can be generated for up
to an hour (at 100 ° C).

» Fill the water tank only with cold water.
» The outer surface of the installation corpus can become hot.

12.3 Safety equipment

12.3.1 Warning notices on device

AVORSICHT ATTENTION

Danger due to hot surface!

There is a warning notice referring to dangers due to hot surfaces located on the upper
side of the housing. The surfaces of the device can become extremely hot.

» Do not touch the hot surfaces of the device. Danger of burns!
» Do not set or lay any items on the device.

12.3.2 Door latch

A safety switch is installed in the door latch of the device, which prevents the device from
being operated when the door is open.

AVORSICHT ATTENTION

Steam hazard!

If this safety device is defective or if this safety device is bypassed, then you directly
expose yourself and others to the hot steam

» Do not operate the device if the safety switch is defective.
» Do not disable this safety device.

€ Opendoor

Open the door of the device using the handle. If the device is switched on, the current
cooking programme will be interrupted.

AWARNUNG = \Narni ng

» Leave the door open for a moment before reaching into the cooking chamber, to allow
the accumulated heat and steam to escape.

» Ensure that your hair does or items of clothing do not get caught up in the door.
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€ Closedoor

Close the door until the door latch audibly locks in place. If a current cooking programme
was interrupted as a result of opening the door, and the automatic cooking programme
would then be automatically resumed.

12.4 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the back of
the device.

12.5 Control panel and control elements

12.5.1 Touch control panel

Cm) Steam assistant.
The steam function can be added during covenction / hot air / grill functions.
There are 3 levels with different intensity.

@ Multi-stage cooking.
This function can be used to program up to two cooking sequences in

succession.

Function selection.
To switch between the functions. Press once to access the function selection,
then press again accordingly or use the + / - button.

6 Switches the light on or off. The light switches itself off again automatically.

@@ Switching between temperature & timer
Setting the temperature and cooking time

@ Setting the time, kitchen alarm function and preset cooking.
Hold down to mute the button tones.

| Increase value

Decrease value
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press

D]

Display notification that water needs to be added into the water tank. Also
notification that the water tank is not placed. Fill water into tank, place tank and

for confirmation.

Dl

N =

Start
Pause

Child safety lock: Press and hold button

child safety lock. The lock symbol @ is shown in the display when child
safety lock is activated.

Dl

for activation/deactivation of

®

Press and hold to switch on / off. Press to cancel selected function.

12.5.2  Notifications in display
VVVYyVYyYYY
l cmmmm—
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\—r
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There are different notifications in the display, which are briefly explained here as follows:
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Displays the selected operating mode / function.
You can find more detailed information under
"Operating modes"

T\

Cooking time

1

End time of preset cooking

Clock and time (00:00 — 23:59)

I
@]

Display of temperature. ° C flashes in the display
until the selected temperature is reached. Then an
acoustic signal sounds. The device then maintains
the selected temperature.
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The kitchen timer function is display when the

@ kitchen timer is activated

@ Symbol for the clock

@ The lock symbol is shown in the display when
child safety lock is activated.

130peration and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

AWARNUNG  \MNarni ng

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation, so that you can intervene
quickly in the event of dangers.

13.1 Basics of cooking

e The power levels and time required for cooking / warming up food items depends on the
starting time, the quantity and the type and consistency of the food, etc. Use the
shortest indicated cooking time and extend the cooking procedure as necessary.

e Foods with a firm skin or shell, such as tomatoes, sausages, potatoes in the skin,
eggplants must be pierced or punctured repeatedly so that any developing steam can
escape and so that the food does not burst.

e Open the door of the device as rarely as possible during operation and remove any
accessories that are not required from the cooking chamber.
13.2 Instructions concerning cookware

During the steam cooking process the cookware must be appropriate for temperatures of
at least 150°C. During the convection oven cooking process the cookware must be
appropriate for temperatures of at least 250 °C.

Do not place anything on the floor of the cooking chamber. Mount the rails and use the
accessories.

13.3 Setting the clock
When you have plugged in the power plug, "00:00" flashes in the display. The clock can be

set with _I_ and . You can press and hold the buttons to change the time faster.

After setting, confirm with@ the button.

You can adjust the time displayed at any time by pressing the@ button once and setting
the time as described above.
13.4 First use of the device

Remove all accessories from the device. Fill the water tank with fresh water up to the MAX
mark.
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away the cold water.
4.5 Operation

4.6 Operating modes / functions

Use the steam function for 20 minutes at 100 ° C.
Let the device cool down and dry the cooking space.

Operate the device for 30 minutes with the convection function at 220 ° C.
Production residues may be segregated. This is normal. Let the device cool down. Wipe

Symbol Funktion Standard Temperatur- | Voreingestellte
Temperatur | Spannein °C | Zeit in Minuten
in °C

— top and bottom grill 180 20
__|* 50-220 ¥ ¥
T convection 160 %% 20
halll 50-220
bottom grill + hot airt | 220 *% 20
D |* 50-220
e grill 220 20
* 50-220"
e oberhitze + grill 220 20
* 50-250**
S rill+ convection 210 20
* % ) 50-220" *
hot air 180 s % 20
® [* 50-250
steam cooking 100 20
333 50-100***
T steam cooking plus 110 20
TP 101-250***

@ bread baking step 1: step 1: 40
hotair 30 step 2: 28
step 2: 180
top and
bottom grill

Kk keep warm 60 20

eep 60-80***
defrost 50 20
O 50-60***
P 3
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m fermentieren (for yeast | 30 Sk 20
dough fermentation / 30-80

yoghurt production)

;:\.\\,I_. descaling / cleaning | - ]

* Steam assistant can be used ** Temperature setting in 5 ° C steps
*** Temperature setting in 1 ° C steps

Please note

» The device preheats with the convection function. Once the desired temperature has
been reached, the convection function switches off again.

» Attention: If you stop functions with steam cooking or the steam assistant prematurely,
water will still run into the supply lines. When you use the device again, this water
flows into the cooking chamber.

13.5 Individual setting / quick start

D =

Press and hold to activate the device. Press function button and the select
the desired function, the corresponding standard temperature is displayed.

13.5.1 Temperature setting

Ol

temperature with

Press once so that the temperature display flashes. Then adjust the desired

o

and

DI

Then, for a quick start without setting the time, start with

HINWEIS

» The temperature can be adjusted at any time during the cooking process.

To cook with an individual time setting, proceed as follows:

13.5.2 Timer setting
again, I-’ I lights up and the time in the display flashes. Then adjust the

ol
+ - DIl

desired temperature with and and start with

Please note

» As soon as you start the function, the timer countdown starts.
» The countdown can be adjusted at any time during the cooking process.
» When the cooking time has ended, "END" is displayed.

Press
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13.6 Additional functions

13.6.1 Kitchen timer

If you have activated the device, selected the desired function and temperature and
started it, you can also use the kitchen timer function.

Press to do this (press once during the cooking process, press twice before the

_I_

to set the kitchen timer to the desired time. The kitchen timer counts down and

>

cooking process), the kitchen timer@ symbol flashes in the display. Then use and

beeps continuously after the time has elapsed until you end the alarm with

Please note

» You can use the kitchen timer, for example, if you want to add more ingredients after
the cooking process has started.

» The kitchen timer can be adjusted at any time during the cooking process.

13.6.2 Preset cooking

You can program the time at which a cooking process should be finished. So you can set
the "end time" of the cooking process. The device then starts the cooking process
appropriately so that it is ready at the desired time.

Select a function, its temperature and cooking time.

Then press three times, flashes in the display and you can now program the

end time. Set the required time with _I_ and and then confirm DH with.
Example:

You want to use the convection function at 180 ° C with a cooking time of 30 minutes. It is
currently 1:00 p.m. The cooking process should not be finished until 2:00 p.m.

%

Select the convection function\—, set the temperature to 180 ° C and the timer for the

cooking time to 30 minutes. Then press three times and set the desired end time to

DI

13.6.3  Multi-stage cooking
Select the first desired function, set the desired temperature and cooking time, start with

DH . When the device has started the first function, press @ for multi-stage cooking.
Then set the desired second function, set the desired temperature and cooking time.

DIl

2:00 p.m. and confirm with

Confirm with
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After the first function, the second function is then automatically carried out with the
desired settings.

<

13.6.4 Steam assistant

When convection / hot air / grill functions are used then the steam assistant can be added.
There are 3 intensities, the higher the level, the more steam is added.

If you press , you can view the selected setting for the first and second function.

Press the % button to switch on the steam assistant. Set the intensity by pressing the

¥~ button several times. You can also change the intensity at any time during the
cooking process.

13.6.5 Child safety lock

Dl

symbol lﬁ is shown in the display when child safety lock is activated.

Press and hold button for activation/deactivation of child safety lock. The lock

14 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

14.1 Safety information

AVORSICHT  Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» The cooking chamber is hot after it is used. There is a danger of burns! Wait until the
device has cooled down.

» Clean the cooking chamber after use as soon as it has cooled down. Extended waiting
unnecessarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme cases.
Excessive accumulations of dirt can even damage the device under certain
circumstances.

» The device must be cleaned regularly and any food residues must be removed.
Insufficient cleanliness of the device can lead to the destruction of the surface, which for
its part can have a negative impact upon the service life of the device and can lead to a
dangerous condition of the device as well as fungal and bacterial contamination.

» Clean the gasket of the door regularly; if the gasket of the door is very dirty, the door of

device may no longer close properly. The surrounding kitchen furniture could be
damaged.

» Dry the device and the water tank thoroughly as soon as they have cooled down.
» Empty the water tank after each use.
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AVORSICHT Attention

» Do not fill the water tank with flammable liquids. Only fill with water or proceed as
described under cleaning and descaling.

» Switch the device off prior to cleaning it.

» If dampness penetrates into the device, this can damage the electronic components.
Please ensure that no liquid can enter the interior of the device through the ventilation
slots.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.
» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.
» Do not use a glass scraper for the door, it could be damaged, risk of injury!

14.2 Cleaning and descaling

14.2.1  Quick cleaning

Remove the accessories from the device. Fill the water tank. Pour approx. 50 ml of water
with a drop of washing-up liquid into the recess in the center of the cooking chamber.
Operate the device for at least 20 minutes in Steam cooking PLUS mode at 110 ° C.
Adjust the time if necessary. Then wipe out the cooking chamber and dry it.

14.2.2 Regular Cleaning

AWARNUNG: Danger of fire

» Always remove grease residues in the device, as these residues can otherwise
ignite.
e Clean the device and its accessories regularly. You can remove the rails for this. Then
wipe the device including the cooking chamber with a damp cloth. If the device is very
dirty, a mild cleaning agent can be used.

e In particular, clean the door gasket regularly so that the door closes properly.

e Clean the accessories, especially the water tank, with water and a mild detergent, then
rinse them with fresh water and dry the accessories.

14.2.3 Before and after long periods of non-use

It is important that you clean the device thoroughly before it is not going to be used for a
long period and, in particular, that you dry the water tank thoroughly. If you then want to
use the device again, first proceed as described under "First use".

14.2.4  Descaling / cleaning function
Depending on the hardness of the water, you should descale the device every 6-8 weeks.

——

'
The integrated descaling reminder ; i also reminds you by flashing in the display and
the device will beep.
You can end the alarm by pressing any button. But you will be reminded again the next
time you use the device. The warning is only reset once you have used the descaling /
cleaning function.
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1. Remove the water tank. Fill it with a mixture of water and citric acid (5%). Put the
water tank back in.

:
2. Select the descaling / cleaning function ; i and confirm with D” . CO1 is now

displayed.

3. When int the display flashes and the device beeps, then add fresh water to the
>

4. The limescale residues are flushed into the interior of the device. When the device
displays "END", the process is complete.

tank. Put the tank back in and confirm with 02 is now displayed.

5. Wait until the device has cooled down and then clean the inside of the device.

14.2.5 Removal of the door
e You can clean the door with a mild detergent and water.
e The door can be removed for better cleaning.

e To do this, open the door to the maximum (1). Then fold up the safety bar as far as
possible (1a =»1b). Hold the door by the handle and lift it out of the guide. (2). You can
now clean the door. Then dry it thoroughly. Insert the door hinges back into the guide
from top to bottom. Then fold the safety bar down again and close the door. Check that
the door is securely mounted.
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15Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

15.1 Safety notices

AVORSICHT  Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry out
any repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and
damages to the device.

15.2 Error codes

In the event of a fault, an error code will appear in the display; it describes the cause of the
fault.

Display Description Solution
ER1 Overheating protection Overheating protection is reset
ER2 after the device has cooled down
ER3 Temperature relay Function test necessary. Contact
ER4 malfunction customer service
ER5 Sensor malfunction Contact customer service
ERG6

Please note

» If error messages continue to appear after an extended waiting period and restarting
the device, then the device will need to be sent to Customer Service to be inspected.

15.3 Causes and rectification of faults

The following table assists in localizing and rectifying minor faults.

Error Possible cause Action
Device door is not closed Close device door
The selected program will . . : : :
not start. Power plug is not plugged in Plug in mains plug!
Fuse is not activated Activate fuse
Food is not sufficiently _
defrosted, warmed up or  Incorrectly selected time or Re-set time and power level
cooked after preset time  power level Repeat process

has elapsed.

Please note

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact
Customer Service.

» Please clean the device before sending it to customer service.
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16Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.
However, they also contain damaging substances, which were necessary for
their functionality and safety.

If these were put in the non-recyclable waste or were handled incorrectly, they could be
detrimental to human health and the environment. Therefore, do not put your old device
into the non-recyclable waste under any circumstances.

Please note

» Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.

17 Guarantee

We provide a 24 month guarantee for this product, commencing from the date of sale, for
faults which are attributable to production or material faults. Your legal guarantee
entitlements in accordance with 8§ 439 ff. BGB-E remain unaffected by this.

The guarantee does not include damages, which were incurred as a result of improper
handling or use, as well as malfunctions which only have a minor effect on the function or
the value of the device. Consumables, transit damages, inasmuch as we are not
responsible for these, as well as damages, which were incurred as a result of any repairs
that were not performed by us, are also excluded from the guarantee entitlements.

This device is designed for use in domestic situations and has the appropriate
performance levels. Any use in commercial situations is only covered under the guarantee
to the extent that it would be comparable with the stresses of being used in a domestic
situation. It is not intended for any additional, commercial use. In the event of justified
complaints, we will repair the faulty device at our discretion or replace it with a trouble-free
device. Any pending faults must be reported within 14 days of delivery. All further claims
are excluded. To enforce a guarantee claim, please contact us prior to returning the device
(always provide us with proof of purchase).

18Technical Data

Device Built-in steam oven
Name SteamMaster E 56
Item No.: 7420

Mains data 220-240V, 50/60 Hz
Power consumption 3000 W

External measurements (W x H x D): 595 x 455 x 550 mm
Cooking chamber dimensions (W x H x D): 466 x 236 x 411 mm
Net weight 28,3 kg
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Mode d'emploi original

Four a vapeur integre
SteamMaster E 56

CeEE (O
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19Mode d’emploi : Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec
I'appareil et afin de pouvoir utiliser I'ensemble de ses fonctions. Votre SteamMaster E 56
vous sera fidele de nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez conformément.
Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

19.1 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au SteamMaster E 56 (nommé par la suite I'appareil) et
vous donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité, I'utilisation
conforme et I'entretien de I'appareil. Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible
prés de l'appareil. Il doit étre lu et mis en application par toute personne effectuant :

e sSa mise en service, e son utilisation, e sa réparation et/ou e SON entretien.

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de I'appareil.

19.2 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

Danger

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessures
dangereuses.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

AWARNUNG: AVERTISSEMENT

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

AVORSICHT Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures |légéres ou
superficielles.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

Remarque

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires pour faciliter I'utilisation
de l'appareil.
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19.3 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au
moment de la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu'ici et de
nos connaissances actuelles en toute bonne foi.

Les indications, illustrations et descriptions contenues dans ce manuel ne peuvent donner
lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :

e |e non respect du mode d'emploi e |'utilisation non conforme

e des réparations non professionnelles e 'utilisation de pieces non autorisées
e des modifications techniques, modifications de I'appareil

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous
déclinons toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été
réalisée par nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force
de loi.

19.4 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple
informatique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. Braukmann
GmbH. Modifications technigues et de contenu réservées.

20Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour I'utilisation de cet
appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

20.1 Utilisation conforme

Cet appareil est concu uniguement pour une utilisation ménagere a l'intérieur de locaux,
afin de cuisson vapeur, décongeler, réchauffer, cuire, griller, réduire et cuire au four des
denrées alimentaires.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans un cadre domestique et dans des utilisations
similaires, comme par exemple :

e dans les cuisines destinées aux collaborateurs dans les magasins, bureaux et autres
etablissements professionnels

e dans les exploitations agricoles ;
e par les clients des hoétels, motels et autres établissements d’hébergement ;
e dans les pensions proposant des petits déjeuners.

Cet appareil est uniguement destiné a étre incorporé, veuillez suivre les instructions
d'incorporation. Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.
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AWARNUNG: AVERTISSEMENT

Danger en cas d'utilisation non conforme !

En cas d'usage non conforme et/ou non approprié I'appareil peut devenir une source de
danger.

» Utiliser I'appareil uniguement de fagcon conforme.
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation
non conforme. L'utilisateur est entierement responsable des risques encourus.

20.2Consignes générales de securité

Remarque

Pour manipuler 'appareil en sécurité, respectez les

consignes de sécurité suivantes :

» Lire soigneusement les consignes d'utilisation avant de se
servir de l'appareil.

» Avant d'utiliser lI'appareil, vérifiez qu'il ne présente pas de
détériorations extérieures visibles. Ne mettez pas un appareil
endommagé en marche.

» Cet appareil n'est pas destiné a secher, chauffer ou
réchauffer des animaux vivants.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans
et plus s’ils sont surveillés ou s’ils ont été informés de la
maniére d'utiliser 'appareil en sécurité et ont compris les
risques en résultant.

» Le nettoyage et I'entretien assure par I'utilisateur ne doit pas
étre effectué par des enfants a moins qu’ils ne soient agés de
8 ans ou plus et surveillés.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

» L'appareil et son cable de branchement doivent étre tenus a
I'écart des enfants de moins de 8 ans.
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Remarque

» L'appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont

amoindries ou manquant d’expérience et/ou de connaissance

si elles sont surveillées ou ont été informées de la maniére
d’utiliser I'appareil en sécurité et ont compris les risques en
résultant.

» Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un
service aprés-vente agréé par le constructeur, sinon en cas
de dommages le recours en garantie est supprimé. Des

réparations incorrectes peuvent entrainer de graves dangers

pour l'utilisateur.

» Les pieces défectueuses doivent étre remplacées
uniquement par des rechanges d'origine. Ces pieces sont
seules capables de répondre aux exigences de

sécurité.L'appareil ne doit étre utilisé que pour la destination

précisée dans ce mode d'emploi.

» Ne pas utiliser de vapeurs ou produits chimiques corrosifs.
Cet appareil a été mis au point particulierement pour
rechauffer, cuire et sécher des plats et non pas pour un
usage a des fins industrielles ou en laboratoire.

» Cet appareil n'est pas prévu pour étre actionné par un
temporisateur externe ou une télécommande.

» Attention : Cet appareil ne doit pas étre posé sur une
surface de cuisson ou une autre source de chaleur car ceci

pourrait I'endommager et provoquer I'extinction de la garantie.

» Cet appareil n'est destiné qu'a un usage domestique et non

pas professionnel. Cet appareil est adapté pour cuire,
décongeler et étuver des aliments.

» L'appareil ne doit pas étre nettoyé avec un nettoyeur a
vapeur.
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Remarque

» Ne pas laver en lave-vaisselle ni mettre I'appareil dans I'eau
ou d'autres liquides.

» Ne pas utiliser de réservoir a eau endommageé. Risque de
blessures. Vous pourriez endommager l'appareil.

» Utiliser exclusivement de I'eau potable ou de I'eau distillee
dans le réservoir a eau.

» Ne rien poser sur la porte ouverte.

» Lorsque vous débranchez la fiche de la prise électrique, ne
tirez pas sur le cable. Ne portez pas l'appareil par le cable.

20.3Sources de danger

20.3.1 Risque de bridlure & et risque d'ébouillantement
AWARNUNG' AVERTISSEMENT

Les aliments chauffés dans cet appareil, de méme que
le plat de cuisson utilisé et la surface de |'appareil,
peuvent chauffer trés fort. De la vapeur chaude peut
s'echapper de I'avant de I'appareil entre la porte et le
panneau de commande. De la vapeur brialante peut
eégalement stagner a l'intérieur de |I'appareil et au niveau
de la porte apres la cuisson. Respectez les consignes de
sécurité suivantes pour ne pas vous briler ou vous
ébouillanter et faire courir ce risque a d'autres personnes.
» Attention, de la vapeur brllante peut sortir de I'appareil.
Risque d'ébouillantement !

» La sortie d'air et de vapeur ne doit pas étre couverte, sinon
I'appareil peut étre endommage.

» Lorsque vous ouvrez la porte de l'appareil, de la vapeur
chaude peut s'en échapper, ce qui peut étre a peine visible,
faites attention. Ne versez pas d'eau dans la chambre de
cuisson chaude !
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AWARNUNG: AVERTISSEMENT

» Un interrupteur de sécurité défectueux ou manipulé fait
courir un risque de brdlure et d'ébouillantement par de la
vapeur brdlante. Ne pas utiliser I'appareil si la porte ou le
joint de la porte est abimé.

» Ne pas faire frire d'aliments dans 'appareil. L'huile brdlante
peut endommager les pieces de l'appareil et les ustensiles et
provoquer des bralures.

» La nourriture, les plats et les accessoires deviennent tres
chauds. Utilisez une manique ou des gants de cuisine pour
les retirer.

» Le contenu des biberons et des pots d’aliments pour bébés
doit étre mélangé ou secoué et il faut vérifier la température
avant leur consommation pour éviter les bralures.

» La porte, les surfaces touchables ou les surfaces extérieures
peuvent devenir tres chaudes pendant le fonctionnement.
Veuillez ne toucher ces surfaces gu'avec des manigues ou
des gants de cuisine.

» Attention ! De la vapeur chaude peut s'échapper quand vous
ouvrez les couvercles ou les opercules.

» Attention : I'appareil et les parties accessibles chauffent
considérablement pendant le fonctionnement. Les éléments
chauffants et les surfaces intérieures chaudes de la chambre
de cuisson ne doivent donc pas étre touches, et les enfants
de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart ou
constamment surveillés.
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20.3.2 Danger d’incendie

AWARNUNG: AVERTISSEMENT

En cas d'utilisation incorrecte de I'appareil, il y aun risque

d'incendie par inflammation du contenu.

Respectez les consignes de sécurité suivantes pour eviter tout

risque d'incendie :

» N'utilisez jamais I'appareil pour ranger ou sécher / chauffe
des matériaux inflammables.

» Ne chauffez pas d'alcool non dilué.

» Cet appareil est destiné exclusivement a réchauffer des
aliments. Le séchage d’aliments ou de vétements et le
réechauffement de coussins chauffants, pantoufles, éponges,
linges humides ou autres fait courir des risques de blessures,
d’inflammation ou d’incendie.

» Pour réduire le risque d'incendie a l'intérieur d’appareil :

a) N'utilisez pas de récipients en plastique, papier ou autres
materiaux inflammables dans I'appareil.

b) Enlever les fixations métalliques des sachets en papier ou en
plastique avant de les chauffer.

c) Si de la fumée est émise, éteignez immediatement
I'appareil et gardez la porte fermée pour éteindre les
flammes qui pourraient se produire.

d) Evitez de surchauffer longtemps huiles et matiéres grasses.
L'huile ou la matiere grasse surchauffée peut s’enflammer
rapidement. NETEINDRE EN AUCUN CAS AVEC DE L'EAU !

e) Ne rien conserver a l'intérieur du four. Quand 'appareil n'est
pas utilisé, il ne doit pas étre utilisé pour ranger des objets en
papier, des ustensiles de cuisine ou des aliments.

» Eliminez en principe dans l'appareil les résidus
graisseux qui risqueraient de s'enflammer.
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20.3.3 Risque d'explosion

AWARNUNG: AVERTISSEMENT

En cas d'utilisation incorrecte de I'appareil, il y aun risque
d'explosion suite a la surpression genéree.

Respectez les consignes de sécurité suivantes pour éviter tout
danger d’explosion :

» Les liquides et autres aliments ne doivent pas étre chauffés
dans des récipients fermés qui pourraient exploser.

» Ne pas chauffer dans l'appareil les ceufs dans leur coquille
car ils peuvent exploser méme apres le traitement.

» Les aliments a peaux epaisses, par exemple les pommes de
terre, les courges entieres, les pommes ou les chataignes
doivent étre piqués avant de les faire cuire dans l'appareil.

20.3.4 Danger lié au courant électrique

Danger

Danger de mort par électrocution ! Il y a danger de mort en
cas de contact avec des cables ou des composants sous
tension ! Respectez les consignes de sécurité suivantes pour
éviter tout danger lié au courant électrique :

» L'appareil ne doit pas étre mis en marche si le cable
électrique ou la prise sont endommageés, s'il ne fonctionne
pas correctement ou est tombé ou a été endommage. Si le
cable électrique ou la prise ont été endommageés, ceux-ci
doivent étre changés par le fabricant ou son service apres-
vente afin de prévenir tout danger.

» N'ouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger
d'électrocution si on touche des raccords conducteurs
électriques et si on modifie la structure électrique et
mécanique. Cela peut aussi provoquer des
dysfonctionnements de 'appareil.

» Ne pas toucher I'appareil et ni le cable électrique avec des
mains humides.
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21Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

21.1 Consignes de sécurité

AWARNUNG. AVERTISSEMENT

» Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

» En raison du poids important de l'appareil il faut le transporter, le déballer et le mettre
en place par deux personnes.

21.2 Inventaire et controle de transport
SteamMaster E 56 est livré de facon standard avec les composants suivants :

e SteamMaster E 56 * Plateau universel (bac a graisse/cuisiniere)
e Gant de cuisine * Aspirateur a eau * Tole perforée
e Grille de barbecue * Mode d'emploi

Remarque

» Vérifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertir immédiatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.

21.3 Déballage
Pour déballer I'appareil procédez comme suit :
e Retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage.

e Retirez les accessoires qui se trouvent dans la chambre de cuisson et enlevez les
matériaux d'emballage.

21.4 Elimination des emballages é‘

L'emballage protége l'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux

d'emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techniques
d'élimination, c'est pourquoi ils sont recyclables.

Le retour des emballages dans le circuit des matieres épargne les matieres premiéeres et
restreint le volume des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de
collecte destinés au systeme de recyclage avec le logo «Point vert».

Remarque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement I'appareil en cas de recours en
garantie.

Qe
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21.5 Mise en place

21.5.1 Exigences pour I'emplacement d'utilisation

Pour un fonctionnement sdr et sans probleme de I'appareil, son emplacement d'utilisation
doit étre choisi selon les critéres suivants :

e L'appareil doit étre disposé sur un support solide, plat, & niveau et résistant a la chaleur

dont la capacité de charge est suffisante pour I'appareil et pour les choses les plus
lourdes devant étre cuites dans le four.

e Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux surfaces

chaudes de l'appareil.

e Ne disposez pas I'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou a

proximité de matériaux inflammables.

Cette unité ne peut étre installée que dans une armoire, et non comme unité autonome
et ne doit pas étre placée dans une armoire fermée.

e L'installation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exemple

un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

21.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil slre et sans panne, il faut observer les indications
suivantes pour le raccordement électrique :

Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension et
fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données doivent
correspondre, afin de ne pas exposer l'appareil a des dégradations.

En cas de doute renseignez-vous auprés d'un électricien.

Le branchement de I'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un céble d'un
maximum de 3 métres avec des conducteurs d'une section de 1,5 mmz2. |l est interdit
d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des dangers
potentiels.

Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et gu'il n'est pas disposé sous
SteamMaster E 56 ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

La prise électrique doit étre sécurisée par un disjoncteur 16 A a fusible séparé des
autres consommateurs de courant.

Si la fiche n'est plus accessible aprés l'installation, un sectionneur qui sépare tous les
poles doit étre prévu dans le cable avec une distance de contact d'au moins 3 mm.

La sécurité électrique de l'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a un
circuit électrique avec un systeme de protection installé en toute conformité. En cas de
doute faites vérifier I'ensemble de l'installation électrique par un électricien. Le
constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.
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21.7 Instructions d'installation

L'appareil peut étre installé dans une armoire murale encastrée de 600 mm de large.
Un espace de 50 mm doit étre laissé derriére le cabinet.

Un puits de ventilation de 250 cm? est nécessaire pour assurer un apport suffisant d'air
frais et I'évacuation de l'air chaud.

1. Poussez lentement I'appareil au milieu du \600 )
corps de I'armoire de cuisine.

2. Ne pas pincer ou plier le cable
d'alimentation.

3. Vérifiez la distance entre I'appareil en haut
et en bas de I'armoire ou se trouvent les
trous pour les vis.

4. Ouvrez la porte de l'appareil.

5. Sinecessaire, ajustez la distance entre 2
I'appareil et I'armoire. 250cm

6. Marquez la position des vis. Sortez
I'appareil et percez la position des vis dans I'armoire. Repoussez I'appareil dans
l'armoire.

7. Insérez la fiche d'alimentation.
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8. Insérez les vis dans les trous de 'appareil et serrez les vis.

REMARQUE

» L'appareil doit étre installé conformément aux instructions d'installation.

22Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le
fonctionnement de I'appareil.
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22.1 Apercu général

1 Dispositif de sécurité de la porte
2 Sortie d'air et de vapeur

3 Panneau de contrfle

4 Couvercle du réservoir d'eau

5 Rails

6 Sortie d'eau

Remarque

7

7 Téle perforée

8 Grille de cuisson
9 Plaque universelle
10 Aspirateur a eau
11 Gant de cuisine

» L’appareil ne doit étre utilisé qu’avec un réservoir a eau inséré correctement.

» Le ventilateur peut continuer a tourner pour refroidir I'appareil.

» Lorsque vous avez rempli le réservoir d'eau au maximum, de la vapeur (a 100 °C)

peut étre produite pendant une heure maximum.

» Ne remplissez que de I'eau froide dans le réservoir d'eau.

» La surface extérieure du compartiment d'installation peut devenir chaude.

22.2 Accessoires
Grille de barbecue

Vous pouvez utiliser la grille pour les fonctions de gril et d'air chaud.

Plateau universel (bac a graisse/cuisiniere)

Vous pouvez utiliser le plateau universel pour la cuisson ou comme égouttoir a graisse,
puis le glisser dans la fente la plus basse. Ne le posez pas sur le sol.
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Tole perforée

Vous pouvez utiliser la plague perforée pour les fonctions de cuisson a la vapeur. Il est
recommandé de placer la plague universelle en dessous comme bac d'égouttage.

Réservoir d'eau
Le réservoir d'eau doit étre inséré et rempli de vapeur pour toutes les fonctions.

Retirez le réservoir d'eau avant l'opération et remplissez le avec de I'eau potable ou
distillée. Remplacez le réservoir d'eau correctement.

Aspirateur a eau

Utilisez le dispositif d'aspiration d'eau pour aspirer I'eau restante de la chambre de
cuisson.

22.3 Dispositifs de seécurité

22.3.1  Avertissements sur |'appareil

AVORSICHT Prudence

Danger, surfaces trés chaudes !

En haut du carter se trouve un avertissement indiquant la présence de surfaces trés
chaudes. La surface de I'appareil peut devenir tres chaude a cet endroit.

» Ne pas toucher la surface chaude de l'appareil. Risque de brulure !
» Ne pas disposer ou ranger des objets sur l'appareil.

22.3.2  Verrouillage de porte

Dans le verrouillage de la porte de I'appareil se trouve un interrupteur de sécurité qui
empéche le fonctionnement de I'appareil quand la porte est ouverte.

AVORSICHT Prudence

Danger di a la vapeur

Si ce dispositif de sécurité est défectueux ou détourné de sa fonction,vous vous risquez de
vous exposer, de méme que les autres personnes, a de la vapeur brilante.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil quand l'interrupteur de sécurité est défectueux.
» Ne jamais mettre ce dispositif de sécurité hors service.

22.4 Ouvrir et fermer la porte
€ Ouvrir la porte

Ouvrez la porte de I'appareil en utilisant la poignée. Si I'appareil était en marche, le
programme de cuisson actuel sera interrompu.

AWARNUNG: AVERTISSEMENT

» Laisser la porte ouverte un instant avant d'introduire les mains dans SteamMaster E
56 afin que la chaleur et vapeur accumulée puisse s'échapper.

» Faites attention de ne pas coincer vos cheveux longs ou vos vétements dans la porte.
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€ Fermer laporte

Fermer la porte jusqu'a entendre le clic du verrouillage. Si un programme de cuisson avait
été interrompu par l'ouverture de la porte. Le programme de cuisson actuel se poursuit
ensuite automatiquement.

22.5 Plaque signalétique

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve
a l'arriere de l'appareil.

22.6 Panneau de contrdle et éléments de commande

22.6.1

Panneau de contrble tactile

Assistant vapeur.

Lors des fonctions de circulation d'air/air chaud/grill, la fonction de cuisson a la
vapeur peut étre ajoutée. Il existe 3 niveaux d'intensité différente.

La cuisine en plusieurs étapes.

Grace a cette fonction, il est possible de programmer jusqu'a deux séquences
de cuisson a la suite.

Sélection de la fonction.

Pour passer d'une fonction a l'autre. Appuyez une fois pour entrer dans la
sélection de la fonction, puis appuyez a nouveau en conséquence ou utilisez la
touche +/ -.

Allume ou éteint I'éclairage. L'éclairage est automatiquement éteint.

Commutation entre température et minuterie
Réglage de la température et du temps de cuisson

Réglage de I'heure, fonction réveil de la cuisine et cuisson retardée.
Maintenez la touche enfoncée pour couper la tonalité des touches.

Augmentation de la valeur

Diminution de la valeur
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Indication que l'eau doit étre rechargée dans le réservoir. Indique également
o/ que le réservoir d'eau n'est pas inséré. Remplissez I'eau, insérez le réservoir et

appuyez sur le bouton

pour confirmer.

1. Dé
DIl & Pause

3. Verrouillage parental : appuyez et maintenez enfoncée la touche pour

activer/désactiver le verrouillage parental. Le symbole de la serrure @
apparait a I'écran lorsque la sécurité enfant est activée.

Dl

@ Maintenez la touche enfoncée pour allumer/éteindre. Appuyez sur pour annuler
la fonction sélectionnée.

22.6.2 Indication de I'affichage
VvVVYyVYyYYY
keep
T—d
*

ICANC

Affiche le mode / la fonction sélectionné(e). Pour
des informations plus détaillées, voir « Modes de
fonctionnement ».

Temps de cuisson

—) Heure de fin de la cuisson différée

|:| |:| ] |:| |:| ,;;f:i;g;;lge de I'heure et du temps (de 00:00 a
I

|—| |—| |—| Affichage de la température. °C clignote sur

_
I
@)

I'écran jusqu'a ce que la température sélectionnée
soit atteinte. Puis un signal sonore retentit.
L'appareil maintient alors la température
sélectionnée.
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@ L'icbne du réveil de cuisine est affichée lorsque le
réveil de cuisine est activé

@ Symbole de I'époque

&] Le symbole du cadenas s'affiche lorsque le
verrouillage parental est activé.

23Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de I'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

AWARNUNG. AVERTISSEMENT

» Pendant son fonctionnement ne pas l'laisser I'appareil sans surveillance, afin de
pouvoir intervenir rapidement en cas de danger.

23.1 Principes de cuisson

e La puissance et la durée nécessaire pour la cuisson/I’échauffement des aliments
dépendent entre autres de la température de départ, de la quantité et du type et de la
consistance des aliments. Utiliser la durée de cuisson indiguée la plus courte et
prolonger la durée si nécessaire.

e Piquer ou entailler plusieurs fois les aliments possédant une peau ou une enveloppe
solide comme les tomates, saucisses, pommes de terre, aubergines, afin que la vapeur
gui se produit puisse s'échapper et que les produits n'éclatent pas.

e OQuvrez la porte de l'appareil aussi rarement que possible pendant le fonctionnement et
retirez les accessoires inutiles de la chambre de cuisson.

23.2 Information concernant le plat de cuisson

Pour la cuisson a la vapeur, le plat de cuisson doit convenir pour une température de 150
°C. Pour la cuisson a I'air chaud, le plat de cuisson doit convenir pour une température de
250°C.

Ne placez rien sur le sol de la chambre de cuisson. Installez les rails et utilisez les
accessoires.
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23.3 Régler I'horloge

Lorsque vous avez branché la prise de courant, « 00:00 » clignote a I'écran. Utilisez

et pour

régler I'heure. Vous pouvez appuyer sur les boutons et les maintenir

enfoncés pour changer I'heure plus rapidement. Aprés le réglage, confirmez avec le

bouton @

_|_

Vous pouvez a tout moment ajuster I'heure affichée en appuyant une fois sur le bouton

@ et en réglant I'heure comme décrit ci-dessus.

23.4 Premiere utilisation

Retirez tous les accessoires de I'appareil. Remplissez le réservoir d'eau douce jusqu'a la

marque MAX.

1. Utilisez la fonction de cuisson a la vapeur pendant 20 minutes a 100°C.
2. Laissez l'appareil refroidir et séchez la chambre de cuisson.

3. Faites fonctionner I'appareil pendant 30 minutes a 220°C avec la fonction de
circulation d'air.

4. Les résidus de production sont éventuellement séparés. C'est normal. Laissez
I'appareil refroidir. Essuyez I'eau refroidie.

23.5 Opération
23.6 Modes de fonctionnement / fonctions
Symbole Fonction Température | Plage de Temps par
standard en |température | défaut en
°C en °C minutes
— Chaleur de haut en 180 *% 20
| * bas 50-220
T Circulation de l'air 160 50-220** 20
+ |*
@ Chauffage par le bas | 220 50-220** 20
@ |* + air chaud
s " Fonction grill 220 50-220** 20
= Chauffage de surface | 220 50-250** 20
* + grill
e Grill + air circulant 210 50-220** 20
% %

84



Air chaud 180 50-250** 20
® [*
Cuisson a la vapeur 100 50-100*** 20
999
T Navire a vapeur PLUS | 110 101-250%** 20
AR RS
@ Cuisson du pain Etape 1 : air Etape 1 : 40
‘fhaUd 30 Etape 2 : 28
Etape 2 : 180
chaleur de
haut en bas
keep Maintien au chaud 60 60-80*** 20
O Décongélation 50 50-60*** 20
3
m Fermentation (pour la | 30 30-80%** 20
fermentation de la
pate de levure /
production de yaourt)
:§ Détartrage/nettoyage | - -

* Possibilité d'utiliser l'assistant a vapeur
** Réglage de la température par paliers de 5°C
*** Réglage de la température par paliers de 1°C

REMARQUE

» L'appareil préchauffe grace a la fonction de recirculation. Une fois la température
souhaitée atteinte, la fonction de recirculation s'arréte a nouveau.

» Attention : si vous arrétez prématurément les fonctions de cuisson a la vapeur ou
d'assistant vapeur, de I'eau continuera a couler dans les conduites d'alimentation. Si
vous utilisez a nouveau l'appareil, cette eau s'écoulera dans la chambre de cuisson.

23.7 Paramétrage individuel / démarrage rapide

O,

la touche de fonction ~~ et sélectionnez la fonction souhaitée, la température standard
correspondante s'affiche.

Appuyez sur la touche et maintenez-la enfoncée pour activer lI'appareil. Appuyez sur
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23.7.1 Reéglage de latempérature

Appuyez une fois sur la touche ®£

_I__

démarrage rapide sans fixation d’heure, commencez par

REMARQUE

» Latempérature peut étre ajustée a tout moment pendant la cuisson.

pour que l'indicateur de température de I'écran

clignote, puis appuyez et pour régler la température souhaitée. Pour un

DIl

Pour la cuisson avec réglage individuel de I'heure, procédez comme suit :

23.7.2 Réglage de la minuterie
®@ elle s'allume et l'indicateur de temps I I I

clignote sur I'écran. Ajustez ensuite le temps de cuisson souhaité avec et

démarrez I'appareil avec DH .

REMARQUE

» Deés que vous démarrez la fonction, le compte a rebours du minuteur commence.

Appuyez a nouveau sur la touche

et

» Le compte a rebours peut étre ajusté a tout moment pendant la cuisson.
» Lorsque le temps de cuisson est terminé, « END » s'affiche.

23.8 Fonctions supplémentaires

23.8.1 Fonction minuterie de cuisine

Si vous avez activé 'appareil, sélectionné la fonction et la température souhaitées et que
vous l'avez déja mis en marche, vous pouvez également utiliser la fonction réveil de la

cuisine. Pour ce faire, appuyez sur (appuyez une fois pendant la cuisson, deux fois

avant la cuisson), le symbole du réveil de la cuisine @clignote a I'écran. Ensuite, réglez

le réveil de la cuisine avec | et a I'heure souhaitée.

Le réveil de la cuisine s'arréte alors et émet un bip continu apres I'expiration du temps

DI

jusqu'a ce que vous mettiez fin a lI'alarme avec

REMARQUE

» Vous pouvez utiliser le réveil de la cuisine, par exemple, si vous voulez ajouter des
ingrédients aprés avoir commencé la cuisson.

» Le réveil de cuisine peut étre réglé a tout moment pendant la cuisson.
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23.8.2 La cuisson retardée

Vous pouvez programmer I'heure a laquelle un processus de cuisson doit étre terminé.
Vous pouvez donc définir I'« heure de fin » du processus de cuisson. L'appareil démarre
alors le processus de cuisson au moment approprié pour qu'il soit prét au moment voulu.

Sélectionnez une fonction, sa température et son temps de cuisson.

O

Appuyez ensuite trois fois sur , I clignote sur I'écran et vous pouvez maintenant

— .+

programmer I'neure de fin. Réglez I'heure souhaitée avec et

Exemple :

confirmez avec

Vous voulez utiliser la fonction de circulation d'air a 180°C avec un temps de cuisson de
30 minutes. Il est actuellement 13h00. Mais le processus de cuisson ne doit pas étre
terminé avant 14 heures.

¥

Sélectionnez la fonction de circulation d'ail=J, réglez la température sur 180°C et la

minuterie pour le temps de cuisson sur 30 minutes. Appuyez ensuite trois fois sur et

i

réglez I'heure de fin souhaitée a 14:00 et confirmez avec

23.8.3 Lacuisine en plusieurs étapes
Sélectionnez la premiére fonction souhaitée, réglez la température et le temps de cuisson

D]

souhaités, commencez par . Lorsque l'appareil a démarré la premiére fonction,

appuyez sur : pour une cuisson en plusieurs étapes. Sélectionnez ensuite la deuxieme
fonction souhaitée, réglez la température et le temps de cuisson souhaités, en

commencant par . Confirmer avec DH . Apres la premiére fonction, la deuxieme fonction
est alors automatiquement exécutée avec les paramétres souhaités.

Lorsque vous appuyez sur @ , VOus pouvez visualiser le paramétre sélectionné pour la
premiére et la deuxiéme fonction.
23.8.4  Assistant vapeur
Avec les fonctions de circulation d'air/air chaud/grill, la vapeur
L'assistant peut étre mis en marche.
Il'y a 3 intensités, plus le niveau est élevé, plus on ajoute de la vapeur.
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Appuyez sur le bouton §85 pour ajouter I'assistant de vapeur. Appuyez plusieurs fois sur

le bouton i pour régler l'intensité. Vous pouvez également modifier l'intensité a tout
moment pendant la cuisson.

23.8.5 Controle parental

Dl

Appuyez et maintenez enfoncé pour activer/désactiver le verrouillage parental. Le

symbole de la serrure @ apparait a I'écran lorsque la sécurité enfant est activée.

24Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

24.1 Consignes de sécurité

AVORSICHT Prudence

Avant de commencer le nettoyage de I'appareil veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes :

» Apres son utilisation la chambre de I'appareil est chaude. Attention, risques de
brulures ! Attendre que I'appareil soit froid.

» Nettoyer la chambre de 'appareil aprés utilisation quand I'appareil est refroidi. Ne pas
attendre trop longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement
impossible. Un encrassement trop important peut le cas échéant dégrader I'appareil.

» L'appareil doit étre régulierement nettoyé et il faut toujours vider les restes d'aliments
gu'il contient. Un manque de propreté de I'appareil peut entrainer un endommagement
de la surface qui nuira a la durabilité de I'appareil et peut rendre I'appareil dangereux et
provoquer une infection par des champignons et des bactéries.

» Nettoyez régulierement le joint de la porte. Si le joint de la porte est trés sale, la porte
de l'appareil risque de ne pas se fermer correctement. Les meubles de cuisine
environnants peuvent étre endommages.

» Séchez soigneusement I'appareil et le réservoir a eau dées qu'ils ont refroidi.
» Videz le réservoir a eau apres chaque utilisation.

» Ne remplissez pas le réservoir d'eau avec des liquides inflammables. Remplissez
uniguement avec de I'eau ou procédez comme décrit sous Nettoyage et détartrage.

» Avant le nettoyage arréter I'appareil.

» La pénétration d’'humidité dans l'appareil peut détériorer les composants
électroniques. Faire attention qu'aucun liquide ne pénetre a l'intérieur de I'appareil par
les ouvertures de ventilation.

» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.
Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.

» N'utilisez pas de grattoir a vitre pour la porte, elle pourrait étre endommageée, risque de
blessure !

\ 4
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24.2 Nettoyage et détartrage

24.2.1  Nettoyage rapide

Retirez les accessoires de I'appareil. Remplissez le réservoir d'eau.

Versez environ 50 ml d'eau avec une goutte de liquide vaisselle au centre de la chambre
de cuisson dans le puits. Faites fonctionner I'appareil pendant au moins 20 minutes en
mode Vapeur PLUS a 110°C. Ajustez le temps si nécessaire. Ensuite, essuyez et séchez
la chambre de cuisson.

24.2.1  Nettoyage régulier

AWARNUNG' Danger d'incendie

» Eliminez en principe dans I'appareil les résidus graisseux qui risqueraient de
s'enflammer.

e Nettoyez régulierement I'appareil et ses accessoires. Pour cela, vous pouvez enlever
les rails. Essuyez ensuite I'appareil, y compris la chambre de cuisson, a l'aide d'un
chiffon humide. Si I'appareil est trés sale, un produit de nettoyage doux peut étre utilisé.

e En particulier, nettoyez réguliérement le joint de la porte afin qu'elle se ferme
correctement.

e Nettoyez les accessoires, en particulier le réservoir d'eau, avec de I'eau et un détergent
doux, puis rincez-les a l'eau douce et séchez-les.

e Essuyez I'appareil et l'intérieur avant de fermer la porte.

24.2.2  Avant et aprés de longues périodes de non-utilisation

Il est important de nettoyer soigneusement l'appareil avant une longue période de non-
utilisation et surtout de bien sécher le réservoir d'eau. Si vous souhaitez ensuite utiliser a
nouveau l'appareil, procédez d'abord comme décrit sous "Premiere utilisation".

24.2.3 Fonction de détartrage/nettoyage
Selon la dureté de I'eau, vous devez détartrer I'appareil toutes les 6 a 8 semaines.

=7

'

Le rappel de détartrage intégré vous le rappelle par ailleurs lorsque clignote sur
I'écran et en émettant un bip. Vous pouvez arréter I'alarme en appuyant sur n'importe quel
bouton. Mais la prochaine fois que vous utiliserez I'appareil, on vous le rappellera a
nouveau. L'avertissement n'est réinitialisé qu'une fois que vous avez utilisé la fonction de
détartrage/nettoyage.

1. Retirez le réservoir d'eau. Remplissez-le avec un mélange d'eau et d'acide citrique
(5%). Remettez le réservoir d'eau en place.

\
oz
2. Sélectionnez la fonction de détartrage/nettoyage ; i et confirmez avec DH

C01 est maintenant affiché.
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3. Lorsque clignote sur I'écran et que l'appareil émet un bip, remplissez le

4. Les résidus de chaux sont évacués a l'intérieur de l'unité. Lorsque I'appareil affiche
« END », le processus est terminé.

réservoir d'eau douce et confirmez avec . C02 est maintenant affiché.

5. Attendez que l'appareil ait refroidi, puis nettoyez l'intérieur de I'appareil.

24.2.4 Démonter la porte
e \ous pouvez nettoyer la porte avec un détergent doux et de I'eau.

e La porte peut étre enlevée pour faciliter le nettoyage.

e Pour ce faire, ouvrez la porte au maximum (1). Ensuite, repliez les barres de sécurité le
plus loin possible (1a =»1b). Tenez la porte par la poignée et retirez-la du guide vers le
haut. (2). Vous pouvez maintenant nettoyer la porte. Séchez-la bien ensuite. Replacez
les charniéres de la porte dans le guide de haut en bas. Ensuite, rabattez les barres de
sécurité et fermez la porte. Vérifiez que la porte est bien montée.

25Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.
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25.1 Consignes de sécurité

AVORSICHT Prudence

» Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniquement par
des spécialistes agréeés par le constructeur.

» Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
l'utilisateur et des dégats sur l'appareil.

25.2 Affichage d'incidents

En cas d'incident I'écran affiche un code d'erreur qui décrit I'origine de l'incident.

Afficher Description Solution

ER1 Protection contre la La protection contre la

ER?2 surchauffe surchauffe est réinitialisée
apres le refroidissement de
I'apparell

ER3 Défaut du relais de Test fonctionnel nécessaire.

ER4 température Contacter le service
clientele

ER5 Défaut de capteur Contacter le service

ER6 clientéle

Remarque

» Siapres une longue attente et une nouvelle mise en marche de I'appareil le code
d'erreur est encore affiché, il faut envoyer l'appareil pour vérification au service apres
vente.

25.3 Origine et remede des incidents
Le tableau suivant aide a la localisation et a la réparation des petits incidents.
Incident Cause possible Remede

Porte d’appareil pas fermée Fermer la porte
Le programme
sélectionné ne veut Cordon secteur pas branché Brancher le cable

as démarrer. : ; :
P Fusible pas enclenché Enclencher le fusible
Aliments pas assez
décongelés, cuits ou
chauds apres le temps
écoulé.

Remarque

» Sivous ne pouvez pas résoudre le probleme a l'aide du tableau ci-dessus, adressez-
VOUS au service apres vente.

Régler de nouveau le
Temps ou puissance mal réglé  temps ou la puissance
Répéter l'opération

» Veuillez nettoyer l'appareil avant de lI'envoyer au service aprés-vente.
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26Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont
indispensables au fonctionnement et a la sécurité. Ces derniers peuvent étre —
nocifs pour les personnes ou pour I'environnement en cas d'élimination dans les ordures
ménageres ou de traitement incorrect. Ne jamais jeter les anciens appareils avec les
ordures ménageres.

Remarque

» Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et de
recyclage pres de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

» Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu'a son
transport définitif.

27Garantie

Sur ce produit nous accordons une garantie de 24 mois a partir de la date d'achat pour les
manques et les défauts de fabrication ou de matériaux. Vous conserver entierement vos
droits de garantie légale accordés par le 8439 et suivants BGB-E. La garantie ne concerne
pas les dégats causés par une utilisation ou une manipulation non conforme, ainsi que les
défauts qui n'influencent que faiblement le fonctionnement ou la valeur de l'appareil.
D'autre part ne sont pas garantis également les piéces d'usure, les dommages de
transport dans la mesure ou ils ne sont pas sous notre responsabilité, ainsi que les
dommages occasionnés par des réparations qui n‘ont pas été effectuées par nos soins. La
construction et la puissance de cet appareil sont congues pour un usage meénager privé.
Un éventuel usage commercial reste couvert par la garantie dans la mesure ou cette
utilisation ne dépasse pas le cadre des contraintes d'un usage privé. L'appareil n'est pas
prévu pour un usage commercial plus intensif. En cas de recours en garantie justifié nous
déciderons de réparer lI'appareil ou de le remplacer par un appareil sans défaut. Les
manques doivent étre signalés dans un délai de 14 jours apres livraison. Tout autre
recours est sans objet. Pour tout recours en garantie nous vous prions d'entrer en contact
avec nos services avant de nous retourner I'appareil (toujours avec le bon d'achat!).

28Caractéristiques techniques

Apparell Four a vapeur intégré
Nom SteamMaster E 56
N°. d'article 7420

Données de raccordement 220-240V, 50/60 Hz
Puissance consommée 3000 W

Dimensions externes (L/H/P) 595 x 455 x 550 mm
Dimensions d’appareil (L/H/P) 466 x 236 X 411 mm
Poids net 28,3 kg
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Istruzioni d’uso
originali
Forno a vapore ad incasso
SteamMaster E 56

Articolo-N. 7420
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29 Istruzione d’uso: In generale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo SteamMaster E 56 Le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo
curera in modo adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

29.1 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del SteamMaster E 56 (di seguito chiamato
I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza, un
utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell’apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

messa in funzione, e l'utilizzo, e I'eliminazione di malfunzionamenti e/o e la pulizia

dell’apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all’'apparecchio al
successivo proprietario.

29.2 Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Pericolo

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo imminente.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze saranno la morte o gravi
lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

AWARNUNG. A\VViso

Urn’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze potranno essere la morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

AVORSICHT  Attenzione

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze potranno essere lesioni leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della
macchina.
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29.3 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’ultimo
stato dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza. Dalle indicazioni, le
figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare pretese di nessun
tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

Alla mancata osservanza delle istruzioni d’uso ¢ A riparazioni inadeguate

All'utilizzo non conforme alle disposizioni

A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione e stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

29.4 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento e coperto dalla tutela per i diritti d’autore. La Braukmann GmbH si
riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della riproduzione e
diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante I'elaborazione dati,
supporto dati e reti di dati) anche parziale. Ci si riserva il diritto di effettuare modifiche
tecniche e nel contenuto.

30Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell’utilizzo
dell’apparecchio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte.
Un utilizzo inadeguato pud pero provocare danni a persone e cose.

30.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio € previsto solo per I'utilizzo in un ambiente domestico, al chiuso per
cottura a vapore, scongelare, riscaldare, cuocere, grigliare, addensare e cuocere nel forno
prodotti alimentari. Questo apparecchio € destinato per I'suso domestico e in simili
applicazioni, come ad esempio:

* nelle cucine per impiegati in negozi, uffici e altre aree commerciali;
e nelle proprieta agricole; * nelle pensioni bed and breakfast,
e dai clienti in alberghi, motel e altri stabilimenti residenziali.

Questo apparecchio é destinato solo per essere installato ad incasso, osservare le
istruzioni di montaggio.

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio e da considerarsi inadeguato.
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AWARNUNG  AvViSO

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall’apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle
disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle disposizioni.
» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

30.2Avvertenze generali di sicurezza

Indicazione

Osservare le seguenti avvertenze generali di sicurezza per
un utilizzo sicuro dell'apparecchio:

» Prima dell'utilizzo dell'apparecchio, leggere attentamente le
istruzioni per l'uso.

» Controllare prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti
danni esterni. Non mettere in funzione un apparecchio
danneggiato.

» L’apparecchio non € previsto per asciugare, riscaldare o
cuocere animali viventi.

» Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
pari 0 superiore a 8 anni, se sono sorvegliati o istruiti sull'uso
sicuro dell’apparecchio e hanno compreso i rischi che ne
derivano. Non fare giocare i bambini con ['apparecchio.

» La pulizia e la manutenzione utente non devono essere
eseguite da bambini, eccetto questi hanno I'eta di 8 anni o
maggiore e che vengano sorvegliati.

» Tenere lontano dai bambini di eta inferiore a 8 anni
I'apparecchio € il suo cavo di alimentazione.

» L’apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o mancanza di
esperienza e/o conoscenza se sono sorvegliate o istruite
sull'uso sicuro dell'apparecchiatura e hanno compreso i rischi
che ne derivano.
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Indicazione

» Una riparazione dell’'apparecchio dovra essere effettuata
soltanto da un servizio Clienti autorizzato dal produttore,
altrimenti decade ogni diritto di garanzia per danni che ne
conseguono. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
pericoli per l'utilizzatore.

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la
garanzia, che i requisiti di sicurezza siano
soddisfatti.L'apparecchio va utilizzato solo allo scopo descritto
nelle presenti istruzioni per I'uso. Non impiegare prodotti
chimici irritanti o vapori. Questo apparecchio é stato
sviluppato per riscaldare, cuocere e asciugare cibi e non per
scopi industriali o per l'impiego in laboratorio.

» L'apparecchio non € previsto per essere utilizzato con un
timer esterno o un telecomando.

» Il SteamMaster E 56 e previsto solo per l'impiego domestico
e non per un impiego commerciale o professionale.

» Attenzione: Non mettere I'apparecchio sopra un piano di
cottura o su un‘altra fonte di calore, poiché con cio
I'apparecchio puo essere danneggiato e la garanzia viene
annullata.

» Il SteamMaster E 56 e idoneo solo per cucinare, scongelare
e vaporizzare generi alimentari.

» Non pulire 'apparecchio con un idropulitore a vapore.

» Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi e non
inserirlo nella lavastoviglie.

» Non utilizzare un serbatoio d’acqua danneggiato. Pericolo di
lesioni. L'apparecchio puo essere danneggiato.

» Nel serbatoio d’acqua, utilizzare solo acqua potabile o acqua
distillata.

» Non mettere niente sulla porta aperta.
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Indicazione

» Quando tirate la spina di corrente dalla presa, non tirare dal
cavo. Non trasportare I'apparecchio tenendolo dal cavo.

30.3Fonti di pericolo

30.3.1 Pericolo di ustioni & pericolo di scottatura
AWARNUNG  AvVisO

Il preparato da cuocere riscaldato all’interno
dell’apparecchio, le stoviglie utilizzate per la cottura,
nonché le superfici dell’apparecchio possono scaldarsi
molto. Il vapore caldo puo fuoriuscire, tra sportello e
pannello di controllo, dalla parte anteriore
dell'apparecchio. Il vapore caldo puo rimanere
all'interno dell'apparecchio e alla porta anche dopo la
cottura.

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza, per non scottare
0 ustionare se stessi o altri:

» Attenzione, dall'apparecchio potrebbe fuoriuscire vapore
bollente. Pericolo di scottatura!

» Non chiudere lo scarico dell'aria e del vapore, altrimenti
I'apparecchio potrebbe danneggiarsi.

» Quando si apre lo sportello dell'apparecchio puo fuoriuscire
del vapore caldo, praticamente quasi invisibile, fare
attenzione. Non versare acqua nel vano di cottura caldo!

» Con un interruttore di sicurezza difettoso o manipolato
sussiste il pericolo di scottatura e di ustioni a causa del
vapore scottante. Non fare funzionare I'apparecchio con
sportello o guarnizione sportello danneggiato.

» Non friggere cibi dell’apparecchio. Dell'olio caldo puo
danneggiare parti dell'apparecchio e stoviglie e puo causare
bruciature.
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AWARNUNG  AvVisO

» |l cibo, le stoviglie/il pentolame e gli accessori diventano
molto caldi. Per rimuoverli, utilizzare panni per pentole
(presina) o guanti da forno.

» In particolare, occorre che il contenuto dei biberon e i vasetti
di alimenti per bambini venga mescolato o agitato e che la
temperatura venga controllata prima del consumo per evitare
ustioni.

» Lo sportello, le superfici che possono essere toccate o le
superfici esterne possono fortemente riscaldarsi durante il
funzionamento del forno. Toccare queste superfici solo con
panni per pentole (presina) o guanti da forno.

» Attenzione! Aprendo dei coperchi o delle pellicole protettive
potrebbe fuoriuscire vapore scottante.

» Avviso: Durante il funzionamento I'apparecchio e le parti
accessibili si riscaldano fortemente. Gli elementi di
riscaldamento e le superfici interne calde del vano di cottura
quindi non dovrebbero essere toccati e i bambini sotto I'eta di
8 anni dovrebbero essere tenuti a distanza o costantemente
sorvegliati.

30.3.2 Pericolo d’incendio
AWARNUNG  AvVisO
In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste
pericolo d’incendio mediante I'incendiarsi del contenuto.
Osservare le avvertenze di sicurezza per evitare il pericolo
d'incendio:
» Non utilizzare mai I'apparecchio per conservare o asciugare /
riscaldare materiali infammabili.

» Non scaldare mai dell'alcool non diluito.
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AWARNUNG  AvViSO

» L'apparecchio € destinato esclusivamente per il
riscaldamento di cibi. L'asciugamento di cibi o vestiti e |l
riscaldamento di cuscini termici, pantofole, spugne, panni
umidi o simile nasconde il rischio di lesioni, accensioni o del
fuoco.

» Per ridurre il pericolo d'incendio all'interno del forno:

a) Non utilizzare contenitori monouso in materiale plastico,
carta o altri materiali inflammabili nell’apparecchio.

b) Rimuovere le chiusure di filo di ferro di sacchetti di carta o di
plastica prima di riscaldare.

c)Se viene emesso del fumo, spegnere subito I'apparecchio e
tenere lo sportello chiuso per spegnere eventuali famme.

d) Eviti un surriscaldamento prolungato di oli e grassi. Oli o
grassi surriscaldati possono inflammarsi rapidamente.

ASSOLUTAMENTE NON SPEGNERE CON L’ACQUA!

e) Non conservare nienete dentro il vano interno del forno. Se
I'apparecchio non viene utilizzato, allora non conservarci
dentro oggetti di carta, utensili per la cottura o generi
alimentari.

» Rimuovere principalmente sempre i residui di grasso
dall’apparecchio, altrimenti questi possono prendere
fuoco.

30.3.3 Pericolo d’esplosione
AWARNUNG X AvVisO

In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste

pericolo d’esplosione mediante la formazione di

sovrappressione. Osservare le avvertenze di sicurezza per

evitare il pericolo d'esplosione:

» Non riscaldare liquidi e altri generi alimentari in contenitori
chiusi, perché questi possono esplodere.
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AWARNUNG  AvVisO

» Non scaldi uova in guscio e uova molto cotte

nell’apparecchio, visto che anche dopo il trattamento possono
ancora esplodere.

» Generi alimentari con buccia spessa, ad esempio le patate,

cetrioli, mele o castagne prima di essere cotti nell'apparecchio
vanno perforati.

30.3.4 Pericolo dovuto a corrente elettrica

Pericolo di morte dovuto a corrente elettrical

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione,
sussiste pericolo di morte! Osservare le avvertenze di sicurezza
seguenti per evitare il pericolo dovuto dalla corrente elettrica:

» Non mettere in funzione l'apparecchio quando il cavo
elettrico o la spina sono danneggiati, se non funziona
correttamente oppure e stato fatto cadere o € danneggiato.
Nel caso il cavo elettrico o la spina sono stati danneggiati,
guesti vanno sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo
incaricato al Servizio, per evitare pericoli.

» Non aprire in nessun caso la scatola dell’apparecchio. Se si
toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti
dell’apparecchio.

» Non toccare I'apparecchio e il cavo di corrente con mani
bagnate.

31Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.
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31.1 Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG  AvVVisoO

» Materiali d’'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

» A causa dell’elevato peso dell’apparecchio, si consiglia di effettuare in due persone il
trasporto, il disimballaggio ed il posizionamento.

31.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

Il SteamMaster E 56 viene fornito standard con le seguenti componenti:
e SteamMaster E 56

e Teglia universale (vaschetta di raccolta del grasso / teglia da forno)

e Guanto da forno

e Aspiratore acqua * Teglia forata * Griglia

e Istruzioni d’'uso

Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

31.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, proceda come segue:

Estragga I'apparecchio dal cartone e tolga il materiale d'imballaggio. Estragga gli
accessori che si trovano nel vano cottura e tolga il materiale d'imballaggio.

%
31.4 Smaltimento dell’involucro "

L’involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per I'imballaggio
sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecnica di smaltimento e
sono quindi riciclabili.

Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e
riduce la produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per lI'imballaggio, che non sono piu
necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

Indicazione

» Conservi, se possibile, I'imballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.
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31.5 Posizionamento

31.5.1 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell’apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e L’apparecchio deve essere posizionato su una superficie solida, piatta, orizzontale e
resistente al calore, con una portata sufficiente per il forno ed il preparato da cuocere
presumibilmente piu pesante, che possa essere preparato.

e Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiungere
le superfici calde dell'apparecchio.

e Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale inflammabile.

e Questo apparecchio e adatto solo per essere installato a incasso dentro un armadietto,
non € previsto come apparecchio autonomo e non metterlo dentro un armadio chiuso.

e |l montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone
specializzate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio
sono dati.

31.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell’apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

e Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequenza)
sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovranno
corrispondere, affinché non si verifichino danni sull’apparecchio.

In caso di dubbi, chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

e La connessione dell’apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L'utilizzo di prese
multiple o di ciabatte e vietato a causa del pericolo d’incendio collegato all’'uso di
queste.

e Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

e La presa deve essere protetta, separata da altre utenze di corrente, mediante un
interruttore di protezione di 16A.

e Se dopo il montaggio la spina non e piu accessibile, installare un interruttore
sezionatore, che separa tutti i poli, con una distanza contatto di almeno 3 mm nella
linea.

e La sicurezza elettrica dell’apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato.

Il produttore non puo essere considerato responsabile per
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31.7 Istruzioni di montaggio

L'apparecchio puo essere installato in un armadio a muro da incasso largo 600 mm.
Dietro 'armadio deve essere lasciato libero uno spazio di 50 mm.

E necessario un pozzetto di ventilazione di 250 cm? per garantire che venga fornita una
sufficiente quantita di aria fresca e che l'aria calda di scarico possa essere asportata via.

50

<

1. Spingere lentamente I'apparecchio al centro
nel corpo dell'armadietto da cucina.

2. Non incastrare o piegare il cavo di corrente.

3. Verificare la distanza dell'apparecchio nella
parte superiore e inferiore verso il corpo 250cm?
dell'armadio, dove si trovano i fori per le viti.

4. Aprire lo sportello dell’apparecchio.
5. Se necessario, regolare la distanza dell'apparecchio verso il corpo dell'armadio.

6. Marcare la posizione delle viti. Rimuovere I'apparecchio e preforare la posizione
delle viti nel corpo dell’armadio. Spingere di nuovo I'apparecchio nel corpo
dell’armadio.

7. Inserire la spina di alimentazione.
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8. Inserire le viti nei fori dell'apparecchio e serrare le viti.

Indicazione

» L'apparecchio deve essere installato secondo le istruzioni di montaggio.

p\\\\\

32Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.
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32.1 Panoramica complessiva

= e

1 Sicura blocca-porta 7 Teglia forata

2 Scarico dell’aria e vapore 8 Griglia

3 Pannello di controllo 9 Teglia universale
4 Copertura del serbatoio d’acqua 10 Aspiratore acqua
5 Guide 11 Guanto da forno

6 Scarico acqua

Indicazione

» L'apparecchio va fatto funzionare solo con serbatoio d’acqua correttamente inserito.
» La ventola puo funzionare d'inerzia per raffreddare l'apparecchio.

» Dopo aver riempito al massimo il serbatoio dell'acqua, e possibile generare vapore (a
100 °C) per un massimo di un‘ora.

» Riempire esclusivamente dell’acqua fredda nel serbatoio dell'acqua.
» La superficie esterna dello scomparto di montaggio puo diventare scottante.

32.2 Accessori

Griglia

Per le funzioni a griglia e ventilato puo essere utilizzata la griglia.

Teglia universale (vaschetta di raccolta del grasso / teglia da forno)

La teglia universale puo essere utilizzata per la cottura o come vaschetta di raccolta del
grasso, quindi inserirla al piano piu basso. Non appoggiarla sul fondo dell’apparecchio.
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Teglia forata

Per le funzioni di cottura a vapore utilizzare la teglia forata. Al di sotto di questa, Si
consiglia di posizionare la teglia universale come vaschetta di raccolta del grasso.

Serbatoio d'acqua

Il serbatoio dell'acqua deve essere inserito e riempito di acqua per tutte le funzioni a
vapore.

Rimuovere il serbatoio dell'acqua prima della cottura a vapore e riempirlo con acqua
potabile o acqua distillata. Rimettere correttamente il serbatoio dell'acqua.

Aspiratore acqua

Utilizzare I'aspiratore acqua per aspirare acqua residua dal vano di cottura.
32.3 Impostazioni di sicurezza

32.3.1 Segnalazione d'avviso sull’apparecchio

AVORSICHT  Attenzione

Pericolo dovuto ad una superficie calda!

Sul lato dell’involucro si trova un avviso, che rimanda al pericolo dovuto alle superfici
calde. L'apparecchio pud scaldarsi notevolmente sulla superficie.

» Non toccare la superficie calda dell’apparecchio. Pericolo di ustioni!
» Non appoggi o posizioni oggetti sull’apparecchio.

32.3.2 Chiusura porte

Nella chiusura della porta dell’apparecchio € integrato un interruttore di sicurezza, che
impedisce il funzionamento dell'apparecchio a porta aperta.

AVORSICHT  Attenzione

Pericolo a causa del vapore

Se questo dispositivo di sicurezza é difettoso o se viene raggirato, allora ci si espone se
stessi e gli altri direttamente al vapore caldo.

» Non utilizzare I'apparecchio, se l'interruttore di sicurezza e difettoso.
» Non disattivare questo dispositivo di sicurezza.

€ Aprirelaporta

Aprire la porta dell’apparecchio dal manico. Se I'apparecchio dovesse essere acceso, il
programma di cottura attuale viene interrotto.

Indicazione

» Lasci aperta la porta per un momento, prima di inserire le mani nel vano cottura, per
lasciar evacuare il calore accumulato e vapore.

» Fare attenzione che capelli lunghi o vestiti non rimangano impigliati nello sportello.
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€ Chiudere la porta

Chiuda la porta, fino a quando si sente scattare il bloccaggio della porta. Se un
programma di cottura dovesse essere stato interrotto dall’apertura della porta, poi il
programma di cottura attuale viene automaticamente proseguito.

32.4 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell'apparecchio.

32.5 Pannello di controllo ed elementi di comando

32.5.1

Pannello di controllo tattile

0

849

Assistente «Cottura a vapore»

Durante le funzioni ventilato/aria calda/grill pud essere aggiunta anche la
funzione «Cottura a vapore». Vi sono 3 livelli di intensita differente.

®,

Cottura a piu livelli

Con guesta funzione e possibile programmare fino a due sequenze di cottura in
successione.

Selezione delle funzioni

Per passare da una funzione all’altra. Premere una volta per andare alla
«Selezione delle funzioni», poi premere corrispondentemente un’altra volta
oppure utilizzare il tasto +/-.

Accende o spegne l'illuminazione. L’illuminazione si spegne poi
automaticamente.

Passare dalla temperatura al timer o viceversa
Impostazione della temperatura e del tempo di cottura

Impostazione dell'ora, funzione sveglia da cucina e cottura ritardata.
Tenere premuto per spegnere i suoni dei tasti (mute).

Aumentare il valore

Diminuire il valore
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Indicazione che I'acqua deve essere rabboccata nel serbatoio. Anch’essa
un’indicazione che il serbatoio dell’acqua non € inserito. Rabboccare acqua,

inserire il serbatoio e premere il tasto

Dl

per confermare.

1.
2.

Start
Pausa

Dl

simbolo lucchetto @

Sicura per bambini: Tenere premuto il tasto
la sicura per bambini. Con sicura per bambini sul display é visualizzato |l

Dl

per attivare/disattivare

®

Tenere premuto per accendere/spegnere. Premere per interrompere la funzione

selezionata.
32.5.2 Indicatori sul display
4 ) ___ )
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)
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Sul display vengono visualizzati differenti indicatori, qui di seguito brevemente spiegati:

—— A M

r—

keep

N

1Y SN

Visualizza la modalita/funzione selezionata. Altre
informazioni le trovate al paragrafo «Modalita
operative»

|-

Tempo di cottura

Tempo finale della cottura ritardata

—
-
V-

Visualizzazione dell’'ora e del tempo di cottura (da
00:00 a 23:59)

Visualizzazione della temperatura. °C lampeggia
sul display fino a quando la temperatura
desiderata e stata raggiunta. Poi viene emesso un
segnale acustico. L’apparecchio quindi mantiene
la temperatura selezionata.

Il simbolo sveglia da cucina viene visualizzato
guando lo stesso é attivato
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@ Simbolo per l'ora

&l Il simbolo Lucchetto viene visualizzato quando la
Sicura per bambini é attivato.

33Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull’utilizzo dell’apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

AWARNUNG X AvVISO

» Non lasci 'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
rapidamente, in caso di pericoli.

33.1 Basi per la cottura

e La potenza ed il tempo necessari per la cottura/riscaldamento del preparato di cottura
dipende tra l'altro dalla temperatura di partenza, dalla quantita e dalla qualita dei cibi.
Utilizzi il tempo di cottura indicato piu basso e allunghi la procedura, se necessario.

e Prodotti alimentari con una pelle o con una buccia consistente, come pomodori,
salsicce, patate e melanzane dovranno essere forate diverse volte oppure intagliate,
affinché il vapore, che si crea, possa fuoriuscire, senza che i prodotti alimentari
scoppino.

e Aprire lo sportello dell'apparecchio il piu raramente possibile durante il funzionamento e
rimuovere gli accessori non necessari dal vano di cottura.
33.2 Indicazioni riguardo agli utensili da cucina

Per la cottura a vapore gli utensili da cucina devono essere adatti ad una temperatura di
almeno 150 °C. Per la cottura ventilata gli utensili da cucina devono essere adatti ad una
temperatura di almeno 250 °C. Non appoggiare o mettere niente sul fondo del vano di
cottura. Montare le guide e utilizzare gli accessori.

33.3 Impostazione dell’orologio
Una volta inserita la spina di alimentazione, sul display lampeggia «00:00». L’ora si lascia

impostare con i tasti e . Per cambiare piu velocemente il tempo, premere e

tenere premuti i tasti. Finita 'impostazione, premere il tasto @ per confermare.

L’ora pud essere adattata in qualsiasi momento. Premere una volta il tasto @ e
impostare I'ora come descritto sopra.

33.4 Primo utilizzo

Rimuovere tutti gli accessori dall’'apparecchio. Riempire il serbatoio dell’acqua fino alla
marcatura MAX con acqua fresca.

1. Utilizzare la funzione «Cottura a vapore» per 20 minuti a 100 °C.
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2. Lasciare raffreddare I'apparecchio e asciugare il vano di cottura.

3. Fare funzionare I'apparecchio per 30 minuti con la funzione «Ventilato» a 220 °C.

4. Probabilmente durante cido vengono separati residui di produzione. Questo é
normale. Lasciare raffreddare I'apparecchio. Asciugare via l'acqua raffreddata.

33.5 Uso

33.6 Modalita operative/Funzioni

Simbolo | Funzione Temperatura Range di Tempo
standard in °C temperatura | preimpostato
in °C in minuti
— Riscaldamento 180 *% 20
) * | superiore e inferiore 50-220
T Ventilato 160 %% 20
Rl 50-220
Riscaldamento inferiore | 220 *% 20
D |* |+ Aria calda 50-220
- Funzione griglia 220 %% 20
* 50-220
= Riscaldamento 220 *% 20
* | superiore + Griglia 50-250
e Griglia + Ventilato 210 %% 20
+ |* 50-220
Aria calda 180 * % 20
® [* 50-250
Cottura a vapore 100 * %k 20
333 50-100
T Cottura a vapore PLUS | 110 20
V834 101-250***
@ Pane al forno Passo 1: Aria Passo 1: 40
calda 30 Passo 2: 28
Passo 2: 180
Riscaldamento
superiore e
inferiore
k Mantenere caldo 60 sk Kk 20
i 60-80
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Scongelamento 50 *kk 20

50-60
b, 3
m Fermentazione (per la | 30 *%% |20
fermentazione di pasta 30-80
lievitata / produzione di
yogurt)

[

S\Q\T Decalcificazione/Pulizia | - -

* Puo essere utilizzato I'assistente «Cottura a vapore»
** Impostazione della temperatura a passi di 5 °C
*** |mpostazione della temperatura a passi di 1 °C

Indicazione

» L’apparecchio preriscalda con la funzione «Ventilato». La funzione «Ventilato» viene
spenta una volta raggiunta la temperatura desiderata.

» Attenzione: Se si interrompono prematuramente le funzioni con cottura a vapore o con
I'assistente per la cottura a vapore, I'acqua continua a scorrere nelle tubazioni di
mandata. Riutilizzando successivamente I'apparecchio, quest’acqua scorre poi nel
vano di cottura.

33.7 Impostazione individuale / Start rapido

O =

Tenere premuto il tasto per attivare 'apparecchio. Premere il tasto per
selezionare la funzione desiderata, viene poi visualizzata la rispettiva temperatura
standard.

33.7.1 Impostazione della temperatura

®£ finché l'indicatore della temperatura sul display

_|__

e adattare alla temperatura desiderata. Per un avvio

DI

Premere una volta il tasto
lampeggia, poi con i tasti

rapido senza impostare il tempo, poi avviare con il tasto

Indicazione

» Latemperatura puo essere adattata in qualsiasi momento durante la fase di cottura.
Per la cottura con impostazione individuale del tempo, procedere come segue:

33.7.2 Impostazione del timer

@ @ I - I si accende e l'indicatore del tempo inizia a lampeggiare

_I__

sul display. Poi con i tasti e adattare al tempo di cottura desiderato e avviare

DI

Premere di nuovo

'apparecchio con il tasto
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Indicazione

» |l conteggio del timer viene attivato non appena avviate la funzione.
» |l conteggio puo essere adattato in qualsiasi momento durante la fase di cottura.
» Alla fine della cottura viene visualizzato «<END».

33.8 Funzioni supplementari

33.8.1 Funzione «Sveglia da cucina»

Se avete attivato l'apparecchio, selezionato la funzione e la temperatura desiderata e le
avete gia avviate, potete utilizzare anche la funzione «Sveglia da cucinax.

A tal proposito, premere il tasto (durante il processo di cottura premere 1 volta,

prima del processo di cottura premere 2 volte), il simbolo «Sveglia da cucina» @ sul

display lampeggia. Impostare poi la sveglia da cucina con i tasti + e al tempo
desiderato.

La sveglia da cucina si spegne e, scaduto il tempo, suona continuamente fino a quando

tacitate I'allarme con il tasto DH .

Indicazione

» Potete usare la sveglia da cucina, ad esempio, se volete aggiungere ingredienti dopo
I'inizio del processo di cottura.

» La sveglia da cucina puo essere adattata in qualsiasi momento durante la fase di
cottura.

33.8.2 Cottura ritardata

E possibile programmare a che ora deve essere terminato un processo di cottura. Quindi
potete stabilire il «Tempo di fine» del processo di cottura. L'apparecchio avvia quindi il
processo di cottura in modo appropriato, affinché sia pronto all'ora desiderata.

Selezionare una funzione, la sua temperatura e il tempo di cottura.

©)

Poi premere tre volte il tasto , I lampeggia sul display e quindi potete

_I__

programmare il tempo di fine cottura. Con i tasti e impostare il tempo

Dl

desiderato e poi con il tasto confermare.
Esempio:

Si vuole utilizzare la funzione «Ventilato» a 180 °C con 30 minuti di cottura. Attualmente
sono le ore 13:00. La cottura pero deve essere pronta solo per le 14:00.
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+

Selezionare la funzione «Ventilato»

, impostare la temperatura a 180 °C e il timer per

un tempo di cottura di 30 minuti. Infine premere tre volte il tasto , impostare il tempo

DIl

di fine desiderato alle ore 14:00 e confermare con il tasto

33.8.3  Cottura a piu livelli
Selezionare la prima funzione desiderata, impostare la temperatura e il tempo di cottura

Dl

desiderati e avviare con il tasto . Una volta che I'apparecchio ha iniziato con la prima

funzione, premere il tasto 3 per la cottura a piu livelli. Impostare la seconda funzione
desiderata e impostare la temperatura e il tempo di cottura desiderati. Confermare con

I>| | . Dopo la prima funzione, la seconda funzione viene eseguita poi automaticamente
con le impostazioni desiderate.

Premendo il tasto : , € possibile visualizzare I'impostazione selezionata per la prima e
la seconda funzione.
33.8.4 Assistente «Cottura a vapore»

Per le funzioni ventilato/aria calda/grill pud essere aggiunta anche I'assistente «Cottura a
vapore».

Vi sono 3 intensita, piu alto € il livello piu vapore viene aggiunto.

G

Premere il tasto per aggiungere I'assistente «Cottura a vapore». Premere piu volte il

tasto I per impostare l'intensita. Potete cambiare I'intensita del vapore in qualsiasi
momento anche durante la cottura.

33.8.5  Sicura per bambini

Dl

Per attivare/disattivare la sicura per bambini, tenere premuto il tasto . Con sicura per

bambini attivata, sul display é visualizzato il simbolo lucchetto @

34Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’'apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.
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34.1 Indicazioni di sicurezza
AVORSICHT  Attenzione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

» |l vano di cottura scotta dopo l'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che
I'apparecchio si sia raffreddato.

» Pulisca il vano di cottura dopo l'utilizzo, non appena si e raffreddato. Attendere troppo,
rende inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso
di sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare I'apparecchio.

» L'apparecchio deve essere pulito regolarmente e i residui del cibo cotto vanno sempre
rimossi. La pulizia carente dell’apparecchio pud causare la distruzione della superficie,
che a sua volta influisce negativamente sulla durata utile dell’apparecchio. Le condizioni
dell’apparecchio potranno risultare pericolose e comportare un’infestazione di funghi e
di batteri.

» Pulire periodicamente la guarnizione dello sportello. Se la stessa € molto sporca, lo
sportello dell'apparecchio potrebbe non chiudersi correttamente. | mobili da cucina
circostanti potrebbero venirne danneggiati.

» Asciugare accuratamente |'apparecchio e il serbatoio dell'acqua non appena si sono
raffreddati.

» Svuotare il serbatoio dell'acqua dopo ogni utilizzo.

» Non riempire liquidi infammabili nel serbatoio d’acqua. Riempire esclusivamente
dell'acqua o procedere come descritto al paragrafo «Pulizia e decalcificazione».

» Spenga il forno prima della pulizia.

» Se penetra dell'umidita nell'apparecchio, possono danneggiarsi componenti elettriche.

Osservi che non penetrino liquidi nell’interno dell’apparecchio, attraverso le fessure
d’aerazione.

v

Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.
» Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

» Non utilizzare un raschietto di vetro per lo sportello, potrebbe danneggiarsi, pericolo di
lesioni!

34.2 Pulizia e Decalcificazione

34.2.1 Puliziarapida

Rimuovere gli accessori dall’apparecchio. Riempire il serbatoio dell’acqua.

Versare circa 50 ml di acqua con una goccia di detersivo al centro del vano di cottura
nell’incavo. Far funzionare I'apparecchio per almeno 20 minuti in modalita «Cottura a
vapore PLUS» a 110°C. Eventualmente adattare il tempo. Poi lavare e asciugare il vano di
cottura.
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34.2.2 Pulizia periodica

AWARNUNG . Pericolo d’incendio

» Rimuovere principalmente sempre i residui di grasso dall’apparecchio, altrimenti
guesti possono prendere fuoco

e Pulire periodicamente l'apparecchio e gli accessori. A tal proposito potete rimuovere le
guide. Poi, lavare I'apparecchio e il vano di cottura con un panno umettato. Con forte
sporco dell’apparecchio pud essere utilizzato un detergente dolce.

e In particolare, pulire periodicamente la guarnizione dello sportello in modo che lo
sportello si chiuda correttamente.

e Pulire gli accessori, in particolare il serbatoio dell'acqua, con acqua e un detergente
delicato, quindi risciacquare con acqua dolce e asciugare gli accessori.

e Prima di chiudere lo sportello, asciugare I'apparecchio e il vano interno.

34.2.3 Primae dopo lunghi periodi di non utilizzo

E importante pulire accuratamente I'apparecchio prima di un lungo periodo di inutilizzo e
soprattutto asciugare bene il serbatoio dell'acqua. Se poi si desidera utilizzare
nuovamente l'apparecchio, procedere come descritto al paragrafo «Primo utilizzo».

34.2.4 Funzione di decalcificazione/pulizia

A seconda della durezza dell'acqua, si consiglia di decalcificare I'apparecchio una volta
ogni 6-8 settimane.

Il promemoria di decalcificazione integrato vi ricorda inoltre di eseguire la decalcificazione,

=

'

in quanto il simbolo sul display lampeggia e lI'apparecchio emette dei suoni.
L’allarme pu0 essere tacitato premendo un qualsiasi tasto, ma al prossimo utilizzo
dell'apparecchio verrete ricordati di nuovo. L'avviso viene resettato solo dopo aver
utilizzato ed eseguito la funzione di decalcificazione/pulizia.

1. Rimuovere il serbatoio dell’acqua. Riempirlo con una miscela di acqua e acido
citrico (5%). Reinserire il serbatoio dell’acqua.

S
e
2. Selezionare la funzione di decalcificazione/pulizia ; i e confermare con il tasto

D]

. Ora viene visualizzato CO1.
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3. Se lindicatore lampeggia e I'apparecchio emette dei suoni, allora riempire
dell’acqua fresca nel serbatoio. Reinserire il serbatoio e confermare con il tasto

Dl

4. | residui di calcare vengono risciacquati all'interno dell’apparecchio. L’'operazione &
terminata, quando I'apparecchio visualizza «<END».

. Adesso viene visualizzato CO2.

5. Attendere finché I'apparecchio si & raffreddato e poi pulire I'interno dell’apparecchio.

34.2.5 Rimozione dello sportello
e Lo sportello pud essere pulito con un detergente dolce e acqua.
e Per pulirlo meglio, lo sportello puo essere rimosso.

e A tal proposito, aprire al massimo lo sportello (1). Poi ribaltare in su I'archetto di
sicurezza il piu possibile (1a = 1b). Tenere fisso lo sportello dalla maniglia e rimuoverlo
verso l'alto fuori dalla guida. (2). Ora potete pulire lo sportello. Infine asciugarlo
accuratamente. Reinserire le cerniere dello sportello dall’alto verso il basso nella guida.
Poi riabbassare I'archetto di sicurezza e chiudere lo sportello. Verificare se lo sportello &
montato fisso.

35Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti e
sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.
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35.1 Indicazioni di sicurezza

AVORSICHT

Attenzione

» Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore.

» Con riparazioni inadeguate possono verificarsi gravi pericoli per I'utilizzatore e danni

sull’apparecchio.

35.2 Visualizzazione malfunzionamenti

Nel caso di un malfunzionamento verra visualizzato un codice errore sul display, che
descrivera la causa dell’errore.

Display Descrizione Rimedio

ER1 Protezione da La protezione da surriscaldamento

ER?2 surriscaldamento viene resettata dopo che
I'apparecchio si € raffreddato

ER3 Guasto del rele di Si necessita di una prova funzionale.

ER4 temperatura Contattare il servizio di assistenza
clienti

ER5 Guasto del sensore Contattare il servizio di assistenza

ER6G clienti

HINWEIS Indicazione

» Se dopo un periodo di attesa di una certa lunghezza ed un riavvio dell'apparecchio,
dovesse comparire ancora la segnalazione del malfunzionamento, I'apparecchio dovra
essere inviato al servizio Clienti per un controllo.

35.3 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.

Malfunzionamento

Il programma
selezionato non puo
essere avviato.

Il cibo non e
sufficientemente
scongelato, riscaldato
ossia cotto allo
scadere del tempo
impostato.

Possibile causa

La porta dell’'apparecchio non &

chiusa

Non é stata inserita la spina

L’interruttore di sicurezza non &

stato attivato

Il tempo oppure la potenza sono

stati selezionati male

Risoluzione

Chiudere la porta
dell’apparecchio

Inserire la spina

Attivare l'interruttore di
sicurezza

Reimpostare il tempo e la
potenza

Ripetere la procedura
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Indicazione

» Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di
rivolgersi al servizio Clienti.

» Pulire 'apparecchio prima di spedirlo al Servizio di assistenza clienti.

36Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali
preziosi. Essi contengono pero anche sostanze nocive, che erano necessarie I
per il loro funzionamento e la loro sicurezza.

Questi possono nuocere alla salute umana o al’ambiente se vengono gettati tra i rifiuti non
riciclabili o in caso di un trattamento errato.

Per questo eviti assolutamente di gettare il suo apparecchio obsoleto nella spazzatura non
riciclabile.

Indicazione

» Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna
ed il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

» Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

37 Garanzia

A partire dalla data di vendita assumiamo per questo prodotto una garanzia di 24 mesi per
difetti, riconducibili ad errori di fabbricazione o nelle materie prime.

Cio non ha alcuna influenza sulle sue pretese di garanzia di legge in conformita al 8439 e
seguenti del BGB-E.

Non contenute nella garanzia sono i danni, che si sono verificati a causa di un trattamento
0 un impiego inadeguato, cosi come i danni, che compromettono solo lievemente il
funzionamento o il valore dell’apparecchio.

Inoltre si escludono dalle pretese di garanzia pezzi d'usura, danni dovuti al trasporto, fin
tanto questi non siano imputabili alla nostra responsabilita, cosi come danni, che sono
riconducibili a riparazioni non eseguiti da noi.

Questo apparecchio é stato realizzato per un utilizzo in ambito privato (impiego domestico)
ed e stato realizzato con una potenza adeguata. Un eventuale utilizzo di tipo commerciale
€ assoggettabile alla garanzia, solo fintanto il suo utilizzo possa essere confrontato con
guello in ambito privato. Non € previsto per un uso che vada oltre questo tipo di utilizzo
commerciale. In caso di reclami giustificati, saremo liberi di scegliere se riparare
I'apparecchio o se ¢ il caso di sostituirlo con uno privo di malfunzionamenti.

Malfunzionamenti aperti dovranno essere comunicati entro 14 giorni dalla fornitura.
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Altre pretese sono escluse. Per far valere una pretesa di garanzia, La preghiamo di
mettersi in contatto con noi, prima di reinviarci 'apparecchio (sempre con scontrino

d’acquisto!).

38Dati tecnici

Apparecchio

Nome

N. articolo

Dati connessione

Potenza assorbita

Misure esterne (L/H/P)
Misure vano cottura (L/H/P)

Peso netto

Forno a vapore ad incasso
SteamMaster E 56

7420

220-240V, 50/60 Hz

3000 W

595 x 455 x 550 mm

466 x 236 X 411 mm

28,3 kg
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Horno a vapor encastrable
SteamMaster E 56

CEE (O
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39Manual del usuario

39.1 Generalidades

Lea atentamente la informacion contenida en este manual para familiarizarse rapidamente
con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad. Su SteamMaster E 56
le servird durante muchos afios si lo trata y conserva adecuadamente. Le deseamos una
gran satisfaccion durante el uso.

39.2 Informacion acerca de este manual

El manual de instrucciones forma parte integrante del Cocina de induccion (en lo sucesivo
denominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la puesta en
marcha, la seguridad, el uso previsto y la conservacion del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido
y utilizado por la persona encargada de:

e l|a puesta en marcha, e operacion, e resolucion de fallos y/o e limpieza
del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las
terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

39.3 Advertencias

En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

Peligro

Una advertencia de este nivel de peligro designa una situacion peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o
de lesiones graves a personas.

AWARNUNG . Advertencia

Una advertencia de este nivel de peligro designa una posible situacion peligrosa.
Si la situacién de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.
» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

AVORSICHT  Precaucion

Una advertencia de este nivel de peligro designa una posible situacion peligrosa.

Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada a
leve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

Nota

Esta indicacion designa informacién adicional que facilitard el manejo de la maquina.
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39.4 Limitacion de responsabilidad

La informacion técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual
para la instalacion, operacion y conservacion se corresponden con los ultimos avances
técnicos en el momento de la impresion y se publican teniendo en cuenta nuestra
experiencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos
responsables de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente
manual del usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por:

e desobedecimiento de las instrucciones

e uso indebido

e reparaciones indebidas

e modificaciones técnicas, modificaciones del aparato
e Uuso de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la
garantia. Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos
responsables de ningun error de traduccion, incluso si la traduccién hubiera sido realizada
por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en aleman tendra
caracter vinculante.

39.5 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion esta protegida por los derechos de autor. Braukmann GmbH se
reserva todos los derechos, incluida la reproduccion fotomecénica, la publicacion y
distribucion mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de datos, soporte
de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Vélido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas

40Seguridad

En este capitulo obtendra importantes instrucciones de seguridad sobre la manipulacién
del aparato. Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No obstante, el uso
indebido puede causar lesiones a personas y dafios materiales.

40.1 Uso previsto

Este aparato esta previsto Unicamente para el uso doméstico en habitaciones cerradas,
para coccién al vapor,, descongelar, calentar, cocer, asar, confitar, hornear alimentos.
Este aparato ha sido disefiado para su uso doméstico o para usos similares, como por
ejemplo, en cocinas para empleados de tiendas, oficinas u otros @mbitos comerciales, en
explotaciones agricolas, por clientes de hoteles, moteles u otras instalaciones
residenciales, en pensiones con desayuno.

Este aparato Gnicamente esta previsto para su encastre, tenga presentes las
instrucciones de montaje.

Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.
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AWARNUNG | Advertencia

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto puede entrafiar peligro.
» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben obedecerse.

Queda excluida cualquier reclamacion de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

40.2Instrucciones generales de seguridad

Nota

Para una manipulacion segura del aparato, observe las

siguientes instrucciones generales de seguridad:

» Antes de utilizar el aparto debe leer atentamente las
instrucciones de uso. Antes de utilizar el aparato debe
revisarlo para detectar posibles dafos. Si el aparato presenta
dafnos, no lo ponga en marcha.

» El| aparato no debe utilizarse para secar, calentar o dar calor
a animales vivos.

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de a partir de 8
afnos si estos reciben la supervision correspondiente o
reciben instrucciones sobre el uso seguro del aparato y los
peligros resultantes de ello.

» La limpieza y mantenimiento del usuario no deben ser
realizados por nifnos, a menos que estos tengan 8 o mas
afios de edad y lleven a cabo dicho uso bajo supervision de
un adulto. Los niflos no deben jugar con el aparato.

» El aparato y su cable de alimentacion deben mantenerse
fuera del alcance de los nifios menores de 8 anos.

» El aparato puede utilizarse poe personas con merma en sus
capacidades fisicas, sensoriales o mentales o falta de
experiencia o conocimientos si lo hacen bajo supervision o
se les instruye previamente del uso seguro del aparato y
comprenden los peligros resultantes.
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Nota

» La reparacion del aparato solo debe ser realizada por el
servicio técnico autorizado por el fabricante. De lo contrario,
la garantia quedara anulada en caso de sufrir dafos. Las
reparaciones incorrectas pueden causar riesgos
significativos para el usuario.

» Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos
por piezas de repuesto originales. Solo en este tipo de
componentes se asegura el cumplimiento de los requisitos
de seguridad.

» El aparato unicamente debe utilizarse conforme al uso
previsto en el presente manual. No deben utilizarse
sustancias quimicas ni vapor. Este aparato ha sido disefiado
para calentar, cocinar y secar alimentos, y no esta previsto
para su uso industrial ni en laboratorio.

» El SteamMaster E 56 debe ponerse en marcha sin contacto
con otros elementos.

» Advertencia: El aparato no debe colocarse sobre una
cocina u otra fuente de calor, ya que asi resultaria dafiado y
la garantia quedaria anulada.

» El aparato no esta previsto para su uso mediante un
temporizador o control remoto externo.

» El SteamMaster E 56 esta previsto exclusivamente para el
uso domeéstico y no para el uso comercial.

» El SteamMaster E 56 es apto exclusivamente para cocinar,
descongelar y asar al vapor alimentos.

» El aparato no debe limpiarse con un limpiador de vapor.

» No sumerja el aparato en agua ni otros liquidos ni lo
coloque en el lavavajillas.
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Nota

» Si el deposito de agua esta dafiado no debe utilizarse.
Peligro de lesiones fisicas. El aparato puede sufrir dafos.

» En el deposito de agua debe utilizarse exclusivamente agua
potable o destilada.

» No colocar ningun objeto sobre la puerta abierta.

» Para desconectar el aparato de la toma de alimentacion
eléctrica, no tire del cable sino del enchufe. No transporte el
aparato tomandolo por el cable.

40.3Fuentes de peligro

40.3.1 jPeligro de quemaduras! & y peligro de
escaldamiento

AWARNUNG. ADVERTENCIA

El alimento calentado en este aparato, los utensilios de
cocina utilizados, asi como la superficie del aparato
pueden calentarse mucho. En la parte delantera del
aparato, entre la puerta y el panel de operacion, puede
salir vapor caliente. Tambiéen el interior del aparato y
junto a la puerta puede quedar vapor caliente tras la
coccion.
Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad para
no quemarse o escaldarse usted o a otras personas.
» Atencion: puede salir vapor caliente del aparato. jPeligro de
escaldamiento!

» La salida de aire y vapor no debe taparse o de lo contrario,
el aparato podria sufrir danos.

» Si abre la puerta del aparato puede salir vapor caliente que
posiblemente apenas esté visible, por lo que debe actuar con
precaucion. jNo vierta agua en el compartimento de coccién
caliente!
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AWARNUNG: ADVERTENCIA

» Si el interruptor de seguridad presenta dafnos o es
manipulado existe peligro de escaldamiento y que
guemaduras por el aire caliente. Si la puerta o su junta estan
dafnadas, no debe sequir utilizando el aparato.

» No fria alimentos en el aparato . El aceite caliente puede
dafar los componentes del aparato y los utensilios de cocina
y causar guemaduras.

» Los alimentos, la vajilla y los accesorios se calientan mucho.
Utilice un pano de cocina o un guante protector para horno al
retirar cualquiera de ellos.

» En particular el contenido de biberones y potitos de
alimentacion infantil debera removerse o agitarse y su
temperatura debera comprobarse previamente para evitar
guemaduras.

» La puerta, las superficies que puedan tocarse o el exterior
del aparato pueden calentarse mucho durante el
funcionamiento. Estas superficies solo deben tocarse
utilizando un pafo de cocina o un guante protector para
horno.

» jAtencion! Al abrir tapas o laminas de recubrimiento puede
salir vapor.

» Advertencia: El aparato y los componentes accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Por tanto, las
resistencias y superficies interiores calientes del espacio de
coccion no deben tocarse, y deben mantenerse fuera del
alcance de los niflos menores de 8 afnos, o estos deben
permanecer vigilados en todo momento.
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40.3.2 Peligro de incendio
AWARNUNG| ADVERTENCIA

El uso indebido del aparato implica un peligro de

inflamacion del contenido. Tenga presentes las siguientes

instrucciones de seguridad para evitar el peligro de incendio:

» Nunca debe utilizar el aparato para guardar o secar /
calentar materiales inflamables.

» No caliente alcohol en estado no diluido.

» El| aparato esta unicamente previsto para calentar alimentos.
El secado de alimentos o ropa y el calentamiento de bolsas
de agua caliente, zapatillas, pafios de cocina, pafios mojados
o similares implica un riesgo de lesiones, inflamaciones o
incendio.

» Para reducir el peligro de incendio en el interior del aparato :

a) No introduzca en el aparato recipientes de plastico, papel u
otros materiales inflamables.

b) Los alambres de las bolsas de papel y plastico deben
retirarse antes de calentarlas.

c) Si sale humo del aparato, apaguelo de inmediato y
mantenga cerrada la puerta para extinguir cualquier posible
llama que pueda generarse.

d) Evite el sobrecalentamiento a largo plazo de aceites y
grasas. El aceite o la grasa sobrecalentada puede inflamarse
rapidamente. NO EXTINGA LA LLAMA CON AGUA!

e) No guarde ningun objeto en el interior del aparato . Si no
tiene previsto utilizar el aparato, no debe utilizarlo para guardar
objetos de papel, utensilios de cocina ni alimentos.

» Retire siempre los restos de grasa del aparato, ya que
podrian inflamarse.
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40.3.3 Peligro de explosion
AWARNUNG| ADVERTENCIA

El uso indebido del aparato implica peligro de explosion
por la sobrepresidn generada.

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad para
evitar el peligro de explosion:

» Los liquidos y otros alimentos no deben calentarse en
envases cerrados, ya que podrian explotar.

» No caliente huevos en su cascara, ni crudos ni duros, ya que

se corre el riesgo de gue exploten incluso después de
sacarlos.

» Los alimentos de piel gruesa, como por ejemplo, las patatas,
calabazas enteras, manzanas o castanas deben pincharse
con un cuchillo previamente a la coccion en el aparato.

40.3.4 Peligro de electrocucion

Peligro de muerte por electrocucion

El contacto con cables o componentes energizados implica
peligro de muerte. Tenga presentes las siguientes
instrucciones de seguridad para evitar el peligro de
electrocucion:

» El aparato no puede utilizarse si el cable de alimentacion o
el enchufe presentan dafos, si no funciona correctamente o
se ha caido y sufrido dafos. Si el cable de alimentacién o el
enchufe resultan dafiados, éstos deben ser sustituidos por el
fabricante o su distribuidor, con el fin de evitar dafos.

» Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier
conexion energizada y cambia la disposicion del cableado
eléctrico o el disefio mecanico existe peligro de electrocucion.
Ademas, pueden producirse fallos de funcionamiento en el
aparato.

» No toque ni el aparato ni el cable de alimentacion con las
manos mojadas.
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41 Puesta en marcha

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha del
aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.

41.1 Instrucciones de seguridad

AWARNUNG  Advertencia

» Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.
» Debido al elevado peso del aparato, el transporte y el desembalaje y colocacién debe

ser realizado entre dos personas.
41.2 Ambito de suministro e inspeccién de transporte
SteamMaster E 56 incluye los siguientes componentes de fabrica:
SteamMaster E 56

Bandeja universal (bandeja recogegrasa/bandeja de reposteria)

Guante protector de horno

Aspirador de agua * Bandeja perforada * Parrilla

Manual del usuario

Nota

» Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

» Sidetectara cualquier falta o dafos en el suministro debidos a un embalaje
defectuoso o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la
aseguradora y al proveedor.

41.3 Desembalaje
e Para desempaquetar el aparato siga los pasos siguientes:

e Sague el aparato de la caja y elimine el material de embalaje.

e Sague los accesorios que se encuentran en el interior y elimine el material de embalaje.

2 4
41.4 Eliminacion del embalaje é’

El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con el medio
ambiente e idénea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto, son reciclables.

La devolucion del embalaje al ciclo de material ahorra materia prima y reduce la
generacion de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no necesite
en los puntos de recogida "punto verde”.

Nota

» Sifuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.

130



41.4.1 Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacion
debe cumplir los siguientes requisitos:

e El aparato debe colocarse sobre una superficie solida, plana, horizontal y resistente al
calor, con suficiente capacidad portante para el aparato y los alimentos mas pesados
que podrian ser preparados en aparato.

El lugar de colocacién debe quedar fuera del alcance de los nifios, para que no puedan
tocar la superficie caliente del aparato.

El aparato no es apto para su encastre en una pared o en un armario empotrado.

No coloque el aparato en un lugar demasiado céalido, hUumedo o con presencia de agua
ni cerca de materiales inflamables.

e Este aparato esta Unicamente previsto para su encastre en un armario, y hunca como
aparato independiente ni para ser colocado en un armario cerrado.

e La colocacion y montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej. barcos)
debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar el
cumplimiento de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

41.5 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes
indicaciones al establecer la conexién eléctrica:

e Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexién (tension y frecuencia) de
la placa de especificaciones con las de la red eléctrica domeéstica. Estos datos deben
coincidir para evitar dafios en el aparato.

e En caso de duda, consulte a su servicio técnico eléctrico.

e La conexion del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable alargador
arrollado, de 3 metros de longitud como maximo y una seccion recta de 1,5 mm2. El uso
de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esta prohibido, por el peligro de
incendio.

e Asegurese de que el cable de alimentacion no resulta dafiado y que no se tiende bajo
el aparato ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.

e Es necesario proteger la toma de alimentacién mediante un interruptor diferencial de 16
A, separado de otros consumidores.

e Sino es posible acceder al enchufe después del montaje, debe instalarse en la
conduccion un disyuntor que separe todos los polos con una separacion minima de 3
mm.

e La seguridad eléctrica del aparato solo se asegurard si se conecta un sistema de
proteccion frente a sobrecargas. En caso de duda, avise al electricista autorizado para
gue revise la instalacion doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafios
ocasionados por falta de proteccion o proteccién interrumpida.
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41.6 Instrucciones de montaje

El aparato puede montarse en un armario de pared de 600 mm de ancho.

Detras del armario deben dejarse 50 mm de espacio libre.

Se necesita una ranura de ventilacion grande, de 250 cm? para que se alimente suficiente

aire fresco y pueda disiparse el aire caliente al exterior.

1. Inserte el aparato empujando lentamente por la parte central en el cuerpo del
armario de cocina.

2. Evite que el cable de alimentacién quede aplastado o retorcido.

3. Compruebe el espacio libre del aparato por la parte superior e inferior del mismo
con respecto al cuerpo del armario en los lugares en los que se encuentran los
orificios para los tornillos.

4. Abra la puerta del aparato.

5. Ajuste, si fuera preciso, la distancia del aparato con respecto al cuerpo del cuerpo

del armario.
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6. Marque la posicion de los tornillos. Retire el
aparato y pre-troquele en el cuerpo del
armario la posiciéon de los tornillos. Vuelva a
insertar el aparato en el cuerpo del armario.

7. Conecte el enchufe.

250cm?2

50
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8. Coloque los tornillos en los orificios del aparato y apriételos.

Nota

» El aparato debe instalarse conforme a las instrucciones de montaje.

42Estructura y funciones

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la estructura y el
funcionamiento del aparato.
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42.1 Vista general

1 Seguro de la puerta 7 Chapa perforada

2 Salida de aire y vapor 8 Parrilla

3 Panel de operacion 9 Bandeja universal

4 Tapa del depdsito de agua 10 Aspirador de agua

5 Carriles 11 Guante de proteccion de horno

6 Salida de agua

Nota

» El aparato debe utilizarse Unicamente con el depdsito de agua correctamente
colocado.

» El ventilador puede seguir funcionando por inercia para enfriar el aparato.

» Siha llenado el depdsito de agua al maximo, puede generarse vapor (a 100 °C) hasta
durante una hora.

» Rellene Unicamente agua fria en el depdsito de agua.
» La superficie exterior del compartimento de encastre puede calentarse mucho.

42.2 Accesorios
Parrilla

Puede utilizar la parrilla en las funciones de grill y aire caliente.
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Bandeja universal (bandeja recogegrasa/bandeja de pasteleria)

Puede utilizar la bandeja universal para realizar reposteria 0 como bandeja recogegrasa,
solo tiene que insertarla luego en la ranura de insercion mas baja. No pose la bandeja
sobre la parte inferior.

Bandeja perforada

Para las funciones de cocinado al vapor puede utilizar la bandeja perforada.
Recomendamos colocar debajo la bandeja universal como bandeja recogegrasa.

Depdsito de agua
El deposito de agua debe utilizarse en todas las funciones con vapor y debe estar lleno.

Antes del uso, retire el depdsito de agua y llénelo de agua del grifo o agua destilada.
Vuelva a colocar el depdésito de agua.

Aspirador de agua
Utilice el aspirador de agua para aspirar el agua que permanece en el espacio de coccion.

42.3 Ajustes de seguridad

42.3.1 Seiales de aviso en el aparato

AVORSICHT Precaucion

iPeligro debido a una superficie caliente!

En la parte superior se encuentra una sefal de peligro debido a superficies calientes. El
aparato puede estar muy caliente en esta superficie.

» No tocar la superficie caliente del aparato. jExiste peligro de quemaduras!
» No poner objetos sobre el aparato.

42.3.2 Enclaves de cierre

Los enclaves de cierre de la puerta tienen un dispositivo de seguridad, el cual impide el
funcionamiento del aparato cuando la puerta se encuentra abierta.

AVORSICHT  Precaucion

Peligro por vapor

Si este dispositivo de seguridad esta defectuoso o es inhibido, coléquese usted y a otras
personas en exposicion directa al vapor.

» No poner en funcionamiento si el dispositivo de seguridad estuviera defectuoso.
» No desactivar el dispositivo de seguridad.

€ Aperturade la puerta

Abra la puerta del aparato por el asa. Si el aparato estuviera funcionando, el programa de
coccion se interrumpiria.
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Nota

» Deje la puerta abierta un momento antes de introducir la mano en el interior de la
camara de coccién para que el calor acumulado & vapor pueda escapar.

» Evite que el pelo o cualquier prenda de ropa queden atrapados en la puerta.

¢ Cierre delapuerta

Cierre la puerta hasta escuchar que los enclaves se hayan encajado. En caso de haber
interrumpido un programa al abrir la puerta, se reanudara automaticamente el programa
de coccidn actual.

42.4 Placa de especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexidén y de potencia se encuentra en la
parte trasera del aparato.

42.5 Panel de operacién y mandos

425.1 Panel tactil

Asistente de vapor.

f Durante las funciones de recirculacién/aire caliente/grill puede agregarse la
funcién de coccién al vapor. Hay 3 niveles de diferente intensidad.

0

)

@ Coccién multietapa.
En esta funcién es posible programar hasta dos secuencias de coccion
sucesivas.

Seleccion de funcion.
Para cambiar de unas funciones a otras. Pulse una vez para acceder a la
seleccion de funciones y luego vuelva a pulsar de nuevo o utilice el botén + / -.

6 Enciende o apaga la iluminacion. La iluminacion vuelve a apagarse
automaticamente.

@@ Cambio entre temperatura y temporizador (Timer)
Ajuste de la temperatura y del tiempo de coccion.

@ Ajuste de la hora, la funcion de minutero de cocina y la coccion temporizada.
Mantener pulsado para apagar el sonido de los botones (mute).
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I Aumentar el valor

Reducir el valor

pulsar el botén

Indicacion de que es necesario rellenar agua en el depdsito. Indicacién de que
o/ el depdsito de agua no esta colocado. Rellenar agua, colocar el depdésito y

Dl

para confirmar.

Arranque
Pausa

ok

Dl

activado.

6. Bloqueo para nifios Mantener pulsado el boton
activacion/desactivacion del bloqueo para nifios. El simbolo del candado

@se muestra en la pantalla cuando el bloqueo para nifios esta

Dl

para la

seleccionada.

@ Mantener pulsado para encender o apagar. Pulsar para interrumpir la funcion

42.5.2 Indicacion en pantalla
4 ) ./
~ @& e -
D
= o N N
keep -— C
\——r

555 4

G =¥

1 =
Il © o

En la pantalla se muestran distintas indicaciones que se explican brevemente a

continuacion:

keep

Nl

55 4

& M

G =

Indica el modo de funcionamiento/la funcion
seleccionada. Para mas informacion, consulte
«Modos de funcionamiento»

S
|-

Tiempo de coccion

—

Fin de la coccion temporizada

137




Indicacidon de hora y tiempo (de las 00:00 a las
23:59)

Indicacién de la temperatura. °C parpadea en la
pantalla hasta alcanzar la temperatura
seleccionada. A continuacion, sonara una sefal
acustica. El aparato mantiene la temperatura
seleccionada.

El simbolo del minutero de cocina se muestra
cuando se activa el minutero de cocina.

Simbolo de la hora

El simbolo del candado se muestra cuando se
activa el blogueo para nifios.

43 Operacion y funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacion y el
funcionamiento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

AWARNUNG | Advertencia

» No deje el aparato sin vigilancia durante el funcionamiento para poder reaccionar

rapidamente ante los peligros.

43.1 Instrucciones basicas de la coccion

e La potencia y el tiempo necesario para cocer/calentar depende, entre otras variables,
de la temperatura final deseada, de la cantidad, del tipo y del estado de la comida.

e Pinche o corte los alimentos que tengan peladuras consistentes, como tomates,
salchichas, patatas, berenjenas, para evitar que el posible vapor que se pueda producir

en su interior no los haga explotar.

e La puerta del aparato debe abrirse lo menos posible durante el uso y deben retirarse
los utensilios que no se utilicen del espacio de coccion.

43.2 Consejos sobre los utensilios de coccion

Durante la coccion al vapor, el utensilio de coccidén debe ser apto para soportar una
temperatura de 150 °C. Durante la coccién por aire caliente, el utensilio de coccion debe
ser apto para soportar una temperatura de 250 °C.

No ponga ni coloque ningun objeto en la base del espacio de coccion. Coloque los carriles

y utilice los accesorios.
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43.3 Ajuste de la hora

Si ha conectado el enchufe, la indicacién «00:00» parpadea en la pantalla. Mediante

y se ajusta la hora. Puede mantener pulsados estos botones para cambiar la hora

rapidamente. Después de realizar el ajuste, confirme pulsando el boton @

Puede ajustar la hora mostrada cuando lo desee. Para ello, pulse una vez el boton @ y
ajuste la hora tal y como se explica.

43.4 Primer uso
Retire todos los accesorios del aparato. Rellene el depdsito de agua hasta la marca MAX
de agua del grifo.

1. Ultilice la funcién de coccidén al vapor durante 20 minutos a 100 °C.

2. Deje enfriar el aparato y seque el compartimento de coccion.

3. Utilice el aparato durante 30 minutos con la funcién de recirculacién a 220 °C.

4. Posiblemente se expulsaran los residuos de produccion. Esto se considera normal.
Espere hasta que el aparato haya enfriado del todo. Elimine el agua ya fria.

43.5 Uso

43.6 Modos de funcionamiento/funciones

Simbolo Funcion Temperatura | Intervalo de | Tiempo
estdndar en |temperatura | preajustado en
°C en °C minutos

— Calor arriba y abajo 180 20
__J* 50-220 **
T Aire de recirculacion 160 *% 20
* % 50-220
Aire abajo + aire 220 *% 20
@ J* caliente 50-220
e Funcion de patrrilla 220 20
* 50-220" *
e Calor arriba + grill 220 * % 20
* 50-250
o Grill + aire de 210 *% 20
¥ Jx recirculacion 50-220

139



levadura / hacer
yogur)

Aire caliente 180 %% 20
® [» 50-250
Coccion al vapor 100 *%x%x |20
393 50-100
o Coccion al vapor 110 *%x% |20
TIP PLUS 101-250
@ Horneado de pan Paso 1: Aire Paso 1: 40
caliente 30 Paso 2: 28
Paso 2: 180
calor arriba 'y
abajo
keep Mantenimiento del 60 *kk 20
—_— calor 60-80
Descongelado 50 20
50-60***
P, 3
m Fermentado (para 30 *kk 20
cocer masa de 30-80

&lg

Eliminacion de la
cal/Limpieza

* Puede utilizarse el asistente de vapor

** Ajuste de temperatura en intervalos de 5 °C

*** Ajuste de temperatura en intervalos de 1 °C

HINWEIS

Nota

El aparato precalienta mediante la funcion de recirculacién. Al alcanzarse la

temperatura deseada, la funcién de recirculacion vuelve a apagarse.

» Atencion: Si detiene antes de tiempo funciones con coccion al vapor o asistente de
vapor, seguira fluyendo agua a las tuberias. Si vuelve a utilizar el aparato, esta agua

fluird al compartimento de coccién.

43.7 Ajuste individual/arranque rapido

Mantenga pulsado el boton

®

para activar el aparato. Pulse el boton de funcién =~

y seleccione la funcion deseada; se mostrara la temperatura estandar correspondiente.
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43.7.1  Ajuste de temperatura
®@ una vez para que la indicacion de temperatura en pantalla parpadee y luego
ajuste la temperatura deseada pulsando _I_ y . Para un arranque rapido sin ajuste

DI

Pulse

de tiempo, arranque finalmente mediante

Nota

» Latemperatura puede adaptarse en cualquier momento durante el proceso de
coccion.

Para la coccion con ajuste de tiempo individualizado, siga los pasos que se indican a
continuacion:

43.7.2  Ajuste del temporizador

Pulse ®£ I_’I

de nuevo y se iluminara y la indicacion de tiempo parpadeara en la

_|__

pantalla. A continuacién, ajuste mediante y el tiempo de coccion deseado y

i

arranque el aparato pulsando

Nota

Cuando arranque la funcion se iniciara la cuenta atras del temporizador.

» La cuenta atras puede adaptarse en cualquier momento durante el proceso de
coccion.

» Al finalizar el tiempo de coccion se muestra el mensaje «END».

43.8 Funciones adicionales

43.8.1 Funcién de minutero de cocina

Si ha activado el aparato, seleccionado y activado la funcién y la temperatura deseadas,
puede utilizar adicionalmente la funcién de minutero de cocina.

Para ello, pulse (durante el proceso de coccion, pulsar 1 vez, antes del proceso de

coccion, pulsar 2 veces) y el simbolo del minutero de cocina @ parpadeara en
pantalla. A continuacioén, ajuste el tiempo deseado en el minutero de cocina utilizando

_I__

y . EI minutero de cocina finalizara y sonara al terminar el tiempo emitiendo

DI

una sefal continua hasta que se interrumpa la alarma pulsando

Nota

» Puede utilizar el minutero de cocina, por ejemplo, si después de iniciar el proceso de
coccion todavia desea agregar mas ingredientes.
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Nota

» El minutero de cocina puede adaptarse en cualquier momento durante el proceso de
coccion.

43.8.2 Coccion temporizada

Puede programar la hora a la que un proceso de coccion ha de estar listo. Es decir, puede
determinar el «fin» del proceso de coccion. El aparato arrancara el proceso de coccién
para que finalice a la hora deseada.

Seleccione una funcion, su temperatura y tiempo de coccion.

- I parpadeara en la pantalla y usted podra

_|__

programar el fin de la coccién. Pulsando y , ajuste la hora deseada y luego

DIl

A continuacion, pulse tres veces,

confirme mediante
Ejemplo:

Usted desea utilizar la funcion de recirculacién a 180 °C con un tiempo de coccién de 30
minutos. Actualmente son las 13:00 h. Pero el proceso de coccion debe estar listo a las
14:00 h.

%

Seleccione la funcion de recirculacion \—J, ajuste la temperatura a 180 °C y el
temporizador para el tiempo de coccion a 30 minutos. A continuacion, pulse tres veces

DI

y ajuste la hora final deseada a 14:00 h y confirme mediante

43.8.3 Coccién multietapa
Seleccione la primera funcién deseada, ajuste la temperatura y el tiempo de coccion

Dl

deseados y arranque pulsando . Si el aparato ha iniciado la primera funcién, pulse

j para iniciar la coccion multietapa. A continuacion, ajuste la segunda funcién
deseada, ajusta la temperatura y el tiempo de coccion deseados. Confirme mediante

DH . Después de la primera funcion se ejecutara automaticamente la segunda funcion
con los ajustes deseados.

Si pulsa : puede ver el ajuste seleccionado para la primera y la segunda funcion.

43.8.4  Asistente de vapor
En las funciones de recirculacion de aire/aire caliente/grill puede
activarse el asistente de vapor.
Hay 3 niveles de intensidad, cuanto mas alto sea el nivel, mas cantidad de vapor se

generard. Pulse el botdn 885 para conectar adicionalmente el asistente de vapor.
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Pulsando varias veces el botén 39 ajuste la intensidad. También puede cambiar la
intensidad en cualquier momento durante el proceso de coccién.

43.8.5 Blogueo para nifios

Dl

candado &]se muestra en la pantalla cuando el bloqueo para nifios esta activado.

Para activar/desactivar el bloqueo para nifios, mantenga pulsado . El simbolo del

44Limpieza y conservacion

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la
conservacion del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza
incorrecta del aparato y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

44.1 Instrucciones de seguridad

AVORSICHT  Precaucion

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a limpiar el
aparato:

» El espacio de coccidn se calienta mucho después del uso. Peligro de quemaduras
Espere hasta que el aparato enfrie.

» Después del uso debe limpiar el espacio de coccidén en cuanto enfrie. Si espera
demasiado, serd mas dificil llevar a cabo la limpieza e incluso, la hara imposible. Si se
acumula demasiada suciedad el aparato podria sufrir dafios.

» El aparato debe limpiarse periddicamente y los restos de comida cocinaa deben
eliminarse. La falta de higiene del aparato puede destruir la superficie que, a su vez,
puede mermar la vida util del aparato y hacer peligrar el funcionamiento del aparato, asi
como generar una acumulacion de hongos y bacterias.

» Limpie la junta de la puerta periodicamente. Si esta presenta una suciedad acusada, a
lo mejor no puede cerrarse correctamente. Los muebles de cocina adyacentes pueden
sufrir dafos.

» Seque el aparato y el depdsito de agua a fondo cuando se hayan enfriado.
» Vacie el depdsito de agua después de cada uso.

» No rellene el deposito de agua de liquidos inflamables. Rellene exclusivamente agua o
bien, proceda tal y como se explica en el apartado «Limpieza y eliminacion de cal».

» Antes de limpiar el aparato debe apagarlo.

» Sila humedad penetra en el aparato, sus componentes electrénicos pueden resultar
dafados. Evite que caiga liquido en el interior del aparato, a través de las ranuras de
ventilacion.

» No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.
» No elimine la suciedad incrustada mediante la fuerza, utilizando objetos duros.
» No utilice rasquetas para la puerta, ya que podria dafarla y sufrir lesiones fisicas.
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44.2 Limpiezay eliminacién de cal

44.2.1 Limpiezarapida
Retire los accesorios del aparato. Rellene el depdsito de agua.

Agregue unos 50 ml de agua con una gota de lavavajillas en la parte central del
compartimento de coccion, en la parte hundida. Ponga en marcha el aparato durante 20
minutos como minimo en modo de coccién al vapor PLUS a 110 °C. Ajuste este tiempo, si
fuera preciso. A continuacion, limpie y seque el compartimento de coccion.

44.2.2 Limpieza periddica

AWARNUNG| Peligro de incendio
» Retire siempre los restos de grasa del aparato, ya que podrian inflamarse.

e Limpie peribdicamente el aparato y sus accesorios. Para ello, puede retirar los carriles.
A continuacion, limpie el aparato incluido el compartimento de coccion con un pafio
humedecido. Si el aparato presenta mucha suciedad, puede utilizar un lavavajillas
suave.

e Limpie especialmente la junta de la puerta periédicamente para que cierre
correctamente.

e Limpie los accesorios, sobre todo el depdsito de agua, con agua y un lavavajillas
suave; luego, enjuague los accesorios bajo el agua corriente y séquelos.

e Seque completamente el aparato y el compartimento interior antes de cerrar la puerta.

44.2.3 Desuso prolongado

Es importante que, si no tiene previsto utilizar el aparato durante mucho tiempo, lo limpie
a fondo, y secando completamente, en particular el depdsito de agua. Si desea volver a
utilizar el aparato, proceda tal y como se explica en «Primer uso».

44.2.4  Funcién de eliminacién de cal/limpieza
En funcién de la dureza del agua, debe eliminar la cal del aparato cada 6 a 8 semanas.
La alarma de recordatorio de eliminacion de cal integrada le recordara este aspecto al

Y
s

parpadear en pantalla y emitir el aparato una sefial acustica. La alarma puede
apagarse pulsando cualquier tecla. Pero volvera a saltar cuando vuelva a utilizar el
aparato. Solo después de utilizar la funcion de eliminacién de cal/limpieza se restablecera
la alarma.

1. Retire el depoésito de agua. LIénelo con una mezcla de agua y acido citrico (5 %).
Vuelva a colocar el depésito de agua.

2. Seleccione la funcion de eliminacion de cal/limpieza y confirme con A

continuacion, se muestra la indicacion CO1.
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3. Silaindicacion parpadea y el aparato emite una sefial acustica, rellene el

DIl

depodsito de agua corriente. Vuelva a colocar el depésito y confirme pulsando
Ahora se mostrara C02 en pantalla.

4. Los restos de cal se enjuagaran en el compartimento interior del aparato. Cuando el
aparato muestra la indicacion «END» habr4 finalizado el proceso.

5. Espere hasta que el aparato haya enfriado y limpie el compartimento interior del
mismao.

4425 Retirada de la puerta.
e Puede limpiar la puerta utilizando un limpiador suave con agua.
e Para facilitar la limpieza puede retirar la puerta.

e Para ello, abra la puerta al maximo (1). A continuacion, pliegue el perno de seguridad
hacia arriba en lo posible (1a = 1b). Sostenga la puerta por la empufiadura y retirela
de la guia desplazandola hacia arriba. (2). Ahora puede limpiar la puerta. A
continuacion, secar a fondo. Vuelva a colocar las bisagras de la puerta de arriba a
abajo en la guia. A continuacién, vuelva a plegar hacia abajo el perno de seguridad y
cierre la puerta. Asegurese de que la puerta esta fija.

45 Resolucion de fallos

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacion y resolucion
de fallos del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.
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45.1 Instrucciones de seguridad

AVORSICHT

Precaucion

» Las reparaciones de aparatos eléctricos y electronicos solo deben realizarse por

personal técnico autorizado e instruido por el fabricante.

» Una reparacion indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios en

el aparato.

45.2 Indicaciones de averia
En caso de fallo, la pantalla presenta un codigo de error que describe la causa del fallo.

Indicacion Descripcion Solucién

ER1 Proteccion frente a La proteccion frente a

ER2 sobrecalentamiento sobrecalentamiento se repone al enfriar
el aparato

ER3 Fallo del relé de Es necesario una comprobacion de

ER4 temperatura funcionamiento. Avise al servicio técnico

ER5 Fallo del sensor Avise al servicio técnico

ERG6

Nota

» Sicon los pasos que se indica mas arriba no consigue solucionar el problema, dirijase
al servicio de atencion al cliente.

45.3 Causas y subsanacién de averias
La siguiente tabla proporciona ayuda durante la localizacion y reparacion de pequefios

fallos.

Fallos

El programa seleccionado
no se inicia.

Al finalizar el tiempo
seleccionado, el alimento
no esta suficientemente
descongelado, caliente o
cocido.

Nota

Posible causa

La puerta del aparato no
esta cerrada

El enchufe no esta
conectado a la corriente

El fusible no esta conectado

Se ha seleccionado un
tiempo o una potencia
erronea

Subsanacion

Cerrar la puerta del aparato

Conectar el enchufe

Conectar el fusible

Ajustar un nuevo tiempo y
potencia

Repetir el proceso

» Sicon los pasos que se indica mas arriba no consigue solucionar el problema, dirijase
al servicio de atencion al cliente.

» Limpie el aparato antes de enviarlo al servicio técnico.
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46 Eliminacion del aparato usado

Los productos eléctricos y electronicos usados contienen materiales

reutilizables. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios

para su funcionamiento y seguridad. En la basura domeéstica, o ante la —
manipulacion indebida, puede ponerse en peligro la salud humana y el medio

ambiente. Por tanto, no debe depositar su aparato usado en ningln caso junto con la
basura doméstica

Nota

» Ultilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electronicos usados. Inférmese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor.

» Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacién

47 Garantia

Otorgamos para este producto, 24 meses de garantia a contar desde la fecha de venta
por defectos de fabricacién o de material. Su derecho legal de reclamacién de garantia,
de conformidad con el 8439 ss. de la ley BGB-E alemana permanecen invariables.

En la garantia no se incluyen dafios resultantes de la manipulacion o el uso indebidos, ni
aqguellos dafos que impidan el correcto funcionamiento o disminuyan el valor del aparato
en lo mas minimo. Ademas, no nos hacemos responsables en cuanto a la garantia en
relacion a los componentes desgastados, dafios de transporte, siempre que no seamos
responsables, asi como dafios no atribuibles a las reparaciones realizadas por nosotros.
Este aparato es apto para el uso doméstico y sus caracteristicas de disefio y potencia asi
lo confirman. Cualquier uso industrial o comercial restringe el derecho a garantia en la
medida en que el aparato haya sido sometido a esfuerzo equivalente al uso doméstico. El
aparato no esta previsto para el uso industrial. En caso de reclamaciones legitimas,
enviaremos el aparato defectuoso, a nuestra discrecion, a reparar o0 a sustituir por un
aparato sin defecto. Los defectos detectados deben notificarse en un plazo de 14 dias a
partir de la fecha de suministro. Queda excluida cualquier otra reclamacién de garantia.

Para hacer valer una declaracion de garantia, antes de devolver el aparato (siempre con
presentacion del recibo de compra), pdngase en contacto con nosotros.

48Datos técnicos

Aparato Horno a vapor encastrable
Denominacion SteamMaster E 56

N° de art. 7420

Conexion 220-240V, 50/60 Hz
Consumo de potencia 3000 W

Dimensiones exteriores (An/H/P) 595 x 455 x 550 mm
Medidas de la cdmara de coccion (An/H/P) 466 x 236 x 411 mm

Peso neto 28,3 kg
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49 Gebruiksaanwijzing

49.1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken.

U heeft jaren lang plezier van uw SteamMaster E 56 als u hem vakkundig behandelt en
onderhoudt. Wij wensen u veel plezier met het gebruik.

49.2 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van de SteamMaster E 56 (vanaf hier ‘apparaat’
genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid, het
doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de e ingebruikname, ¢ bediening, e oplossing van een
storing en/of e reiniging van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en
geef hem samen met het apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

49.3 Waarschuwingsinstructies

In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke
situatie. Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of
zware verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

AWARNUNG: \WAARSCHUWING

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie
opvolgen om verwondingen bij personen te voorkomen.

AVORSICHT  \VOORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige
verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

HINWEIS TIP

Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.

149



49.4 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het in
druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervaringen en
kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in deze
gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schaden op grond van:

Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing e Ondeskundige reparaties

Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

Technische veranderingen, modificaties van het apparaat

Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.

Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

49.5 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking,
informatiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma Braukmann GmbH
voorbehouden. Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

50 Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat. Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen leiden.

50.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen voor het gebruik in het huishouden in een gesloten ruimte ter
stomen, ontdooien, verwarmen, koken, grillen, inkoken, bakken van levensmiddelen
bestemd. Dit apparaat is bedoeld voor het huishouden en in soortgelijke toepassingen
zoals bijvoorbeeld: ¢ in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere
commerciéle toepassingen; * op boerderijen;

* door klanten in hotels, motels en dergelijke; ¢ in pensions met ontbijt.
Dit apparaat is alleen bestemd als inbouw, let op de inbouwhandleiding.
Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.

AWARNUNG: \WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften! Bij onreglementair gebruik van het
apparaat en/of gebruik op een andere wijze kunnen gevaren ontstaan.

» Het apparaat uitsluitend volgens de voorschriften gebruiken.
» De in deze gebruiksaanwijzing beschreven handelswijzen in acht nemen.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.
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51Algemene veiligheidsaanwijzingen

Tip

Neem voor een veiligere omgang met het apparaat de
volgende algemene veiligheidsaanwijzingen in acht:

» VOOr het gebruik van het apparaat moeten de
gebruiksaanwijzingen zorgvuldig worden gelezen.

» Controleer het apparaat voor het gebruik op zichtbare
schade. Gebruik een beschadigd apparaat niet.

» Het apparaat is niet geschikt voor het drogen, opwarmen of
verhitten van levende dieren.

» Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, mits ze onder toezicht staan of wanneer hun de
veilige gebruik van het apparaat is uitgelegd en ze de
mogelijke gevaren hebben begrepen.

» Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht
staan. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Het apparaat en zijn aansluiting moet buiten het bereik
blijven van kinderen jonger dan 8 jaar.

» Het apparaat kan door personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze onder toezicht
staan of hen het veilige gebruik van het apparaat is uitgelegd
en ze de mogelijke gevaren hebben begrepen.

» Een reparatie van het apparaat mag alleen door een door de
fabrikant geautoriseerde servicedienst uitgevoerd worden,
anders vervalt bij een volgende schade de aanspraak op
garantie. Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke
gevaren voor de gebruiker ontstaan.

» Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele
vervangende onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die
onderdelen is gegarandeerd dat ze aan de veiligheidseisen
voldoen.

151



Tip

» Het apparaat moet alleen voor het in deze
bedieningshandleiding beschreven doel worden gebruikt.
Bijtende chemicalién of dampen mogen niet worden gebruikt.
Dit apparaat is speciaal ontwikkeld voor het verhitten, koken
en drogen van voedingsmiddelen en niet voor industriéle
doeleinden of het gebruik in een laboratorium.

» Let op: Het apparaat mag niet boven een kookplaat of
andere warmtebron worden geplaatst, omdat het anders kan
worden beschadigd en de garantie dan vervalt.

» Het apparaat is niet geschikt voor gebruik via een externe
tijdschakelaar of afstandsbediening.

» De SteamMaster E 56 is alleen geschikt voor huishoudelijk
gebruik, niet voor industrieel gebruik.

» De SteamMaster E 56 is alleen geschikt voor koken,
ontdooien en verdampen van voedingsmiddelen.

» Het apparaat mag niet met een stoomreiniger worden
gereinigd. Het apparaat niet in water of andere vloeistoffen
onderdompelen, niet in de vaatwasmachine zetten.

» Een beschadigde watertank mag niet worden gebruikt.
Verwondingsgevaar. Het apparaat kan beschadigd raken.

» In de watertank uitsluitend drinkwater of gedestilleerd water
gebruiken.

» Niets op de geopende deur plaatsen.

» Wanneer u de stroomstekker uit het stopcontact trekt, trek
dan niet aan het snoer. Draag het apparaat niet aan het
snoer.
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51.1Bronnen van gevaar

51.1.1 Verbrandingsgevaar & en gevaar door hete stoom
AWARNUNG. \Naarschuwing

Het in dit apparaat verhitte voedsel, het gebruikte
kookgerei, evenals het opperviak van het apparaat kunnen
zeer heet worden. Aan de voorkant van het apparaat tussen
deur en bedieningspaneel kan hete damp ontsnappen. Ook
binnenin het apparaat en bij de deur kan hete stoom na het
koken achterblijven.

Raadpleeg de volgende veiligheidsaanwijzingen om uzelf of
anderen niet te verbranden.

» Let op: uit het apparaat kan hete stoom ontsnappen. Gevaar
door hete stoom!

» De lucht- en stoomuitlaat mag niet worden afgedekt, anders
kan het apparaat beschadigd raken.

» Wanneer u de deur van het apparaat kunt openen kan er
hete damp ontsnappen, die mogelijk nauwelijks zichtbaar is,
wees voorzichtig. Giet geen water in de hete kookruimte!

» Door een foutieve of gemanipuleerde veiligheidsschakelaar
bestaat broei- en gevaar door hete stoom door hete stoom.
Bij beschadigde deur of deurafdichting het apparaat niet
gebruiken.

» Geen voedingsmiddelen in de oven frituren. Hete olie kan
onderdelen van apparaten en keukengerei beschadigen en
verbrandingen veroorzaken.

» Het voedsel, servies en accessoires worden zeer heet.
Gebruik bij het verwijderen pannenlappen of
ovenhandschoenen.
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AWARNUNG \\aarschuwing

» Vooral de inhoud van babyflesjes en potjes met
babyvoedesel moet worden doorgeroerd of geschud, en de
temperatuur moet voor het gebruik worden gecontroleerd, om
verbrandingen te voorkomen.

» De deur, de vrije opperviakken resp. de buitenste
oppervlakken kunnen tijdens de werking zeer heet worden.
Deze opperviakken alleen met pannenlappen of
ovenhandschoenen aanraken.

» Let op! Bij het openen van deksels of afdekfolie kan hete
damp ontsnappen.

» Waarschuwing: het apparaat en toegankelijke onderdelen
worden tijdens de werking zeer heet. De
verwarmingselementen en de hete binnenvlakken van de
kookruimte mogen dus niet worden aangeraakt, en kinderen
onder 8 jaar moeten uit de buurt worden gehouden of onder
toezicht van een volwassene staan.

51.1.2 Brandgevaar
AWARNUNG \Naarschuwing
Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat
brandgevaar omdat de inhoud kan gaan branden.

Neem de volgende veiligheidsmaatregelen in acht om
brandgevaar te vermijden:

» Gebruik het apparaat nooit voor het bewaren of drogen/
verwarmen van ontvlambare materialen.

» Verhit geen alcohol in onverdunde toestand.

» De apparaat is uitsluitend bestemd voor het verwarmen van
gerechten. Het drogen van gerechten en kleding en het
verwarmen van warmtekussens, pantoffels, sponzen,
vochtige doeken en dergelijke loopt het risico lichamelijk
letsel, ontstekingen of brand te veroorzaken.
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AWARNUNG: \\aarschuwing
» Voor de beperking van brandgevaar in de oven:

a) Gebruik in het apparaat geen bak van kunststof, papier of
andere brandbare stoffen.

b) Afsluitclips van plastic of papieren zakken moeten voor het
verwarmen worden verwijderd.

c) Wanneer er rook wordt gevormd, het apparaat onmiddellijk
uitschakelen en de deur gesloten houden, om eventueel
optredende vlammen te verstikken.

d) Vermijd een langdurige oververhitting van olién en vetten.
Oververhitte olie of vet kan snel vlam vatten. NIET HELDER
WATER!

e) Niets bewaren in de oven. Als het apparaat niet wordt
gebruikt, mag het niet worden gebruikt voor het bewaren van
papieren voorwerpen, keukengerei of voedingsmiddelen.

» Verwijder altijd vetresten uit het apparaat, omdat deze
licht ontvlambaar zijn.

51.1.3 Ontploffingsgevaar

AWARNUNG. \\/aarschuwing

Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat
ontploffingsgevaar door ontstane overdruk.

Neem de volgende veiligheidsmaatregelen in acht om
explosiegevaar te vermijden:

» Vloeistoffen en andere voedingsmiddelen mogen niet in
afgesloten potten worden verhit, omdat deze kunnen
exploderen.

» Eieren met schaal en hele hard gekookte eieren niet in het
apparaat opwarmen, omdat ze ook na de behandeling nog
exploderen kunnen.

» Voedingsmiddelen met dikke schillen bijv. aardappelen, hele
pompoenen, appels of kastanjes moeten voor het garen in het
apparaat worden ingeprikt.
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51.1.4 Gevaar door elektrische stroom
Gevaar

Levensgevaar door elektrische spanning!

Het contact met leidingen of onderdelen die onder spanning
staan kan levensgevaarlijk zijn!

Neem de volgende veiligheidsaanwijzingen in acht om gevaar
door elektrische stroom te voorkomen.

» Het apparaat mag niet in gebruik worden genomen, als de
aansluiting of de stekker beschadigd is, als het niet volgens
de voorschriften werkt, op de grond is gevallen of beschadigd
iS. Indien de aansluiting of de stekker beschadigd is, moet
deze door de fabrikant of servicepersoneel dat daar opdracht
toe heeft van de fabrikant worden vervangen om gevaren te
voorkomen.

» Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als
aansluitingen die onder stroom staan worden aangeraakt en
de elektrische of mechanische opbouw veranderd, bestaat
gevaar voor elektrische schokken. Daarnaast kunnen
functionele storingen in het apparaat optreden.

» Apparaat en stroomsnoer niet met natte handen aanraken.

52Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

52.1 Veiligheidsvoorschriften

AWARNUNG| \\aarschuwing

» Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

» Vanwege het hoge gewicht van het apparaat het transport als ook het uitpakken en
plaatsen met twee personen uitvoeren.

52.2 Leveringsomvang en transportinspectie

De SteamMaster E 56 wordt standaard met de volgende onderdelen geleverd:

e SteamMaster E 56 Universeel bakblik (vet-opvangbak/bakblik)
e Ovenhandschoen

e Water-zuiger * Blikken zeef * Grillrooster
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e Gebruiksaanwijzing

HINWEIS Tip

» Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

» Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

52.3 Auitpakken

Bij het uitpakken van het apparaat gaat u als volgt te werk:
Neem het apparaat uit de doos en verwijder het verpakkingsmateriaal.

Neem de accessoires uit de binnenkant van het apparaat en verwijder het
verpakkingsmateriaal.

Y
[ L ]
w
De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkingsmaterialen
zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische gezichtspunten en
daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in de materiaalkringloop

bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever niet meer benodigd
verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt voor de recycling.

HINWEIS Tip

» Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de
garantieperiode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt
inpakken.

52.4 Verwijderen van de verpakking

52.4.1 Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilig en foutloos functioneren van het apparaat moet de plek waar het apparaat
komt te staan aan de volgende eisen voldoen:

e Het apparaat moet op een vaste, vlakke, horizontale (waterpas) en hittebestendige
ondergrond met voldoende draagkracht voor de apparaat en het volgens de
verwachtingen zwaarste in de apparaat bereidde gerecht neergezet worden.

e Kies de plek dusdanig dat kinderen hete oppervlakken van het apparaat niet kunnen
aanraken.

e Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de buurt
van brandbare materialen.

e Dit apparaat is alleen geschikt voor inbouw in een kast, niet als vrijstaand apparaat en
niet in een gesloten kast.

e De inbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.
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52.5 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting
de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning en
frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gegevens
moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval van
twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het
stroomnet alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een
doorsnede van 1,5 mm? gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekkerdoos
met meerdere aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar
verboden.

Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de apparaat of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

Het stopcontact moet via een 16A veiligheidsschakelaar, gescheiden van andere
stroomverbruikers, zijn beveiligd.

Als de stekker na de installatie niet meer kan worden bereikt, moet er een
stroomonderbreker worden geplaatst die alle polen scheidt met een contactopening van
minimaal 3 mm in de kabel.

De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en
veiligheidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden,
die door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

52.6 Inbouwhandleiding

Het apparaat kan in een 600 mm brede inbouw-wandkast worden ingebouwd.

Achter de kast moet 50 mm ruimte worden gelaten.

Er is een 250 cm? grote ventilatiesleuf nodig, opdat er genoeg frisse lucht kan worden
toegevoerd en de warme lucht kan worden afgevoerd.
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. Het apparaat langzaam midden in het
corpus van de keukenkast schuiven.

. Het netsnoer niet vastklemmen of

omknikken.

. Controleer de afstand van het apparaat
boven en onder het corpus van de kast,
waar zich de schroefgaten bevinden.

. Open de deur van het apparaat.

. Compenseer indien nodig de afstand van
het apparaat tot het corpus.

250cm?2

. Markeer de positie van de schroeven. Neem het apparaat eruit en boor in het

corpus de positie van de schroeven voor. Schuif het apparaat terug in het corpus.

. Steek de stekker in het stopcontact.
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8. Steek de schroeven in de gaten aan het apparaat en draai de schroeven aan.

HINWEIS TIP

» Het apparaat moet volgens de inbouwhandleiding worden gemonteerd.

53 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de opbouw en het functioneren van
het apparaat.
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53.1 Overzicht

1 Deurbeveiliging 7 Blikken zeef

2 Lucht- en stoomuitlaat 8 Grillrooster

3 Bedieningsveld 9 Universeel blik

4 Watertank-afdekking 10 Waterzuiger

5 Rails 11 Ovenhandschoen
6 Wateruitlaat

HINWEIS TIP

» Het apparaat mag alleen met correct geplaatste watertank worden gebruikt.
» De ventilator kan blijven draaien, om het apparaat af te koelen.

» Wanneer u de watertank maximaal hebt gevuld, kan tot een uur lang stoom (bij 100
°C) worden gegenereerd.

» Vul uitsluitend koud water in de watertank.
» Het externe oppervlak van het inbouwvak kan heet worden.

53.2 Accessoires

Grillrooster

e U kunt bij de grill- en heteluchtfuncties het grillrooster gebruiken.
Universeel bakblik (vet-opvangschaal/bakblik)

e U kunt het universele blik gebruiken om te bakken of als vet-opvangschaal, schuif het
dan in de onderste slede. Niet op de grond plaatsen.
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Blikken zeef

e Bij de stoomfuncties kunt u de blikken zeef gebruiken. Het wordt aanbevolen het
universele bakblik eronder als opvangschaal te plaatsen.

Watertank
e De watertank moet bij alle functies met stoom worden ingezet en gevuld zijn.

e Neem de watertank voor het gebruik eruit en vul het met drinkwater of gedestilleerd
water. Plaats de watertank er correct terug in.

Waterzuiger

e Gebruik de waterzuiger om resterend water uit de kookruimte af te zuigen.
53.3 Veiligheidsvoorzieningen

53.3.1 Waarschuwingsinstructies op apparaat

AVORSICHT  \/oorzichtig

Gevaar door hete opperviakte!

Aan de bovenkant van de behuizing bevindt zich een waarschuwing voor het gevaar door
hete opperviakten. De oppervlakte van het apparaat kan zeer heet worden.

» De hete oppervlakte van het apparaat niet aanraken.
Brandgevaar!

» Zet of leg geen voorwerpen op het apparaat.

53.3.2  Deurvergrendeling

In de deurvergrendeling van het apparaat is een veiligheidsschakelaar ingebouwd, die de
werking van het apparaat bij een openstaande deur verhindert.

AVORSICHT  \/oorzichtig

Stoomgevaar

Is deze veiligheidsinrichting defect of wordt deze veiligheidsinrichting vermeden, stel uzelf
en anderen direct aan hete stoom bloot

» Het apparaat niet gebruiken als de veiligheidsschakelaar defect is.
» Deze veiligheidsinrichting niet buiten werking stellen.
€4 Deur openen

Open de deur van het apparaat aan de handgreep. Mocht het apparaat ingeschakeld zijn,
dan wordt het actuele kookprogramma onderbroken

AWARNUNG \\/aarschuwing

» Laat de deur een moment open voordat u in de binnenruimte tast, om zo de
opgehoopte hitte en stoom te laten ontsnappen.

» Let erop, dat lange haren of kledingstukken niet tussen de deur klem komen te zitten.

162



€ Deur sluiten

Sluit de deur totdat de deurvergrendeling hoorbaar sluit. Mocht een lopend programma
door het openen van de deur onderbroken zijn, dan wordt het actuele kookprogramma
automatisch voortgezet.

53.4 Typeplaatje

Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de achterkant
van het apparaat.

54Bedieningsveld en bedieningselementen

54.1 Touch-bedieningspaneel

Stoomassistent.

Tijdens hetelucht-/grillfuncties, kan de kookfunctie worden toegevoegd. Er zijn 3
standen met verschillende intensiteit.

Koken in meerdere stappen.

Met deze functie kunnen tot twee kookstappen achter elkaar worden
geprogrammeerd.

Functieselectie.

Voor het omschakelen tussen de functies. Een keer drukken, om in de
functieselectie te geraken, vervolgens opnieuw drukken of de +/- toets
gebruiken.

Schakelt de verlichting in of uit. De verlichting wordt automatisch weer
uitgeschakeld.

Omschakelen tussen temperatuur en timer
Instelling van de temperatuur en kooktijd

Instelling van de tijd, keukenwekkerfunctie en uitgesteld koken.
Ingedrukt houden om de toetsentoon uit te schakelen (mute).

Waarde verhogen

Waarde verminderen

C |l +0|Q e

Geeft aan dat het water in de tank moet worden bijgevuld. Geeft tevens aan dat

Dl

de watertank niet is geplaatst. Water bijvullen, tank plaatsen en toets
drukken ter bevestiging.

163



Start
Pauze

N =

Dl

3. Kinderbeveiliging: Toets

activeren/deactiveren van de kinderbeveiliging. Het slotsymbool @ IS
bij ingeschakelde kinderbeveiliging op het display te zien.

Dl

ingedrukt houden voor

@ Ingedrukt houden om het aan/uit te schakelen. Drukken om de gekozen functie

af te breken.

54.2 Displayweergave
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Op het display zijn er verschillende weergaven, die hier als volgt kan worden verklaard:

fas

I

Toont de geselecteerde modus/functie. Exactere
informatie vindt u onder ,Modi*

Kooktijd

Eindtijd van het uitgestelde koken

Tijd en tijdweergave (van 00:00 - 23:59)

Weergave van de temperatuur. °C knippert op het
display, tot de gekozen temperatuur is bereikt.
Dan klinkt er een signaaltoon. Het apparaat houdt
dan de gekozen temperatuur.

Het keukenwekker-symbool wordt weergegeven,
wanneer de keukenwekker is geactiveerd.

Symbool voor de tijd

Het slotsymbool wordt weergegeven, wanneer de
kinderbeveiliging is geactiveerd.
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55Bediening en gebruik

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

AWARNUNG: \WAARSCHUWING

» Het apparaat tijdens gebruik niet uit het oog verliezen, zodat er bij gevaren snel
ingegrepen kan worden.

55.1 Basis van het koken

e De voor de verwarming van de gerechten benodigde tijd en het vermogen hangt onder
andere af van de eindtemperatuur, de hoeveelheid en de soort en toestand van het
gerecht. Gebruik de kortst aangegeven kooktijd en verleng de tijd naar behoefte.

e Levensmiddelen met vaste huid of schaal zoals tomaten, worsten, schilaardappelen en
aubergines meermaals prikken ofwel inkerven, zodat ontstane damp ontsnappen kan
en de levensmiddelen niet uit elkaar spatten.

e Deur van het apparaat tijdens gebruik zo min mogelijk openen en niet benodigde
accessoires uit de kookruimte verwijderen.

55.2 Aanwijzingen voor kookgerei

Bij stomen moet het kookgerei minstens voor een temperatuur van 150°C zijn ingesteld.
Bij stomen moet het kookgerei minstens voor een temperatuur van 250°C geschikt zijn.

Leg of plaats niets op de bodem van de kookruimte. Monteer de rails en gebruik de
accessoires.

55.3 Het instellen van de klok
Wanneer u de stekker in het stopcontact hebt gestoken, knippert in het display ,,00:00.

Met _I_ en T kan de tijd worden ingesteld. U kunt op de toetsen drukken en deze

ingedrukt houden, om de tijd sneller te wijzigen. Na het instellen met de toets @
bevestigen.

U kunt de weergegeven tijd op ieder moment aanpassen, hiervoor een keer op de toets
drukken en zoals boven reeds beschreven de tijd instellen.

55.4 Ingebruikname

Verwijder alle accessoires uit het apparaat. Vul de watertank tot de MAX-markering met
vers water.

1. De stoomfunctie 20 minuten lang op 100°C gebruiken.

2. Apparaat laten afkoelen en de kookruimte drogen.

3. Het apparaat 30 minuten lang met de hetelucht-functie op 220°C bedienen.
4

. Mogelijkerwijs worden productierestanten afgezonderd. Dit is normaal. Laat het
apparaat afkoelen. Veeg het afgekoelde water weg.
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55.5 Bediening

55.6 Modi/functies

gistdeeg / yoghurt

Ontkalken/reiniging

Symbool | Functie Standaard- Temperatuur- | Vooringestelde
temperatuur in °C | spannein °C | tijd in minuten
- Boven- en 180 o 20
—J* | onderwarmte 50-220
T Hete lucht 160 Jo ke 20
F|* 50-220
Onderwarmte + 220 .~ 20
DJ* | hete lucht 50-220
i Grillfunctie 220 Jo g 20
* 50-220
= Bovenwarmte + 220 ok 20
* | grill 50-250
s Grill + hete lucht 210 Jo g 20
* 50-220
Hete lucht 180 N 20
® |* 50-250
Stoomgaren 100 Jk4x |20
333 50-100
Stoomgaren-PLUS | 110 JH % | 20
1334 101-250
@ Brood bakken Stap 1: Hete lucht Stap 1: 40
30 Stap 2: 28
Stap 2: 180 Boven-
en onderwarmte
k Warmhouden 60 Je eI 20
i A 60-80
Ontdooien 50 20
O 50-60***
X
m Fermenteren (voor | 30 *KhKk |20
het maken van 30-80

* Stoomassistent kan worden gebruikt

*** Temperatuurinstelling in stappen van 1°C

HINWEIS

TIP

** Temperatuurinstelling in stappen van 5°C

» Het apparaat wordt voorverwarmd met de heteluchtfunctie. Na het bereiken van de

gewenste temperatuur wordt de heteluchtfunctie weer uitgeschakeld.
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HINWEIS TIP

» Let op: wanneer u functies met stoomgaren of stoomassistent afbreekt, stroomt er nog
water in de aanvoerleidingen. Wanneer u het apparaat opnieuw gebruikt, vioeit dit
water in de kookruimte.

55.7 Individuele instelling / snelstart

O =

Toets ingedrukt houden, om het apparaat te activeren. Functietoets indrukken
en de gewenste functie kiezen, de standaardtemperatuur wordt weergegeven.

55.7.1 Temperatuurinstelling

Ol +

aan de gewenste temperatuur aanpassen. Voor een snelstart zonder tijdinstelling,

Dl

Eenmaal indrukken, zodat de temperatuurweergeven op het display blinkt en

start u het vervolgens met

HINWEIS TIP

> De temperatuur kan op ieder moment van het kookproces worden aangepast.
Voor het koken met individuele tijdinstelling gaat u als volgt te werk:

55.7.2  Timerinstelling

Oi

Nogmaals drukken, I - I licht op en de tijdweergave knippert op het display.

Vervolgens met en op de gewenste kooktijd aanpassen en het apparaat met

|>|| starten.
TIP

P> Zodra u de functie start, loopt de countdown van de timer.

P> De countdown kan op ieder moment van het kookproces worden aangepast.

P> Na het einde van de kooktijd wordt ,END“ weergegeven.

55.8 Extra functies

55.8.1 Keukenwekkerfunctie

Wanneer u het apparaat hebt geactiveerd, de gewenste functie hebt geselecteerd en
reeds gestart hebt, dan kunt u als extra de keukenwekkerfunctie gebruiken.
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Daarvoor drukken (tijdens het kookproces 1 keer drukken, voor het kookproces 2

keer drukken), het keukenwekkersymbool knippert op het display. Stel vervolgens
de keukenwekker met + en in op de gewenste tijd.
De keukenwekker loopt dan af en piept na afloop van de tijd continu tot u het alarm met

DH beéindigt.
TIP

P> U kunt de keukenwekker bijvoorbeeld gebruiken, wanneer u na de start van het
kookproces er nog ingrediénten aan toe wilt voegen.

P> De keukenwekker kan op ieder moment van het kookproces worden ingesteld.

55.8.2  Uitgesteld koken

U kunt programmeren, op welke tijd een kookproces klaar moet zijn. U kunt dus de
,Eindtijd“ van het kookproces vastleggen. Het apparaat start dan het kookproces, zodat
het op het gewenste tijdstip klaar is.

Kies een functie, de temperatuur en kooktijd uit.

® —|

Vervolgens drie keer drukken, knippert op het display en u kunt de eindtijd

+ . Dl

programmeren. Stel met en de gewenste tijd in en vervolgens met

bevestigen.
Voorbeeld:

U wilt de heteluchtfunctie op 180°C met een kooktijd van 30 minuten gebruiken.
Momenteel is het 13:00 uur. Het kookproces moet pas om 14:00 uur klaar zijn.

¥

Kies de heteluchtfunctie \—J, stel de temperatuur in op 180°C en de timer voor de

O

kooktijd op 30 minuten. Druk vervolgens drie keer op en stel de gewenste eindtijd in

>

55.8.3 Koken in meerdere stappen
Kies de eerste gewenste functie, stel de gewenste temperatuur en kooktijd in, start met

DH . Wanneer het apparaat de eerste functie heeft gestart, drukt u op g voor koken
in meerdere stappen. Stel dan de gewenste tweede functie in, stel de gewenste

temperatuur en kooktijd in. Bevestigen met [>H . Na de eerste functie wordt dan
automatisch de tweede functie met de gewenste instellingen uitgevoerd.

op 14:00 uur en bevestig met

168



Wanneer u op @ drukt, kunt u de gewenste instelling voor de eerste en tweede functie
bekijken.

55.8.4  Stoomassistent
Bij de hetelucht-/grillfuncties kan de stoomassistent worden bijgeschakeld.
Er zijn drie standen, hoe hoger de stand des te meer stoom er wordt toegevoegd.

Druk op de toets ¥~ om de stoomassistent bij te schakelen. Door meerdere keren te

drukken op de toets 7 stelt u de intensiteit in. U kunt de intensiteit ook tijdens het
kookproces op ieder moment veranderen.

55.8.5 Kinderbeveiliging

Voor het activeren/deactiveren van de kinderbeveiliging DH ingedrukt houden. Het @
slot-symbool is bij ingeschakelde kinderbeveiliging op het display te zien.

56Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van het
apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging van
het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

56.1 Veiligheidsvoorschriften

AVORSICHT  \/oorzichtig

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de
reiniging van het apparaat begint:

» De binnenkant van de SteamMaster E 56 is na gebruik heet. Er is daardoor kans op
verbranden! Wacht u totdat het apparaat is afgekoeld.

» Reinigt u de binnenkant na gebruik, zodra hij is afgekoeld. Te lang wachten verzwaart
de reiniging onnodig en maakt het in extreme gevallen onmogelijk. Te sterke
verontreinigingen kunnen onder omstandigheden het apparaat beschadigen.

» Het apparaat moet regelmatig worden gereinigd en restanten van voedsel moeten
worden verwijderd. Wanneer het apparaat niet schoon wordt gehouden kan het
opperviak beschadigd raken, wat kan leiden tot een kortere levensduur van het
apparaat, gevaar voor de gebruiker en schimmel- en bacteriéle infecties.

» Reinig de deurdichting regelmatig, wanneer de deurdichting sterk vervuild is, kan de

deur van het apparaat mogelijkerwijs niet meer correct wordt gesloten. De
keukenmeubels ernaast kunnen beschadigd raken.

» Droog het apparaat en de watertank grondig af zodra deze zijn afgekoeld.
Leeg de watertank na ieder gebruik.
» Schakelt u de SteamMaster E 56 vO0Or het reinigen uit.

v
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AVORSICHT  \/oorzichtig

» Als er vloeistof het apparaat binnendringt, kunnen elektronische componenten
beschadigd raken. Let u er op dat er geen vloeistof door de ventilatiegleuven in het
binnenste van het apparaat terecht komt.

» Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.
Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.

» Gebruik geen glaskrabbers voor de deur, deze kan beschadigd raken,
verwondingsgevaar!

v

>
56.2 Reiniging en ontkalken

56.2.1 Snelreiniging
Verwijder de accessoires uit het apparaat. Vul de watertank.
Giet ca. 50 ml water met een druppel afwasmiddel in het midden van de kookruimte in de
verdieping. Laat het apparaat minstens 20 minuten werken in de modus stoomgaren-
PLUS bij 110°C. Pas de tijd eventueel aan. Vervolgens kookruimte schoonvegen en
drogen.

56.2.2 Regelmatige reiniging

AWARNUNG Brandgevaar
» Verwijder altijd vetresten uit het apparaat, omdat deze licht ontvlambaar zijn.

e Reinig het apparaat en de accessoires regelmatig. U kunt de rails daarvoor verwijderen.
Vervolgens het apparaat inclusief kookruimte met een vochtige doek afvegen. Bij sterke
vervuiling van het apparaat kan een mild reinigingsmiddel worden gebruikt.

e Maak vooral de deurafdichting regelmatig schoon, zodat de deur correct kan sluiten.

e Reinig de accessoires en vooral de watertank met water en een mild reinigingsmiddel,
spoel deze dan met vers water na en droog de accessoires.

e Veeg het apparaat en de binnenruimte droog, voordat u de deur sluit.

56.2.3 Voor en nalangere tijd van niet gebruiken
Het is belangrijk, dat u het apparaat bij langere tijd niet gebruiken grondig reinigt en in het

bijzonder ook de watertank grondig droogt. Wanneer u het apparaat weer wilt gebruiken,
handelt u zoals onder ,Ingebruikname® beschreven.

56.2.4  Ontkalking/reinigingsfunctie

Afhankelijk van de hardheidsgraad van het water, moet u het apparaat iedere 6-8 weken
ontkalken. De geintegreerde ontkalkingsherinnering herinnert u bovendien, doordat

-
——

; i op het display knippert en het apparaat piept. U kunt met druk op een willekeurige
toets het alarm stopzetten. Maar bij de volgende keer dat u het apparaat gebruikt krijgt u
een nieuwe herinnering. Pas wanneer u de ontkalkings/reinigingsfunctie hebt gebruikt,
wordt de waarschuwing teruggezet.
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5.

Verwijder de watertank. Vul deze met een mengsel van water en citroenzuur (5%).
Plaats de watertank weer terug.

\
—
Ontkalkings/reinigingsfunctie ; i selecteren en met D” bevestigen. Nu wordt

CO01 weergegeven.

Wanneer de weergave knippert, en het apparaat piept, dan vers water in de
tank gieten. Tank weer plaatsen en met D”
weergegeven.

bevestigen. Nu wordt C02

De kalkresten worden in de binnenruimte van het apparaat gespoeld. Wanneer het
apparaat ,END* weergeeft, is het proces afgesloten.

Wacht totdat het apparaat is afgekoeld en reinig de binnenruimte van het apparaat.

56.2.5 Verwijderen van de deur

e U kunt de deur met een mild reinigingsmiddel en water reinigen.

e Voor betere reiniging kan de deur worden verwijderd.

e Daarvoor de deur maximaal openen (1). Vervolgens de veiligheidsbeugel zo ver
mogelijk naar boven klappen (1a =>» 1b). De deur aan de greep vasthouden en naar
boven eruit tillen. (2). U kunt de deur nu reinigen. Vervolgens grondig afdrogen.
Deurscharnieren van boven naar beneden weer terugplaatsen. Vervolgens de
veiligheidsbeugel weer naar beneden klappen en de deur sluiten. Controleer of de deur
goed vast zit.
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57 Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het
verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
voorkomen.

57.1 Veiligheidsvoorschriften

AVORSICHT  \/oorzichtig

» Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door
gekwalificeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

» Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker
ontstaan, evenals schaden aan het apparaat.

57.2 Storingmeldingen

In het geval van een storing geeft het display een foutcode aan, die de oorzaak van de
storing beschrijft.

Weergave Beschrijving Oplossing
ER1 Oververhittingsbeveiliging | Oververhittingsbeveiliging
ER2 wordt na afkoeling van het
apparaat uitgeschakeld
ER3 Storing van het Functiecontrole
ER4 temperatuurrelais noodzakelijk. Contact

opnemen met de
klantenservice

ER5 Sensorstoring Contact opnemen met de
ER6 klantenservice

HINWEIS TIP

» Als u met de bapparaat genoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem
dan contact op met de klantendienst.

57.3 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen

Storing Mogelijke oorzaak Verhelpen
Het gekozen Apparaatdeur niet gesloten Apparaatdeur sluiten
programma start niet  gyakier niet in stopcontact Stekker in stopcontact
doen

Zekering niet ingeschakeld Zekering inschakelen
Gerecht na afloop van  Tijd ofwel vermogen verkeerd Tijd en vermogen opnieuw
de ingestelde tijd niet  gekozen instellen
genoeg ontdooid, Het gebeuren herhalen
verwarmd ofwel gaar
geworden.
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HINWEIS TIP

» Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem dan
contact op met de klantendienst.

» Reinig het apparaat, voordat u het naar de klantenservice opstuurt.

58Afvoer van het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle materialen. Ze
bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun functioneren en veiligheid
noodzakelijk waren.

In het huishoudelijk afval of bij verkeerde behandeling kunnen deze stoffen de menselijke
gezondheid en het milieu schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het
gewone huishoudelijk vuil.

HINWEIS TIP

» Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek
voor teruggave en verwerking van oude elektrische en elektronische
apparaten. Haal eventueel informatie bij uw gemeentehuis, de
vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

» Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveilige
plek wordt bewaard.

59Garantie

Voor dit product geven we vanaf de dag van aankoop 24 maanden garantie op gebreken,
die te herleiden zijn tot productie- of materiaalfouten.

Garantieclaims volgens 8439 ff. BGB-E blijven hiervan van kracht.

Onder de garantie vallen niet de schaden die door onjuiste behandeling of ingebruikname
ontstaan zijn, zoals gebreken die de functie of de waarde van het apparaat slechts gering
beinvioeden. Verder zijn aan slijtage onderhevige onderdelen, transportschade zo lang wij
deze niet te verantwoorden hebben, als ook schaden, die door niet door ons verrichtte
reparaties ontstaan zijn, uitgesloten van aanspraak op garantieclaim. Dit apparaat is
vervaardigd voor huishoudelijk gebruik (kleinverbruik) en voorzien van een
overeenkomstig vermogen. Een eventueel gebruik voor bedrijfsdoeleinden valt alleen
onder de garantie, als de mate van gebruik te vergelijken is met het gebruik in een
particulier kleinhuishouden. Het is niet voor de verdere bedrijfsdoeleinden bestemd.

Bij rechtmatige reclamaties zullen wij het defecte apparaat naar ons bevinden repareren of
tegen een apparaat vrij van gebreken omwisselen. Zichtbare defecten moeten binnen 14
dagen na levering aangetoond worden. Verdere claims zijn uitgesloten. Stelt u zich voor
het indienen van een garantieclaim en het terugsturen van uw apparaat via onderstaand
adres (altijd met bewijs van koop!) met ons in verbinding.
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60 Technische gegevens

Apparaat

Naam

Artikel nr.
Aansluitgegevens
Power consumptie
Afmetingen buitenkant
Afmetingen binnenkant

Netto gewicht

Inbouw-stoombakoven
SteamMaster E 56
7420

220-240V, 50/60 Hz
2800-3000 W

595 x 455 x 550 mm
466 x 236 x 411 mm
28,3 kg
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PykoBoacTBO

no 3Kcnnyarauum

AdyxoBowu wkacdcp
SteamMaster E 56

ApTukyn Homep 7420
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61 PykoBoacTBO No 3Kcnnyatauuu

61.1 O6wume nonoxeHus

MoxanyncTa, npoyTuTe MHoOpMaLMIo, coaepKallycs B JaHHOM PykoBoacTee no
akcnnyaTauuu, 4Tobbl ObICTPO 03HAKOMUTBLCA C NPUBGOPOM U B NOHOM 06beme
NCnonb30BaTh BCE €ro OyHKLNMN.

Baw npunbop npocnyxuT Bam gonrve roabl Npy Hagnexallem Mcnosib3oBaHum U yxoae.

Xenaem npusiTHoro nNonb3oBaHUs!

61.2 UHdopmaumsa o saHHOM pyKoBOACTBe

[aHHoe PykoBOACTBO MO 3KCnsyaTauum siBsSI€TCA COCTaBHOW YacTbio AyXOBKU (B
AanbHenweM MMeHyeMomn «npubop») N COOEePXUT BaXKHble yKasaHus Nno BBOAY B
aKcnnyaTauuio, TexHmke 6e3onacHoCTU, UCMOSb30BaHMIO MO HA3HAYeHUI0, a TaKke yxoay
3a npmbopom. PykoBoACTBO MO 3KChyaTaumMm JOMKHO BCerga HaxoamTbca B6Nnan
npubopa. Ero Heo6xoanMMo nNpoyecTb BCEM NULAM, OCYLLECTBSIOLUM:

BBopg B akcnnyatauuio * ObcnyxuBaHue e YCTpaHeHue HencnpaBHOCTEN U/Nnu
OuuncTky npubopa

CoxpaHuTe AaHHoe PykoBOACTBO MO 3KCnnyaTauumn u npu nepegade npmbopa Apyromy
nuuy nepenante BMecTe ¢ HUM PykoBoACTBO MO 3KcnnyaTauuu.

61.3 lNMpeaynpeanTenbHble yKasaHUSA

B naHHom PykoBoacTBe Mo aKcnnyatauumn UCrnonb3yrTcs cneayolme
npeaynpeauTenbHble yKasaHus:

OMACHOCTb

MpeaynpeanTenbHoe yka3aHWe 3TOW CTeNeHN ONacHOCTU 0603HavaeT yrposy
OMNacHoOM CUTyaLuu.

Ecnu onacHas cutyauus He byaeT npegoTBpalleHa, 3TO MOXeT NPMBECTM K CMepPTU Unu
TSKENbIM TpaBMam

» Bo n3bexxaHne onacHOCTU CMEepTU UMK TSXKenbIX TpaBM Nnoaen HeobxoaMmMo crneaoBaTh
WHCTPYKUMAM B AaHHOM NpeaynpeanTenbHOM yKasaHuu.

AWARNUNG| [MPELOYTPEXOEHWE

MNpeaynpeauTenbHoe ykaszaHue 3TOM CTeneHN onacHOCTM o603Ha4YaeT BO3MOXHOCTb
onacHou cuTyauuu.

Ecnun onacHas cutyauud He 6yueT npenoTBpaLleHa, 3TO MOXET NPUBECTU K TAXeErblIM
TpaBMaM.

» Bo nsbexaHve onacHOCTM TpaBM Ntoaert Heo6XoanMo crneaoBaTb MHCTPYKLMSM B
AaHHOM npeaynpeanTenibHOM yKasaHuu.
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AVORSICHT  OCTOPOXHO

MNpenynpeanTenbHoe ykazaHue 3TOM CTENEeHM ONacHOCTU 0603HaYaeT BO3MOXHOCTb
OnacHoOM cUTyaLuu.

Ecnu onacHas cutyauus He 6yaeT npegoTBpalleHa, 3TO MOXET NPUBECTM K NErkKUM UInu
YMEPEHHO TSPKENbIM TPaBMaM.

» Bo n3bexxaHne onacHoCTM TpaBM Ntoaein Heobxoanumo crieoBaTb MHCTPYKLMSM B
AaHHOM NMpeaynpeanTenbHOM YKa3aHWu.

NPUMEYAHUE

» MpumeyaHme ob603Ha4aeT JONONHUTENBHYIO MHGOPMaLMIo, obreryatowyo obpalieHme
C npnbopom.

61.4 OrpaHun4YeHue OTBETCTBEHHOCTU

Bcs cogepkaliasicsa B faHHOM PykoBoAcTBe No aKcnnyatauum TeXHUYeckas
NHOPMaLMS, AaHHbIE U YKa3aHWUsi MO YCTaHOBKe, SKCNnyaTauun 1 yxoay 3a npubopom
COOTBETCTBYIOT akTyanlbHOMY YPOBHIO HalUMX 3HAHWUIA HA MOMEHT NeYaTh U y4uTbiBaloT
BECb HaLl ONbIT U 3HAHUA.

CBepneHusi, pUCcyHKN 1 onucaHusi, cogepxalwmecs B gaHHom PykoBoacTtse no
aKcnnyaTauun, He MOryT SIBMSITbCA OCHOBaHUEM Aflsi 3asiBNEHUS KaKUX-NBo NpeTeH3uni.
MponsBoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 YLLEepO, BO3HUKLLMI BCneacTBume:

e HecobntogeHus ykaszaHun, cogepxawumxcs B PykoBoacTee Mo akcniyatauum
* /icnonb3oBaHusa npubopa He No Ha3HavYeHno ¢ HekBannduUMpoBaHHOIO PEMOHTA

* TexHN4YecKknx nameHeHumn, mogmdumkaunn npudopa * Kcnonb3oBaHUSA HE pa3peLleHHbIX
3anyacreu

Mbl He pekomMeHayeM OCyLLeCTBNATL Kakme-Nnnbo moandukaumm npubopa, B crnyyae
Moaudukaumm rapaHTMsa CTaHOBUTCA HEAENCTBUTESTbHON.

[MepeBog ocyLlecTBnsieTca cambiM 4o6pocoBeCTHbIM 06pa3om. OgHaKo Mbl HE HECEM
OTBETCTBEHHOCTU 3a OLUMOKM B NepeBoae, Aae ecrniv nepeBos Obif BbINONIHEH HAMWU U
no HaweMy 3aka3dy. Hawwm ob6sa3atenscTBa orpaHNYMBaOTCS TONbKO OpUrMHarbHbIM
HEeMeLKUM TEKCTOM.

61.5 3awmTa aBTOpPCKOro npasa

[aHHasa goKymeHTauma 3almileHa aBTopckum npasoM. Braukmann GmbH coxpaHseT 3a
cobon Bce npaBa, B TOM 4Mcre nNpaBo Ha hoTomMexaHN4YeCcKkoe BOCNPOM3BEAEHNE,
KOMMpOBaHWe 1 pacnpocTpaHeHne NocpeacTBoM ocobbix cnocobos (Hanpumep,
0bpaboTKka JaHHbIX, HOCUTENW OaHHbIX, CETU Nepeaayn AaHHbIX), B TOM YMCNe YaCTUYHOe.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha BHECEHME coaepKaTenbHbIX N TEXHUYECKUX
N3MEHEHUN.
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62Bbe3onacHoCTb

B naHHon rnase Bbl nonyynTe BaXkHble ykasaHusa no 6e3onacHocTn npu obpalleHmm ¢
npnbopom. [JaHHbI NpMbOp COOTBETCTBYET YCTAHOBIEHHLIM MpaBuUiamM TEXHUKM
6esonacHocTn. OgHako HeHaanexallasa akcnnyataumsa npnbopa MoXeT NPMBECTU K
TpaBMaM nogen n NPUYMHEHNIO MaTepuanbHoro yuiepba.

62.1 Ucnonb3oBaHue No Ha3HA4YeHUIo

[aHHbIN npl/|6op noaxoanT TOJIbKO ANnA AOMaLlHEro UCrosib3oBaHuA B 3aKpbITbIX
NOMELLLEHMAX B JOMALLUHUX X035MCTBaxX Ans NPUroToBJ1IEHNA, TOTOBKM Ha Napy,
pasmMmopaxnBaHuaA, nogorpesa, NpUroToBrieHNA Ha rpune U BblNe4Ykn npoayKToOB. [aHHbIN
anI60p npegHa3Ha4vyeH ana ncnoJjib3oBaHUA B AOMaLLHUX XO3NUCTBax, a Takxke
aHanorn4HbIX ccbepax, TaKunXx Kak:

* KyXHU 4Ns NepcoHana B marasuHax, opmcax n Apyrmx KOMMepYECKUX NpeanpusaTusXx;
e B oTenax Tuna Bed&Breakfast; * B (bepmMepCKNX X03anCTBaXx;
e N5 KNIMEHTOB B OTENSAX, MOTENSAX M aHANOMMYHbIX OpraHn3aumsx.

[aHHbIN Npubop npeaHasHavyeH ToNbKo ANs BCTpavMBaHus, noxanyicra, cobnogante
WHCTPYKLMM MO YCTaHOBKe. VIHOe ncnonb3oBaHne nmbo ncnonb3oBaHue, Bbixoaswmne 3a
pPaMKU BbllLEyKa3aHHOro, SBMSIETCS UCMOMb30BaHMEM HE MO Ha3HaYeHUIo

AWARNUNG' [penynpexgeHue

OnacHocTb BCcreAcTBUE UCMONb30BaHUSA He No HasHa4veHuto! Ecnuv npmubop He
NCNosb3yeTcs NO HAa3HAYEHWUIO, OT HErO MOTYT UCXOANTb Pa3fnyHble ONacHOCTW.

» Vicnonb3ynte Npubop TONbKO MO NPSIMOMY Ha3HAYEHMIO.

» Cobniogante npoueaypbl U METOAbI, ONUCaHHbIe B AaHHOM PykoBoacTBe Mo
aKcnnyaTauum.

npeTeH3VIVI n Tpe6OBaHI/IFI nobdoro poaa B CBA3U C yLU,ep6OM, NnpU4YNHEHHbIM BCJ1EeaCTBUE
MCMOoJ1Ib30BaHUA an60pa HEe No Ha3Ha4YeHuto, NCKIKYEeHbI.

Bce PUCKWN HeCeT noJib3oBaTeslb.

62.2060wWwue TpedboBaHMA TeXHUKN 6Ge30NacHOCTH

MNpumeyaHne
lNMoxanyucrta, cobnoganTte cneayrowme oowme npasuna
Ge3onacHocTu Ana 6e3onacHoro od6patlleHns ¢ npuoéopom.

[Mepen ncnonb3oBaHnem nNpmbopa obsa3aTenbHO NpoYnTanTe

HaCTOSILLINE NHCTPYKLMN.

» [lepen ncnonb3oBaHMEM NPoOBeEpPANTE NpMbop Ha npeamMmeT
BUONMbIX BHELLHNX NoBpexaeHnn. Ecnv npnbop noBpexaeH,
He Ncnonb3ynuTe ero.

» [laHHbIN Npnbop He NnpeagHa3Ha4vYeH ans cywku, oborpesa
NN HarpeBa XMBbIX CYLLECTB.
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Mpumeyarmne

» [leTsim B BO3pacTe 8 neT un ctaplue paspeluaeTcs
ncnonb3oBaTtb NPUBOP TOMBKO MO KOHTPOSIEM UM, €CIN
OHW ObINM NPONHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENLHO Be3onacHom
aKcnnyaraumm npubopa n NOHMMaKT BO3MOXHbIE PUCKMN.

» OnepaLmm No OYMUCTKE N TEXHUYECKOMY OOCIY>KUBAHUIO,
OCYLLIECTBNSIEMbIE NONb30BaTENEM, AETAM paspeLlaeTcs
BbIMOMHATb NWLLbL B TOM CIy4ae, eCnv OHW cTaplue 8 net u
HaxoaaTCcs NoAd KOHTPONEM CO CTOPOHbI B3POCHbIX.

» Jlnuam c orpaHMY4EeHHbIMU YMCTBEHHBIMWU, CEHCOPHbLIMU UMK
bur3nyecknmMm BO3MOXHOCTAMMU UM C HEAOCTATOYHbIM
OMbITOM W/ 3HAHMSAMU pa3peLlaeTcsa UCMoNb3oBaThb
NPUOOP TONbKO NOA KOHTPOEM UM eCn OHW BbInun
NMPOUHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBHO 6e3onacHoN
aKkcnnyatauum npudopa 1 NOHNMaT BO3MOXHbIE PUCKMN.

» PeMOHT npubopa paspeLlleHo OCYLEeCTBNATb TOMbKO
CEPBUCHBIM LIEHTpPaM, YyrNOfIHOMOYEHHbLIM MPON3BOAUTENEM.
B nHom crniyyae rapaHTmia Ha Npubop B cny4vae apyrux
noBpexaeHnn dyaeTt aHHyNMpoBaHa.
HekBannpuumpoBaHHbIN PEMOHT MOXET MPUBECTU K
Cepbe3HbIM OMacHOCTAM AS1s Nonb3oBaTens.

> nOBpeH(,D,eHHbIe KOMIMOHEHTbl MOXHO 3aMEHATb TOJIbKO
OpUTrNHalibHbIMU 3an4actdamMu. BbinonHeHne Tpe6OBaHI/Il71
TEXHUKM Be30onacHOCTH rapaHTUpPOBaHO TOJIbKO Mpu
NCIMNoJ1ib30BaHNN OPUrnHasibHbIX 3an4yacTen.

» MpepynpexaeHue: He yCTaHaBNMBanTe AyXOBKY Haf
BapOYHOM NaHenNbo UNu Apyrmm NCTOYMHUKOM Tenna. [pu
yCTaHOBKe Haj BapOYHbIMU NaHeNnsaMu nnbo MCTOYHUKaMu
Tenna Nnpndop MOXeT ObITb NOBPEXAEH N rapaHTus éyaet
aHHyrnMpoBaHa.

» [laHHbIN NpnbOp HE NPUrodeH ANg UCNONb30BaHUS C
BHELLUHMMM TanMepamn N cuctemamm gUCTaHUMOHHOIo
ynpasreHus.
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MNpumevaHue

» Vcnonb3ynTte AaHHbIM NPUBOP TOMNBKO MO HAa3HAYEHUIO N KakK
onncaHo B HaACTOSALEM PYKOBOACTBE. He ucnonb3ymnTe B B
HEM e[Kue XMMmn4eckne BelecTsa unm napbl. JaHHbIM TUN
neyen crneumanbHo paspaboTaH Anga Harpesa,
NPUroTOBNEHNSA UNK CYLIKKN npoaykToB. OH He npeaHa3Ha4veH
a9 NPOMbILLSIEHHOro UnNn nadbopaTtopHOro NCNofb30BaHUS.

» [1aHHbIN NpMOOP NOAXOAUT TOMNBLKO AN AOMALLUHEro
NCNONbL30BaHUS, N HE NOAXOAUT A1 KOMMEPYECKOro
ncnonb3oBaHus. [JaHHbIN NPUdop NPUrogeH TONbKO AN
pasorpesa, NPUroTOBIIEHUS N TOTOBKW Ha napy.

» 3anpeltaeTca ounwaTtb NpuUbdop ¢ NOMOLLbLO
napoo4YncTuTens.

» He norpyxante npnbop B BoAY MO0 UHbIE XXNOKOCTU U HE
nomMeLLanTe ero B NOCYyJOMOEYHYIO MaLLUHY.

» 3anpellaeTca ucnonb3oBaTb pe3epByap Ans BoAbl B
cny4vae, ecnu oH nospexaeH. CyulecTByeT pMCK NOfy4YeHns
TpaBMbl. [Tpnbop Takke MOXET ObITb NOBPEXAEH.

» B pesepByap Ansi BoAbl crieayeT 3anmBaTtb TOSMbKO NMUTbLEBYHO
NN QNCTUNNIMPOBAHHYIO BOAY.

» He cTtaBbTe HUYEro He OTKPLITYHO ABepUy npubopa.

» Bbioeprusas BUnky n3 po3eTkn, HAKOrga He TaHuTe 3a

Kabenb, Bcerga TAHUTE 3a BUSIKY.

62.3ACTOYHUKMN ONnaCcHOCTM

62.3.1 OnacHoCTb OXora
AWARNUNG. [1pepgynpexaoeHue

Muwa, npuroToBneHHasi B JaHHOM npubope,
ucnonb3yemasi nocyaa u NoBepxHOCTb Npudéopa MoryT
CUNbHO HarpeBaTtbcs. U3 nepeaHen yactu npmbopa
MeXxay ABepuer U NaHenblo yrpaBrieHUA MOXeT
BbIXOAUTb ropsAYMn nap.
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AWARNUNG: [pnmevaHune

Fopsiuni nap Takke MOXeT OCTaBaTbCH BHYTPMU
npubéopa u Ha ABepLe Nocne NPUroToBreHUs.

[MoxanyncTa, cobniogante crnegyrolmne ykasaHmsa no TeXHUKe
BGe3onacHocTH, YTOBObI He 0BXeub cebsa unu apyrux.

» BHumaHune! 13 npnbopa MoXKeT BbIXOAUTb ropsavnmn nap.
CyLliecTtByeT puck oxora!

» Bo nsbexaHne noBpexaeHus npubopa 3anpellaeTcs
3aKpblBaTb OTBEPCTMSA AN4 BbIXO4a BO3ayXa 1 napa.

» [Npun oTKpbiBaHUN OABEPLbI NPpUbopa N3 HEro MOXET BbIXOAUTb
efBa BUAUMbIN ropsaymin nap. byabte octopoxHbl! He
HanueauTe BO4Y HENOCPEACTBEHHO BO BHYTPEHHEE
NpOCTpaHCTBO npunodopal

» CyLiecTByeT ONacHOCTb OXXOroB ropsiyMm napom B TOM
criydae, ecnu HeucnpaseH NpenoXpaHnTESbHbLIN
BblKItodaTenb. He ncnonbaymnte npmubop, ecnv ABepb Unu
OBEPHOWN YNINOTHUTENb NOBPEXAEHbI.

» He »xapbTe npoaykTbl Bo opuTiope B npubope. [opsuee
MacJsio MOXeT NoBpeauTb AeTanu JYXOBKU U NOCyay U Oaxe
BbI3BaTb OXOIMM KOXW.

» [uua, nocyaa n akceccyapbl Nnpubopa HarpesaroTcs BO
BpeMs paboTbl. icnonb3yinTe pyykn Unu npuxesaTkn Ans Toro,
4yTOObI BbIHYTb N3 NpMbopa nocyay NMoo nuLLy.

» Cogepxmmoe OeTcKux DyTbino4vek n 6aHO4YEK ¢ 4ETCKUM
NMTaHWeM nepeq ynotpebneHnem crneayeTt nepemMeLlimBaTh
NN BCTPSIXMBATb, @ TaKXXe NPOBEPSATb UX TeMmnepaTypy.

» [lBepua npubopa, a Takke ero NOBEPXHOCTU CUNBbHO
HarpeBaTbCsl BO BpeMsi paboThl. [oxanyncra, npmkacantecb
K 9TUM NMOBEPXHOCTAM, TOSTIbKO UCMOSIb3Ys NPUXBATKN UNU
KyXOHHbIE€ nepYaTKu.

» OcTopoxHo! Npn OTKpbIBaHUN KPbILLEK NN pa3BOpavMBaHnm
chonbrn BO3MOXKEH BbIXOA ropsivero napa.
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AWARNUNG. [1pnmevaHne

» BHUAMAHWE: npnbop n ero NnoBEpXHOCTN HarpeBaroTCs BO
BpeMs Ucnosib3oBaHus. Noatomy He crnegyeT npukacaTbCs K
HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaAM U rOPSAYUM BHYTPEHHUM
NOBEPXHOCTAM KaMepbl, a geten mnagwe 8 net cnenyer
aepxaTb BHE gocsiraeMocTu npudopa nnm nog NpUCMOTPOM.

62.3.2 OnacHOCTb noXxapa

AWARNUNG' [penynpexgeHue

B cny4yae HenpaBUIbHOro UCMOJIb30BaHMA Npubopa
cyLlecTBYyeT ONacHOCTb NoXapa u3-3a BO3MOXHOro
BO3ropaHus coaepXumMoro.

Bo n3bexaHne Bo3ropaHusi cobntogante cneayolme ykasaHus
Nno 0e30nacHoOCT!:

» Hukorga He ncnonb3ynte Npudop Anga cylku/Harpesa
NerkoBoCnfIaMeHSsIIOLLMXCA MaTepuanos.

» He pasorpeBante B npubope HepasbdaBneHHbIN CANPT.

» [laHHbIN Npubop NpeaHa3HadYeH ans Harpesa NPoAyKTOB.
Cyluka B npubope NpoayKToB NMUTaHUSA, a Takke oaexabl,
nnbo Harpes rpernok, Tanoyek, rybok, BrnaxHowm ogexabl 1 T.1.
MOXET NMPUBECTU K TpaBMaM NOO BO3ropaHutio.

» [1ns Toro, 4tTobbl CHU3NTb PUCK BO3ropaHns B AyXOBKE
npubopa:
» a) He ncnonbaymnte B npnbope KOHTEMHEPDI, CAENaHHbIE N3

nnacTuka, 6ymaru unu apyrux nerkoBocnmiaMmeHseMblX
MaTepuanos.

» b) lNepen nomelweHNEM B AYXOBKY CHUMUTE MPOBOJSIOYHbIE
CKODObI C BYMa)kHbIX UITN NIACTUKOBBIX MaKEeTOB.

» c) [Npu nosiBNeHnn abiMa criegyeTt HeMeasIEHHO BbIKITHOUNTD
Npubop n aepxaTb €ro ABepuy 3aKpbITOM, YTOObI NOracuTb
nnams.
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AWARNUNG' [pepynpexxneHue

» d) N3berante nporpesa Macesn 1 XXNMpoB B TEYEHNE
ONNTENBbHOro BpeMeHu. [leperpetoe macno u Xup MoryT
6bicTpo Bocnnamenntscs. HUKOIJA HE TYLWWTE BOAOW!

» e) He ncnonbsynte npnbop onga xpaHeHma vyero-nmbo. He
OCTaBnaAnTe B AyxoBKe rnpubopa dymary, KyXoHHbIe
akceccyapbl UKW NPOAYKTLI, KOr4a oHa He UCMoNb3yeTcs.

» Hukorga He octaBnanTe npmnbop 6e3 npucmoTpa, ecnu Bol
pasorpeBaeTe UM rotToBuUTE NULLY B OAHOPA30BbIX
NNACTUKOBLIX UNKU BYMaKHbIX KOHTENHEpPAX, a TaKkKe B
KOHTEMHEepax U3 gpyrnx nerkoBocrniaMeHs oW mMxcs
MaTepuanos.

» Bcerga yaanaute ¢ npubopa octaTku cMasKu, Macrna
WIK XXnpa, B NPOTUBHOM CJly4ae OHU MOryT
BOCMNNaMeHUTbLCH.

62.3.3 OnacHOCTb B3pbiBa

AWARNUNG' [penynpexgeHue

CyuwiecTByeT onacHOCTb B3pbiBa U3-3a U3OLITOYHOIO
AaBJrieHNs, KOTOpoe co3aaeTcs B criyvyae HenpaBuIibHOro
ncnonb3oBaHUA npuodopa.

Bo nsbexaHne onacHoCTu B3pbiBa cobroganTe criegyoouime
yKasaHus No TeXHUKe 6e30nacHOCTMU:

» Bo nsbexaHue B3pbiBa XXNOKOCTU U APYrMe NpoayKThbl HE
crniegyeT HarpeBaTtb B 3aKPbITbIX EMKOCTSX.

» He rotoBbTe B npnbope anua B ckopnyne unu anua
BKPYTYHO, TaK Kak OHM MOryT B30pBaTbCA Aaxe nocre
3aBepLUEHNSA NMPUrOTOBIEHUA.

» [lepen NnpuUroToBrieHMEM MpoKasbiBanuTe NPOAYKTbl C
TOJICTOW KOXULIEW, TaKNe Kak, Hanpumep, Kaptodgensb,
LenbHble Kabadkn, S6510KM 1 KallTaHbl.
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62.3.4 ONacHOCTb OT 3JIEKTPUYECKOro ToKa
OnacHOCTb ANS XWU3HW OT 3NEeKTPUYECKOro Tokal!

CyLiecTByeT ONacHOCTb AJIS XKU3HWN NPWU KOHTaKTE C
npoBodamMu unu getanamu npmbopa nod HanpskeHnem. Bo
n3bexaHne onacHOCTU BCNeACTBUE SNEKTPUYECKOro ToKa
creoynte HUWKenpuBeOeHHbIM yKasaHMssM no 6e30nacHOCTH:

» He ncnonb3ymnte npndop, ecnu ero kabenb nnu BUska
noBpeXxaeHbl, ecnv npmbop He paboTaeT A0MKHbIM 06pa3omMm,
ynan unu nony4un nospexaeHusi. Bo nsdexaHme onacHocTu
B Crny4ae noBpexaeHusa kabensa nnmn sunku npubdopa ero
3aMeHa JOomKHa OCYLLECTBNATLCA NPON3BOANTENEM UMK €O
YNOSIHOMOYEHHbIM NpeacTaBuTesnieM No TEXHNYECKOMY
obcnyXnMBaHuio.

» Hun B KOEM criyyae He OTKpbiBanUTe KOpPMyc YCTPOMCTBA.
CyLLecTByeT 0NacHOCTb NOPaXeHUs1 ANEKTPUYECKUM TOKOM
NpW MPUKOCHOBEHUMN K pasdbeMaMn N COeANHUTENbHbIMU
anemMeHTamu npmbopa, HaxoaAaALWMMNCA Mo, HaNpsXeHneMm, a
Takxke Npu U3MEHEHUN ANEKTPUYECKON UITN MEXaHNYECKOW
KOHCTPYKLMIA Npnbopa. ITO TakKe MOXET NpuUBeCcTn K cbosiv B
paboTe npubdopa.

» He nputparnBantech kK npubopy 1 kabesno nutaHus
BNaXHbIMU pykamu!

62.4 BBopg B aKkcnnyaTtauuio

B naHHOM rmaBe cogep)kaTcsi BaXKHble 3aMmeyaHus no 6e3onacHoOCT BO BpeMs
nepBoHa4anbHOro BBoAa npudopa B akcnnyaTaumo. Cobniogante cnegyolme ykasaHus,
4YTOObI N3GEXaTb ONacHOCTEN N NOBPEXAEHWIA:

62.5 UHdopmauma no 6e3onacHOCTH

AWARNUNG'| [1pepnynpexaeHue

» He paspeluaite AeTsM urpaTb C yNakoBOYHbIMM MaTepuanamm, NoCKOSbKy CyLLecTByeT
OMacHOCTb YAYLUbS.

» Bcnencrtere 6onbLUOro Beca npubopa TpaHCNopTUPOBKY U pacnakoBKy PEKOMEHAYETCS
NPOn3BOANTb CUNaMK OBYX YENOBEK.
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62.6 O6bem nocTaBKM U NpoOBepKa Nocrie TPaHCNOPTUPOBKMU
Kak npasuro, SteamMaster E 56 noctaBnsetcs B cnegytoLlen KoMmnriekrauuu:
e SteamMaster E 56

YHMBepCcanbHbI NoaaoH (NoAA0H ANs Kanenb Xupa/npoTUBEHD)

nep4yatkm anda neyu

BOAOOMNOIMMOTUTESb M Hep(bOpMpOBaHHbIVI nogaaoH ¢ MeTansm4yeckas peLueTKa

PYKOBOZCTBO MO 3KcnnyaTaumm

MpumeyaHne

» [MpoBepbTe TOBap Ha NPeaMET Ero KOMMIIEKTHOCTM U NOObIX BUOMMbIX NOBPEXAEHNNA.
» B crniyyae HenosIHOW NOCTaBKU UMW NOBPEXAEHUN BCIEACTBUE HEHaNeXallen

yNakoBKW Ui TPAHCMOPTUPOBKM HEOOXOAMMO HEMeTeHHO YBEAOMUTb 3KCNeanTopa,
CTPaxoBYH KOMMAHWUIO 1 NOCTaBLLMKa.

62.7 PacnakoBKa
,D,J'IFI TOrO, ‘-ITO6bI pacnakoBaTb an60p, BbINOJTHATE cne,u,yrom,vle ,D,eIZCTBI/IFIZ
o ﬂ,OCTaHbTe an60p n3 KapTOHHOI7I yI'IaKOBKI/I n y,qanvlTe BCe yI'IaKOBO‘-IHbIe MaTtepuarnbl.

e Ypanute aKceccCyapbl, XpaHUBLUNECA B KaMepe np|/|6opa N CHUMUTE C HUX YNMaKOBOYHbIE
MaTepuarnbl.

62.8 YTunmsaumsi ynakoBKu
9

YnakoBka 3alumiaeTt npubop OT NOBpEXAEHU BO BPEMS TPAHCMOPTUPOBKMN. ‘ )
YnakoBo4YHble MaTepuanbl BbibpaHbl TakMm 06pa3om, YTOObI OHU HE 3arpsa3HAnU L 4
OKPY>KaloLLYHO Cpeay W Nerko yTunmampoBanucb, NO3TOMY OHW NPUroAHbI ANs
nepepaboTku C Lernbio NOBTOPHOMO UCMOSb30BaHKS.

BTopunyHoe ncnonb3oBaHne ynakoBKM 3KOHOMUT CbipbeBbIE MaTepuarnbsl U YyMeHbLUaeT
obpasoBaHMe 0TX0A0B. HeHyXHble yNakoBOYHbIE MaTepuansl cganTe B NyHKT cbopa
CUCTEMbI BTOPMYHOW NepepaboTkun «3eneHas Toukay.

MpumeyaHne

» 1o BO3MOXHOCTN COXPaHSNTE OPUTMHANbHYI YNakoBKY B TEYEHME rapaHTUNHOrO
CpokKa, YTobbl B Criyvae 3asiBNeHns rapaHTUHON NPeTEH3MM BHOBb ynakoBaTb Npubop
COOTBETCTBYHOLLMM 06pasom.

62.8.1 TpeboBaHUA K MeCTy YyCTaHOBKM:

[ns obecneveHuns 6esonacHon n 6ecnepeboriHom pabobl YCTPOMUCTBA, MECTO €ro
YCTaHOBKW OO/MKHO COOTBETCTBOBATb Creaylwwmm TpeboBaHusMm:

e [Mpnbop pgomkeH BbITb YCTAHOBMEH Ha TBEPAOM, NITOCKON, rOPU3OHTaNIbHON U
TEPMOCTOWKOM MNOBEPXHOCTU C AOCTATOYHOM HecyLen CNoCOBHOCTLIO A1 CamMoro
npubopa n makcumanbHOro Beca nNpoayKToB, KOTOPbIE MOTYT ObITb B HEM
npuroToBieHbl 3a 1 pas.
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62.9

BbibupanTte mecto ans ycTaHOBKM Taknm 06pa3om, 4ToObl AeTN HE MOrnn
aobpaTtbecs A0 Kaknx-nmbo ropsaymx NoBEPXHOCTEN Ha npubope.

He yCTaHaBﬂMBaVITe r|p|/|6op B ropsAa4emM, MOKpOM UJT OYEeHb BJ1a>XHOM MeCTe nn6o
BOMM3KN NErkoBoCcnnaMeHsIoLLINXCS maTepuaros.

[aHHbIM NpUBOop NOAXOANT TOMBKO OS5 BCTPauBaHUS U HE MOXET UCMNOSNb30BaTbCA
B Ka4YeCcTBe OTAENbHO CcToAWero npubopa, a Takke He MOXET UCMOSb30BaThCA B
3aKpbITOM LLKady.

YcTaHOBKY U MOHTax Npubopa Ha NoABMXKHbIX MeCcTax YyCTaHOBKM (Hanpuvep,
Kopabnsax) paspellaeTcs BbINOMHATL TOMBKO Cneunanm3npoBaHHbIM
npeanpusaTMsaM/ cneumanuctam, ecrim OHM cMoryT obecneunTb HeobxoamMmble
ycrnosua ana 6esonacHoro ncnonb3oBaHusa npubopa.

MopoknioyeHne K ceTn

[na obecnevyeHunsn 6esonacHom n GecnepeborHon paboTbl NpUdopa Npy NOAKIHYEHUM K
ceTn Heobxoaumo cobniogaTth cneayrwmne MHCTPYKLMN:

Mpexae YeM NoaknyYnTbL NPUBOP K CETU, CPABHUTE TEXHUYECKNE NapaMeTpbl
NnoakKroYeHns (HanpsxeHne N 4acToTy) Ha 3aBoACcKon Tabnnyke npubopa ¢
TexHM4eckumMmn napameTtpamm Bawwen cetn. Bo nsbexaHne nospexaeHunin npnbopa
3TW NapamMeTpbl JOMMKHbI coBnagaTth. B criydyae COMHEHUN NPOKOHCYNbTUPYMUTECH C
KBannduumMpoBaHHbIM 351EKTPUKOM.

MogkntoyeHne npudopa K aNeKTpoceT AOMKHO BbIMNOSTHATHCHA C MOMOLLbIO
MakcumMym 3-MeTpoBOro, kabesns ¢ nonepeyvHbiM ceyeHnem 1,5 Mm2,
Mcnonb3oBaHMe MHOIOKOHTAKTHbIX LUTEMNCENbHbIX Pa3beMOB U CETEBbLIX
pasBeTBUTENEN 3aMpeLLEHO MO NPUYNHE CBA3AHHOW C 3TMM ONACHOCTW NoXapa.

YpOocTtoBepbTeCh, YTO kKabenb NUTaHUs He NOBPEXAEH U He NepebpoLleH Yepes
ropsiyme U/mnm oCTPOKOHEYHbIE NMOBEPXHOCTMU.

PoseTka fomkHa MMeTb NpegoxpaHnTesib He MeHee 16A, OTAeNbHbIN OT APYrnX
noTpeburenen Toka.

B cnyuae, ecnu nocne yctaHoBKM Npubopa po3eTka CTaHOBUTCS HEAOCTYMHOM,
[I0IKEH OblTb YCTaHOBINEH aBTOMAaTUYECKUI BbIKIOYaTENb, OTKMOYaoLWniA Bce
3MeKTpUYEecKne Nosca C PacCTOSHMEM MEXAY KOHTAKTaMu He MeHee 3 MM.

AnekTpuyeckasa 6e3onacHoOCTb Npubopa MoXeT ObiTb 0b6ecneveHa TONbLKO B TOM
crny4vae, ecnu oH NOoAKMoYeH K Lenn 3aLUmTbl, yCTaHOBIIEHHON B COOTBETCTBUM C
AeNCTByOLWMMKM NnpeanucaHuamun. NutaHne ot po3eTkn 6e3 3azemnenuns
3anpeLleHo. B crnyyae coMHeHWn npurnacute KBanmuumpoBaHHOIO SNeKTpurKa,
KOTOpPbIN NPOBEPUT BHYTPEHHIOI NPOBOAKY B MECTe, rae Bbl yCTaHaBNMBaeTe
npubop. NMponssoantens He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a yuwepOd, NPUYMHEHHbIN MO
NpPUYNHE OTCYTCTBUS UM paspbiBa 3a3eMISAOLLIErO NpoBoOAa.
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11.10 WHCTpYKLUUM NO yCTaHOBKE

[aHHbIN Npubop MOXeT ObiTb BMOHTUPOBAH BO BCTPOEHHbIN HABECHOW KYXOHHbIN LKad
wmpuHon 600 mm. 3a HUM HEOBXOAMMO OCTaBMATbL NPOCTPAHCTBO 50 MM.

Tarke noTpebyeTcsa BEHTUNSALMOHHAA WwaxTta nnowaabto 250 cm? anst Toro, 4tobbl MOXHO
ObIN0 NogaBaTb AOCTAaTOMHOE KONMMYECTBO CBEXEro BO34yXa W BbIBOAUTb TENSbIN
oTpaboTaHHbIN BO3AYX.

1. MeganeHHo BcTaBbTe Npmbop B
2 5 s 5 55 cepeamHy KyxOHHOrO Lkada.
)& — 2. He nepexwvmaiite n He nepernbante

Kabenb NuTaHug.

-
' A 3. MpoBepbTe paccTosiHNE MeXay
4 5 npubopoM 1 KOprycom LKadpa cBepxy U
|

|
455,‘

J_ ) 4. OTKpoiiTe asepLy npubopa.

_ 50
~&¢ 5\/\55}) 2

5. Tpn HEOBXOANMOCTU OTPEryNUPymnTe
paccTosiHue mexay npubopom 1 Koprnycom
WwKada.

CHWN3Y, rge eCtb 0TBEpPCTUA AN1d BUHTOB.

Z

6. PasmeTbTe nonoxeHune BMHTOB. BbiTawuTe
npubop 1 NPoCcBeEpPNMTE B MeCTax
HaxoXaeHus BUHTOB. BcTaBbTe npnbop
obpaTHoO B Kopnyc wkada.

7. Toakntounte kKabenb npubopa k ceTu.

250cm?
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8. BcTaBbTe BUHTbI B OTBEPCTUS Npubopa n 3aTSHUTE UX.

MpumeyaHue

» [lpubop cneayeT ycraHaBNMBaTh COMMACHO MHCTPYKLIMN.
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63KOHCTPYKUMA N PYHKLUNOHANbHOE Ha3Ha4YeHne

B naHHouM rmaee Bbl nony4nTe BaXKHble yKa3aHUA MO KOHCTPYKUUK N PYHKLNOHANbHOMY

Ha3Ha4eHuto npubopa.

63.1 OnucaHue npubopa

1 3awmTHaa GnokMpoBKka ABEpLbI
2 BbIXOHOE OTBEpCTME ANn4
BO3dyxa u napa

3 naHernb ynpasneHus

4 KpbllKa pe3epByapa ons Boabl
5 Hanpasnawwue

6 BbIXOQHOE OTBEpPCTUE ANns BoAbl

63.2 AKkceccyapbl

MeTannunyeckas peweTka

-~

7 nepgoprpoBaHHbIN NOALOH

8 MeTannu4yeckas pelueTka
9 yHMBepcarnbHbIN NOAA0H
10 BogonornoTuTenb

11 nepyaTtkun Ons AyXOBKU

MeTannuyeckas pelweTka MOXeT UCNOoJIb30BaTbCA OJ14 NPUroToBliEHNA HaA rpune n ¢

dyHKUMEN ropavero Bo3ayxa.

YHuBepcanbHbIM NOAAOH (NOAAOH ANA Kanesb XUpa/NpoTUBEHD)

yHI/IBepcaJ'IbeIIZ nogaoH MOXHO MCNOJib30BaTh AJ14 NPUroToBIIEHUA NMULLIKN, @ TaKXKe KaK
JIOTOK AOJ14 Kanersb Xupa. B Takom crnyyae cnegyet yCctaHaBIlimBaTb €ro Ha HWXHUI

YPOBEHbD.
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MepdopupoBaHHbIN NOAAOH

MepdoprpoBaHHbIN NOAAOH CNeayeT UCMoNb30BaTh NPU UCMONb30BaHUM (OYHKLUN
NPUroToBrneHns Ha napy. oa HUM pekomeHayeTcs pasmellaTb YHUBepcasbHblA NOAAOH
B KayecTBe nogaoHa Ans cbopa kanenb.

Pe3epByap ansa Boabl

PesepByap ansa Boabl AOMKEH ObITb YCTAHOBMEH M 3aNOSTHEH NApPOM NPWU NCNOSTb30BaHUM
BCEX PYHKLUUMN.

Mepea ncnonb3oBaHWeM BbiHbTE pe3epByap AN BoAbl U 3anofiHATE ero NMTbLeBoK NMbo
AUCTUNNNPOBAHHOW BOAOW. YCTaHOBUTE pe3epByap ASis BoAbl NpaBUsibHO.

Boponornotutens

Mcnonb3yite BO4ONOrMOTUTENb A8 TOro, YTobbl cobpaTth OCTaBLUYOCA BOAY B Kamepe
npubopa.

MpumeyaHne

» [Mpnbop paspeLuaeTcs aKCnyaTMpoBaTh TOMbKO C NPABUIIbHO YCTAaHOBMEHHbLIM
pe3epByapoM Ansi BOAbI.

» [lo okoH4YaHUKM paboTbl NpUbopa BEHTUNATOP MOXET NPOAOIKaTbL paboTaTtb Ans Toro,
4YTO6ObI OXNaguTb YCTPOUCTBO.

» [lpn makcMmanbHOM 3anofiHeHUW pe3epByapa Ans Boabl, Npnbop MoxeT
BblpabaTbiBaTh Nap B TeyeHue Yaca (npu temnepatype 100°C).

» 3anonHsnTe pesepByap ANA BOAbl TOMbKO XOrI04HOW BOAOW.

» BHeLlHss NOBEPXHOCTb MOHTaXHOMO Kopryca npubopa MoXeT HarpeBaTbCA BO BpeMS
paboThbl. A

63.3 3awmuTHOE OOOpyaAoOBaHMe

63.3.1 lpeaynpeauTtenbHble yKazaHUs Ha npudope

AVORSICHT  OCTOPOXHO

OnacHOCTb OT ropsiyen NoBepXHOCTMU!

Mpepynpexpatowee coobweHne 06 onacHOCTAX BCneacTBue ropavmx
NoBepPXHOCTEMN, pacnonoXeHHbIX Ha 3aAHen BepxHen YacTu Kkopnyca. loBepxHocTH
yCTPOMCTBA MOTYT CUITbHO HarpeBaTbCA.

» He npukacantecb K ropsumm nNoBepxXHOCTAM nNpubopa. OnacHocTb oxora!
» He cTtaBbTe 1 He knaguTe kakme-nmbo npegmeTbl Ha Npubop.

63.3.2 ®ukcaTtop ABepubl

B doukcaTtop ABepubl Npubopa ycTaHOBMNEH NpeaoXpaHMTenb, KOTOPbI NpeaoTepallaeT
aKcnnyaTtauuio npubopa npu oTKpbITON ABepLE.

AVORSICHT  OCTOPOXHO

OnacHocTtb oT napa! Ecnun dukcatop asepupbl HeucnpaseH, TO Bbl MOXeTe NoaBeprHyTb
cebs 1 oKpyKatoLwmnx BO34enNCTBUIO ropsyvero napal

» He ucnonb3ynte npnbop ¢ HeucnpaBHbIM pMKcaTopoM ABepLbl.
» He oTtknovanTe ero.
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¢ OTKpbiBaHMe aBepLUbl
OTkponTe asepuy npubopa ¢ NnoMoLLbio pydkn. Ecnv npubop BkOYEH, TeKyLas
nporpamma npuroToBneHust byaeT npepeaHa.

AWARNUNG' [penynpexgeHue

» OcTtaBbTe ABEpLY OTKPbITON Ha HEKOTOPOE BPeMs Nepen TEM, Kak nonactb B AyXOBKY
npubopa Ans Toro, YToObl AaTb BO3MOXHOCTb BbIATW HAKOMMBLUEMYCS TEMNSY M Napy.

» Yb6eautech, 4To Balum Bonockl Unu Yacty ogexabl He nonanv B ABepLy.

4 3akpbiBaHue ABepubl

3akpbiBanTe aBepuy npubopa Takum obpasom, 4Tobbl hunkcaTop ABepLbl
3adonKcupoBarncs co wenykom. Ecnm Tekywaa nporpamma npurotoBneHus dyget
npepBaHa B pe3ynbTaTe OTKpbIBaHWSA ABEPLbI, MOCNe 3aKkpbiBaHWs ABepLbl paboTa
nporpaMmmbl BO30OOHOBUTCA.

63.4 3aBoackasa Tabnuuka

3aBopckast Tabnmyka ¢ napameTpamMum NOLKIHYEHNS U MOLLHOCTU HaXoaUTCA Ha 3a4HEN
CTOpPOHe npubopa.

63.5 NMaHenb ynpaBrneHUs N arieMeHTbl yripaBneHus

63.5.1 CeHcopHas naHenb ynpaBreHus

CﬂD MapoBown accucteHT (Steam Assistent): pyHKUMS napa MoxeT 6bITb gobaBneHa
99 B PEXMMbl KOHBEKUMM / ropsadero Bosayxa/rpunsa. OHa umeeT 3 ypoBHS C
Pa3HON MHTEHCUBHOCTLHO.

@ MHorocTtyneHyaToe npurotoneHue (Multi-stage cooking).
[aHHasa yHKUMA MOXeT UCnonb30BaTbCa ANs NocnegoBaTeNnbHOro
nporpammMuMpoBaHus 4o ABYX NOCneAoBaTernlbHOCTEN NPUrOTOBIIEHNS.

Bbi6op dyHKUMK: nepeknoyeHme mexay QyHKunamn. Haxmute oaunH pas ans
TOro, 4Tobbl NONYYNTb JOCTYN K BbIGOPY OYHKLMKW, 3aTEM HaXXMUTe eLle pas3
NGO MCNONb3yNTE KHOMKY + / -.

6 BkntoyaeT nnu BoikntovaeT ceeT. CBET aBTOMATMYECKM BbIKITHOYAETCS.

@@ MNepeknioyeHre mMexay TemnepaTtypon n Taumepom.
YcTaHoBKa TeMmnepaTypbl U BpEMEHU NPUTOTOBIEHUS.
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YcTaHoBKa BpEMEHM, KYXOHHOro TariMepa v NpeayCcTaHOBKM Nporpammbl
NPUrOTOBNEHWSI.

yﬂ,ep)KMBaVlTe AN TOro, YTOObl OTKITHYUTL 3BYKOBbl€ CUTHallbl KHOMOK.

YBENUUYUTb 3Ha4YeHne

YMEHbLINTb 3HA4YEHNE

OtobpaxxeHne yBegoMneHus o HeobxoammocTn fobasneHnsa Boabl B
pe3epByap Ans Boabl. A Takke yBe4OMSIEHNE O TOM, YTO pe3epByap AN BOAbl
He ycTaHoBNeH. 3anenTe Boay B pe3epByap, yCTaHOBUTE pe3epByap 1

D]

HaXMUTE KHOIMKY A4 nogTBepXxgeHun4.

Dl

1. Craprt (Start)

2. lMNaysa (Pause)

3. 3awwuTHasa 6noknpoBka oT AeTen: HaxmuTte 1 yaepxmeante KHOMKy Ans
aKkTuMBauumu/geakTuBauumn 3awmMTHOM 61o0KMPOBKKN OT aeten . NMpu
aKTMBaLuMu 3aallnTHON BITIOKMPOBKKM OT AeTen Ha gucnnee dyget

oTobpaXkaTbCs 3HAa4YOK BITOKMPOBKM

®

HaxumanTte n yaep>xmBante Ans BKNIOYEHUS/BbIKNOYeHNA. Haxumante gns
OTMEHbI BbIGpaHHON OYHKLMMN.

63.5.2

YBegomneHua Ha gucnnee

WO o= -

= -0 -

- &

554 0 ® O00c oo

Ha oucnnee MoryT OTO6pa>KaTbCFI pasinyHbie yBe4OMIIEHUA, HUXE npencTtaBfieHO UxX

KpaTKoe onncaHue:

— B

r—y

keep

Nl

5S4 o

OTobpakeHune BbIOpaHHOro pexmma
paboTbl/cyHKUMKN. Bonee geTanbHOe onncaHue
CcM. B pasgene Pexumbl paboTbl.

™

=¥

Bpems npurotoBneHus

|=d
—

OkoH4aHue BpemeHn paboTbl
npegycTraHOBEHHOW NPOrpaMmbl

192




e W e Y e N Yackl n Bpems (00:00 — 23:59)
-

) D

-

|-| l—l l-l OTob6paxeHune TemnepaTypbl. 3Havok °C byget
MUraTb Ha gucnnee o Tex nop, noka He byaeT

' l | | | ' e [OCTUrHyTa BbIBpaHHas Temnepatypa. Mo

-’ e’ e AOCTMXEHUM BbIGpaHHOM TemnepaTypbl Npnbop

nsgacTt 3BykoBow curHan. NMocne yero npmbop
OyneT nogaepxmBaTth BblbpaHHyO TemMneparypy.

@ 3HauyoK KyXOHHOrO TaliMepa oTo6paxaeTcs Ha
avcnnee Toraa, Koraa KyXOHHbIN Taiimep
aKTMBMPOBAH.
@ 3HauoK YacoB
@ 3Hauok 6roKMPOBKY OTOBPAXKAETCS Ha AUCTINee
npu akTMBauumM 3aMTHOM BITIOKMPOBKN OT AETEN.

643KkcnnyaTauua u (pyHKUMOHNpPOBaHUe

B naHHoM rnase Bbl nonyynte BaXkHble yKa3aHus No akcnnyatauuu npmbopa. Bo
n3bexaHme onacHOCTEN U NOBPEXAEHUIN CneaynTe yKasaHusM.

AWARNUNG' [pepynpexgeHue

» He octaBnsante npubop 6e3 npucmoTtpa Bo BpeMs ero paboTbl, YTOObI Bbl MOMN
ObICTPO BMELUATbCS B Cry4ae ONacHOCTMW.

64.1 OCcHOBbI NPUroTOBJIEHUSA

e YPOBHM MOLLHOCTU 1 BpeMsi, HeobxoanMble NS NpUroToBneHus/pasorpesa NPOAYKTOB,
3aBUCAT OT BpEMEHM Havana, KonmM4ecTea, TUMna U KOHCUCTEHLMM NPOAYKTOB U T. A.
Ncnonb3yiTe camoe KOpOTKOe yKasaHHOEe BPEMSI NPUroTOBIEHMS 1 NpU
HeoGXoaNUMOCTM YBENUYNBAWNTE €rO.

e [lpoayKTbl C TBEPAOMN KOXULEN U CKOPSYNOW, Takne Kak, Hanpumep, NoM1Maopkl,
Konbacsbl, kapToens B KOXype, 6aknaxaHbl, HEO6X04MMO MHOIOKpaTHO MpoKanbiBaTh
UNN NPOTbIKATb, YTOObI MOT BbIATK Nap U NPOAYKTbl HE NTOMHYMN.

e Bo Bpems paboTbl npubopa kak MOXHO pexe OTKpbiBanuTe ero Asepuy v youpante n3s
Kamepbl Npnbopa Bce HEHYXXHble akceccyapsbl.

64.2 UHCTPYKLMM NO UCNONMb3OBaHUIO NOCYAbI

[ns npurotoBneHns Ha napy nocyaa OOJDKHa BblAepXMBaTb TeMnepaTypy He MeHee
150°C. na npuroToBrieHUs1 C UCMONb30BaHMEM KOHBEKLUN Nocyaa AOSMKHA BblAepXuBaTb
TemnepaTypy He meHee 250°C.

He cTtaBbTe HM4Yero Ha gHO AyxoBKW Npubopa. YcTaHoBUTE HanpaBnsaoLme u
ncrnonb3ynTe akceccyapsl.
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64.3 YcTtaHOBKa yacoB

Mocne Toro, kak Bbl BktounMTe Npubop B po3eTKy, Ha ANcnnee 3aMuraeT 3Ha4YeHne

"00:00". YcraHoBuTe BpeMs, UCNOMb3yS KHOMKN | n . Haxxnmante n
yAepXXMBamMTe KHOMKU ANSA TOro, YTobbl UISMEHATb 3Ha4YeHus1 BbicTpee. [locne ycTaHoBKU

BPEMEHU, HAXXMUTE KHOMKY ANsi NOATBEPXKAEHMS.
Bbl MOXeTe HacTpouTb oTobpaxkaemoe Ha Aucniee BpeMs B fto6o MOMEHT, HaxkaB

KHOIMKY OOWH pa3 U 3aTeM YCTaHOBUB BpEMA, KaK ONMCaHO BbiLLeE.

64.4 MNMepBoOe ucnonb3oBaHMe npmbopa
BblHbTE 13 Nnpnbopa Bce akccecyapbl. 3anofHUTE pe3epByap CBEXEN BOAOW A0 OTMETKM
MAKC (MAX).

1. BknouuTte npmnbop ¢ ncnosibdoBaHneM yHKUMM napa (steam) Ha 20 MUHYT npu
TemnepaTtype 100°C.

2. [anTe npnbopy oCTbiTb U NPOCYLLUMTE €ro BHyTPEHHEE NPOCTPAHCTRO.

3. Bkntounte npndop Ha 30 MMHYT C UCNOSb30BaHNEM (PYHKLMM KOHBEKUUKM (convection)
npu Temnepatype 200°C.

4. Ypanute c npubopa ocTaTku NOM3BOACTBEHHOW CMa3ku. OTO HopManbHo. [lanTte
npubopy ocTbIThb. MNpoTpuTe NPUBOpP XONOAHON BOOOMN.

4.5 YnpaBneHue
4.6 PexxuMmbl paboTbl / pyHKLMMK

CumBon PyHKUMA CraHpapTtHas Onana3oH 3apgaHHoe
Temnepartypa, | Temneparyp, Bpewms,
°C °C MWH.
- BEPXHUN U HDKHWUIA 180 * % 20
_|* rpuUnb 50-220
T KOHBEeKUUA 160 %% 20
¥ |* 50-220
HVDKHWUIA rpunb + 220 *% 20

D * ropsunin BO3OyX 50-220
St rpusnb 220 20

* 50-220"
o BEPXHUWN Harpes+ 220 s % 20

* rpunb 50-250
o rpyunb+ KOHBEKUNA 210 *% 20
% |* 50-220
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> rops4nn Bo3gyx 180 *% 20

* 50-250
NpUroToBIieHMe Ha 100 sk 20
333 napy 50-100
o NMPUroToBNEHNE Ha 110 *%x% |20
1934 napy nnoc 101-250
@ Bbineyka xneba war 1: war 1: 40
ropsdunii war 2: 28
Bo3ayx 30
war 2: 180
BEPXHUI U
HVXXHUW rpusib
—
Kk nogorpes 60 NOWN 20
i A 60-80
pasmopakusaHue 50 NOWN 20
O 50-60
3
m 3aksacka (ans 30 *kk 20
3aKBACKM APOXOKEBOrO 30-80
Tecta /
NPUroTOBIEHUS
norypTa)

O4YMCTKa OT Hakunu / - -
OYNCTKa

%l}

* cnepfyet ucnonb3oBaTb [lapoBon accuUCTeHT
** HacTtporka Temnepartypsbl ¢ warom 5°C
*** HacTponka Temnepatypbl ¢ warom 1°C

MNpumevaHue

» [lpnbop NpeaBapuTenbHO HarpeBaeTCsl C UCTONb30BaHMEM peXxnuma KoHBeKumK. Mo
AOCTUXXEHUU XXenaemon TeMnepaTypbl PYHKLUMA KOHBEKLIMM OTKMOYaeTCS.

» BHuMaHue: ecniu Bbl npepbiBaeTe BbiNOMHEHNE (PYHKLMW NMPUTOTOBIIEHUSI Ha Napy Unm
napoBOro accMcTeHTa, Boga Bce paBHO OyaeT cTekaTtb. [pu crneaytollem
ncnonb3oBaHUK Npubopa 3Ta Boda NepeTeyeT B Kamepy.

64.5 UnauBuayanbHble HACTPOUKK / OLICTPbLIU CTapT

Q) =

Haxmute n ygepxxmBante KHOMKY ANS BKIIOYeHVst npubopa. HaxmuTte KHoMKy
ANns Bblbopa HyXXHOW OyHKLMK, Ha aucnnee byaeTt oTobpaxeHa COOTBETCBYHOLANA
Temnepartypa.
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64.5.1 YcTaHOBKa TemMnepartypbl

Od

OpHOKpaTHO HaXXMUTE KHOMKY W Ha gucnnee 3aMuraeT 3HauYeHne TemnepaTypbl.

_I__

3aTeMm BbIOepUTE HYXXHYO TemnepaTypy, UCNOsb3ys KHOMKM 7 . Danee, gns

DI

GbicTporo ctapTa 6e3 yCTaHOBKM BPEMEHU, HAXMUTE KHOMKY

HINWEIS

» Bbl moxeTe perynmpoBsaTtb TEMNEpaTtypy B noboe BpeMA B rpouecce rnpuroToBsieHus.

[nsa Toro, 4To6bI NCNONB30BaTb NHAMBUAYASbHBIE HACTPOWKK, BbIMOMTHUTE crieaytoLmne
JEenNcTBUS:

64.5.2 YcTtaHOBKa Tanmepa

Oi

, 3aropuTtcs 3Ha‘-IOKI I M Ha gucrniee 3amMmuraet BpeEMA.

_|__

3aTeMm BbIbepuTe Hy>kHOE BpeMsi, UCNOSb3Ys KHOMKK " , nocne yero ans

DI

Haxxmute ewue pas

Ha4ana BbINOJIHEHNA NporpaMmMbl HAXXMUTE KHOMKY

Mpumeyarmne

» Kak Tonbko npnbop HayHeT paboTy, TauMep Ha4YHET OBpaTHLIN OTCYET BPEMEHM.

» OO6paTHbI OTCYET BPEMEHM MOXHO perynupoBaTb B Ntoboe Bpems B npouecce
NPUroTOBIEHMS.

» [lo okoH4YaHUK nNpouecca NpUroToBeHUs Ha aucnnee otobpasuntcsa s3HavyeHne KOHELL
(END).

64.6 JononHuTenbHble PYHKLUN

64.6.1 KyXxOHHbIN Tanmep

Ecnu npnbop BkntoYyeH, BbibpaHa HyxHas pyHKUMA 1 TemnepaTypa U HayaT npouecc
NPUroToBreHus, Bbl Takke MoXeTe NCNONb30BaTb KyXOHHbIV TaMep. Haxxmute Ha KHOMKY

AN NCNoNb30BaHUA PyHKUMK Tarimepa (nepen Hadanom npolecca NpuroToBieHUs
cnefyet HaXaTb Ha YKas3aHHYH KHOMKY OAWH pas, a B npoLecce NpurotTosBrneHnsa — aAsa
pasa), Ha gucnnee 3amuraeT 3Ha4Yon Tanmepa . UcnonbaynTte KHOMKK l n
AJ19 YCTaHOBKM TarMepa Ha HYXHbI nepuog BpeMeHn. KyxOoHHbIM Tanmep HavyHeT
oOpaTHbIV OTCYET BPEMEHM M MO OKOHYaHMM YKa3aHHOTO BPEMEHU pa3facTcs 3ByKOBOW

DI

curHan. Bel cMoxeTe OTKIMoYnTb €ro, MCNoJib3yA KHOMKY

MpumeyaHne

» Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTh KYXOHHbIN TauMep, Hanpumep, ecnu B npouecce
nNpuroToBneHms Bam HykHO 0o6aBNATb AONOSTHUTENBHbLIE NHIPEOVNEHTDI.
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Mpumeyarmne

» KyXOHHbI/ TaMep MOXHO HAaCTPOUTL B JIl060M MOMEHT BO BpeMsI npoLecca
NPUroTOBIIEHMS.

64.6.2 [peapycTtaHoBNeHHbIe NPOrpaMMbl NPUroTOBNEHUA

Bbl MOXeTe 3anporpaMmmnpoBaTh BPEMSsI OKOHYaHUSA NpurotoBneHus bnoga. 3atem
npubop 3anycTuT NpoLecc NPUroToBeHMst TakuMm obpasom, 4Tobbl NpUroToBUTL BNIOAO K
ykaszaHHoMy Bamu BpemeHu.

BbiGepuTte dyHKUMIO, TEMNEpPATYPY U BPEMSI NMPUTOTOBIEHUSI.

3aTeM HaXXMuTe KHOMKY Tpu pasa, Ha Aucnsee 3aMnraeT 3Ha4yoK I 1 Bbl
CMOXeTe 3anporpaMmMnpoBaTh BPEMS OKOHYAHWSI MPUrOTOBIIEHUS. YCTAHOBUTE HYXXHOE

_I__

BpemMA, UCNoJib3yA KHOMKA n , 3aTeM noagreepanTe yCtaHOBJ1€HHbIE 3HAYE€HUA C

Mpumep: Bbl XoTUTE MCNoONb3oBaTh (PYHKLUMUIO KOHBEKUUK ¢ TemnepaTtypon 180°C n
BpemeHeMm npurotosrieHns 30 muHyT. Cenvac 13-00. Npouecc npuroToBneHnsa SOMmKeH
ObITb 3aKOH4YeH K 14-00.

ncnonb3oBaHNEM KHOIMKAU

Bbibepute dyHKUNIO KOHBEKLINN , ycTtaHoBuTe Temnepatypy 180°C un Tanmep Ha

Bpems npurotoBneHunsa 30 MuHyT. 3atem 3 pasa HaXXMUTE Ha KHOMKY N ycTaHoBUTE
Xenaemoe BpeMsi OKOHYaHus npurotosneHus (14-00), nogTeepanTe BbiboOp, NCMNOMb3ys

i

64.6.3 MHorocrtyneH4yaTtoe npuroToBrieHue

KHOMKY

BbiGepuTe HyXHYIO PYHKLMIO, YCTAHOBUTE HYXKHYIO TemMMepaTypy 1 BPEMS NPUroTOBIEHUS

Dl

N HAa4YHNUTE BbINOJIHEHNE NPOrpamMmbl, HaXXaB Ha KHOMKY . Korga |'|p|/|6op Ha4HEeT

BbINOSTHEHME NEPBON NPOrpPaMMbl, HXXMUTE Ha KHOMKY : ANs Havana npouecca
MHOroCTyrneH4YaToro NpMroToBneHusi. 3atem Bbibepute BTOPYIO HYXHY0 Bam dyHKLmIO,
YCTaHOBUTE HYXXHYIO TemnepaTypy 1 BpeMs npurotosreHus. MNoareepaute BbiGop, HaxaB

Dl

Ha KHOMKY . Mo oKOH4YaHWUK BbINOMHEHWsI NePBOK NPOrpaMmMbl, aBTOMaTUYECKU
HaYyHeTCs BbINONIHEHNE BTOPOWN NPOrpamMMbl C YCTaHOBEHHLIMU XapaKTepucTukamm.

Ecnu Bbl HaXXMeTe Ha KHOMKY :: , TO CMOXeTe yBMAETb BblOpaHHbIE HACTPOKKK NEPBON
N BTOPOW nporpamMm.

64.6.4 [MapoBOM aCCUCTEHT

Mpw ncnonb3oBaHUM PYHKLNUIA KOHBEKLMU/TOPSHEro Bo3ayxa/rpuns MoXHO o6aBUTb Tak
Ha3blBAaeMOro nNapoBoro nomoLyHnka. OH UMeeT 3 YPOBHSI MHTEHCUBHOCTU - YEM Bbllle
YpPOBEHb, TEM UCMOoNb3yeTcs Gonblle napa.
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G

Haxxmunte Ha KHOIKY 0514 akTBaunn nNapoBOro aCCUCTeHTa. YcTaHoBuTE €ro

MHTEHCUBHOCTb, HaXnmMmasa Ha KHOMMKY §85 . Bbl mOXxeTe oTperynmposaTtb MUHTEHCUBHOCTb
napoBoro rnNomMoLHMKa B npouecce npurotoBrieHnA.

64.6.5 3awmTHaa 6NMOKMpOBKa OT AeTeun

HaxmuTe n yoepxunBante KHOMKy || ANA akTUBaLMM U AeakTuBauumy 3amTHOM
GrnoknpoBkM oT aeTel. [MNpu akTMBaUuKM 3aWUMTHOM GNOKUPOBKM OT AeTeln Ha gucnnee

oTobpasnTcsa 3Ha4yoK .

654uncTka n obcnyxuBaHume

B naHHon rnase Bbl nonyynTe BaXHble ykaszaHus No O4MCTKe Npubopa u yxoay 3a HUM.
Moxanyncta, crnegynTte 3TUM yka3aHUsM BO U3bexxaHue noBpexgeHun no npuynHe
HenpaBUITbHOW O4YNCTKM Npubopa n ona obecneyeHns 6e€30Tkas3HOM AKCnyaTaumu.

65.1 UHdopmaumsa no 6e3onacHOCTH

AVORSICHT  OCTOPOXHO

Mpexae YeMm NpUCTynNnTb K OYUCTKE Nprubopa, NpUMUTE K CBEAEHUIO HUXKENPUBEAEHHbIE
yKasaHuns no 6e30nacHoOCTMU:

» [lyxoBka npmbopa ocTaeTcs ropsiyen nocrne ncnonb3oBaHusi. CyecTByeT OnacHOCTb
oxoros! NogoxauTe, Noka oHa NOMHOCTLI0 OCTbIHET.

» Ounwarite oyxoBKYy Npubopa Kaxablii pa3 nocre Ncnonb3oBaHUs cpasy nocrie Toro, kak
OHa OCTbIHET. [ANnTEeNbHOE OXNOAAHUE USNULLHE YCINOXHSAET OYMUCTKY M B OTAENbHbIX
crnyyasx MoXeT caenaTb ee HeBO3MOXHON. MNpu onpeaeneHHbIx 06CcToATeNbCTBaX
Ype3MEPHOE CKOMMEHUE rPSi3n MOXKET Aaxe NoBpeanTb Npubop.

» [Mpnbop cnenyeT perynapHoO YNCTUTb M yOansaTbC HEro ocTaTkm nuwmn. HegoctatoyHas
4yucTtoTa Nnpubopa MOXET MPUBECTU K MOPYE €ro NOBEPXHOCTU, YTO, B CBOK OYepeab,
MOXEeT OTpULaTeNnbHO cKa3aTbCsi Ha Cpoke crnybbl Npnbopa n NpMBECTM K ONacHOMY
COCTOsIHMIO Npnbopa, a Takke K rPUOKOBOMY N BakTepManbHOMY 3apaXKeHMUHO.

» PerynsapHo ouumwlanTe Npoknagky ABepLbl; eCrv ABEepHas Npokagka OYeHb rpsidHas,
ABepua MoXeT 6ornblue He CMOXET 3aKpblBaTbCs AOMKHbIM 06pa3om. Takum
obpa3om, MOXeT ObITb NOBPEXAEHA KyXOHHAA mebenb.

» TwaTenbHO NpocylnTe Npubop 1 pesepeyap AN BOAbl, Kak TONbKO OHU OCTbIHYT.
» OnycTollaiTe pesepByap Ansi BOAbI MOCHE KaXXaoro MCnosfb30BaHus.

» He 3anonHanTe pesepByap 4159 BOAbI NErKOBOCMIAMEHSOWMMUCS XNOKOCTSMMN.
3anuBaniTe B HErO TONbKO BOAY UM AEUCTBYNTE, Kak ONMCaHo B pasaene Yuctka un
yOaneHue Hakunu.

» Bcerga oTkno4anTe Nnpubop oT ceTu nepen ero YNCTKON.

» [NonagaHve Bnarv BHyTpb Npubopa MoXeT NPMBECTM K NOBPEXOEHUIO Er0 NEKTPOHHbIX
KOMMOHEHTOB. Y6eanTech, YTO XNOKOCTb HE MOXET NonacTb BHYTPb Npubopa Yyepes
BEHTUNALUMNOHHbIE OTBEPCTUSI.

» He ncnonb3yiTe arpeccrBHble UK abpasnBHbIe YMCTSALLME CPeaCcTBa MK
pacTBOPUTENMN.
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AVORSICHT  OCTOpPOXXHO

» He cockpebanTe CTonkmne 3arpa3HeHns TBepabIMM NpeaMeTamu.

» He ounwante asepuy ckpebkom Ans cTekrna, 3T0 MOXEeT NPUBECTU K NOBPEXOEHNIO U
Tpasme!

65.2 Ynctka n yganeHme Hakunum

65.2.1 bBbIicTpas YyncTKa

CHumuTe ¢ npubopa Bce akceccyapbl. HanonHuTe pesepByap Ans BOAbI.

3anenTe ok. 50 mn BoAbl C HEGONBLUUM KONIMYECTBOM XUOKOCTM 4115 MbITbS MOCYAbl B
yrnybnexue B ueHTpe ayxoBku. Jante npubopy nopaboTtaTe He meHee 20 MUHYT B
pexume MIOC (PLUS) Ha napy npu Temnepatype 110°C. Npu HeobxoanmocTun
oTperynupymTe BpemMms. 3atem NnpoTpuTe AyXOBKY U BbICYLUNTE €€.

65.2.2 PerynsapHas yucTtka

AWARNUNG' (OnacHOCTb noxapa

» Bcerga ynanaute ¢ npubopa octaTku Macna unm Xxupa, MHaye OHMU MoryTt
BOCNNaMeHUTbLCA.

e PeryndapHo ounwwante npudop n akceccyapsbl. [ns atoro Bel MoXeTe BbIHYTb
Hanpasnsawwume. MNpoTpute Npnbop 1 AyxXOBKY BNaXXHOW TKaHb. B cnyyae, ecnu
Npnbop CUIbHO 3arpsi3HEH, MOXXHO MUCMOMb30BaTbh MANKOE MoloLLee CpeacTBo.

e PerynspHo ounwanTe gBepHy NpokKnaaky, YTodbl ABepLa 3akpbiBanach AOMKHbIM
obpasom.

e OuunuanTe akceccyapbl 1 0COGEHHO pe3epByap AN BOAbl, MCNOMb3ys BOAY C
HebOoNbLUMM KONMYEeCTBOM MSrKOro MoKLLEero cpeacrasa. 3ateM crielyeT nponosiockaTb
NX BOOOW N NPOCYLUNTD.

65.2.3 1o v nocne ANUTENbLHOro NPocTos

BaxxHO TwaTenbHO o4MCTUTL NpUbop nepeq ANUTENbHBIM NPOCTOEM U, B YACTHOCTM,
TWaTenbHO BbICYLUNTbL pe3epsyap Ans Boabl. Ecnv nocne atoro Bel 3axoTuTe CHoBa
ncnonb3oBaTtb NpMbop, 4ENCTBYNTE, Kak onncaHo B pasaene epeoe ncnonb3oBaHme.

65.2.4  ®PyHKUMA yaaneHUss HAKUNU/OUYUCTKM

B 3aBMCMMOCTM OT CTENEHM XECTKOCTU BOAbI, CrieayeT ounwaTtb Npubop OT HaKkunu
Kaxable 6-8 Hegenb. BcTpoeHHas cuctema HanoMmHaHus 06 OYMCTKE OT HaKUMN Takxke
HanoMHUT Bam, 4yTo npmubop cnegyeTt o4MCTUTbL OT Hakunu. B Takom crnyyae Ha gucnnee

——
S

OyaeT muraTb 3HAYOK n npnbop bygeT n3gasaTb 3BYKOBOM curHan. Bel cmoxeTe
OTKNIOYNTL 3TOT CUrHanM, HaXkaB Ha IOy KHONMKY.

OpHako B crneayoLumii pas, korga Bel Bkntounte npubop, AaHHOE HanoMnHaHne CHoBa
Oynet akTuBupoBaHo. OHO OTKIMIOUYUTCH TOMLKO B TOM crny4dae, ecnv Bl nponsBeaeHe
OYMCTKY Npubopa OT HaKUMW.

1. BbiTawmre pesepByap ons Bogbl. HanonHute ero cmecbto BOAbI U IMMOHHOW KUCNOTbI
(5%). YcTtaHoBuTE pe3epByap obparto.
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S

Bb|6ep|/|Te beHKLI,VIPO yaoaneHue Hakunu/ouYnctka nnoagrsepauTe cBom Bbl60p,

Ha)xaB Ha KHOMKY . Ha gucnnee otobpasutcs 3HaveHne CO1.

Korga Ha aucnnee 3amuraeTt 3Ha4oK 1 NpuGop n3aaeT 3BYKOBOW cCUrHar,
fob6aBbTe CBEXYH BoAy B pe3epByap. BctaBbTe pesepByap obpaTHo 1 noaTeepaute

H . Tenepb Ha gncnnee otobpasnTtca 3HadeHne CO2.

OcTaTkn M3BECTKOBOIO HaneTa CmbiBaloTCA BHYTpb Npubopa. Korga Ha ycTponcTee
otobpasntca 3HayeHne KOHEL] (END), npouecc 3aBepLUeH.

AEenCTBME HaXXaTeM KHOMKN

MopoxanTe, noka NpMbop OCTbIHET U 3aTEM OYUCTUTE €ro BHYTPEHHIOK YacTb.

65.2.5 CHATMe aBepLbI
[Bepuy npnbopa cnegyet ovnaTh C UCMONb30BaHMEM MSTKOro MOLLEro cpeacTBa.
[nsa nydwen ovYncTku aBepuy crnegyeTt CHATb.

[ns aToro oTkponTe ABepb Ha Makcumym (1). 3atemMm OTOABUHBLTE NPEeAOXPaHUTENBHYHO
nnaHKy kKak MoXXHo gansiie (1a=>»1b). YoepxuBas asepuy 3a py4ky, BblHbTE €€ U3
Hanpasnsawowen. (2). Tenepb Bbl MOXeTe ouncTUTb ABepLy. 3aTem TwaTenbHO
npocywmnte ee. BctaBbTe ABepHble NeTNM 06paTHO B HANPaBnsHOLLY CBEPXY BHUS.
3ateM cHoBa onycTuTe NpeaoxpaHUTENbHY NaHKy 1 3akponTe Asepuy. YbeanTtecs,
YTO ABepLa HadeXHO 3akpenneHa.
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66YcTpaHeHUe HeucrnpaBHOCTEN

B naHHom rnase Bbl nonyymTe BaXkHble yKa3aHus No fokanuaawumm 1 ycTpaHeHuto
HeuncnpaBHocTen. Cneaynte ykasaHusiM HKe BO nsbexaHvne onacHocTemn u
noBpexaeHunn:

66.1 YkazaHuda no 6e3onacHoOCTH

AVORSICHT QOcTO POXHO

» PeMOHT 31eKTpornprMbopoB pa3peLlEHO OCYLLECTBISATL TONbKO KBannMduunpoBaHHbIM
cneunanucTam, NpoLleawnm obydyeHune y NpomM3BoanTENS.

» HekBanndpuunmpoBaHHbLIN PEMOHT MOXET NPUBECTU K CEPbE3HLIM OMAaCHOCTAM 4115
nonb3oBaTesnis U NOBPEXAEHWI0 YCTPONCTBA.

66.2 Koabl olunb0K

B Clniydae BO3HMKHOBEHUA HEUCNPABHOCTU Ha AuUcChiee NoABUTCA KOO OoLmnBKN, OH
onucbiBaeT NMpUYnHy HENCINpPaBHOCTU.

3HayeHue Ha gucnnee OnucaHwue PeweHue

ER1 3awmTa oT neperpesa 3awmTa oT neperpesa

ER? cbpacbiBaeTcs nocre
oxnaxgeHusa npudopa

ER3 HeuncnpaBHoCTb JaTymka Heobxognm

ER4 TemnepaTypbl PYHKUMOHANbHbIN TECT.

Cnepnyert cBs3aTbCs CO
cnyx6on noaaepxku.

ER5 HeuncnpaBHoCTb faTymka Cnepnyert cBs3aTbCs CO
ERG6 cnyx6on noaaepxku.

MpumeyaHue

» Ecnun coobuieHnsa o6 owmnbkax NpoaomKaT NOABAATLCA NOCNe ANIUMTENBHOro
nepvoga oxugaHusa n nepesanycka npubopa, cnegyeT oTnpaBuTb Npubop B
CEPBUCHYIO CryX0y Ansa NpoBepKu.

66.3 Mpob6nembl N cNOocobbl X peLueHus

npe,D,CTaBJ'IeHHaﬂ HWXe Tabnuua nomoraeT fokanm3osaTb U YCTPaHUTb MEJIKne
HencnpaBHOCTW.

Ownbka Bo3moxHas npuyunHa PeweHue
[Bepua npmnbopa He 3akpbiTa 3akponTe gBepuy npudopa

Bunka He Bkno4veHa B PO3eTKy Mopknounte BUJIKY B

BbibpaHHas nporpamma 003eTKY!

He paboTtaet
He cpaboTan npegoxpaHutens  AKTUBUPYWTE
npegoxpaHuTernb
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[No ncrtevyeHun sagaHHoOro

{pEll Il Al YCTaHOBUTE 3aHOBO BpPeMS U

HeJoCTaTOYHO XOPOLLIO HenpaBunbHO BbIGpaHO BpeMs YPOBEHb MOLLHOCTY
pasMopaxuBaeTcs, U1 YypoBEHb MOLLIHOCTH

Pa30rpeBaeTcs nu MoBTOpPUTE NPOLIECC 3aHOBO
rOTOBMUTCSI.

Mpumeyarmne

» Ecnuv nocne BbilLeyKa3aHHbIX MEPONPUATUIA Npobnema He ByaeT ycTpaHeHa,
obpaTuTecb B CEPBUCHYIO CryXby.

» O6as3aTenbHO ouMcTUTE NPUBOopP Nepea oTnpaBkon Npubopa B CEPBUCHYHO CIYyXOy.

67YTUnu3auma oTcnyxmseLuero npmobopa

OT1cnyxusLUne aneKkTpudeckne 1 ANeKTPoHHbIE NPUBOpPBLI cogepXaTt LeHHbIe
mMaTtepuansl. OgHaKo OHKM TaKKe coaepXaTt BpedHble MaTtepuarnbl, KOTopble
Obln HeobXxoanMbI ANa UX PyHKUMOHMPOBaHUS 1 6e3onacHOCTH.

B ocTaTo4HbIX oTX04ax unm npun HenpasmibHOM O6paLU,eHVII/I OHU MOryT ObITb

onacHbl 4515 340pOBbS M0AEN U OKpyXKatoLen cpeapbl. [103aToMy HU B KOEM Cryyae He
BblbpacbiBanTe OTCAYXUBLLUMA NPUBOP B OCTAaTOYHbIE OTXOAbI.

MNpumevaHue

» [ns yTunusaumm oTCRyXMBLUNX SNTEKTPUYECKUX U SNEKTPOHHbIX Mpubopos
BOCMNOSb3YyNTECh yCnyramu nyHkTa cbopa, opraHnsoBaHHoro B Mecte Ballero
xuTtenbctea. [pn HeEO6XOAMMOCTM COOTBETCTBYOLLYIO MHOPMALIMIO MOXKHO MOMYYnUTb
B FOPOACKOM MyHuUMNanuTeTe, cnyx6e BbIBO3a Mycopa Unu y npoaasua.

» Yb6egurtecb B TOM, YTO OTCAY>KMBLUMI NpMOOP 40 YTUNU3aLMn XPaHUTCA B HEQOCTYNHOM
Ona geTten MecTe.

68MapaHTuA

Mbl NpefocTaBnsieM Ha AaHHbIN NPOAYKT rapaHTuio 24 Mecsia C MOMEHTA MOKYMKW,
KOTOpasi pacnpocTpaHsieTcs Ha AedekTbl MaTepranoB U NPON3BOACTBEHHbIE AeeKThbI.

Bawwn npaBa rapaHTupoBaHbl B cooTBeTCcTBUM C § 439 1 ganee. BGB-E 310 He
3aTparusaer.

FapaHTUs He pacnpoCTpaHseTCs Ha NOBPEXAEHMUS, BO3HUKLUME B pe3ynbTaTe
HenpaBuNbHOro obpalleHnst N UCNonb3oBaHUs Npubopa, a Takke Ha HEUCNPABHOCTH,
KOTOpble OKa3blBalOT HE3HAYMTENBHOE BIMSIHUE HA PYHKLMKN Ui CTOMMOCTL Npubopa,
pacxoAHble MaTepurarnbl U NOBPEXAeHUS MPY TPaHCNOPTUPOBKE, MOCKOSbKY Mbl HE HECEM
3a HMX OTBETCTBEHHOCTb, a TakXke 3a yObITKM, BO3HUKLLME B pe3ynbTaTe PeMOHTA,
BbINOMTHEHHOIO HE aBTOPU30BaHHBbIMU CEPBUCHBIMU LIEHTPaMM.

[aHHbI Npubop NpeaHasHa4veH AN UCMoNb30oBaHWA B AOMALLHUX YCIOBUSAX U UMeeT
COOTBETCTBYIOLNIA YPOBEHb NPOM3BOAUTENBHOCTU. JIlo6oe KOMMepPYECKOE MCTONb30BaHMe
[laHHOTO Npubopa ABNAETCA rapaHTUNHbLIM CrlyYaeM TOMbKO B TON Mepe, B KOTOPOM OHO
6bINo Gbl CONOCTAaBUMO C CUTYaLMAMM, BO3HUKAIOLUMW MPU UCMONb30BaHUM B IOMALLIHUX
YCMOBUSIX.
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Mpunbop He npeaHa3Ha4YeH KOMMEPYEeCKoro Ucnonb3oBaHus. B cnyyae 060CHOBaHHbIX
anob Mbl N0 CBOEMY YCMOTPEHMNIO OTPEMOHTMPYEM HEMCNPABHOE YCTPOWUCTBO NGO

3aMeHMM ero Ha ncripaBHoe.

O HeucnpaBHoOCTSAX cnefyeTt coobLaTth B TeyeHne 14 agHen ¢ MOMeHTa goctaBku. Bece

hanbHenwue NPeTeH3nn NCKITHYEHbI.

[ns Toro, 4ToObl BOCNONBb30BaTLCA rApaHTUEN, NOXanyncTa, CBSXKUTECH C HAMW Nepes,
BO3BpaTOM YCTPOMCTBA (BCcerga npefocTaBnsanTe HaMm LOKYMEHTbI, NogTBepxaatoLwme

dakT NOKYNKM).
69TexHNn4YecKkue xapakTepuCcTUKun

HanmeHoBaHue npmnbopa

Mopenb

ApTUKyIT:

Mains data

TexHn4yeckne napameTpbl NOAKNIOYEHNSA

BHewHwue rabaputbl (LU x B x IN):

Pasmepsbl BHyTpeHHero npoctpaHcTtea (LU x B x IN):

Bec HeTTO

[lyxoson wkad
SteamMaster E 56
7420

220-240 B, 50/60 Ny
3000 Bt

595 x 455 x 550 mm
466 x 236 X 411 mm
28,3 kr
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