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Espanol

Freidora de aceite
FRY SOLUTION

DESCRIPCION

Tapa

Asa tapa

Termostato de regulacion de la temperatura
Indicador luminoso de encendido y
temperatura lista

Pulsador automatico de seguridad
Perfiles de guia

Unidad de control

Elemento calefactor

Cesta

Mango de la cesta

Apoyo para la cesta

Cubeta

Indicadores de nivel

Cuerpo

Botén de rearme

Conexién de red

Soporte unidad de control

oo w>

OUVoZZIrX«—ITOTM

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacion del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

- No utilizar el aparato vacio.

- No poner el aparato en marcha sin haber llena-
do antes la cubeta de aceite.

- No mover o desplazar el aparato mientras esté
en funcionamiento.

- No desplazar el aparato cuando esté funcionan-
do o el aceite aun esté caliente. Con el aparato
en frio, transportar el aparato haciendo uso de
las asas.

- No utilizar el aparato inclinado, ni darle la
vuelta.

- No dar la vuelta al aparato mientras esta en uso
o conectado a la red.

- No forzar la capacidad de trabajo del aparato.

- Respetar los niveles MAX y MIN

- Desenchufar el aparato de la red cuando no se
use y antes de realizar cualquier operacion de

limpieza.
- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.
No guardar ni transportar el aparato si todavia
esta caliente.
No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-
lancia. Ademas, ahorrara energia y prolongara
la vida del aparato.
No dejar nunca el aparato funcionando sin
vigilancia, ni al alcance de los nifios, ya que es
un aparato eléctrico que calienta aceite a altas
temperaturas y puede ocasionar quemaduras
graves.
Si por cualquier motivo el aceite se incendiara,
desconectar el aparato de la red y sofocar el
fuego con la tapa, con una manta, o con un
pafo grande de cocina. NUNCA CON AGUA.
Colocar el mando termostato a la posicién de
minimo (MIN), no garantiza la desconexion
permanente del aparato.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

LLENADO DE ACEITE:
- Abrir la tapa.

- Asegurarse de que el conjunto eléctrico esta
perfectamente asentado.

- Verter aceite en la cubeta hasta la marca que
indica el nivel MAXIMO.

- El aparato no debe funcionar con menos aceite
del indicado en el nivel MINIMO.

USO:

- Extender completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Esta freidora puede freir con la tapa puesta.

- Seleccionar la temperatura de fritura deseada
mediante el mando termostato de regulacion. El
indicador luminoso de temperatura (D) se ilumi-
nara indicando que el aceite esta en proceso de
calentamiento.

- Preparar los alimentos a freir y colocarlos en
la cesta procurando que no rebasen los % de



su capacidad. Dejar escurrir previamente los ali-
mentos antes de sumergirlos en la cubeta.

Si los alimentos estan congelados, deben
descongelarse previamente. La introduccion de
alimentos congelados o con gran contenido en
agua en la cubeta puede provocar la proyeccion
brusca de aceite hacia el exterior al cabo de
unos pocos segundos.

Esperar a que el piloto luminoso de temperatura
lista (D) se desconecte, lo que sefialara que el
aparato ha alcanzado la temperatura adecuada.
Introducir lentamente la cesta en la cubeta a fin
de evitar desbordamientos y salpicaduras.
Cuando la fritura esté en su punto, levantar la
cesta y colgarla en su soporte para permitir el
escurrido del exceso de aceite de los alimentos.
Vaciar la cesta.

Cambiar el aceite aproximadamente cada 15 6
20 frituras, o cada 5 — 6 meses si no se utiliza
habitualmente.

Para minimizar la generacién de acrilamida
durante el proceso de fritura, no dejar que los
alimentos adquieran un tono marrén oscuro,
retirar los restos de alimentos quemados de la
cubeta de aceite, y procese los alimentos ricos
en almidon (tales como patatas y cereales) a
temperaturas inferiores a 170°C.

SISTEMA ESCURRIDO DEL ACEITE

- Cuando la fritura este en su punto, quite la tapa,
levante la cesta y cuélguela con el soporte en el
tanque para permitir el escurrido del exceso de
aceite de los alimentos

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL

APARATO:

- Seleccionar la posicion de minimo (MIN) me-
diante el mando selector de temperatura.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato

- Cerrar la tapa.

- Colocar la tapa protectora.

ASA/S DE TRANSPORTE:

- Este aparato dispone de un asa en su parte
lateral para hacer facil y comodo su transporte.

CONSEJOS PRACTICOS:

- Para desodorar el aceite se pueden freir unos
trozos de pan.

- En aquellos alimentos que contienen mucha
agua es mejor y mas rapido realizar dos frituras
con menor volumen de alimentos que una sola.

Con esto se disminuye el riesgo de salpicadu-
ras y desbordamientos.

Para conseguir una fritura uniforme y crujiente
se puede utilizar el método de «fritura en dos
tiempos». Este sistema consiste en realizar

una primera fritura hasta que los alimentos
estén bastante hechos, y después una segunda
fritura, con el aceite muy caliente, para dorar los
alimentos.

Es aconsejable freir con aceite de oliva de
minima acidez.

No mezclar aceites de diversas calidades.

Para evitar que las patatas se peguen es reco-
mendable lavarlas antes de freirlas

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- En caso de sobrecalentamiento actuara el
dispositivo de seguridad térmica y el aparato
dejara de funcionar. Cuando esto suceda se
debe desconectar el aparato de la red y dejar
que se enfrie. A continuacion, presionar el botén
de rearme con la punta de un boligrafo o similar
para poner de nuevo el aparato operativo para
el funcionamiento. (Fig.1).

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.
Desmontar el aparato siguiendo los siguientes
pasos:

- 1. Quitar la tapa

- 2. Sacar la cesta y extraer el conjunto

eléctrico

- 3. Extraer la cubeta
Verter cuidadosamente el aceite ya utilizado de
la cubeta en un recipiente (no en el fregadero),
segun la normativa vigente de tratamiento y
eliminacion de residuos.
A excepciodn del conjunto eléctrico y de la cone-
xion de red, todas las piezas pueden limpiarse
con detergente y agua o en el lavavajillas. Acla-
rar bien para eliminar restos de detergente.
Limpiar el conjunto eléctrico y el conector de
red con un pafio humedo y secarlos después.
NO SUMERGIRLOS NUNCA EN AGUA O
CUALQUIER OTRO LiQUIDO.
Limpiar el aparato con un pafio humedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.
No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni productos
abrasivos, para la limpieza del aparato.



- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en agua caliente jabonosa o en lavavajillas
(usando un programa suave de lavado):

- Cesta

- Tapa

- Cubeta
Cuerpo



English

Deep fryer
FRY SOLUTION

DESCRIPTION

A Lid

Lid handle
Temperature regulating thermostat
Pilot light

Automatic safety button
Level profiles

Control Unit

Heating element
Basket

Basket handle

Basket support

Tank

Level indicators

Body

Rearm button

Mains connection
Control unit support

USE AND CARE:

- Fully extendl the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance when empty.

- Do not start the appliance without first filling the
oil lid.

- Do not move the appliance while in use.

- Do not move the appliance whilst in operation
or if the oil is still hot. Once cooled, transport the
appliance using the handles.

- Do not use the appliance if it is tipped up and do
not turn it over.

- Do not turn the appliance over while it is in use
or connected to the mains.

- Do not force the appliance’s work capacity.

- Respect the MAX and MIN levels.

- Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning
task.

- Store this appliance out of reach of children and/
or persons with physical, sensory or reduced
mental or lack of experience and knowledge.
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- Do not store or transport the appliance if it is
still hot.

- Never leave the appliance connected and unat-
tended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

- Never leave the appliance unattended when
in use and keep out of the reach of children,
as this is an electrical appliance that heats oil
to high temperatures and may cause serious
burns.

- If, for some reason, the oil was to catch fire,
disconnect the appliance from the mains and
smother the fire using the lid, a cover or a large
kitchen cloth. NEVER WITH WATER.

- Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all the product’s packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

OIL FILLING:

- Open the cover

- Ensure that the electrical equipment is appro-
priately positioned.

- Pour oil up to the mark indicating the MAXIMUM
level on the bowl

- The appliance must not be used with less oil
than that indicated by the MINIMAL mark.

USE:

- Extend the cable completely before plugging it
in.

- Connect the appliance to the mains.

- Deep fryer can be used with lid .

- Remove the basket and attach the handle by
pivoting until the rods engage in the housing.

- Select the desired frying temperature using the
thermostat control. The indicator light (D) will
turn on, indicating that the oil is being heated
(close the lid to save energy).

- Prepare the food to be fried and place it in the
basket, making sure that it does not rise above
% of its capacity. Allow the food to drain before
placing it in the basket.

- Frozen food must be allowed for thaw before-
hand. The placing of frozen food or food with
high water content in the basket may cause the



oil to suddenly spit after a few seconds.

- Wait until the pilot light (D) has gone out which
will indicate that the appliance has reached an
adequate temperature.

- Slowly place the basket in the bowl to avoid
overflowing and splashing.

- When the food has been fried sufficiently, lift the
basket and position it in the support in order to
allow the excess oil to drain from the food.

- Empty the basket.

- Change the oil approximately every 15 or 20
frying operations, or every 5 — 6 months if not
used frequently.

- In order to minimize the generation of acrylami-
de during the frying process, avoid to reach dark
brown colours on the fried food, remove any
burnt leftovers from the oil container, food rich in
starch (such as potatoes or corns) should not be
fried at temperatures higher to 170°C.

OIL DRANING POSITION

- When the food has been fried sufficiently, re-
move the lid, lift the basket and hang it with the
hook in the tank in order to allow draining the
excess of oil from the food.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

- Select the minimum position (MIN) using the
thermostat control.

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

- Close the lid.

CARRY HANDLE/S:

- This appliance has a handle on the upper part
of the body, which facilitates comfortable trans-
portation.

PRACTICAL RECOMMENDATIONS:

- Fry a few pieces of bread to remove the smell
of used oil.

- For food with a high-water content, it is better

and quicker to fry in two lots with less food than

in just one. This will reduce the risk of splashes

and spillage.

The “two-stage frying method” can be used for

an even and crispy coating. This system con-

sists of first frying the food until it is reasonably

well done and then frying again using very hot

oil to brown the food.

Olive oil with a minimum acidity level is recom-

mendable for frying.

- Do not mix different oils.

- Wash potatoes before frying to stop them from
sticking

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- In the event of overheating, the thermal safety
mechanism will be activated and the applian-
ce will stop operating. When this occurs, the
appliance should be disconnected from the
mains and left to cool. Then press the rearming
button with the tip of a pen or similar in order to
reactivate the appliance (Fig.1).

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Dismantle the appliance as follows:

- 1. Take off the lid

- 2. Remove the basket and take out the
electrical equipment

- 3. Remove the tank

- Carefully pour the used oil from the bowl into a
container (not the sink), according to the regu-
lations in force for the treatment and disposal of
waste.

- Except for the power unit and the mains
connection, all the parts can be cleaned with de-
tergent and water or in washing up liquid. Rinse
thoroughly to remove all traces of detergent

- Clean the electrical equipment and the mains
connection with a damp cloth and dry. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

- Clean the equipment using a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Do not submerge the appliance in water or any
other liquid, or place it under a running tap.

- If the appliance is not in good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

- The following parts are suitable for cleaning in
hot soapy water or in a dishwasher (using a soft
cleaning program):

- Basket
- Lid

- Tank

- Body



Francais

Friteuse a huile
FRY SOLUTION

DESCRIPTION

Couvercle

Poignée Couvercle

Thermostat de réglage de la température
Voyant lumineux de fonctionnement et
température préte

Bouton de sécurité automatique
Profils de guides

Unité de contréle

Elément de chauffage

Panier

Poignée de panier

Appui pour le panier

Cuve

Indicateur de niveau

Corps

Bouton de réarmement

Connexion au secteur

Support unité de controlé
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UTILISATION ET ENTRETIEN :

- Avant chaque utilisation, dérouler complétement
le cable électrique de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diiment fixés.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide.

- Ne brancher aucun appareil sans avoir rempli
au préalable la cuve d’huile.

- Ne pas faire bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

- Ne jamais transporter la friteuse quand elle est
en marche ou quand I'huile est encore chaude.
Quand la friteuse est refroidie, transportez-la a
I’'aide des poignées.

- Ne pas utiliser I'appareil en position inclinée, ni
le retourner.

- Ne pas retourner I'appareil quand il est en cours
d’utilisation ou branché au secteur.

- Ne pas forcer la capacité de travail de I'appareil.

- Respecter les niveaux MAXIMUM et MINIMUM.

- Débrancher I'appareil du secteur quand il n’est

pas utilisé et avant de procéder a toute opéra-

tion de nettoyage.
- Tenir cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou présen-
tant un manque d’expérience et de connaissan-
ces.
Ne pas transporter I'appareil s'il est encore
chaud.
Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché. Par la méme occasion,
vous réduirez sa consommation d’énergie et
allongerez la durée de vie de I'appareil.
Ne jamais laisser I'appareil fonctionner sans
surveillance, ni a la portée des enfants, étant
donné qu'il s’agit d’'un appareil électrique qui
chauffe de I'huile a de hautes températures et
qu’il peut entrainer de graves bralures.
Si, pour quelque cause que ce soit, I'huile
prend feu, il faut débrancher la friteuse du
réseau électrique et étouffer le feu avec le
couvercle, une couverture ou avec un grand
torchon de cuisine. NE JAMAIS ESSAYER DE
LETEINDRE AVEC DE L’EAU.
Mettre le thermostat sur la position mini-
mum (MIN) ne garantit pas I'arrét complet de
I'appareil.

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

- S’assurer d’avoir retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

REMPLISSAGE D’HUILE :

- Ouvrir le couvercle.

- Veuillez vous assurer que I'ensemble électrique
soit parfaitement installé et stable.

- Verser de I'huile dans la cuve jusqu’a la marque
qui indique le niveau MAXIMUM.

- L'appareil ne doit pas fonctionner avec un
niveau d’huile en dessous de la marque MINI-
MUM.

UTILISATION :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au réseau électrique.

- Cette friteuse peut étre utilisée avec le couver-
cle.



- Sélectionner la température de friture désirée
avec le thermostat. Le voyant lumineux de
température (D) s’allumera, indiquant que I'huile
est en train de chauffer.

Préparer les aliments a frire et placer les dans
le panier en essayant de ne pas dépasser les
3/4 de sa capacité. Laisser égoutter les aliments
avant de les plonger dans la cuve.

Si les aliments sont congelés, ils doivent au
préalable étre décongelés. L'introduction
d’aliments congelés ou contenant beaucoup
d’eau dans la cuve peut entrainer la projection
inopinée d’huile vers I'extérieur au bout de
quelques petites secondes.

Attendre que le témoin lumineux de tempéra-
ture atteinte (D) s’éteigne, ce qui signifiera que
I'appareil a atteint la température adéquate.
Introduire lentement le panier dans le récipient
afin d’éviter tout débordement ou projection.
Quand la cuisson est suffisante, soulever le
panier et laisser le pendre au bord du récipient
pour permettre d’égoutter I'excés d’huile im-
prégnant les aliments.

Vider le panier.

Changer I'huile apres 15 ou 20 fritures environ
ou tous les 5-6 mois si vous ne l'utilisez pas
régulierement.

Pour diminuer la formation d’acrylamide
pendant le processus de friture, éviter que les
aliments acquiérent une couleur marron fonce,
retirer les restes d’aliments brdlés du bac a
huile, et pour les aliments riches en amidon
(comme par exemple les pommes de terre et
les céréales) veiller a utiliser des températures
inférieures a 170°C.

SYSTEME DE VIDANGE DE L’HUILE

- Uand la cuisson est suffisante, retirer le couver-
cle, soulever le panier et laisser le pendre avec
le support du récipient pour permettre d’égoutter
I'excés d’huile imprégnant les aliments.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Mettre le thermostat sur la position minimum
(MIN).

- Débrancher I'appareil de la prise secteur.

- Nettoyer I'appareil.

- Fermer le couvercle.

- Placer le couvercle de protection.

POIGNEE DE TRANSPORT :

- Cet appareil dispose d’une poignée sur sa par-
tie latérale pour faciliter son transport en toute

commaodité.

CONSEILS PRATIQUES :

- Pour désodoriser I'huile, il est possible de faire
frire des morceaux de pain.

- Il vaut mieux faire frire en deux fois les aliments

qui contiennent beaucoup d’eau: le résultat est

plus économique et plus rapide. Ceci évite le

risque d’éclaboussures et de débordements.

Pour obtenir une friture uniforme et craquante,

on peut utiliser la méthode de «friture en deux

temps». Ce systéme consiste a réaliser une

premiére friture jusqu’a ce que les aliments

soient cuits et ensuite une autre pour les faire

dorer, ceci a I'huile tres chaude.

Il est conseillé d’utiliser une huile d’olive faible-

ment acide.

Ne pas mélanger des huiles de qualités diffé-

rentes.

Pour éviter que les pommes de terre ne collent,

il est recommandé de les laver avant de les

frire.

SECURITE THERMIQUE :

- En cas de surchauffe, un dispositif de sécurité
thermique se déclenchera et I'appareil s’arrétera
automatiquement. Dans ce cas, vous devrez
débrancher I'appareil du réseau électrique et
le laisser refroidir. Ci-apres, appuyer sur le
bouton réarmement avec la pointe d’un stylo ou
similaire pour que I'appareil puisse se remettre
a fonctionner normalement. (Fig.1).

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

- Démonter I'appareil en suivant les pas décrits
ci-dessous :

- 1. Enlever le couvercle

- 2. Sortir le panier et extraire le dispositif
électrique

- 3. Retirer la cuve.

- Verser doucement I'huile usagée de la cuve
dans un récipient (et pas dans I'évier), selon
la réglementation en vigueur de traitement et
d’élimination des déchets.

- A I'exception de 'ensemble électrique et de la
connexion au réseau, toutes les autres pieces
peuvent se laver au détergent et a I'eau ou
dans le lave-vaisselle. Rincer soigneusement
pour éliminer tout reste de savon.

- Nettoyer I'appareil électrique et son connec-
teur avec un chiffon humide et bien les sécher



ensuite. NE JAMAIS IMMERGER L'APPAREIL
NI LE CONNECTEUR DANS L'EAU NI AUCUN
AUTRE LIQUIDE.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

- Les pieces ci-dessous peuvent se laver a 'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Panier

- Couvercle
- Cuve

- Corps



Deutsch

Olfritteuse
FRY SOLUTION

BEZEICHNUNG

Deckel

Deckelgriff

Einstellthermostat der Temperatur
Kontrolllampchen flr eingeschaltetes Gerat
und Temperatur bereit
Automatischer Sicherheitsschalter
Flhrungsprofile

Steuereinheit

Heizelement

Frittierkorb

Korbgriff

Korbhalterung

Wanne

Fallstand-Markierung

Kanne

Reset-Taste

Netzanschluss

Halterung Bedieneinheit
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BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehdr oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benutzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerét sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benltzt werden.

- SchlieRen Sie das Gerat niemals an ohne vor-
her die Olwanne gefiillt zu haben.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

- Die Fritteuse niemals transportieren, wenn sie
in Betrieb gesetzt wurde oder das Ol noch heil
ist. Sobald das Gerat abgekuhlt ist, mithilfe der
Handgriffe transportieren.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im gekippten
oder umgedrehten Zustand.

- Solange das Gerat in Betrieb oder ans Netz
geschlossen ist, darf es nicht umgedreht wer-
den.

- Betriebskapazitat des Gerats nicht Uberbeans-
pruchen.

- Achten Sie auf die MAXIMUM- und MINIMUM-
Markierungen.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kin-

dern und/oder Personen mit eingeschrankten

korperlichen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende

Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch heif

ist.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen

und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch

Energie und verlangern die Gebrauchsdauer

des Gerates.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn

es in Betrieb ist. Kinder fernhalten, da es sich

um ein elektrisches Gerat handelt, das Ol hoch
erhitzt und schwere Verbrennungen verursa-
chen kann.

Sollte das Ol aus irgendeinem Grund in Brand

geraten, den Stecker der Fritteuse ziehen und

das Feuer mit dem Deckel, mit einer Decke
oder mit einem groRen Kiichentuch I6schen.

DAS FEUER UNTER KEINEN UMSTANDEN

MIT WASSER LOSCHEN. DAS FEUER UNTER

KEINEN UMSTANDEN MIT WASSER LOS-

CHEN.

Die vollstandige Abschaltung des Gerats wird

nicht dadurch garantiert, dass der Temperatu-

rregler auf der niedrigsten Position (MIN) steht.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

MIT OL FULLEN:

- Offnen Sie den Deckel.

- Vergewissern Sie sich, dass die Elektro-Einheit
perfekt aufliegt.

- Ol bis zur MAXIMUM - Anzeige in die Wanne
geben.

- Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn
die MIN-FUllhdhe fir Ol unterschritten ist.

BENUTZUNG:
- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.
- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.



- Diese Fritteuse kann mit geschlossenem Deckel
frittieren.
- Die gewinschte Frittiertemperatur mittels des
Thermostatreglers einstellen. Die Temperatur-
Leuchtanzeige (D) schaltet sich ein, wenn sich
das Ol im Aufwarmprozess befindet.
Stellen Sie das Frittiergut bereit und legen
Sie es in den Frittierkorb, wobei 3/4 seines
Fassungsvermdgens nicht tberschritten werden
sollten. Lassen Sie die Nahrungsmittel abtro-
pfen, bevor sie in der Wanne untergetaucht
werden.
Wenn die Nahrungsmittel gefroren sind, missen
sie erst aufgetaut werden. Das Eintauchen
gefrorener Nahrungsmittel oder Nahrungsmittel
mit hohem Wassergehalt in die Wanne, kann
bewirken, dass Ol innerhalb weniger Sekunden
nach aussen spritzt.
Warten, bis sich die Temperatur-Leuchtanzeige
(D) abschaltet, was bedeutet, dass das Gerat
die geeignete Temperatur erreicht hat.
Um ein Uberstrdmen des Ols und Spritzer zu
vermeiden, wird der Frittierkorb langsam in den
Behalter eingetaucht.
Sobald das Frittiergut zubereitet ist, den
Frittierkorb anheben und ihn zum Abtropfen
von Uberschiissigem Ol in den Behélterrand
einhangen.
Den Frittierkorb entleeren.
Das Ol nach ca. 15-20 Frittiervorgéngen oder
nach 5-6 Monaten wechseln, falls das Gerat
nicht regelmaRig benutzt wird.
Um die Entstehung von Acrylamid wahrend
des Frittiervorgangs zu minimieren, sollten
Sie darauf achten, dass das Frittiergut keine
dunkelbraune Farbe annimmt. Verbranntes
Frittiergut im Olbehélter sind zu entfernen und
starkehaltige Lebensmittel (wie Kartoffeln und
Getreideprodukte) sind bei Temperaturen unter
170°C zu garen.

OLABTROPFSYSTEM

- Wenn der gewinschte Frittierpunkt erreicht
wurde, entfernen Sie den Deckel, nehmen Sie
den Korb und hangen Sie ihn mit der Halterung
in den Behalter, damit das Uberschissige Fett
der Speisen abtropfen kann.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Die Position Minimum (MIN) mittels des Tempe-
raturreglers auswahlen.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Das Gerat saubern

- Schlieen Sie den Deckel.

- Setzen Sie die Schutzkappe auf.

TRANSPORT-GRIFFE:

- Fur ein leichtes und bequemes Tragen ist
dieses Gerat an der Seite mit einem Tragegriff
ausgestattet.

PRAKTISCHE RATSCHLAGE:

- Um Geriiche des Ol zu beseitigen, kénnen Sie
ein paar Stlickchen Brot frittieren.

- Bei Nahrungsmitteln mit viel Wassergehalt ist es

besser und schneller zwei Fritliren mit geringe-

rer Menge zu machen, als eine einzige. Damit

wird das Risiko von Spritzern und des Uberlau-

fens vermieden.

Um eine gleichmassig knusprige Fritiire zu

erhalten, kann die Methode der “Fritlire in zwei

Gangen” angewendet werden. Sie besteht darin

zunachst eine erste Fritlire zu machen bis die

Nahrungsmittel ziemlich gar sind, und ans-

chlieRend eine zweite, um siezu braunen, mit

sehr heiem Ol.

Es wird empfohlen mit Olivendl niedrigster Sau-

regradierung zu frittieren.

- Mischen Sie keine Olsorten unterschiedlicher
Qualitat.

- Um zu vermeiden, dass Kartoffelscheiben
aneinanderkleben ist es ratsam, sie vor dem
Frittieren zu waschen.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Temperaturschutzschal-
ter ausgestattet, der bei einer Uberhitzung den
Betrieb des Gerates unterbricht. Wenn dieser
Fall eintritt, ist der Netzstecker zu ziehen und
der Motor abkiihlen zu lassen. ADanach die
Reset-Taste Spitze eines Kugelschreibers oder
Ahnlichem driicken. Das Gerat ist dann wieder
betriebsbereit. (Fig.1).

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abklhlen, bevor Sie mitder Reinigung
beginnen.

- Zur Zerlegung des Gerates sind die folgenden
Schritte zu befolgen:
- 1. Den Deckel abnehmen
- 2. Den Frittierkorb und die Bedienein-
heit entnehmen
- 3. Den Korb herausnehmen

- Bedieneinheit entnehmen 3. Den Korb heraus-
nehmen

- Das gebrauchte Ol vorsichtig aus der Wanne in



ein Gefass (und nicht ins Spuilbecken) giefl3en,
gemal der geltenden Richtlinien fiir Behand-
lung und Entsorgung von Ruckstanden.
Mit Ausnahme der Elektro-Einheit und des
Netzkabels kdnnen alle Teile mit Spilmittel und
Wasser oder in der Spulmaschine gereinigt wer-
den. Gut aussplilen, um Reste vom Reinigungs-
mittel zu entfernen.
Reinigen Sie die elektrische Einheit und den
Netzstecker mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie diese danach ab. NIEMALS IN
WASSER ODER EINE ANDERE FLUSSIGKEIT
EINTAUCHEN.
Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder
Lése- oder Scheuermittel, noch Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert wie z.B.
Lauge.
Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.
Wenn das Gerat nicht in einen sauberen
Zustand gehalten wird, kann sich der Zus-
tand seiner Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und gefahrliche
Situationen verursacht werden.
Folgende Teile sind fur die Reinigung in war-
mem Seifenwasser oder in der Spulmaschine
(kurzes Spulprogramm) geeignet:

- Frittierkorb

- Deckel

- Wanne

- Kanne



Italiano

Friggitrice a olio
FRY SOLUTION

DESCRIZIONE

Coperchio

Manico coperchio

Termostato di regolazione della temperatura
Spia luminosa di attivazione e di temperatura
raggiunta

Pulsante automatico di sicurezza

Profili delle guide

Unita di controllo

Elemento riscaldante

Cestello

Manico del cestello

Supporto per il cestello

Secchiello

Indicatore di livello

Corpo

Pulsante di riattivazione

Connessione alla rete

Supporto unita di controllo

oo w>
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PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo dell’apparecchio.

- Non utilizzare 'apparecchio se gli accessori non
sono correttamente montati.

- Non utilizzare 'apparecchio se gli accessori pre-
sentano dei difetti. Sostituirliimmediatamente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

- Non collegare mai I'apparecchio senza avere
prima riempito il secchiello con olio.

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Non spostare la friggitrice quando sia in fun-
zione o l'olio sia ancora caldo. Con la friggitrice
fredda, spostarla utilizzando le maniglie.

- Non utilizzare 'apparecchio inclinato, né capo-
volgerlo.

- Non capovolgere I'apparecchio se & in funzione
o collegato alla presa.

- Non forzare la capacita di lavoro
dell’apparecchio.

- Fare attenzione ai livelli MASSIMO e MINIMO.

- Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla

portata dei bambini e/o di persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita, o con mancanza di
esperienza e conoscenza.
Non riporre, né trasportare I'apparecchio quan-
do é ancora caldo.
Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell’apparecchio stesso.
Non lasciare mai I'apparecchio incustodito
durante I'uso e non lasciarlo alla portata dei
bambini, in quanto si tratta di un apparecchio
che scalda I'olio a temperature elevate e pud
provocare gravi scottature.
Se, per qualunque motivo, I'olio s’incendiasse,
disinserire la presa dell’'apparecchio e soffocare
I'incendio con il coperchio, con una coperta o
con un panno da cucina di grandi dimensioni.
MAI CON ACQUA.
- Regolare il comando termostato sulla posizione
di minimo (MIN) non garantisce la sconnessione
permanente dell’apparecchio.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto con
gli alimenti, come indicato nella sezione dedica-
ta alla pulizia.

RIEMPIMENTO DELLA VASCHETTA:

- Aprire il coperchio.

- Verificare che il gruppo elettrico sia perfetta-
mente stabile.

- Versare olio nel secchiello fino al segno che
indica il livello MASSIMO.

- Non si deve usare I'apparecchio con una quanti-
ta d’olio inferiore al livello MINIMO indicato.

USO:

- Svolgere completamente il cavo prima di inseri-
re la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Questa friggitrice non consente la frittura con il
coperchio.

- Selezionare la temperatura di frittura desiderata
mediante il comando termostato di regolazio-
ne. La spia luminosa della temperatura (D)
si accendera, a indicare che l'olio € in fase di
riscaldamento.



- Preparare gli alimenti da friggere e collocarli nel
cestello, prestando attenzione che non superino
i 3/4 della sua capacita. Lasciare sgocciolare gli
alimenti prima di immergerli nel cestello.

Se gli alimenti sono congelati, prima sara
necessario scongelarli. Se si introducono
alimenti congelati o contenenti un’elevata
quantita d’acqua nel secchiello, & possibile che
I'olio schizzi violentemente verso I'esterno dopo
alcuni secondi.

Attendere che la spia luminosa di tempera-

tura pronta (D) si spenga, per indicare che
I'apparecchio ha raggiunto la temperatura
adeguata.

Introdurre lentamente il cestello nel secchiello
allo scopo di evitare uscite dell’'olio e schizzi.
Quando la frittura & pronta, sollevare il cestello
e apprenderlo al suo supporto d’appoggio per
consentire lo scolo dell'eccesso d’olio degli
alimenti.

Svuotare il cestello.

Cambiare I'olio circa ogni 15 o 20 fritture, oppu-
re ogni 5-6 mesi se non si usa abitualmente.
Per minimizzare la produzione di acrilamide
durante il processo di frittura, evitare che gli
alimenti acquisiscano un color marrone scuro,
rimuovere i resti di alimenti bruciati dal secchie-
llo dell’olio e processare gli alimenti ricchi di
amido (come le patate e i cereali) a temperature
inferiori a 170°C.

SISTEMA DI SGOCCIOLATURA DELL’OLIO

- Quando la frittura sia pronta, togliere il coper-
chio, alzare il cestello e appenderlo nel serba-
toio tramite il supporto, per consentire all’olio
eccedente di sgocciolare dagli alimenti.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO:

- Selezionare la posizione di minimo (MIN) me-
diante il selettore di temperatura.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire 'apparecchio

- Chiudere il coperchio.

- Riposizionare il coperchio di protezione.

MANIGLIA/E DI TRASPORTO:
- Questo apparecchio dispone di una maniglia

nella parte laterale per rendere agevole e como-

do il trasporto.

CONSIGLI PRATICI:
- E possibile eliminare I'odore dell’olio friggendo

dei pezzi di pane.
- Nel caso di alimenti che contengano molta
acqua, € meglio e piu rapido realizzare due
fritture con minor quantita che una sola frittura.
In questa maniera si evita il rischio di schizzi e
di uscite d’olio.
Per ottenere una frittura uniforme e croccante,
si puo utilizzare il metodo di “frittura in due tem-
pi”. Questo sistema consiste in realizzare una
prima frittura fino al momento in cui gli alimenti
sono gia abbastanza fritti, e quindi effettuare
una nuova frittura per dorare gli alimenti, con
I'olio molto caldo.
Si consiglia di friggere con olio d’oliva con
acidita minima.
- Non bisogna mischiare oli di varie qualita.
- Per evitare che le patate si attacchino si consi-
glia di lavarle prima di friggerle.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- In caso di surriscaldamento si attivera il dis-
positivo di sicurezza termica e I'apparecchio
cessera di funzionare. Quando cid accada
bisognera scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica e lasciare che si raffreddi. Successiva-
mente premere il tasto di riattivazione usando
la punta di una penna o un oggetto simile, per
rendere I'apparecchio nuovamente operativo
per il funzionamento. (Fig.1).

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi, prima di
eseguirne la pulizia.

- Smontare 'apparecchio seguendo i passi sotto
descritti:

- 1. Togliere il coperchio

- 2. Estrarre il cestello ed il gruppo
elettrico

- 3. Estrarre il secchiello.

- Versare con attenzione I'olio precedentemente
utilizzato dal secchiello in un recipiente (non
nell’acquaio) conformemente alla normativa
in vigore per il trattamento e I'eliminazione dei
residui.

- Ad eccezione del gruppo elettrico e del cavo
di connessione, tutti i pezzi possono essere
lavati con acqua e sapone o in lavastoviglie.
Risciacquare bene per eliminare residui di
detersivo.

- Pulire l'unita elettrica e il connettore di rete con
un panno umido e poi asciugarli. NON IMMER-
GERLI MAI IN ACQUA O IN QUALUNQUE



ALTRO LIQUIDO.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Cestello

- Coperchio
- Secchiello
- Corpo



Portugués

Fritadeira de 6leo
FRY SOLUTION

DESCRICAO
A Tampa

Pega da tampa

Termostato de regulacdo da temperatura
Indicador luminoso de ligado e temperatura
pronta

Botéo automatico de seguranca

Perfis de guias

Unidade de controlo

Elemento de aquecimento

Recipiente

Punho da cesta

Apoio para a cesta

Cuba

Indicador de nivel

Corpo

Botéo de reajuste

Cabo de alimentagéo

Suporte da unidade de controlo

OO
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UTILIZAGAO E CUIDADOS:

- Antes de cada utilizagédo, desenrole completa-
mente o cabo de alimentacéo do aparelho.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ndo
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessoérios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

- Nao utilize o aparelho se estiver vazio.

- Nunca ligue o aparelho sem antes ter enchido a
cuba de ¢dleo.

- Nao mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Nao desloque a fritadeira quando estiver a fun-
cionar ou quando o ¢leo estiver ainda quente.
Com a fritadeira em frio, mové-la pelas pegas.

- Néo utilize o aparelho inclinado ou invertido.

- Néo vire o aparelho ao contrario enquanto esti-
ver a ser utilizado ou ligado a corrente elétrica.

- Nao force a capacidade de trabalho do apare-
Iho.

- Respeitar os niveis MAXIMO e MINIMO.

- Desligue o aparelho da corrente quando n&o
estiver a ser utilizado e antes de iniciar qualquer
operagao de limpeza.

- Guarde o aparelho fora do alcance das criangas

e de pessoas com capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento.

N&o guarde nem desloque o aparelho se ainda
estiver quente.

Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia.
Além disso, poupara energia e prolongara a
vida do aparelho.

Nunca deixe o aparelho ligado sem vigilancia e
nem ao alcance de criangas, ja que se trata de
um aparelho elétrico que aquece o 6leo a eleva-
das temperaturas e pode provocar queimaduras
graves.

Se, por algum motivo, o éleo se incendiar,
desligue imediatamente o aparelho da corrente
e apague o fogo com uma tampa, uma manta
ou com um pano de cozinha grande. NUNCA
COM AGUA.

Colocar o termoéstato na posigao de minimo
(MIN) nao garante que o aparelho fique total-
mente desligado.

MODO DE UTILIZACAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

ENCHIMENTO DE OLEO:

- Abra a tampa.

- Assegure-se de que o conjunto eléctrico esta
perfeitamente assente numa superficie.

- Coloqueg 6leo na cuba até a marca que indica o
nivel MAXIMO.

- O aparelho ndo deve funcionarl com menos 6leo
do que o indicado pelo nivel MINIMO.

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada elétrica.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Esta fritadeira pode fritar com a tampa posta.

- Selecione a temperatura de fritura desejada
mediante o termdstato de regulacado. O indi-
cador luminoso de temperatura (D) acende-se
indicando que o 6leo esta em processo de
aquecimento.

- Prepare os alimentos a fritar e coloque-os na
cesta, assegurando-se que ndo excedem 3/4
da sua capacidade. Deixe secar previamente os
alimentos antes de os mergulhar na cuba.



- Caso os alimentos estejam congelados, sera
necessario descongela-los previamente. A colo-
cacao de alimentos congelados ou com grande
quantidade de agua na cuba pode provocar
uma projeccao brusca de 6leo para o exterior
apos escassos segundos.

Aguarde que o indicador luminoso de tempe-
ratura pronta (D) se apague, facto que indicara
que o aparelho atingiu a temperatura adequada.
Introduza lentamente a cesta na cuba para
evitar extravasamentos e salpicos.

Quando a fritura estiver no ponto, levante a ces-
ta e pendure-a na borda da cuba para permitir o
escorrimento do excesso de 6leo dos alimentos.
Esvazie a cesta.

Mude o 6leo, aproximadamente, cada 15 ou 20
frituras, ou cada 5-6 meses se néo se utilizar
habitualmente.

Para minimizar a produgao de acrilamida
durante o processo de fritura, ndo deixe que os
alimentos adquiram uma cor castanha escura,
retire os restos de alimentos queimados da
cuba de dleo e processe os alimentos ricos em
amido (como as batatas e cereais) a temperatu-
ras inferiores a 170°C.

SISTEMA DE ESCOAMENTO DO OLEO

- Quando a fritura estiver no ponto, retire a
tampa, levante a cesta e pendure-a com o
suporte na cuba para permitir o escorrimento do
excesso de 6leo dos alimentos.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Selecione a posi¢ao minima (MIN) através do
comando seletor da temperatura.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho

- Feche a tampa.

- Coloque a tampa protetora.

PEGA(S) DE TRANSPORTE:
- Este aparelho dispde de uma asa na sua parte
lateral para o transporte ser facil e cémodo.

CONSELHOS PRATICOS:

- Para retirar os odores do o¢leo, frite alguns
pedacos de pao.

- Para alimentos que contém muita agua, é
melhor e mais rapido realizar duas frituras com
menos quantidade do que uma Unica fritura.
Assim, evita-se o risco de salpicos e extravasa-
mentos.

- Para conseguir uma fritura uniforme e crocante,
poder-se-a utilizar o método de “fritura em dois
tempos”. Este sistema consiste em efetuar uma
primeira fritura até que os alimentos estejam
bem cozidos e, depois, fazer uma segunda
fritura para dourar os alimentos, com o éleo
bem quente.

- E aconselhavel fritar com azeite de acidez
minima.

- Nao misture diferentes tipos de dleo.

- Para evitar que as batatas se peguem, é conve-
niente lava-las antes de as fritar.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANCGA:

- Em caso de sobreaquecimento, o dispositivo de
seguranga térmica entra em agéo e o aparelho
deixa de funcionar. Quando isto acontecer,
desligue o aparelho da corrente elétrica e deixe-
-0 arrefecer. Posteriormente, prima o botéo de
reposicao com a ponta de uma caneta ou outro
objecto semelhante, de modo a preparar de
novo o aparelho para o funcionamento. (Fig.1).

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operacao de
limpeza.
Desmonte o aparelho, seguindo os seguintes
passos:

- 1. Retire a tampa

- 2. Retire a cesta e extraia o conjunto

elétrico

- 3. Extraia a cuba.
Verta cuidadosamente o 6leo ja utilizado da
cuba para um recipiente (n&o o deite para o
ralo), de acordo com a norma vigente para o
tratamento e eliminagéo de residuos.
A excecdo do conjunto elétrico e do cabo
elétrico, todas as pegas podem ser limpas com
detergente e agua ou irem a maquina de lavar
louga. Enxague bem para eliminar restos de
detergente.
Limpe o aparelho e o cabo elétrico com um
pano humido e seque-os de seguida. NUNCA
MERGULHE O APARELHO OU O CABO ELE-
TRICO EM AGUA OU EM QUALQUER OUTRO
LiQuIiDO.
Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.
N&o utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.



- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Se o0 aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.

- As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sab&o ou na maquina de
lavar louga (com um programa suave de lava-
gem):

- Recipiente
- Tampa

- Cuba

- Corpo



Catala

Fregidora d’oli
FRY SOLUTION

DESCRIPCIO

Tapa

Nansa tapa

Termostat de regulacié de la temperatura
Indicador lluminds d’engegada i
temperaturallesta

Polsador automatic de seguretat
Perfils de guia

Unitat de control

Element calefactor

Cistella

Manec de la cistella

Suport per a la cistella

Cubeta

Indicadors de nivell

Cos

Boté de reactivacio

Connexié de xarxa

Suport unitat de control
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UTILITZACIO | CURA:

- Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

- No feu servir I'aparell si els accessoris no estan
acoblats correctament.

- No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats
tenen defectes. Procediu a substituir-los imme-
diatament.

- No feu servir I'aparell buit.

- No engegueu I'aparell sense haver omplert
abans la cubeta d’oli.

- No moveu ni desplaceu I'aparell mentre estigui
en funcionament.

- No desplaceu I'aparell quan estigui funcionant o
I'oli encara estigui calent. Amb I'aparell en fred,
transporteu-lo fent servir les nanses.

- No feu servir I'aparell inclinat ni el capgireu.

- No capgireu I'aparell mentre estigui en Us o
connectat a la xarxa.

- No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

- Respecteu els nivells MAX i MIN

- Desconnecteu I'aparell de la xarxa si no el feu
servir i abans de qualsevol operacio de neteja.

- Manteniu 'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials o

mentals reduides o falta d’experiéncia i coneixe-
ment.

No deseu ni transporteu I'aparell si encara esta
calent.

No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigi-
lancia. A més, estalviareu energia i perllongareu
la vida de I'aparell.

No deixeu mai I'aparell funcionant sense vigilan-
cia, ni a I'abast dels nens, ja que és un aparell
electric que escalfa oli a temperatures altes i pot
ocasionar cremades greus.

Si I'oli s'incendiés per qualsevol motiu, descon-
necteu 'aparell de la xarxa i sufoqueu el foc
amb la tapa, amb una manta o amb un drap
gran de cuina. MAI AMB AIGUA.

Posar el comandament del termostat a la posi-
cié de minim (MIN) no garanteix la desconnexié
permanent de I'aparell.

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L’US:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

OMPLIMENT D’OLI:

- Obriu la tapa.

- Assegureu-vos que el conjunt eléctric esta
assentat perfectament.

- Aboqueu oli a la cubeta fins a la marca que
indica el nivell MAXIM.

- L'aparell no ha de funcionar amb menys oli de
l'indicat en el nivell MINIM.

US:

- Esteneu completament el cable abans
d’endollar I'aparell.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Aquesta fregidora pot fregir amb la tapa posa-
da.

- Seleccioneu la temperatura de fregit desitjada
mitjangant el comandament del termostat de re-
gulacié. L'indicador lluminds de temperatura (D)
s’il-luminara per indicar que l'oli esta en procés
d’escalfament.

- Prepareu els aliments que voleu fregir-hi i
col-loqueu-los en la cistella procurant que no
ultrapassin els % de la seva capacitat. Deixeu
escorrer els aliments préviament abans de
submergir-los a la cubeta.



- Si els aliments estan congelats, descongeleu-
los préviament. La introduccio d’aliments conge-
lats 0 amb un gran contingut d’aigua a la cubeta
pot provocar la projeccio brusca d’oli cap a
I’exterior al cap d’uns segons.

- Espereu que el pilot lluminds de temperatura
llesta (D) es desconnecti per assenyalar que
I'aparell ha assolit la temperatura adequada.

- Introduiu la cistella a la cubeta a poc a poc per
evitar vessaments i esquitxades.

- Quan la fregida estigui al punt, aixequeu la
cistella i pengeu-la al seu suport per escorrer
I'excés d'oli dels aliments.

- Buideu la cistella.

- Canvieu l'oli aproximadament cada 15 o 20
fregides o cada 5-6 mesos si no la feu servir
habitualment.

- Per minimitzar la generacié d’acrilamida durant
el procés de fregit, no deixeu que els aliments
adquireixin un to marro fosc, retireu les restes
d’aliments cremats de la cubeta d’oli i proces-
seu els aliments rics en mid6 (com ara patates i
cereals) a temperatures inferiors a 170°C.

SISTEMA D’ESCORREGUT DE L'OLI

- Quan la fregida estigui al punt, traieu la tapa,
aixequeu la cistella i pengeu-la al seu suport per
escorrer I'excés d’oli dels aliments.

UN COP FINALITZAT L’US DE L’APARELL:

- Seleccioneu la posicié de minim (MIN) mi-
tjancant el comandament selector de tempera-
tura.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
- Netegeu I'aparell.

- Tanqueu la tapa.

- Col-loqueu la tapa protectora.

NANSA/ES DE TRANSPORT:
- Aquest aparell té una nansa a la part lateral per
facilitar-ne el transport i fer-lo més comode.

CONSELLS PRACTICS:

- Per desodorar I'oli es podeu fregir-hi uns tros-
sos de pa.

- En aquells aliments que contenen molta aigua
és millor i més rapid fer-hi dos fregides amb
menys volum d’aliments que una sola. Aixo
disminueix el risc d’esquitxades i vessaments.

- Per aconseguir una fregida uniforme i cruixent
s’hi pot fer servir el metode de «fregida en dos
temps». Aquest sistema consisteix a fer una
primera fregida fins que els aliments estiguin

bastant fets i després una segona, amb I'oli molt
calent, per daurar els aliments.

- Es aconsellable fregir amb oli d’oliva d’una
acidesa minima.

- No barregeu olis de diverses qualitats.

- Per evitar que les patates s’enganxin és reco-
manable rentar-les abans de fregir-les.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- En cas de sobreescalfament, hi actuara el
dispositiu de seguretat térmica i I'aparell deixara
de funcionar. Quan aixo succeeixi, desconnec-
teu I'aparell de la xarxa i deixeu que es refredi.
A continuacié, premeu el boto de reactivacio
amb la punta d’un boligraf o similar per posar
de nou I'aparell operatiu per al funcionament.
(Fig.1).

NETEJA

- Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo
refredar abans d’iniciar qualsevol operacio de
neteja.
Desmunteu I'aparell seguint els passos se-
glents:
- 1. Traieu la tapa
- 2. Traieu la cistella i el conjunt eléctric
- 3. Extraieu la cubeta
- Aboqueu amb cura l'oli ja utilitzat de la cubeta
en un recipient (no a la pica), segons la normati-
va vigent en matéria de tractament i eliminacio
de residus.
- A excepcio6 del conjunt electric i de la connexio
de xarxa, totes les peces poden netejar-se amb
detergent i aigua o al rentaplats. Esbandiu-les
bé per eliminar restes de detergent.
Netegeu el conjunt eléctric i el connector de xar-
xa amb un drap humit i eixugueu-los després.
NO ELS SUBMERGIU MAI EN AIGUA NI EN
CAP ALTRE LIQUID.
Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-
nant amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.
No feu servir dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni productes
abrasius per netejar I'aparell.
No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota 'aixeta.
Si I'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la superficie pot degradar-se i afectar de mane-
ra inexorable la durada de la vida de I'aparell i
conduir a una situacio perillosa.
- Les peces seglents son aptes per a la neteja



amb aigua calenta sabonosa o al rentaplats
(amb un programa de rentat suau):

- Cistella

- Tapa

- Cubeta

- Cos



Nederlands

Radiatorkachel
FRY SOLUTION

BESCHRIJVING

Deksel

Handvat deksel

Thermostaat voor temperatuurregeling
Controlelampje apparaat aan en temperatuur
bereikt

Automatische veiligheidsknop
Geleidingsprofielen

Bedieningspaneel
Verwarmingselement

Mand

Haal de frituurmand eruit

Steuntje voor frituurmand

Binnenpan

Niveau indicator

Romps

Ontgrendelingsknop

Aansluiting lichtnet

Bedieningspaneel
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GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoi-
res niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Zet het apparaat niet aan als het leeg is.

- Zet het apparaat nooit aan zonder eerst de
binnenpan met olie te hebben gevuld.

- Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl het
in gebruik is.

- Verplaats de friteuse niet wanneer ze aanstaat
of wanneer de olie nog warm is. Wanneer de
friteuse afgekoeld is, kunt u haar verplaatsen
door gebruik te maken van de handgrepen.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het scheef
staat en keer het niet om.

- Keer het apparaat niet om terwijl het in gebruik
is of aangesloten is op het lichtnet.

- Overschrijd de maximale capaciteit van het
apparaat niet.

- Respecteer het MAXIMUM- en MINIMUM-ni-
veau.

- Haal de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet in gebruik is en voordat u het
reinigt.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

Transporteer het apparaat niet als het nog warm
is.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken
en houdt het buiten bereik van kinderen, aan-
gezien dit een elektrisch apparaat is dat olie
verhit tot hoge temperaturen, hetgeen ernstige
brandwonden kan veroorzaken.

Indien, om welke reden dan ook, de olie vlam
vat, trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact en doof het vuur met het deksel,
een deken of een grote keukendoek. PROBEER
NOOIT HET VUUR TE DOVEN MET WATER.
Wanneer men de thermostaat op de minimum
stand (MIN) zet, garandeert dit niet dat het
apparaat permanent uitgeschakeld is.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET

GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, zoals aangegeven in het
onderdeel Reiniging.

OLIE VULLEN:
- Open het deksel.

- Zorg ervoor dat het elektrische apparaat goed
staat.

- Vul de binnenpan met olie tot het MAXIMUM-ni-
veau.

- Gebruik het apparaat niet als de olie onder het
MINIMUM niveau staat.

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.
- Deze friteuse kan werken met deksel.

- Selecteer de gewenste frituurtemperatuur met
de thermostaatknop. Het controlelampje voor de



temperatuur (D) gaat aan om aan te geven dat
de olie aan het opwarmen is.

Bereid de te frituren ingrediénten en plaats ze in
de mand, waarbij deze niet meer dan % gevuld
moet worden. Laat het de ingrediénten uitlekken
alvorens ze in de binnenpan onder te dompelen.
Bevroren voedsel moet eerst worden ontdooid.
Als u bevroren voedsel of voedsel met een
hoog watergehalte in de binnenpan plaatst, kan
na een para seconden plots olie naar buiten
spatten.

Wacht tot het controlelampje van de tempera-
tuur (D) uit gaat. Dit geeft aan dat het apparaat
de gewenste temperatuur bereikt heeft.

Plaats de mand langzaam in de binnenpan om
overlopen en spatten te voorkomen.

Wanneer de de gerechten gereed zijn, kunt u
de mand optillen en haar op de houder plaatsen
zodat het overschot aan olie kan afdruipen.
Leeg het mandje.

Ververs de olie na ongeveer 15 of 20 frituurses-
sies, of elke 5-6 maanden indien u de friteuse
niet regelmatig gebruikt.

Om de vorming van acrylamide tijdens het
frituren te minimaliseren moet u erop letten dat
de frituur niet donkerbruin kleurt, resten uit de
oliebak verwijderen en voedsel dat rijk is aan
proteinen (zoals aardappelen en mais) op een
temperatuur onder de 170°C bereiden.

SYSTEEM VOOR HET UILEKKEN VAN OLIE

- Wanneer de gerechten gereed zijn, kunt u het
deksel verwijderen, de mand optillen en op de
steun in de binnenpan plaatsen zodat het over-
schot aan olie kan afdruipen

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Zet de temperatuurregelaar in de laagste stand
(MIN).

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Het apparaat reinigen

- Sluit het deksel.

- Plaats de beschermkap.

HANDVAT(EN) VOOR TRANSPORT:

- Dit apparaat beschikt over een handvat aan de
bovenzijde voor gemakkelijk en comfortabel
transport.

PRAKTISCHE TIPS:

- Om de geur van de olie te verwijderen kunt u
een paar stukjes brood frituren.
- Voor etenswaren die veel water bevatten is het

beter en sneller ze in twee keer in kleinere hoe-
veelheden dan in één keer te frituren. Hierdoor
wordt de kans op spatten en overlopen ook
verminderd.

- Voor een uniform en knapperig resultaat kunt u
de “dubbele frituurmethode” toepassen. Dit sys-
teem bestaat eruit het voedsel eerst te frituren
tot het bijna klaar is, en daarna nogmaals, met
zeer hete olie, te frituren om het een goudbruine
kleur te geven.

- Het is raadzaam olijfolie met een laag zuurge-
halte te gebruiken.

- Meng geen olie van verschillende kwaliteit.

- Was aardappelen voor het frituren om te voor-
komen dat ze aan elkaar gaan plakken.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Bij oververhitting wordt de thermische be-
veiliging geactiveerd en zal het apparaat
uitschakelen. Trek in dit geval de stekker van
het apparaat uit het stopcontact en laat het
afkoelen. Daarna kunt u met de punt van een
balpen of een ander scherp voorwerp op de
resetknop, zodat het apparaat weer geactiveerd
wordt. (Fig.1).

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Volg deze stappen om het apparaat te demonte-
ren:

- 1. Verwijder het deksel

- 2. Verwijder de mand en de elektrische
eenheid

- 3. Verwijder de binnenpan.

- Giet de gebruikte olie voorzichtig in een bak
(niet in de gootsteen) en volg de van toepassing
zijnde regels voor afvalverwijdering en -verwer-
king op.

- Behalve de elektrische eenheid en de aanslui-
tingskabel kunnen alle onderdelen met schoon-
maakmiddel en water of met afwasmiddel
worden schoongemaakt. Spoel de onderdelen
goed af om eventuele resten van het afwasmid-
del te verwijderen.

- Maak het elektrische systeem en de stekker
schoon met een vochtige doek en droog ze af.
DOMPEL DE ONDERDELEN NOOIT IN WA-
TER OF EEN ANDERE VLOEISTOF ONDER.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met



een zure of basische pH zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden, en
kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Mand

- Deksel

- Binnenpan
- Romp



Polski

Frytownica olejowa
FRY SOLUTION

OPIS

A Pokrywa

Uchwyt pokrywy

Termostat z regulacjg temperatury
Kontrolka zasilania i temperatura
Automatyczny przycisk bezpieczenstwa
Profile prowadnic

Panel kontrolny

Grzatka

Koszyk

Uchwyt koszka

Uchwyt koszyka

Miska

Wskaznik poziomu

Korpus

Przycisk Reset

Wtyczka

Podstawa panelu kontrolnego
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UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

- Nie uzywacé urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste, to
znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie podtgczac¢ nigdy urzagdzenia przed napetnie-
niem miski olejem.

- Nie ruszac¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Nie przemieszcza¢ urzadzenia w momencie,
kiedy jest wigczone lub, kiedy znajdujacy sie
w nim olej jest jeszcze goracy. Przenosi¢ fryt-
kownice, kiedy jest zimna za pomoca uchwytow
(Rys.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia, gdy jest prze-
chylone ani do géry dnem.

- Nie obraca¢ urzgdzenia, kiedy jest ono w uzyciu
lub kiedy jest podtgczone do sieci.

- Nie przecigzac¢ urzadzenia ponad dopuszczalne
normy wydajnosci pracy.

- Przestrzega¢ poziomow MAX i MIN.

- Wylaczaé urzadzenie z pradu, jesli nie jest ono

uzywane i przed przystgpieniem do jakiegokol-
wiek czyszczenia.

Przechowywaé urzadzenie w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci i/lub os6b o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajacych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzgdzen.

Nie chowac ani tez nie transportowac urzadze-
nia jesli jest jeszcze gorace.

Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia podigczone-
go i bez nadzoru. W ten sposdb mozna zaosz-
czedzi¢ energie i przedtuzy¢ okres uzytkowania
urzadzenia.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru, kiedy
jest ono uzywane i utrzymywac z dala od dzieci,
jako ze jest to urzadzenie elektryczne, ktore
podgrzewa olej do wysokiej temperatury i moze
doprowadzi¢ do powaznych oparzen.

Jesli z jakiegokolwiek powodu olej zapalitby

sie, wytaczyé urzadzenie z sieci i sttumi¢ ogien
uzywajgc pokrywy, koca lub duzego recznika.
NIGDY NIE UZYWAC WODY.

Ustawi¢ sterowanie termostatu na warto$é mini-
malng (MIN), nie gwarantuje statego wytaczenia
urzadzenia.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére moga miec¢ kontakt
z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

WLEWANIE OLEJU:

- Otworzy¢ pokrywe

- UpewniC sie, ze cato$¢ urzgdzenia jest popraw-
nie ustawiona w bazie.

- Wlac¢ olej do znaku poziomu MAKSYMALNEGO
w misce.

- Nie mozna uzywa¢ urzadzenia, jesli ilos¢ oleju
jest ponizej znaku poziomu MINIMALNEGO.

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwinaé¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Ta frytownica moze smazy¢ z zatozong pokry-
wa.

- Wybra¢ odpowiednig temperature smazenia za
pomoca sterownika termostatu. Lampka kontro-
Ina temperatury (D) zapali si¢ na czerwono, co



bedzie oznaczaé, ze ma miejsce podgrzewanie
oleju.

- Przygotowac potrawy, ktére majg by¢ smazone
i umiescic je w koszyku, upewni¢ sie tez, czy nie
przekracza sie % pojemnosci koszyka. Przed
wiozeniem potraw do koszyka pozwoli¢, by sie
one osuszyly.

- Jezeli s3 one zamrozone, nalezy najpierw
je odmrozi¢. Zanurzenie w misce produktow
zamrozonych lub z duzg iloscia wody moze spo-
wodowac rozpryskiwanie sie oleju przez kilka
sekund.

- Zaczekac¢, az lampka kontrolna temperatury (D)
wytgczy sie, co oznacza, ze urzadzenie uzyska-
to odpowiednig temperature.

- Wtozy¢ powoli koszyk do miski w celu uniknig-
cia przelania i ochlapania.

- Po zakonczeniu smazenia, unie$¢ koszyk i
umiesci¢ go na podstawce, aby odsaczyé nad-
miar oleju z pozywienia.

- Oproézni¢ koszyk.

- Wymienia¢ olej po okoto 15 lub 20 smazeniach,
lub co 5 — 6 miesiecy, jesli urzadzenie nie jest
uzywane czesto.

- Aby unikng¢ produkgji szkodliwych dla zdrowia
zwigzkoéw podczas smazenia, nie wolno dopro-
wadzi¢, by zywnos$¢ nabrata ciemno-bragzowego
koloru, nalezy zawsze usuwac resztki zywnosci
z pojemnika na olej i nie nalezy smazy¢ produk-
tow bogatych w skrobie (jak ziemniaki i produkty
zbozowe) w temperaturze wyzszej niz 170 °C.

SYSTEM ODSACZANIA OLIWY

- Po zakonczeniu smazenia, zdjg¢ pokrywe,
unies¢ koszyk i umiesci¢ go na podstawce, aby
odsgczy¢ nadmiar oleju z pozywienia.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZE-
NIA:

- Wybraé po.pozycje temperatury minimalnej
(MIN) uzywajgc pokretta regulacji temperatury.

- Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

- Zamknac¢ pokrywe.

- Zatozy¢ pokrywe.

UCHWYT/Y DO PRZENOSZENIA:

- Urzadzenie dysponuje uchwytem w gornej
czesci, umozliwiajacym jego tatwe i wygodne
przenoszenie.

ZALECENIA PRAKTYCZNE:
- Usmazy¢ kilka kawatkéw chleba w celu usunie-

cia zapachu uzytego oleju.
- Niektore produkty, zawierajgce duzo wody,
lepiej i szybciej jest smazy¢ na dwa razy i w
mniejszych ilosciach. Zmniejsza sie wowczas
ryzyko przelania lub ochlapania sie.
Aby pozywienie byto jednolite i chrupigce,
lepiej jest uzy¢ funkcji ,smazenie na dwa razy”.
System ten polega na pierwszym smazeniu do
momentu, kiedy produkty sg dos¢ podsmazone
oraz drugim smazeniu w bardzo gorgcym oleju,
aby nada¢ im ztotego koloru.
Zaleca sie uzywanie oleju o minimalnej kwaso-
WOSCi.
Nie mieszaé olejow roznych jakosci.
Aby unikng¢ sklejania sie ziemniakdw zaleca sie
umycie ich przed smazeniem.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- W przypadku przegrzania uruchamiane zostaje
bezpieczenstwo cieplne i urzadzenie przestanie
dziataé. Kiedy bedzie to miato miejsce nalezy
wytaczy¢ urzadzenie z pradu i pozostawi¢ do
ochtodzenia. Nastepnie nacisnaé na przycisk
ponownego zatadowania znajdujacy sie kon-
coéwka dtugopisu lub podobnego przedmiotu
w celu ponownego uruchomienia urzadzenia.
(Fig.1).

CZYSZCZENIE

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Zdemontowac urzgdzenie postepujac jak nizej:

- 1. Zdjgc¢ pokrywe

- 2. Wyjac¢ koszyczek i wyjac zespot elek-
tryczny

- 3. Wyjac¢ kuwete.

- Przelac¢ ostroznie uzywany juz olej z miski do
naczynia (nie do frytkownicy), wedtug obowigzu-
jacej normy obraébki i eliminowania $ciekow.

- Wszystkie czesci urzadzenia oprécz czesci
elektrycznych, mozna my¢ wodg ze $rodkiem
czyszczacym lub w zmywarce. Dobrze sptukac,
by usuniety zostat catkowicie pozostajacy $ro-
dek czyszczacey.

- Czysci¢ zespol elektryczny i wtyczke wilgotng
Sciereczka i po czym zaraz wysuszyc¢. NIE
ZANURZAC NIGDY W WODZIE ANI W INNEJ
CIECZY.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszy¢.

- Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia roz-



puszczalnikdw, ani produktéw z czynnikiem pH
takich jak chlor, ani innych srodkéw zrgcych.

- Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktadac pod kran.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywac w
sposob niedajacy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do niebez-
piecznych sytuaciji.

- Ponizsze czesci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Koszyk

- Przykrywka
- Miska

- Korpus



NEPIrPA®H

OPITEZA AAAIOY
FRY SOLUTION

MNEPIrPA®H

Karraki

AaBn Katrdki

OgpPoaTATNG PUBUIONG TG BEpUOKPATiag
Dwreivn €vOeIEn Evapgng Aeiroupyiag Kai
£T0IuNG Beppokpaaiag

AuTOpaTOG BIOKOTITNG ao@aAEiag
[MpoiA odnyou

Movada eAéyxou

ZT0IXEi0 TTOU TTaPAYEl BEpUOTNTA

Kahabi

XepoUAI Tou KaAaBiou

ZTAPIYHO VIO TO KAAAOI

Kadog

AgikTeg aTAOUNG

Bpaatmpag

KoupTri eTavagopag

ZUvdean He peUPa

ZTplypa povadag eAEyxou

o0 w>»

OQUoZZIr X«—ITEOTM

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

- MNpiv ammo kaBe xpran, LeTUAIETE TEAEiwG TO
KOAWSI0 TPOPOdOTiag TNG CUTKEUNG.

- Mn xpnaoiyoTrolgite TN CUTKEUR av Ta eEaPTAHA-
TG TNG Oev gival owaTd guvappoAoynuéva.

- Mn xpnaoigoTrolgite TN guakeun, eav Ta £€0PTA-
paTa TTou T auvodeUouV TTApoUaIddouy EAOTTW-
pata. povTioTe va Ta AVTIKATOOTHOETE APETWG.

- Mn xpnaolyoTrolgital TN GUTKEUR Adeld.

- Mn Béoete gg AciToupyia Tn ougkeun av dev
EXETE YEUIOEI TTPWTA TOV KABO pe AGdI.

- Mn PETOKIVEITE | HETOQEPETE TN GUOKEUN EVW
AEITOUpPYEi.

- Mn PETOKIVEITE TN GUOKEUR OTAV QUTH AEITOUP-
Yei 1 To AGdI Kaiel akopa. OTav £xel KPUWOEL N
QUOKEUN), TN JETOPEPETE XPNTIUOTTOILVTAG TIG
Aapeg.

- Mn xpnaoipotrolgital Tn GUOKEUN KEKAIJEVN OUTE
va TNV avatTodoyUPIdeTE.

- Mnv avatrodoyupileTe Tn GUOKEUN EVW XPNaIHO-
TroleiTal 1) €ival ouvOedePEVN aTO pPeUQ.

- Mnv Zopilete Tn duvaTATNTA TNG CUOKEURG Va
OOUAEUEL.

- Tnpeite Ta emieda MAX kai MIN.

- ATToguvOEeTe TN gUaKeUn atrd To pelpa, OTav
O€ev TN XPNOIUOTTIOIEITE KABWG Kal TIPIV TTpay-

parotroinaete otroladnote diadikaagia kadapi-

guou.
- AloTnpARAOTE TNV TTAPOUCA CUCKEUN PAKPIA OTTO
Ta TTaIdIA f/Kal Ta ATOUA PE PEIWHPEVEG TWHATI-
KEG, AI0BNTNPIOKEG 1) BIAVONTIKES IKAVOTNTEG 1
aropa pe EANITTEIG EUTTEIPIEG I} YVWOEIG.
Mn @uAdoaeTe OUTE VO HETAPEPETE T GUTKEUN
000 gival akopa {eaTn.
Mnv agrvete TToTé guUVOEdEPEVN TN TUOKEUN
Kal wpig emtpnan. Etal Ba eoikovopnaeTte
€TTiong evépyela Kal Ba eTmipnkUveTe TN {wN TNG
TUOKEUNG.
Mnv a@rveTe TTOTE TNV GUOKEUN VO AEITOUPYEI
XWPIG €TTiBAewn, oUTE Kal KOVTA g€ TTAIBIA PIaG
Kal €ival ia NAEKTPIKF) GUTKEUN TTOU Bepaivel
AadI og UWNAEG BeppoKpaadies Kal PTTOpPEi va
TTpoKaAéael goBapd eykaupaTa.
Av, yia otTolovdnTroTe Adyo, TTAPEl WTIA TO
AGOI, aTTOOUVOETTE TN GUOKEUN OTTO TO PEUUA,
KQI KATaTTVIETE TN QWTIA PE TO KATTAKI, Hia
KouBépTa n pe éva peydho Travi koudivag. MOTE
ME NEPO.
H 101m00£TNON TOU OIAKOTITN TOU BEPUOTTATN OTN
0¢an «eAdyioTn Beppokpaaia» (MIN), dev dia-
g@aAidel TN JOVIUN ATTOGUVOEDN TNG GUOKEUNG.

TPOMOZ AEITOYPIIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwbeite 611 £xeTE apaipEael OAa Ta UAIKG
OJUOKEUQTiag TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpnOIYOTTOINTETE TO TTPOIOV YIA TTPWTN
Popd, KABaPITTE TA YEPN TTOU EPXOVTAI OE
ETTAPN ME TPOPIUA OTTWG TTEPIYPAPETAI ATNV
TTAPAYPaAQPo yia TNV KaBapIoTnTa.

FEMIZMA ME AAAL:

- AVOigTE TO KOTTOKI.

- BeBaiw0eite 0TI TO NAEKTPIKO TUUTTAEYPO EXEI
ataBepoTroinBei KaAd.

- BaAte Aadi atov kKAdo PEXPI VO GTACEI TO aNUAdI
ya 1n METIZTH artéaun.

- H guokeun dev Tpétrel va AeIToupyei pe To AadI
KaTw améd TNV EAAXIZTH atdOun.

XPHZH:

- ZeTUAIETE TEAEIWG TO KOAWDIO TTPIV GUVOETETE TN
OUOKEUN aTo peUpa.

- ZUVOETETE TN GUOKEUN OTO NAEKTPIKO OiKTUO.

- AuTn n @pPITECa PUTTOPEI Va TNyavilel JE TO KOTTAKI
KAEIOTO.

- EmAEETe TRV emOBupNTA Beppokpaaia Tnyavi-
JHATOG ATTO TOV JIAKOTITN TOUu BEPUOTTATN YIa TN
pUBUIaN TNG Bepuokpaaiag. H ewrteivi évoeign



Beppokpaaiag (D ) Ba avayel, deixvovtag 0TI TO
Aad1 CeaTaiveTal.

[MpoeTOINATTE TA TPOPIPA VIO TNYAVIGUA KOl
TOTTOBETAATE TA GTO KAAGDI, TTPOCTTABWVTAG Va
pnv uttepPaivouv Ta ¥ TNG XwpnTIKOTNTAG TOU.
A@naTe Ta TPOPIPA VO OTPAYYIoOUV TTPIV TO
BdAeTe aTov kado.

Av Ta TPOPIUA gival KATEWUYHEVA, TTPETTEI TTIPWTA
va Eemmaywaouv. Av BAAETE KATEWUYPEVA TPOQI-
Ha 1 TPOPIYA e JEYAAN TTEPIEKTIKOTNTA O VEPO
aToV KASO, PTTOPEI Va TTETAXTEI EAPVIKA AAdI
TTPOG Ta £€W, PETA aTTd Aiya DEUTEPOAETTTAL.
Mepipévere va aBrael n ewreivr) évoeign (D),
TIPAYHA TToU OEiXVEl OTI N TUOKEUN €XEI PTATEI
aTtnVv KataAAnAn Beppuokpaaia.

BuBioTe apyd 1o KOAAB! aTOV KABO WATE VA ATTO-
@UyeTE UTTEPXEINITEIG KOl TTITAIAIgpOTA.

Otav 1a TPOPIUA £XOUV TNYAVITTEI, AVERATTE

TO KOAGOI KOl KPEPATTE TO GTO OTAPIYUA VIO VO
aTpayyigel atro To UTTEPBOAIKO AdDI.

AdEIGTTE TO KAAGO!I.

AA\aCeTe To AadI Trepitrou KABe 15 1 20 Tnyavi-
gpata, r kabe 5-6 prveg, av dev TN XpNCIKOTTOI-
€ite guyvd.

lNa va eAaxioToTtroinBei n TTapaywyr) akpuAa-
pidiou katda TN SIGPKEIQ TOU THYAVIOUATOG, YNV
QAQRVETE TO TPOPIUA VO OTTOKTOUV OKOUPO KOPE
XPWHA, OTTOPOKPUVETE TA UTTOAEiUPATA TWV
KOMMEVWY TPOPIUwWV atrd Tov Kado Aadiou, Kal
TNYQVIOTE Ta TPOPIUA PE TTOAU AUUAO (OTTWG
TIATATEG KA dNUNTPIOKA) O BEPPOKPATIEG KATW
ato 170°C.

ZYZITHMA ITPAITIZHZ AAAIOY:

- OT1av 10 TPOPIPA £XOUV TNYAVITTEI, AQAIPETTE TO
KOTTAKI, QVERATTE TO KAAABI KOI KPEPAATE TO OTO
aTAPIYMa OTN BEGAPEVT yIa va aTpayyigouv Ta
TPO@IYA aTTo TO UTTEPRBOAIKO AADI.

ADOY ONOKAHPQOEI H XPHZH THZ £YZKEY-

HZ:

- EmAEETe TN B€0N TNG eAAXIOTNG Beppokpaaiag
(MIN) pe Tov BIOKOTITN ETTIAOYNG BEPUOKPATIAg.

- ATTOOUVOETETE TN GUOKEUN OTTO TO PEUNA.

- KaBapiate T guakeun).

- KAegioTe Tnv Tdma.

- TOTTOBETAOTE TO TTPOCTATEUTIKO KATTAKI.

XEPOYAI/A META®OPAZ:

- AuTn n guakeur| O1a0£TEl XePOUAI aTO TTACIVO
TUAMA IO va gival TTIo EUKOAN Kal AveTn n YETA-
Popa TG.

MPAKTIKEZ XYMBOYAEZX:

- MNa va Eepupiael To AAdI, YTTOPEITE va TNyavioeTe
PETEG YwHIOU.

- Ta TpO@IUa TTOU TTEPIEXOUV TTOAU VEPO Tnyavilo-

vTal KAAUTEPA Kal TTIO YPARYOPA AV Ta TNYAVITETE

age dU0 TNyavieg, Pe AlyOTEPO OYKO TPOYIHWY O€

KaBepia, TTapd ae pia. ETal, peiwveral o Kivou-

VOG TTAINIGUATWY KOl UTTEPXEINITEWV.

o va TnyavigTouv Ta TPO@IUa OUOIOHOPQA KAl

Va Yivouv Tpayavd, XpnoIPoTToInaTe Tn uEBodo

«TNyavigpa ge dU0 XPOVOUG». ZUPPWVA PE AUTO

TO GUOTNKA TNYQVICETE pIa TTPWTN GOPA TA TPO-

@IMa PEXPI TTOU Va gival OXeDOV ETOINA, KAl HETA

TA TNYQVIZETE PIa BEUTEPN POPJ, PE TO AADI TTOAU

KauTo, yIa va podigouv.

- 2aG gupBouAsUoupe va TNyavigeTe pe EAaiOAadO
€AAXI0TNG 0EUTNTAG.

- Mnv avapiyvuete Addia SIQQOPETIKWY TTOIOTA-
TWV.

- MNa va pnv KoAAdve o1 TTaTATeG, TTPOTEIVOUNE Va
TIG TTAEVETE TIPIV TIG TNYQVIOETE.

OEPMIKH MPOZTAZIA AZOAAEIAL:

- & TIEPITITWAN UTTEPBEPUAVONG, EVEPYOTTOIEITAI
n diatagn BePPIKAG ATPAAEING KAl N CUTKEUR
Ba awel va Aeiroupyei. Otav oupBei auto, Ba
TIPETTEI VO OTTOOUVOETETE T GUTKEUN OTTO TO
PeUPO KAl VO AQROETE VO KPUWOEL. XTN GUVEXEIQ,
TIOTACTE TO KOUMTTI JE TN PUTN £vOG JoAUBIou
Il KOTI TTAPOHOIO YIa VA KATAOTEN KAl TIAAI N
guakeun €tolun va Asitoupynael. (Fig.1).

KAGAPIOTHTA

- ATTOOUVOEETE TN QUOKEUN aTTd TO PEUPA KAl aQn-
aTe TN VA Yuxpaveoei TTpIv TTPAYHATOTTOINTETE
otroladATToTe diadikaagia KabapiguoU.

- ATTOOUVOPPOAOYATTE TN GUOKEUN, TUUQWVA UE
Ta ak6Aouba Bruara:

- 1. BydATte TO OKETTAOHO

- 2. BydAte To KGAGB! kal a@aIpéTTE TO
NAEKTPIKO GUUTTAEYUO

- 3. BydAre Tov kado.

- XUQOTe TTPOTEKTIKA TO BN XPNCIUOTTOINUEVO AADI
TOU Kadou ae éva doxeio (0xI aTov vepoxUTn),
gUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIGUOUG ETTE-
Eepyaaiag kar 51a6e0NnG KATAAOITTWV.

- ExTOG a11d TO NAeKTPIKO GUPTTAEYUA KaI T GUV-
dean aTo pelpa, OAa Ta £EAPTAUATA UTTOPOUV Va
KaBapidovTal Pe aTTOPPUTTAVTIKO KAl VEPO, 1) OTO
TTAUVTAPIO. Z€TTAUVETE KAAQ YIO VA OTTOUOKPUVE-
TE UTTOAEIPPOTA OTTOPPUTTAVTIKOU.

- KaBapiaTe 10 NAEKTPIKO PEPOG Kal TOV TUVOECHO
07O peUPA PE EvVa UYPO TTAVI KAl HETA OTEYVWATE



10. MOTE MHN TA EMBANTIZETAI £E NEPO
H OMOIOAHMNOTE AAAO YTPO

- KaBapiaTe Tn guakeun pe €va uypo Travi, Bpey-
UEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU KOl
UETA OTEYVWATE TN).

- Mn xpnaoigotroigital dIAAUTIKG OUTE TTPOIOVTA PE
6¢&Ivo 1) aAkaAIkO TTapdyovTta pH, 6TTwg n xAwpi-
v, oUTe AEIQVTIKA TTPOIOVTA yIa TOV KABapIoHo
TNG OUTKEUNG.

- Mnv epBatTifeTe TTOTE TN CUCKEUNR O€ VEPO
) GAAo uypo, ouTe va Tn BadeTe KATW ATTO TN
Bpuan.

- Av n guakeun 8ev BpiokeTal o KOAR KATAOTA-
an KaBapIodTNTAG, N ETTIPAVEIQ TNG PTTOPEI va
XaAATEl Kal auTO va ETTNPEATEI AVATTOPEUKTA TN
SIGpKeIa (WG TNG CUCKEUNG Kal va odnynael g
KOTAaTAON ETIKIVOUVOTNTAG.

- Ta akoAouBa gkeun pTropouyv va kabapiaTouv
Je CeaTd vepO Pe aaTTOUVI 1) O€ TTAUVTAPIO TTIG-
TWV (XPNOIMOTTOIEITTE éva EAAPPU TTPOYPAUHA
TAUCIipaTog):

- Kahabi
- Karaki
- Kadog
- Bpaatnpag



Pycckun

PdpuTtopHULa
FRY SOLUTION

OMNMUCAHUE

A Kpblwka

Py4ka KpbiLLK®

TepmocTaT Ans perynupoBku TemnepaTtypbl
CBeTOBOW MHAMKATOP

ABTOMaTU4eckas kHonka 6esonacHoCTH
Pexumbl ypoBHei

Brok ynpaBneHus

HarpeBaTenbHbIli anemeHT

CeTyaTtasi eMKOCTb

Pyuka ons nepeHocku

[NopacTaBka Anga ceTyaTon eMKOCTU
KoHTenHep

MHavkaTopbl ypoBHS

Kopnyc

KHonka nepesarpy3ku

MopgkntoyeHne k ceTn

MopcraBka 6noka ynpaBneHus

OUOZZIr X" IOMMUOUO®

NCMNOJIb3OBAHUE U YXOL4

- MNepea kaxablM UCMOSb30BaHWEM MOMHOCTbIO
pa3BopauuBalite ceTeBoii kabernb.

- He ponyckaeTcs akcnnyatuposatb npubop,

€Cnu HacafKu He YCTaHOBMEHbI [OIKHbIM

ob6pasom.

He ncnonb3yiite npubop ¢ HemcnpaBHbIMU Ha-

cagkamu. VIx cnegyeT HeMeaneHHO 3aMeHUTb.

He ponyckaeTcs, 4To6bl npubop paboTtan 6e3

3arpysku;

He 3anyckaite npubop, He 3anonHuB cnepsa

KpbILLKY ANS macna.

He nepewmeluainTte npubop BO Bpemsi UCMOMb30-

BaHUs.

He nepewmeluanTe npubop Bo Bpemsi paboTbl

nnu ecnu macno ewe ropsiyee. Korga npmbop

OCTbIHET, MEPEHECUTE Ero, UCNOIb3Ys PYYKH.

He ponyckaeTcsi ucnonb3oBaTb Npubop B Ha-

KMNOHHOM MONOXEHWK;

He nepeBopaunBarite npubop, ecnm oH UCMorb-

3yeTcs UM NOAKMIOYEH K CeTH.

He neperpyxante npubop;

Cob6niogarite yposHn MAX n MIN ansi Bogb!.

OTcoeanHuUTe anekTponpunbop oT ceTn nocne

MCMONb30BaHUSt UMW [N €70 YUCTKU.

- XpaHuTe aToT Npnbop BHE JOCSAraeMocT! OT

aetel n/vnu vy, ¢ orpaHnYeHHbIMN Pur3n-
YECKVMU, CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHBIMU
BO3MOXHOCTSAMM, UMK XXe TeX, KTO HE 3HAKOM C
npaBunamu ero NCnosnb30BaHus.

He ponyckaeTcs XxpaHuTb 1 NepeBO3NTb Aek-
Tponpubop B ropsiyem COCTOSHUY;

He ocTaBnsnTe BKNOYEHHbIN anekTponprubop
6e3 npucmoTpa. OTO COXPaHUT SNEKTPOIHEPTUIO
1 NPOAJSIUT CPOK €ro Cryxobl.

Hukorpaa He ocTaBnaTe BKIOYEHHbIN NpUbop
6e3 npucMoTpa Unu B MecTax, AOCTYMNHbIX Ans
[OeTell, NOCKOMNbKY AaHHbIN 3nekTponpubop
HarpeBaeTCsi 40 BbICOKMX TeMMepaTyp 1 MOXeT
BbI3BATb CEPbE3HbIE OXOrN.

Ecnu no kakoi-To npuyvHe mMacno 3aropenocs,
OTKMoYMTE NPMBOP OT CETU M NOTYLUNTE OFOHb,
ncnonb3ys Ans 9TOro KpbILLKY, MOKPbIBANO UK
6onbLyto ckateptb. HA B KOEM CITYYAE HE
MbITAUTECH MOTYLWWNTL OrOHb BOOOMN.
YcTaHoBuTe TepmocTat B MuHuMansHoe (MIN)
nonoxeHue. 3TO He 03HAYaeT, YTO ANeKTponpu-
60p OyAeT NOMHOCTLIO BbIKIIOYEH.

MHCTPYKLUA MO SKCIITYA-

TALUUN
MEPEA MCMONb30BAHUEM:

- Y6eamtecb B TOM, YTO Bbl MOMHOCTbIO pacnako-
Banu npubop.

- MNepen nepBbIM NCMONB30BaAHMEM OYUCTUTE BCE
4acTu, KOTopble 6y,El,yT KOHTaKTMpoBaThb C Npo-
AYyKTaMn NUTaHuA, Kak onnucbiBaeTcd B pasaene,
NOoCBALWEHHOM YUCTKE.

3AJNIMBKA MACHA:

- OTKpOWiTE KPbILLIKY.

- Y6epuTtech B TOM, YTO areKTpoobopyaoBaHme
pacrnonoxeHo Hagnexatim o6pasom.

- Hanelite macno go otmetkn MAKCUMAJTBHO-
O ypoBHs, 0603Ha4YEHHON Ha Yalle.

- Mpnbop He JOoMmKeH NCNONb30BaTLCS C MEHb-
UMM KONMYECTBOM Macna, Yem yKa3aHo Ha
otmeTke MINIMAL.

MOCIE UCMNOJIb30OBAHUA:

- MonHocTbio passepHUTe Kabernb nepes NoakIo-
YEeHNeM K ceTu.

- Mopgkntounte npmbop Kk ceTu.

- OpUTIOPHULLY MOXHO UCMONb30BaTh C KPbILLIKOW .

- CH/MUTE ceTyaTyto EMKOCTb W NPUKpenuTe pyY-
Ky, NOBOpauMBasi ee 40 Tex Nop, noka WrnudTbl
He BOWAyT B Kopnyc.

- BbiGepuTe xenaemyto TemnepaTypy xapku,



MCMoNb3ys PerynaTop TemnepaTypbl. 3aropuTcst
nHaukatop (D), ykasbiBas, 4To Macno crano
HarpeBaTbCH (3aKPOMTE KPbILLKY ANSi 3KOHOMUU
3Heprum).

MoaroToBbTE MHrPEAMEHTBI ANS XapKvu U NoMe-
CTUTE MX B KOP3UHY, y6eanBLUNCH, YTO OHU He
3aHuMatoT 6onblue, Yem 3/4 eMKOCTU KOP3WHBI.
Mepen Tem, Kak NOMECTUTb MHIPEANEHTbI B
KOP3MHY, BbITPUTE UX HACYXO.

3amMopoXeHHble NPOAYKTbI AOMKHbI ObITb
pasmopoxeHbl 3apaHee. [NomelyeHne B ceTya-
TYI0 €MKOCTb 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB UMK
npoAyKTOB, CoAepXaLynx 6onbLIoe KoNM4ecTBo
BOAbIl, MOXET BbI3BaTb BHE3AMHOE BbINMECKMBA-
HVe Macna 4Yepes HECKOMbKO CEeKYHA.
MopoxawnTe, Nnoka BbikNtounTcs nHamkatop (D)
YTO yKa3blBaET Ha HarpeB [0 HYXXHOW Temnepa-
Typbl.

[MomeLanTe KOP3MHY B Yally MeAneHHo Ans
TOro, 4UTo6b! N36exaTh NEPENONHEHMS U pas-
6pbI3rvBaHus.

Korga nHrpeameHTbl AocTaTouHO 06KapeHbl,
NOAHMMUTE KOP3WHY U 3aKpenuTe ee CBEpXY,
4YTOObI NMULLHEE MACMo MOFTIO CTeYb.
OnycToLwmnTe KOP3uHYy.

MeHsauTe macno npumMepHo yepes kaxaple 15
unun 20 xapok, nnu kaxagple 5 - 6 mecsues, ecnu
npubop He Mcnonb3yeTcst 4acTo.

YT06bI CBECTM K MMHUMYMY OGpa3oBaHue akpu-
namuga Bo BpeMmsi mpoLecca Xapku, nsberante
o6pa3oBaHnsA TEMHO-KOPUYHEBOTO LiBETA Ha
»KapeHon nuie, yaanute nofaropesble ocTtaTku
13 MacnsiHOro KOHTEeHepa; NPoAyKTbl, boraTtblie
Kpaxmarnom (Hanpumep, kapTodens nnu 6o6o-
Bble), He JOMKHbI 06XapmBaTbCs Npy Temnepa-
Type Bbiwe go 170°C.

MNONOXEHME ANnA CTEKAHMA OCTATKOB
MACHA:

- Korpa uHrpegueHTbl GyayT 4OCTATOYHO NpoXa-
PEHbI, CHUMUTE KPbILLKY, MOAHUMWUTE CEeTYaTYo
€MKOCTb 1 MOBECbTE ee Ha KproYvoK Ha bake ans
TOro, YTOGbl CTEKMMU USMULLKM Macna.

NOCIE UCMNONb30OBAHUA:

- YctaHosuTe MuHumaneHyto (MIN) Temnepatypy
Tepmocrara.

- OTkntounTe Npubop oT ceTw.

- OuucTtute npubop.

- 3aKkpoWiTe KpbILLKY.

PYYKA(U) ONA NEPEHOCKMU:
- B BepxHen yacTtn npubopa pacnonaraetcs

pyyka ans ero yao6bHon TpaHCNopTUPOBKU.

NPAKTUYECKWUE PEKOMEHOALIMM MO UC-
NOJIb3OBAHMIO:

- ObxapbTe HECKOMNbKO KyCO4KoB xneba, 4Tobbl
136aBUTLCA OT 3anaxa UCMonbL30BaAHHOIO
macna.

[MpoayKTbl C BLICOKMM COAepKaHNeM BOAbI
nyywie n bbicTpee 0BxapuTb ABYMSI NApTUSMU
C MEHbLUMM KONUYECTBOM WHIPEANEHTOB, YeM
32 0aVH pa3. OTO YMEHbLUUT PUCK NOSIBNEHNS
6pbI3r U BbINMECKUBAHUS.

«[ByxCcTyneH4yaTblii MeTof obxxapuBaHus»
MOXHO UCMONb30BaTb AJs NOSBIIEHWS POBHOW 1
XPYCTSLLEN KOPOUKM. DTOT METOA 3aknioyaeTcs
B TOM, YTO CHayana nvia obxapusaetcs 4o
Tex rnop, Noka oHa He ByaeT rotosa, a 3aTem
CHOBa 06apMBaeTCs Ha OYEHb ropsiyeM macne
NS NOSIBNEHUSI 30JI0TUCTOM KOPOYKU.

[ns xapku pekoMmeHayeTCs UCMOoSb30BaTb
ONMBKOBOE MAacro ¢ MUHUMAIbHbIM YPOBHEM
KMCNOTHOCTW.

He cmelwumBanTe pasHble macna.

BbimoiiTe kapTodenb nepeg obxapusaHvem,
4YTOObI N36exaTh ero NPUIUMNaHUS.

TENNOBAS 3ALLUTA U BE3OMNMACHOCTb:

- B cnyyae neperpesa 6yaeT akTvBMpoBaH
TENMoBOW NPeAOXPaHUTENbHBIA MEXaHU3M, 1
npubop npekpaTuT paboTy. Koraa Takoe cnyya-
eTcsi, Npubop HeoBXOAVMMO OTKMIOUNUTE OT CETU
1 AaTb eMy OCTbITb. 3aTeM, KOHYMKOM nepa unwu
C nomoLLbo NoAoBHOro NpeameTa, HaxMuTe
KHOMKY NOBTOPHOrO BKMIOYEHUSI YTOGbI CHOBA
akTusmpoBatb npubop (Fig.1).

OYUCTKA

- OTcoeguHuTe NpMbOpP OT CeTU Nocrne NCnosb3o-
BaHWs, YTOObI OH OCTbIN Nepes OUYNCTKOM.

- Pasbepute npnbop cnepyoym obpasom:

- 1. CHUMUTE KpbILLKY

- 2. CHUMUTE KOP3MHY U BbIHbTE 3N1EKTPOO-
6opynoBaHue.

- 3. BblHbTE pesepsyap.

- OCTOPOXHO BbINENTE UCMONb30BaHHOE Macno
13 Yallu B KOHTENHEp (@ He pakoBUHY), B
COOTBETCTBMU C AEWCTBYHOLLMMM NpaBmnamm
nepepaboTkv U yTUNM3aumm 0TXO40B.

- 3a ucknoyeHvem 6roka NUTaHns 1 ceTeBoro
NOAKMIOYEHNS!, BCe OCTalbHble AeTanu MoryT
ObITb OYMLLEHBI C MOMOLLBIO MOKLLIErO CPeACcTBa
1 BOAbI UM XMUAKOCTBIO AN MbITbS MOCYAbI.
TwartenbHO cnonocHuTe AgeTtanu, Ytobbl yaa-



NUTb BCE OCTaTKMN MOHOLLIEro CpeAcTBa
OumncTNTE BaXKHOW TKaHbIO aiekTponpubop 1
3MEKTPUYECKNIA COEANHUTENb, a 3aTeM Mpo-
cywwmte nx. HE MOrPYXXANTE B BOAY WA
MHYIO XXWOKOCTb.
OumncTnte Nnpubop, NCMonb3ys BAAXKHYIO TKaHb
N HECKOMbKO Karnernb YUCTALEN XUAKOCTH, a
3aTem CyxXyo TKaHb.
He ponyckaeTcsi ncnonb3oBaTb pacTBopuTen
UMK NPOAYKTLI HA OCHOBE KWUCIIOTbI UMW C BbICO-
KM ypoBHeM pH, Takue kak otbenueartens, a
Takke abpasvBHble YUCTSILLME BELLECTBA.
He nomeLlaiite anektponpubop B BOAY Unn
WIHYI0 XMAKOCTb, @ Takke Nof CTPpYyo BOAb.
Ecnu npnbop He ByneT cogepxatbCs B YUCTOM
COCTOSIHUM, €ro MOBEPXHOCTb MOXET ObITb No-
BpeXaeHa, CpoK cry>0bl CoKpaLLieH unu aaxe
€ro 1cnonb3oBaHne cTaHeT HebesonacHbIM.
MpnGop npurofeH Ans MbITbsA B ropsyen
MbIfTbHOI BOAE W B MOCYAOMOEYHON MaLLnHe
(Mcnonb3ys Waaawuii pexnm).

- CeTyaTast eMKOCTb

- Kpbliwwka

- KoHTtennep

- Kopnyc



Romana

Friteuza
FRY SOLUTION

DESCRIERE

A Capac

Manerul capacului

Termostat de reglare a temperaturii
Indicator luminos

Buton automat de siguranta
Profiluri de nivel

Unitate de comanda

Element de incalzire

Cos

Manerul cosului

Suport pentru cos

Rezervor

Indicatori de nivel

Corp

Buton reactivare

Conexiune la reteaua de energie electrica
Suport pentru unitatea de comanda

OQUOZZIrX«—"IOMMUOUOW

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia nu
sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu folositi aparatul daca este gol.

- Nu porniti aparatul fara a umple mai intai capa-
cul de ulei.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

- Nu miscati aparatul in timpul functionarii sau
daca uleiul este inca fierbinte. Dupa ce s-a racit,
transportati aparatul folosind manerele.

- Nu utilizati aparatul daca este inclinat si nu il
rasturnati.

- Nu rasturnati aparatul in timpul utilizarii sau daca
este conectat la reteaua de alimentare.

- Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

- Respectati nivelurile MAX si MIN.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare
atunci cand nu 1l utilizati si inainte de a-l curata.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,
ori care nu au experienta sau cunostintele

necesare.

- Nu depozitati si nici nu transportati aparatul daca
este inca fierbinte.

- Nu I&sati niciodata aparatul conectat si nesupra-
vegheat daca nu este utilizat. Astfel se economi-
seste energie si se prelungeste durata de viata
a aparatului.

- Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand
este n functiune si nu lasati la indemana copiilor
deoarece este un aparat electric ce incalzeste
ulei la temperaturi mari si poate cauza arsuri
severe.

- Daca, din orice motiv, uleiul ia foc, deconectati
aparatul de la sursa de alimentare si stingeti
incendiul utilizand un capac sau un prosop mare
de bucétarie. NU UTILIZATI NICIODATA APA.

- Rasuciti butonul termostatului la setarea minima
(MIN). Aceasta nu inseamna ca aparatul este
oprit permanent.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului

- Tnainte de prima utilizare, curétati componentele
care vor intra in contact cu alimentele in maniera
prezentata in sectiunea despre curatare.

UMPLERE CU ULEI:

- Deschideti capacul.

- Asigurati-va ca echipamentul electric este poziti-
onat corespunzator.

- Turnati uleiul pana la marcajul care indica nivelul
MAXIM al vasului.

- Aparatul nu trebuie utilizat cu mai putin ulei
decat cel indicat de marcajul MINIM.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l introdu-
ce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Friteuza poate fi utilizata cu capac .

- Indepartati cosul si atasati manerul pivotand
pana cand tijele se angajeaza in carcasa.

- Selectati temperatura dorita de prajire folosind
comanda termostatului. Indicatorul (D) se va
aprinde, indicand faptul ca uleiul este incalzit
(inchideti capacul pentru a economisi energie).

- Pregatiti alimentele pentru prajit si puneti-le in
cos, asigurandu-va ca nu se ridica peste % din
capacitatea acestuia. Lasati alimentele la scurs
nainte de a le introduce in cos.



- Alimentele congelate trebuie dezghetate in
prealabil. Plasarea alimentelor congelate sau a
alimentelor cu continut ridicat de apa in cos poa-
te determina uleiul sa sara brusc dupa cateva
secunde.

- Asteptati pana cand indicatorul luminos (D)
se stinge, fapt care arata ca aparatul a atins o
temperatura adecvata..

- Pozitionati usor cosul in vas pentru a evita
varsarea si stropirea.

- Cand mancarea este prajita suficient, ridicati
cosul si pozitionati-l in suport pentru a permite
scurgerea uleiului in exces de pe alimente.

- Goliti cosul.

- Schimbati uleiul la fiecare 15 sau 20 de operatii
de prajire sau la fiecare 5-6 luni daca nu este
folosit frecvent.

- Pentru a minimiza generarea acrilamidei in
timpul procesului de prajire, evitati culorile maro
inchis de pe alimentele prajite, eliminati resturile
arse din recipientul de ulei, alimentele bogate
in amidon (cum ar fi cartofii sau porumbul) nu
trebuie prajite la temperaturi mai mari de 170 °C.

POZITIA DE SCURGERE A ULEIULUI

- Cand alimentele au fost prajite suficient, indepar-
tati capacul, ridicati cosul si agatati-l cu cérligul
n rezervor pentru a permite scurgerea excesului
de ulei din alimente.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARA-

TUL:

- Selectati pozitia minima (MIN) utilizand termo-
statul.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Curatati aparatul.

- Inchidetj capacul.

MANER/E PENTRU TRANSPORT:

- Acest aparat are un maner pe partea superioara
a corpului, care faciliteaza transportul confortabil.

RECOMANDARI PRACTICE:

- Prajiti cateva bucati de paine pentru a elimina
mirosul de ulei uzat.

- Pentru alimentele cu un continut ridicat de apa,
este mai bine si mai rapid sa se prajeasca in
doua loturi, in cantitate mai putina, decat in unul
singur. Acest lucru va reduce riscul de stropire
si scurgerile.

- Metoda de prajire in doua etape” poate fi utilizata
pentru o crusta uniforma si crocanta. Acest

sistem consta intr-o prima prajire a alimentelor
pana cand se gatesc rezonabil si apoi se prajesc
din nou folosind ulei foarte fierbinte pentru a
rumeni alimentele.

- Uleiul de masline cu un nivel minim de aciditate
este recomandat pentru prajit.

- Nu amestecati uleiuri diferite.

- Spalati cartofii inainte de prajire pentru a impie-
dica lipirea acestora.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- n caz de supraincalzire, mecanismul de sigu-
ranta termica va fi activat, iar aparatul va opri
functionarea. Cand are loc acest lucru, aparatul
trebuie deconectat de la retea si lasat sa se
raceasca. Apoi apasati butonul de rearmare cu
varful unui stilou sau cu un obiect similar pentru
a reactiva aparatul (Fig.1).

CURATIREA

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare si
lasati- sa se raceasca inainte de a-l curata.

- Demontati aparatul dupa cum urmeaza:

- 1.Scoateti capacul

- 2.Indepartati cosul si apoi scoateti echipa-
mentul electric

- 3. Indepartati rezervorul

- Turnati cu grija uleiul uzat din castron intr-un
recipient (nu in chiuveta), in conformitate cu
reglementarile in vigoare pentru tratarea si
eliminarea deseurilor.

- Cu exceptia blocului de alimentare si a conexiu-
nilor la retea, toate piesele pot fi curatate cu apa
si detergent sau cu lichid de curatare. A se clati
din abundenta pentru a inlatura toate urmele de
detergent

- Curatati echipamentul electric si conexiunea la
reteaua electrica utilizand o lavetd umeda, apoi
uscati-l. NU INTRODUCETI NICIODATA APARA-
TUL IN APA SAU IN ALT LICHID.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive-
pentru curatarea aparatului.

- Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid, nu amplasati aparatul sub robinet.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod in-
evitabil durata de functionare, devenind nesigur
pentru utilizare.

- Urmaétoarele piese se pot curata in apa calda cu



sapun sau intr-o masina de spalat vase (folosind
un program de curatare usor):

- Cos

- Capac

- Rezervor

- Corp



Bbnrapcku

PpUTIOPHUK
FRY SOLUTION

OMNMUCAHUE

Kanak

[pbxka Ha kanaka

TepmocTaT 3a HarnacsiHe Ha TemnepaTtypara
CBEeT/IMHEH MHAMKATOP 3a BKIOYBaHE U
rotoBa Temneparypa

ABTOMaTN4eH obesonacuTeneH 6yToH
Pencu 3a npunnb3saHe

KoHTpornHa eamHuya

3artonnsiy enemeHT

KowHunyka

PbkoxBaTka Ha KoLHULaTa

Onopa 3a KowHM4YkaTa

Kana

MHaukaTop Ha HUBOTO

Kopnyc

ByToH 3a pectapTupaHe

CBbp3BaHe KbM MpexaTa

Onopa 3a KoHTponHaTa eguHuLa

o0 w>»

OUVoZZIrX«—ITOTM

YNOTPEBA U NOAAOPBXKA:

- MNpeawn ynoTtpeba pa3suiite HaMbIIHO 3axpaHBa-
Lwms kaben Ha ypepaa.

- He nsnonsBaiite ypega npu HenpaBuIHO nocrta-
BEHW NpUCTaBKU 1 hunTpwm.

- He nsnonssanTte ypeaa ¢ feeKTHN NpUCTaBKu.
HezabaBHo rn 3ameHeTe.

- He nsnonsBaiite ypeaa, korato e npaseH.

- Hukora He cBbp3BaiiTe ypeaa, 6e3 npeasapu-
TeNHO [ia CTe HaMbIHWUIW KaHaTa C Onuo.

- He pBmxeTe n He npemecTBaliTe ypeaa, AokaTo
ce Hamuvpa B paboTeH pexum.

- He mectete ypena, gokato pabotu nnum gokato
onuoTo e owe ropeto. Criea kaTo ce oxna-
Au, NpeHacavite ypeaa, kato ro gbpxvuTte 3a
pBbKOXBATKUTE.

- He nsnonseainTte ypeaa, Korato € HaknoHeH unm
ob6bpHar.

- He obpbLarite ypega, gokato pabotu unm e
BKITIOUEH B efleKTpruyeckaTa Mmpexa.

- He HapBuwwaBaliTe paboTHUAT kanauuTeT Ha
ypena.

- Cnassaiite MAKCUMAMHOTO N MUHUMAT-
HOTO HuBo.

- N3knoyeTe ypena, koraTo He ro usnonaeare,

Unn KoraTo ce roTBuTe Aa ro NoYnNcTUTE.
CobxpaHsBaiiTe ypeaa ganed ot 4ocTbna Ha
Aeua n/vnmn xopa ¢ HamaneHun uanyecku,
CEH30PHW UM YMCTBEHN BB3MOXHOCTU, NN

oT TakuBa 6e3 onuT 1 No3HaHUA 3a 6opaBeHe

C Hero.

He cbxpaHsiBaliTe 1 He npeHacsinTe ypeaa, ako
He e U3CTUHan HambIHO.

B HMKakbB criyyai He OCTaBAWTe BKIOYEHUS
ypen 6e3 HabnoaeHue. Mo To3n HauYH e
CMecTUTe EHEPTUS U LLie YABIDKUTE XMBOTA Ha
en.ypega.

Hwukora He ocTaBsiiTe ypeaa Aa paboTtu 6e3
Haf3sop, HUTO B 6nn3ocT Ao Aeua, Thil KaTo
TOBa € enekTpoypes, KOWTO 3arpsisa MasHuHa
[10 BUCOKM TemnepaTypu U Moxe Aa NpUYnHU
TEXKN N3rapsHus.

AKO nopajgw Hakakea npu4MHa MacnoTo ce
3ananu, n3knyeTe ypeaa u yraceTe nnambLu-
Te C kanaka, C Ofesano U ¢ ronsma KyxHeHcka
kbpna. B HYKAKBB CINYYAW HE TACETE C
BOMA.

MocTaBsHeTO Ha TepmocTaTa B MUHUMANHO
nonoxeHue (,MIN“) He o3Ha4aBa, Ye ypeabT €
N3KIIOYEH.

HAYUH HA YINTOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNTOTPEBA:

- YBeperTe ce, Ye 1U3LANo CTe OTCTPaHUnM ona-
KoBKaTa Ha ypeaa.

- Npeown pa n3nonseare en. ypeaa 3a MbpsU MbT,
noymcTeTe BCUYKW YacTu, HamMmMpaLlm ce B JO-
nMp C XpaHUTENHWUTE NPOAYKTU, KaTo crneasare
ykasaHusita B pasgen “louncreane”.

HAJIMBAHE HA OINKUO:
- OTBOpeTe Kanaka.

- YBepeTe ce, Ye ern. KOMMNMEKT € NoCTaBeH
cTtabwnHo.

- Hanelite onno BbB BaHaTa 40 0603HAYEHNETO
3a MAKCYMAJTHO HuBo.

- YpenobT He TpsibBa aa pabotu ¢ onvo nog MU-
HUMAJTHOTO HuBo.

YMNOTPEBA:

- Mpeau ynotpeba pa3suiiTe HaMbMHO 3axpaHBa-
wus kaben Ha ypeaa.

- BkntoyeTe ypeaa B enektpuyeckaTta Mpexa.

- OPUTIOPHUKBT MOXKE fa MbPXW U C NMOCTaBEH
Kanak..

- N3bepeTe xenaHaTta TemMnepaTtypa Ha MbpXeHe
C nomoLyTa Ha perynatopa Ha TepmocTaTta.



CBETNUHHUAT MHAMKaTop 3a Temnepartypa (D)
CBeTBa, YKka3Baliku,Ye ONneTo ce Hammpa B
npoLiec Ha 3arpsiBaHe.

[MogroTBeTe NPOAYKTUTE 3@ MbPXKEHE U U
nocTaBeTe B KOLUHMYKAaTa, CTapaenku ce Aa He
HaaxBbPNAT % OT BMecTumocTTa 1. MNpean ga
noTonuTe NPOAYKTUTE B KaHaTa, OCTaBeTe M Aa
ce oTueanAT aobpe.

Ako npoaykTuTe ca 3ampaseHu, Tpsbsa aa ce
pa3mMpasaT npeaBapuTenHo. [NocTtaBsHeTo Ha
3ampaseHu NpoayKTW v NpoayKTU C BUCO-

KO CbAbpXaHue Ha BoAa B kaHaTa MoXe Aa
npeav3BuKa BHE3aMNHO U3NINCKBAHE Ha ONMo
HaBbH B PAMKUTE Ha HAKOIIKO CEKYHAMN.
M3yvakariTe cBeTNMHHMAT nHamkatop (D) ns-
kntoun. ToBa ykasBa, Ye ypeabT € JoCTUrHan
Heobxogumara Temnepartypa.

BbaBHoO BkapanTe KolHWYKaTa B kKaHaTa, 3a Aa
n3berHeTe pasnuBaHe 1 pasnpbCKBaHe.

LLlom nbpkeHeTo NpuKIoYM, NOBAUTHETE KOLL-
HMYKaTa 1 9 okayeTe Ha npeaBuaeHaTa 3a Hesl
onopa, 3a Aa No3BOoNuUTe U3NMULLHOTO OfMO OT
npoaykTuTe Aa ce oTueau.

M3npasHeTe kowHMLaTa.

M3npasHeTe kowHuykaTa CMeHsTE ONMOTO
npuénuanTenHo Ha Bcekn 15 nnu 20 nbpxeHus,
1nu Ha Bceku 5 - 6 mecela, ako He ce 1M3nonaea
penoBHoO.

3a ga HamanuTe nosiBata Ha akpunamug, no
BpeMe Ha MbpXXeHe, He OCTaBsaNTe NPoayKTUTe
Aa npugobuaT TbMHO KadsiB LBAT, Npemaxsali-
Te oCTaTbUWTE U3ropenuTe octaTbLy XpaHa oT
BaHaTa u obpaboTBaiiTe GoraTute Ha ckopbsina
npoayKTu (KaTo KapTou 1 3bPHEHN XpPaHK) Ha
Temneparypa nog 170°C.

CUCTEMA 3A U3LIEXXOAHE HA ONTUOTO:

- KoraTo mbp)keHeTo 3aBbpLUv U3BafEeTE Kanaka,
NMoBAMIHeTE KOLLUHUYKATa U 51 OKayeTe C Abpxa-
4ya B KOHTeHepa, 3a Aa No3BOIUTE U3NULLIb-
KbT OT OfIMO fa ce uU3Leamn OT XpaHUTenHuTe
NpoayKTH.

CNEQ NPUKNKOYBAHE HA PABOTATA C

YPELA:

- MNocTaBeTe perynatopa Ha Temnepartypa Ha
MuHumym (MIN) nocpeacTBom KOHTponepa 3a
n3bop Ha TemnepaTypa.

- N3knioyeTe ypeaa ot enekTpuyeckata Mmpexa.

- MouncteTe ypena.

- 3aTBOpeTe Kanaka.

- MocTaBeTe nNpeanasHOTO Kanaye.

PBHKOXBATKA/M 3A NPEHACAHE:

- Tosun ypen e cHabpeH ¢ egHa OPbXKa B ropHaTa
CKU 4acCT 3a JleCHO 1 y,El06HO npeHacsHe.

NPAKTUYECKU CBbBETU:
- 3a pa npemaxHeTe MupusmMarta Ha onmoTo, Mo-
XeTe Aa U3MbPXUTE HAKOMKO napyeTa xnso.
Mpv NpoayKTUTE C BUCOKO CbAbpXKaHWe Ha
BOAa e no-LenecbobpasHo 1 6bp30 Aa M3Mbp-
XWTe ABe nopumm ¢ no-manbk ob6em, OTKOmKo-
TO camo efHa. o To3n HauvH ce HamansaBa
PUCKBT OT NPBCKU U pasnuBaHUs.
3a Aa nonyunte paBHOMEPHO U3MbPXKEHN 1
XpynkaBv NPoAyKTW, MOXeTe Aa uanonssare
mMeToAa Ha ,MbpXXeHe Ha ABa eTana“. Tasu Tex-
HOMOrns ce CbCTOM B MbPBOHAYAIHO MbPXKEHe,
[oKaTo NPOAYyKTUTE CTaHaT NoYTW rOTOBM, @
cnep ToBa, BTOPO MbPXXEHE B MHOrO ropeLLo
onvo, 3a Aa AobuaT 3anaTuCT LBAT.
MpenopbyBa ce Aa MbpXUTE CbC 3EXTUH C
MWHUMaIHa KUCENMHHOCT.
- He cmecBanTe Mas3HUHM C pasnuyHn kavecTaa.
- 3a pa ce nsberHe cnenBaHeTo Ha kapToduTe,
nobpe e Te Aa ce M3MUAT Npean MbPXKEHETO

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO U3KINKOY-

BAHE MNPU NPErPSABAHE:

- Mpu nperpsiBaHe LUe ce akTUBMPa YCTPOWCTBO
3a TEpPMUYHA CUIYPHOCT ¥ ypeaa Le crpe a
paboTu. B TakbB criyyait, usknodeTe ypeaa ot
MpexaTa 1 ro octaBete Aa uactuHe. Cneg ToBa
HaTucHeTe ByToHa, C MoMoLLa Ha Bbpxa Ha
XUMUKan unu nogobeH npeamer, 3a fa 3ageii-
cTBaTe HaHoBo ypepaa. (Fig.1).

NOYUCTBAHE

- Mpean nouncteaHe usknoyeTe ypeaa ot
3axpaHBallata Mpexa 1 ro octaeeTe ga ce
N3CTUHe.
Pasrnobete ypena kato crneasate cnegHuTe
CTBIKU:

- 1. N3BapeTe kanaka

- 2. \3BapeTe KoWHUYKaTa v en.komnnekra

- 3. N3BapeTe koduykara.
WM3nente BHUMATENHO BEYE U3NON3BaHOTO OO
OT KaHaTa B HsKaKbB Cb[ (He B MMBKaTa), Cb-
rnacHo NPUMOXUMUTE HOPMAaTUBHK pa3nopenbu
3a 0bpaboTka 1 N3XBbPIsiHE Ha OTNagbLM.
Bcunukn yacTv moraTt aa 6baaT nouncTeHu ¢
BOJA M MUWeLL npenapaTt unn B CbAOMUsINHA
MalUuHa, OCBEH eN.KOMMMEKT U KOHEeKTopa.
MamuiiTe gobpe ¢ Boda 3a Aa npeMaxHeTe
ocTaTbLuTe OT npenapaTa.



- MouuncTeTe en.koMnnekTa u en.koHeKTopa ¢
BMa)xHa Kbpna, cnef KoeTo rv noacylwerte. B
HVKAKBB CINYYAW HE M NMOTAMNANTE BbB
BOOA N OPYTA HAKAKBA TEYHOCT.
MouncreTe ypena ¢ BnaxHa kbpna, HanoeHa ¢
HSIKOMKO Karkv MUeLl, npenapar, cnefg KoeTo ro
noacyllere.

3a nouncTBaHeTo Ha ypeaa He 13non3sante
pasTBOPUTENN 1 NpenapaTtu C KUCENMHEH Unn
ocHoBeH pH dakTop, kaTo 6envHa 1 abpasvneHu
npoayKTu.

He noTansivite ypega BbB Boga unu gapyra teu-
HOCT, 1 He ro NocTaBsiiTe nog Tevalla Bojga.
YpeabT cniegsa Aa ce nogabpxa ynct. B
NPOTUBEH Cry4ali NoBbPXHOCTTa My MoXe Aa
ce noBpeau, 1 ToBa fa CbkpaTu 6e3Bb3BpaT-
HO eKCnroaTauuoHHUSI My XXUBOT, a CbLLO U
[a CTaHe NpuyMHa 3a Bb3HWKBaHE Ha OMacHo
MONOXEHNe.

CnepgHuTe YacTu mMorat a ce MUSIT B Tonna
canyHeHa Boja unv B MusifiHa MalumHa (M3nons-

BaliTe HUCKa nporpama 3a MUeHe):

- KowwHunyka
- Kanak

- Kodhmuka
- Kopnyc
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Frangais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um Ihre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecdo
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagcdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0Os
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugbes e suas atualizagbes em http://taurus-
home.com/



Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
protecci6 de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy uda¢ sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalezé, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFFYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To Tapov TPoidv avayvwpideTal Kal
TIpoaTateUETal ATTd TN VOUIUN £yyUnan
JUPPOPPWANG TTPOG TNV IoxUouaa vopobeaia. MNa
va OIEKDIKATETE T DIKAIWHATA I) CUUPEPOVTE TOG
TIPETTEl VA aTTeuBuVOeiTe og 0TTOI00NTTOTE AT TA
ETTIONUA YPOQEIa HOG TEXVIKNAG UTTOOTHPIENG.

Ma va Bpeite T TTI0 KOVTIVO O€ £0AG, avaTPESTE
aTtnv 1gToggAida: http:/taurus-home.com/
Mtropeite €mmiong va {nTraeTe TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Madi HOG.

Mrropeite va «kaTeBaasTe» atmo 1o SIadIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KAl TIG OXETIKEG
€VNUEPWAEIG Tou aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA NOOOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLUWLLEH OPUANYECKON
rapaHTuen B COOTBETCTBUN C AENCTBYOLLUM
3akoHogaTenbcTBOM. YT06bI 06ecneunTs
cobntogeHve Ballvx npaB U MHTEPECOB,

Bbl IOJXHbl 06paTUTLCA B MoOYI0 U3 HaLMX
ohurumanbHbIX Cryx6 nNo TeXHUYeCcKow
noaaepXKke KNMeHTOB.

Bbl MOXeTe HailTv Gnnxailune U3 LeHTPOB,
npowiasa no cnepytowert Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpoCcuTb COOTBETCTBYIOLLYIO
MH(OPMaLMIo, CBA3ABLUNCH C HAMK (CM.
NOCNeaHIO CTpaHuLy PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 9TO PYKOBOACTBO U
06HOBNEHUS K HeMy no agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate cu
legislatia in vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie sa va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://taurus-
home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagind a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NOMOLY,
HacToswmaT npoayKkT uma 3akoHHa rapaHuusi, B
CbOTBETCTBUE C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npasarta cu Ha noTpebuten
crnefBa fa ce HacoyuTe KbM HSIKOW OT HawuTe
0TOpPU3NpaHN CEPBU3N.

Hai-6nuskust oo Bac cepBus moxeTe ga
OTKpUETE Ha cnegHus nNuHK: http://taurus-home.
com/

CbLo Taka, MoXeTe fia NoTbpcute MHdopmauus,
CBBbP3Baiiky Ce C Hac (BUXKTe Ha nocrnegHata
CTpaHuLa Ha HapbYHKKa).

HapbyHurKa c ykasaHusi U HeroBute
OCbBpEMEHSIBAHUS] MOXETe [a CBanuTe Ha
cnegHus http://taurus-home.com/
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http://taurus-home.com

COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259

Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21

Oulfa, Casablanca

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110




taurus

Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain



