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AIR FRYER OVEN
BXAFO1200E

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a BLACK+DECKER
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the
fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

4 Read these instructions carefully before switching on the
appliance and keep them for future reference. Failure to
follow and observe these instructions could lead to an
accident.

SAFETY ADVICE AND WARN-
INGS

¢ Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an acci-
dent.

¢ Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.

¢ This appliance can be used by chil-
dren aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and under-
stand the hazards involved.

¢ Cleaning and user maintenance
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shall not be made by children unless
they are older than 8 and super-
vised.

¢ Keep the appliance and its cord
out of reach of children less than 8
years of age.

¢ This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

¢ The temperature of the door and
other accessible surfaces may be
high when the appliance is in use.

¢ Do not use the appliance in asso-
ciation with a programmer, timer
or other device that automatically
switches it on.

¢ If the connection to the mains has
been damaged, it must be replaced,
take the appliance to an authorised
technical support service. Do not
attempt to disassemble or repair
the appliance by yourself in order to
avoid a hazard.

¢ This appliance is for household use
only, not professional, industrial use.

¢ & This symbol indicates that the
surface may heat up during use.

¢ Ensure that the voltage indicated on the rating label
matches the mains voltage before plugging in the
appliance.

+ Connect the appliance to a base with an earth socket
withstanding a minimum of 10 amperes.

+ The appliance's plug must fit into the mains socket prop-
erly. Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

4 Do not force the power cord. Never use the power cord
to lift up, carry or unplug the appliance.




@ (Original instructions)

4 Do not wrap the power cord around the appliance.
4 Do not clip or crease the power cord.

4 Do not allow the power cord to come into contact with
the appliance's hot surfaces.

# Check the state of the power cord. Damaged or tangled
cables increase the risk of electric shock.

4 Do not touch the plug with wet hands.

¢ Do not use the appliance if the cable or plug is damaged.

¢ If any of the appliance casings breaks, immediately
disconnect the appliance from the mains to prevent the
possibility of an electric shock.

4 Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if
there are visible signs of damage.

+ The appliance is not suitable for outdoor use.

+ Do not place the appliance on hot surfaces, such as
cooking plates, gas burners, ovens or similar.

4 Place the appliance on a horizontal, flat, stable surface,
suitable for withstanding high temperatures and away
from other heat sources and contact with water.

4 CAUTION: In order to prevent overheating do not cover
the appliance.

4 Do not use or store the appliance outdoors.

4 Do not leave the appliance out in the rain or exposed
to moisture. If water gets into the appliance, this will
increase the risk of electric shock.

4 Do not touch any of the appliance’s moving parts while
it is operating

4 Do not touch the heated parts of the appliance, as it may
cause serious burns.

4 Do not touch metal parts or the body when it is operat-
ing, as it may cause serious burns.

Use and care:

+ Fully extend the appliance's power cable before each
use.

+ Do not use the appliance if its accessories are not
properly fitted.

4 Do not use the appliance if the on/off switch does not
work.

4 Do not move the appliance while in use.

4 Do not use the appliance if it is tipped up and do not turn
it over.

4 Do not force the appliance’s work capacity.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in
use and before undertaking any cleaning task.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge.

¢ Do not store the appliance if it is still hot.

+ Make sure that dust, dirt or other foreign objects do not
block the fan grill on the appliance.

+ Keep the inside of the oven clean to avoid the carbonis-
ing of leftover food, which may damage the appliance.

4 Do not use the inside of the oven for storage purposes.

# Use only utensils appropriate for ovens.

4 Use only utensils appropriate to support high tempera-
tures.

+ Don't place heavy utensils or trays on the open door.

¢ CAUTION: Do not use the appliance if the glass is
cracked or broken.

¢ Turning the thermostat control to the minimum (MIN) set-
ting. This does not mean that the appliance is switched
off permanently.

Service:

4 Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer's liability
null and void.

DESCRIPTION

A Main unit

B Digital control panel
1. Start button
2. Internal light button
3. Rotation button
4. Temperatura control button
5. Time control button
6. Star/Pause button
7. Pre-set menu

C Air outlet

D Airinlet

E Cabel and housing

F Air fow rack (2uts)

G Rotating basket

H Oil drip tray

| Rotisserie shaft

J Handle

If the model of your appliance does not have the accesso-
ries described above, they can also be bought separately
from the Technical Assistance Service.




INSTRUCTIONS FOR USE

Before use:

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

# During first use it is normal that the appliance emits a
slight plastic odor.

+ Prepare the appliance according to the function you wish
to use:

ACCESORIES USE:

Qil drip tray:

+ ALWAYS place oil drip tray in the lower rails of the
cooking space (Fig.A)

# It can be use as baking tray. Then place it in the middels
rails of the appaliance.

Air flow rack

+ Place the racks in the middle rails (Fig.B)

+ NOTE: The heating element is located at the top of the
cooking place. If place the food near the heating element
the intensity of heat will be more-

# For crispy result place the rack on the top rail.

+ For enven and gentel cooking place ranck on the lower
rails.

Rotisserie shaft (Fig.C)

+ Remove the fork from the rod by loosening the fastening
SCrew.

# Push the rod through the meat and slide it to the centre.

+ Put the fork onto the rod again with the prongs facing
towards the meat.

+ Chicken should be bound in a string to prevent the chick-
en legs or wings touch heating element during roasting,
so that rotisserie assemble will rotate smoothly.

+ Slide both forks firmly against the meat and tighten the
fork fastening screws well.

4 Place the rod with the meat into the oven.

+ Activate the rotation button (3)

+ After cooking loosen the fork fastening screws and
remove the meat by sliding it to the end of the rod.
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Rotating basket

+ The rotating basket can be used to fry potatoes (frozen,
natural or oven), vegetables, meat, croquettes, nuggets,
fish bars, among other frozen products.

¢ NOTE: For even cooking, DO NOT overfill the basket.

+ Make sure the basket is tightly closed before starting the
cooking process.

+ To place the basket in the appliance, first insert the left
side (Fig.D) and then hook the right side (Fig.E) into the
bracket.

¢ Activate the rotation button (3)

Use:

¢ Extend the cable completely before plugging it in.

4 Connect the appliance to the mains.

¢ Open the door

¢ If you don’t use the oil tray pan (H) as baking tray place
it at the bottom part of the appliance.

¢ Use the appropriate accessory according to the food you
want to cook.

+ Prepare the food, place it in the accessory and insert it
into the appliance.

¢ Close the door

¢ Press the power button during few seconds. The screen
will activate.

¢ Then select the temperature by pressing the temperature
control button (4).

¢ Select the appropriate time by pressing the time control
button (5) for cooking or select the pre-defined program
(7) if you wish.

¢ NOTE: keep in mind that the cooking time may vary
depending on the food, quantity and size.

+ If you use rotisserie accessory or the rotating basket,
you may select Rotation Button (3).

¢ By pressing the internal light button (2) you can check
the cooking process while the appliance is operating.

¢ If you open the door, the appliance will pause automati-
cally and the light will come on. When you close it again,
the applieance will start up again.

+ After the selected time or once the pre-defined menu is
finished, the appliance will stop automatically and emit
a beep.

¢ To completely turn off the appliance press the power
button until the screen turns off.

4 Open the door and remove the food.

¢ CAUTION: Always use oven gloves to protect your
hands. The metallic parts can become very hot during
use. Take care when touching the rods and the forks.
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+ To minimize the generation of acrylamide during the
food cooking process, do not allow food to turn dark tan
or black.

+ Let the appliance and tools cool down before cleaning.

Rotisserie Function:

PRESET MENU GUIDE

Button Temperature Time
Drumstick 180°C 20min
Fish 200°C 12min
Shrimp 160°C 6min
Pizza 180°C 8min
Frys 200°C 20min
Rotisserie 200°C 25min
Steaks/Chops 180°C 9min
Dehydration 65°C 360min

Rotisserie cooking time can vary depending on the weight
of the piece, you can use a thermometer to check if the
internal temperature is correct according to the below
internal temperature chart.

NOTE: when selecting any predefined menu, the cooking
time will begin to reverse once the appliance reaches the
desired temperature. If you are using the appliance for
the first time, and select a menum the panel will show the
selected temperature and time, but will not start counting
until the optimum cooking temperature is reached.

INTERNAL TEMPERATURE CHART:

Food Type Internal
Temp.
Beef& Veal Grinded 70°C
Steaks, roasts-medium
Steaks, roasts-rare 63°C
Poultry Breasts 75°C
Grinded, stuffed
Whole bird, legs,
wings, ...

Seafood Any type 63°C
Lamb Grinded 70°C
Steaks, roasts-medium
Steaks, roasts-rare 63°C
Pork Choped, grinded, ribs, | 70°C
roasts
Fully cooked ham 60°C

Once you have finished using the appli-
ance:

+ Turn the appliance off, using the on/off switch.

4 Unplug the appliance from the mains.

4 Allow to cool.

4 Clean the appliance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Do not let water or any other liquid get into the air vents
to avoid damage to the inner parts of the appliance.

+ Never submerge the appliance in water or any other
liquid or place it under running water.

+ Itis advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

¢ If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program):

+ Oil drip tray

¢ Racks

4 Rotating basket

# Rotisserie shaft

4 Handle

¢ Then dry all parts before its assembly and storage.




ANOMALIES AND REPAIR

+ Take the appliance to an authorised technical support
service if product is damaged or other problems arise.
Do not attempt to disassemble or repair the appliance
yourself as this may be dangerous.

For EU product versions and/or in case that
it is requested in your country:

Ecology and recyclability of the product

+ The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public recycling bins for each type
of material.

+ The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to the
environment.

This symbol means that in case you wish to
dispose of the product once its working life has
ended; take it to an authorised waste agent for
I the selective collection of Waste from Electric
and Electronic Equipment (WEEE).
This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.

WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests you must go to any of our
official technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the following
web link: http://www.2helpu.com/. You can also request
related information, by contacting us (see the last page
of the manual). You can download this instruction manual
and its updates at http://www.2helpu.com/
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RECOMMENDATIONS TABLE

Here you can find our recommendation on the time and
temperature for frying different meals.

Note: these settings are merely indicative. Foodstuffs can
vary in origin, size, shape and brand, so we cannotguaran-
tee the best settings for any specific food.

COOKING GUIDE
Food Time (min) Temperature (°C) Extra information
Potatoes & fries
Thin frozen fries 9-16 200
Thick frozen fries 11-20 200
Home-made fries (8x8mm) 16-20 200 Add 1/2 tbsp oil
Home-made potato wedges 18-22 180 Add 1/2 tbsp oil
Home-made potato cubes 12-18 180 Add 1/2 tbsp oil
Roi 15-18 180
Potato gratin 15-18 200
Meat & Poultry
Steak 8-12 180
Pork chops 10-14 180
Hamburger 7-14 180
Sausage roll 13-15 180
Drumsticks 18-22 180
Chicken breast 10-15 180
Snacks
Spring rolls 8-10 200 Use oven-ready
Frozen chicken nuggets 6-10 200 Use oven-ready
Frozen fish fingers 6-10 200 Use oven-ready
::;Zciz bread crumbed cheese 810 180 Use oven-ready
Stuffed vegetables 10 160
Baking Use baking tin
Cake 20-25 160 Use baking tin/oven dish
Quiche 20-22 180 Use baking tin
Muffins 15-18 200 Use baking tin/oven dish
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PROBLEM SOLUTION

Problem Possible cause Solution
;he appliance is not plugged Put the mains plug in an earthed wall socket.

The AIR FRYER does not '

work. Turn on the appliance by pressing the power button for
You have not set the Timer. | a few seconds. Select the desired time and temperature

and close the door properly.

The quantity of food in the Put smaller batches of food in the basket.

The foods fried with the AIR | basket is too much. Smaller batches are fried move evenly.

FRYER are not done.

The set temperature is too
low.

Temperature setting - refer to the cooking guide for
reference.

The food is fried unevenly
in the AIR FRYER.

Certain food types need to
be turned halfway through
the cooking time.

Turn food over halfway to ensure food cooks equally on
both sides.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
AR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer food manufactures cooking instructions.

The door does not close
properly.

The door comes out of the
hinge.

Align the hinge and make sure the joints drop over the
grooves. Then close the door. Make sure to properly
align the racks or tray over the slots. Then close the
door.

White smoke Comes out
from the Appliance.

Food with high oil content
has been used.

QOil has been added to the
food.

Do not use food groups with high oil content or add
extra oil that is not required.

An air fryer uses technology where low or no oil is
required.

Grease drip tray still contains
grease residue from previous
use.

White smoke is caused by grease heating up on the
drip tray.
Make sure you clean the drip tray after every use.
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FRITEUSE A AIR CHAUD -
FOUR
BXAFO1200E

Cher Client :

Nous vous remercions d’avoir acheté un appareil
BLACK+DECKER.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre

sa parfaite conformité aux normes de qualité les plus
strictes, vous permettront d'en tirer une longue et durable
satisfaction.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

¢ Lire attentivement cette notice d'in-
structions avant de mettre I'appareil
en marche, et la conserver pour la
consulter ultérieurement. La non
observation et application de ces
instructions peuvent entrainer un
accident.

¢ Avant la premiere utilisation, laver
les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes non familiarisées avec
son fonctionnement, des personnes
handicapées ou des enfants &4gés
de plus de 8 ans, uniquement s'ils
sont sous la surveillance d'une per-
sonne responsable ou apres avoir
recu la formation nécessaire sur
le fonctionnement sir de I'appareil
et en comprenant les dangers qu'i
comporte.

¢ Les enfants ne devront pas réaliser
le nettoyage ou la maintenance de
I'appareil @ moins qu'ils soient ages
de plus de 8 ans et sous la supervi-
sion d'un adulte.

¢ Conserver I'appareil hors de portée
des enfants &gés de moins de 8
ans.

¢ Cet appareil n’est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés afin
de s’assurer qu’ils ne jouent pas
avec l'appareil.

¢ Quand 'appareil est mis en marche,
la température des surfaces acces-
sibles peut étre élevée.

¢ Ne pas utiliser I'appareil associé
a un programmateur, minuteur ou
autre dispositif connectant automa-
tiquement 'appareil.

¢ Sila prise du secteur est abimée,
elle doit étre remplacée, 'emmener
a un Service d’Assistance Technique
agréeé. Ne pas tenter de procéder
aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.

¢ Cet appareil est uniqguement destiné
a un usage domestique et non a un
usage professionnel ou industriel.

L 2

Ce symbole indique que la
surface peut chauffer pen-
dant 'usage.

+ Avant de raccorder I'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.




4 Raccorder 'appareil a une prise pourvue d'une fiche de
terre et supportant au moins 10 amperes.

+ La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise
de courant. Ne pas utiliser d'adaptateur de prise de
courant.

+ Ne pas forcer le cable électrique de connexion. Ne
jamais utiliser le cable électrique pour lever, transporter
ou débrancher I'appareil.

+ Ne pas enrouler le cable électrique de connexion autour
de l'appareil.

+ Eviter que le cable électrique de connexion ne se coince
ou ne s'emméle.

+ Ne pas laisser le cable électrique entrer en contact avec
les surfaces chaudes de |'appareil.

+ Vérifier I'état du cable électrique de connexion. Les
cébles endommagés ou emmélés augmentent le risque
de décharge électrique.

+ Ne pas toucher la fiche de I'appareil avec les mains
mouillées.

+ Ne pas utiliser 'appareil si son cable électrique ou sa
prise sont endommagés.

+ Si une des enveloppes protectrices de 'appareil se
rompt, débrancher immédiatement I'appareil du secteur
pour éviter tout choc électrique.

+ Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il présente des
signes visibles de dommages ou en présence de fuites.

+ Cet appareil n'est pas adapté a un usage extérieur.

+ Ne pas placer l'appareil sur des surfaces chaudes,
plaques de cuisson, cuisiniéres a gaz, fours ou simi-
laires.

# - Placer I'appareil sur une surface plane, stable et
pouvant supporter des températures élevées, éloignée
d'autres sources de chaleur et des possibles éclabous-
sures d'eau.

+ AVERTISSEMENT : Afin d'éviter une surchauffe, ne pas
couvrir I'appareil.

+ Afin d'éviter tout risque d'incendie, ne pas boucher
totalement ou partiellement I'entrée et la sortie d'air de
I'appareil, par des meubles, rideaux, vétements, etc.

+ Ne pas exposer I'appareil aux intempéries.

+ Ne pas exposer I'appareil & la pluie ou & un environne-
ment humide. L'eau qui entre dans I'appareil augmente
le risque de décharge électrique.

+ Les personnes insensibles a la chaleur doivent éviter
d'utiliser cet appareil (puisque celui-ci présente des
surfaces chauffantes).

+ Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil en
marche.
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+ Eviter de toucher les parties chauffantes de 'appareil en
raison du risque de brlure.

+ Ne pas toucher les parties métalliques ou le corps de
I'appareil lorsque celui-ci fonctionne, ceci peut entrainer
des brilures.

Utilisation et entretien :

¢ Avant chaque utilisation, dérouler complétement le cable
électrique de I'appareil.

# Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne sont pas
ddment fixés.

¢ Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise en
marche/arrét ne fonctionne pas.

# Ne pas faire bouger I'appareil en cours de fonctionne-
ment.

¢ Ne pas utiliser 'appareil en position inclinée, ni le
retourner.

¢ Ne pas forcer la capacité de travail de I'appareil.

¢ Débrancher I'appareil du secteur quand il n'est pas uti-
lisé et avant de procéder a toute opération de nettoyage.

+ Conserver cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes avec capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou présentant un manque d'expéri-
ence et de connaissances

¢ Ne pas ranger l'appareil s'il est encore chaud.

+ Vérifier que les grilles de ventilation de I'appareil ne
soient pas obstruées par de la poussiere, des saletés ou
tout autre objet.

4 Maintenir I'intérieur du four propre, dans le cas contraire,
les restes d’aliment pourraient se carboniser et abimer
I'appareil.

¢ Ne pas utiliser I'appareil sur des animaux domestiques
ou sur tout autre animal.

¢ Ne pas utiliser 'appareil pour sécher des vétements.

¢ Ne pas utiliser la cavité interne de 'appareil pour y
garder quoi que ce soit.

+ N'utiliser que des ustensiles adaptés aux fours.

¢ Ne pas appuyer d'ustensiles lourds ni de plateaux sur la
porte ouverte.

¢ AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser I'appareil si le verre
est brisé ou cassé.

¢ Mettre le thermostat sur la position minimum (MIN) ne
garantit pas I'arrét complet de I'appareil.

Service :

Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux instruc-
tions d'utilisation annule la garantie et la responsabilité du
fabricant.
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DESCRIPTION

A Unité principale
B Panneau de commande numérique
1 Interrupteur marche/arrét
2 Bouton lumiére interne
3 Bouton rotation
4 Bouton réglage de la température
5 Bouton réglage du temps
6 Bouton marche/arrét
7 Menus pré-définis
C Sorties d'air
D Entrée dair
E Cable électrique et prise
F Grilles de cuisson four (2 unités)
G Panier rotatif
H Bac a graisse
| Broche rétissoire rotative
J Anse d’extraction

Si votre modele ne dispose pas des accessoires
précédemment décrits, ceux-ci peuvent étre achetés
séparément auprés des services d’assistance technique.

MODE D’EMPLOI

Remarques avant utilisation :

+ S'assurer d'avoir retiré tout le matériel d’emballage du
produit.

¢ Avant la premiére utilisation, laver le panier et la cuve
al'eau et au détergent, bien rincer afin d'éliminer les
restes de détergent et ensuite, sécher.

¢ Lors de la premiére utilisation, il est normal qu'une
Iégére odeur de plastique se dégage de I'appareil.

+ Préparer |'appareil conformément a la fonction désirée :

UTILISATION DES ACCESSOIRES :

Bac a graisse

4 Placez TOUJOURS le bac sur la partie inférieure de la
friteuse a air four. (Flg.A)

+ Si vous souhaitez utilisez le bac comme plateau de
cuisson, il faudra I'introduire sur le support central de la
friteuse.

Grilles de cuisson

+ Introduisez les grilles de cuisson en utilisant les supports
intermédiaires. (Fig.B)

+ REMARQUE : la résistance se trouve sur la partie
supérieure donc plus vous mettrez les grilles hautes,
plus l'intensité de chaleur que recevra I'aliment sera
forte.

+ Si vous souhaitez un résultat croustillant, placez la grille
sur la partie supérieure.

+ Si vous voulez une cuisson plus douce et uniforme,
utiliser le support intermédiaire ou inférieur.

Accessoire Broche rétissoire rotative (Fig.C)

# Retirer la broche de la barre en dévissant la vis de
fixation

4 Percer la viande avec la barre, puis la glisser jusqu'au
centre.

# Remettre la broche sur la barre avec les pointes vers la
viande.

¢ Le poulet doit étre attaché avec une corde pour éviter
que les cuisses et les ailes ne touchent les éléments
chauffants durant la cuisson et que la broche puisse
tourner correctement

+ Faire glisser les deux broches fermement contre la
viande et bien serrer les vis de fixation de celles-ci.

# Placer la barre de fixation avec la viande dans le four.

# Actionner le bouton de rotation (3) pour que I'aliment
cuisine uniformément.

+ Apres cuisson, desserrer les vis de fixation des broches
et retirer la viande en la faisant glisser vers I'extrémité
de la barre.

Panier rotatif

+ Le panier rotatif peut étre utilisé pour frire les pommes
de terre (surgelées, naturelles ou au four), les Iégumes,
viande, croquettes, nuggets, batonnets de poisson,
parmi d’autres produits surgelés.

¢ REMAQUE : pour obtenir une cuisson uniforme, NE PAS
REMPLIR le panier en excés.

+ Veiller a ce que le panier soit bien fermé avant de
démarrer la cuisson.

# Pour placer le panier dans I'appareil, introduire tout
d'abord I'extrémité gauche (Fig D) du panier, puis
emboiter I'extrémité droite dans son logement (Fig E).

+ Actionner le bouton de Rotation (3)

Utilisation :
+ Dérouler complétement le cable avant de le brancher.




+ Brancher l'appareil au secteur.

4 Ouvrir la porte.

+ Sivous n’allez pas utiliser le bac a graisse (H) comme
plateau de cuisson, l'introduire sur la partie inférieure de
I'appareil.

+ Utiliser I'accessoire approprié selon les aliments que
vous souhaitez cuisiner.

+ Préparer les aliments, les placer dans 'accessoire et
introduire dans I'appareil.

+ Fermer la porte

+ Appuyer sur le bouton d'allumage durant quelques
secondes. L'écran s’allumera.

+ Sélectionner ensuite la température en appuyant sur les
boutons de réglage de la température (4).

+ Sélectionner le temps en appuyant sur les boutons de
réglage du temps (5) pour la cuisson ou sélectionner un
des programmes pré-définis (7) si vous le souhaitez.

+ REMARQUE : le temps de cuisson peut varier selon
I'aliment, la quantité et la taille.

+ Sivous utilisez la broche rétissoire ou le panier rotatif,
actionner le bouton de rotation (3).

+ Si vous appuyez sur le bouton de lumiére interne (2),
vous pourrez contréler le processus de cuisson lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

+ Si vous ouvrez la porte, I'appareil se mettra automa-
tiqguement en pause et la lumiére s'allumera. En
refermant la porte, 'appareil se remettra en marche.

+ Une fois le temps sélectionné écoulé ou lorsque se
termine le menu pré-défini, 'appareil s'arrétera automa-
tiqguement et émettra un signal sonore.

+ Pour éteindre complétement I'appareil, appuyer sur le
bouton marche/arrét jusqu’a ce que I'écran s'éteigne.

¢ Ouvrir la porte et retirer les aliments. AVERTISSEMENT
: Toujours utiliser des gants de protection lorsque
vous utiliserez le four. Les parties en métal peuvent se
chauffer durant 'usage.

+ Afin de réduire la formation d'acrylamide lors du
brunissage, faire en sorte que le pain n'acquiére pas les
couleurs marron foncé ou noir.

+ Laisser refroidir 'appareil et les ustensiles avant de les
nettoyer.

GUIDE DES MENUS PRE-DEFINIS

Bouton Température Temps
Cuisse de poulet 180°C 20min
Poisson 200°C 12min
Fruits de mer 160°C 6min

(Instructions initiales) w

Pizza 180°C 8min
Frites 200°C 20min
Rétisserie 200°C 25min
Cotelettes 180°C 9min
Déshydrater 65°C 360min

*Le temps de cuisson du poulet rétisserie peut varier selon
le poids de la piéce, vous pouvez utiliser un thermométre
pour vérifier si la température interne est correcte selon le
tableau de température interne.

REMARQUE : en sélectionnant un menu pré-défini, le
temps de cuisson commencera son compte-a-rebours
lorsque I'appareil atteindra la température souhaitée. Si
vous utilisez 'appareil pour la premiere fois et sélectionnez
un menu, le panneau affichera la température et le temps
sélectionnés, mais ce dernier commencera a compter une
fois la température optimale de cuisson atteinte.

TABLEAU DE TEMPERATURE INTERNE :

Aliment Type Temp.
interne
Veau Viande hachée 70°C
Filet cuit
Filet a point 63°C
Volaille Blanc 75°C
Viande hachée, fumée
Volaille entiére, cuiss-
es, ailes...
Poisson et Toute espéce 63°C
fruits de mer
Agneau Viande hachée 70°C
Filet cuit
Filet & point 63°C
Porc Viande hachée, 70°C
morceaux, cotelettes,
etc.
Jambon entier 60°C

Apres utilisation de I'appareil :

¢ Arréter 'appareil en appuyant sur la touche marche/
arrét.

¢ Débrancher I'appareil de la prise secteur.

+ Laisser refroidir I'appareil.

+ Nettoyer I'appareil.
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NETTOYAGE

# Débrancher I'appareil du secteur et attendre son refroi-
dissement complet avant de le nettoyer.

+ Nettoyer |'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et le laisser sécher.

4 Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH acide ou
basique tels qu'eau de Javel, ni de produits abrasifs pour
nettoyer 'appareil.

¢ Ne pas laisser pénétrer d'eau ni aucun autre liquide
dans les orifices d’aération afin d'éviter d'endommager
les parties internes de I'appareil.

# Ne pas immerger l'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide, ni le passer sous un robinet.

# |l est recommandé de nettoyer 'appareil réguliérement
et de retirer tous les restes d’aliments.

¢ Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de I'appareil et le rendre
dangereux.

# Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle (en mode délicat) :

¢ Bac a graisse

¢ Crilles

# Panier rotatif

¢ Accessoire Broche rétissoire rotatif

¢ Anse d'extraction

+ Avant son montage et stockage, veiller a bien sécher
toutes les piéces.

ANOMALIES ET REPARATION

¢ En cas de panne, remettre I'appareil & un service
d'assistance technique agréé. Il est dangereux de tenter
de procéder aux réparations ou de démonter I'appareil
soi-méme.

Pour les versions UE du produit et/ou en
fonction de la législation du pays d’instal-
lation :

Ecologie et recyclage de I'appareil

¢ Les matériaux constituant 'emballage de cet appareil
font partie d'un programme de collecte, de tri et de
recyclage. Pour vous débarrasser du produit, merci de
bien vouloir utiliser les conteneurs publics appropriés a
chaque type de matériau.

+ Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous
débarrasser de I'appareil, en fin de vie utile,
celui-ci devra étre consigné, en prenant les
mesures adaptées, a un centre agréé de
collecte sélective des déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).
Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu’a la directive 2014/30/
EU en matiére de compatibilité électromagnétique, a la di-
rective 2011/65/EU relative & la limitation de I'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive 2009/125/EC
sur les conditions de conception écologique applicable aux
produits en rapport avec I'énergie.

GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la Iégislation en vigueur. Pour faire valoir
vos droits ou intéréts, vous devrez vous adresser a I'un de
nos services d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pouvez
accéder au lien suivant : http://www.2helpu.com/. Vous
pouvez aussi nous contacter pour toute information (veu-
illez consulter la derniére page du manuel). Vous pouvez
télécharger ce manuel d'instructions et ses mises a jour
sur http://www.2helpu.com/




TABLEAU DE CONSEIL

Vous trouverez ici des temps de cuisson en fonction des

aliments

Note : noter que ces paramétres sont purement indicatifs.
Les aliments peuvent étre d'origine, de taille, de forme et
de marques différentes, par conséquent, nous ne pouvons
donc pas garantir les meilleurs parametres pour chaque

aliment spécifique.

(Instructions initiales) @

MINUTERIE DE CUISINE

Aliment Temps (min) Température (°C) | Recommandations

Pommes de terre

Frites fines surgelées 15-16 200

Frites épaisses surgelées 15-20 200

Frites maison (88 mm) 10-16 200 Ajouter une demie cullire
d’huile

Quartiers de pommes de terre maison 18-22 180 Q*Jr?:ﬁzr une demie cuillere

Cubes de pommes de terre maison 12-18 180 ?ﬁﬁ;zr une demie cuilére

Pommes de terre gratinées 15-18 200

Viande et volailles

Bifteck 8-12 180

Cotes de porc 10-14 180

Hamburgers 7-14 180

Rouleaux de saucisse 13-15 180

Cuisses de poulet 18-22 180

Blanc de poulet 10-15 180

Collations

Rouleaux de printemps 15-20 200 Utiiser des préparations
pour four

Nuggets de poulet surgelés 10-20 200 Utiiser des préparations
pour four

Batonnets de poisson surgelés 6-10 200 Utiiser des préparations
pour four

Batonnets de fromage panés surgelés 8-10 180 Utiiser des préparations
pour four

Légumes farcis 10 160

Réchauffage Utiliser un moule a patisserie

Gateau 20-25 160 Utiliser un moule a patisserie/
plat de cuisson

Quiche 20-22 180 Utiliser un moule a patisserie

Muffins 1518 200 Utiliser un moule a patisserie/

plat de cuisson
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TABLEAU SOLUTION AUX PROBLEMES

actionné ou menu non
sélectionné.

Probléme Cause possible Solution

L'appareil n'est pas . - .

branché. Brancher I'appareil & une prise de terre.
AIR FRY OVEN ne fonction- ; : _
ne pas. Bouton marche/arrét non Allumer I'appareil en appuyant durant quelques secon

des sur le bouton d’allumage.
Sélectionner le temps et la température souhaitée.
Fermer correctement la porte.

Les aliments sont crus ou
peu cuits.

La quantité de nourriture
placée dans le panier est
excessive.

Mettre moins d'ingrédients dans le panier.
Les petites quantités sont plus faciles a secouer et
permettent une friture uniforme.

La température sélection-
née est trop basse.

Réglage de la température : voir le guide de cuisson.

La friture n'est pas uniforme.

Certains aliments doivent
étre mélangés ou retour-
nés durant la préparation.

Retourner les aliments a la mi-cuisson pour garantir
qu'ils cuisent de maniere uniforme des deux cotés.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Elles contiennent trop
d’eau.

Les sécher avant cuisson.
Découper les aliments en morceaux plus petits.
Ajouter un peu d’huile.

La porte ne ferme pas
correctement.

La porte sort de la
charniére.

Aligner la charniére et veiller & ce que les articulations
soient sur les rainures. Fermer ensuite la porte.
Veiller a aligner correctement les lignes ou le plateau
sur les rainures. Fermer ensuite la porte.

De la fumée blanche sort de
I'appareil.

Des ingrédients riches
en huile sont en cours de
préparation.

De I'huile a été ajoutée a
la préparation.

Ne pas utiliser d'aliments riches en huile ou ne pas
ajouter d'huile plus que strictement nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie qui nécessite peu
ou pas d'huile.

La casserole contient en-
core des traces de graisse
de l'utilisation précédente.

Nettoyer le panier aprés chaque utilisation.
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HEISSLUFTFRITTEUSE -
BACKOFEN
BXAFO1200E

Sehr geehrte Kunden,
Wir danken Ihnen fir Ihre Entscheidung, ein BLACK+DE-
CKER. Gerét zu kaufen.

Die Technologie, das Design und die Funktionalitat dieses
Produkts, das die anspruchsvollsten Qualitatsnormen er-
fillt, werden Sie Uber viele Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

¢ Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie
diese zum Nachschlagen zu einem
spateren Zeitpunkt auf. Werden die
Hinweise dieser Bedienungsanlei-
tung nicht beachtet und eingehalten,
kann es zu Unféllen kommen.

¢ Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

¢ Personen, denen es an Wissen im
Umgang mit dem Gerat mangelt,
geistig behinderte Personen oder
Kinder ab 8 Jahren durfen das Gerat
nur unter Aufsicht oder Anleitung
uber den sicheren Gebrauch des
Gerates benutzen, sofern sie die
von dem Gerat ausgehenden Ge-
fahren verstehen.

¢ Kinder dirfen an dem Geréat keine

Reinigungs- oder Instandhaltungs-
arbeiten vornehmen, sofern sie nicht
alter als 8 Jahre sind und von einem
Erwachsenen beaufsichtigt werden.

¢ Das Gerat und sein Netzanschluss

dirfen nicht in die Hande von Kin-
dern unter 8 Jahren kommen.

¢ Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder missen beaufsichtigt wer-
den, damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Die zugénglichen Oberflachen kon-
nen sehr heil® werden, wahrend das
Gerat in Betrieb ist.

¢ Dieses Gerét nicht Uber einen
Programmschalter, eine externe
Zeitschaltuhr oder eine sonstige
Vorrichtung zum automatischen Ein-
schalten betreiben.

¢ Wenn der Netzstecker beschadigt
ist, muss er ausgetauscht werden.
Bringen Sie das Geréat zu diesem
Zweck zu einem zugelassenen
Kundendienst. Um jegliche Gefahr
auszuschlieBen, versuchen Sie nicht
selbst, den Stecker abzumontieren
und zu reparieren.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur
den hauslichen Gebrauch ausge-
legt und ist fiir professionelle oder
gewerbliche Zwecke nicht geeignet.

. Dieses Symbol bedeutet,
dass die Oberflache beim
Gebrauch sehr heilt werden kann.




@ Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen

+ Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem
Typenschild mit der Netzspannung iibereinstimmt, bevor
Sie den Apparat an das Stromnetz anschliefien.

¢ Das Gerat an einen Stromanschluss anschliefen, der
mindestens 10 Ampere liefert.

¢ Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdosentyp
des Stromanschlusses Ubereinstimmen. Der Gerate-
stecker darf unter keinen Umstanden modifiziert werden.
Keine Adapter fir den Stecker verwenden.

4 Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusskabel ziehen.

Benutzen Sie das elektrische Kabel nicht zum Anheben
oder Transportieren des Gerats. Den Stecker nicht am
Kabel aus der Dose ziehen.

4 Kabel nicht um das Gerat rollen.

¢ Achten Sie darauf, dass das elektrische Kabel nicht
getreten oder zerknittert wird.

¢ Achten Sie darauf, dass das elektrische Verbindungska-
bel nicht mit heien Teilen des Geréts in Kontakt kommt.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des elektrischen Ver-
bindungskabels. Beschadigte oder verwickelte Kabel
erhohen das Risiko von elektrischen Schiagen.

¢ Berlihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.

¢ Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektrischem
Kabel oder Stecker verwendet werden.

+ Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt sein, ist
die Stromzufuhr umgehend zu unterbrechen, um einen
mdglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

# Das Gerat nicht benutzen, wenn es heruntergefallen ist,
sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.

+ Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch im Auenbe-
reich geeignet.

# Das Gerat nicht auf heife Oberflachen sowie Kochplat-
ten, Gasbrenner, Ofen oder Ahnliches stellen.

¢ - Stellen Sie das Geréat auf eine ebene und stabile, fiir
hohe Temperaturen geeignete Oberflache, auler Reich-
weite von Hitzequellen und méglichen Wasserspritzern.

¢ WARNUNG Um eine Uberhitzung zu vermeiden, nicht
das Geréat verdecken.

¢ Der Lufteintritt und —austritt darf wahrend des Betriebes
weder teilweise noch ganz durch Mdbel, Vorhénge, Klei-
dung usw. behindert werden. Es besteht Brandgefahr.

¢ Das Gerat nicht im Freien benutzen oder aufbewahren.

¢ Das Gerat niemals Regen oder Feuchtigkeit aussetzen.
Wasser, das eventuell in das Geréat gelangt, erhoht die
Elektroschockgefahr.

+ Warmeunempfindliche Personen diirfen das Gerét nicht
verwenden (da das Gerat mit erhitzbaren Flachen aus-
gestattet ist).

4 Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem Betrieb nicht
beriihren.

# Die Heizteile des Gerétes nicht beriihren, da sie schwere
Verbrennungen verursachen kénnen.

+ Metallteile oder das Gerategehduse wahrend des Be-
triebes nicht berlihren, da Verbrennungsgefahr besteht.

Benutzung und Pflege:

+ Vor jedem Gebrauch des Geréts das Stromkabel voll-
standig abwickeln.

+ Gerét nicht benutzen, wenn Zubehdr oder Ersatzteile
nicht richtig befestigt sind.

+ Benlitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/Ausschalter
nicht funktioniert.

# Das Gerét nicht bewegen, wéhrend es in Betrieb ist.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht im gekippten oder um-
gedrehten Zustand.

+ Betriebskapazitat des Gerats nicht Uiberbeanspruchen.

¢ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

¢ Das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrénkten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse auf-
bewahren.

¢ Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch heifd ist.

+ Uberpriifen Sie, dass das Ventilationsgitter des Gerats
nicht mit Staub, Schmutz oder anderen Substanzen
verstopft ist.

4 Halten Sie den Backraum sauber, da Speisereste an-
dernfalls verkohlen und das Gerat beschadigen kdnnen.

# Gerét nicht zum Trocknen von Haus- oder andere Tieren
beniitzen.

+ Das Gerat nicht zum Trocknen von Textilien jeglicher Art
verwenden.

¢ Verwenden Sie den Backraum nicht zur Aufbewahrung
von Gegenstanden.

+ Verwenden Sie nur fiir Backdfen geeignete Utensilien.

+ Keine schweren Gegenstande oder Backbleche auf der
offenen Backofentir abstellen.

+ WARNUNG Das Gerét nicht benutzen, wenn das Glas
Risse aufweist oder zerbrochen ist.

+ Die vollstandige Abschaltung des Gerats wird nicht
dadurch garantiert, dass der Temperaturregler auf der
niedrigsten Position (MIN) steht.

Betrieb:

4 UnsachgemalRe Verwendung bzw. Nichteinhaltung der
Gebrauchsanweisung kann Gefahren zur Folge haben
und filhrt zum Erléschen der Garantieanspriiche sowie
der Haftung des Herstellers.
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BEZEICHNUNG

A Haupteinheit
B Digitales Bedienfeld
1 An-/Aus-Taste
2 Taste fir die Innenbeleuchtung
3 Taste Rotation
4 Tasten zur Temperaturregelung
5 Zeitsteuerungstasten
6 Start/Stop-Taste
7 Vordefinierte Mentis
C Luftaustritt
D Lufteinlass
E Netzkabel und Stecker
F Backgitter (2 Stiick)
G Drehkorb
H Fettauffangwanne
| Rotisserie-Kreisel
J Entnahmegriff

Wenn Sie meinen, dass das Gerét nicht mit dem oben
angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, konnen Sie die Teile
auch einzeln beim Technischen Dienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE

Vor der Benutzung:

+ Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

+ Bei der ersten Benutzung ist es normal, dass das Geréat
einen leichten Kunststoffgeruch abgibt.

4 Das Gerét fiir die von Ihnen bestimmte Funktion vor-
bereiten.

VERWENDUNG DES ZUBEHORS:

Fettauffangwanne

¢ Setzen Sie IMMER die Wanne in den unteren Teil der
Ofen-HeiBluftfritteuse. (Abb.A)

+ Wenn Sie die Auffangwanne als Backblech verwenden
wollen, dann muss sie in die Mittelstiitze der Fritteuse
eingesetzt werden.

Backgitter

+ Setzen Sie die Backgitter an den mittleren Schienen ein.
(Abb.B)

+ HINWEIS: das Heizelement befindet sich oben , d. h. je
hoéher Sie die Gitter platzieren, desto intensiver ist die
Hitze, die die Speisen aufnehmen.

+ Wenn Sie eine knusprigere Oberflache wiinschen,
setzen Sie das Gitter oben ein.

# Fur ein sanfteres und gleichmaRigeres Garen verwen-
den Sie die mittleren oder unteren Schienen.

Zubehor Drehbare Rostisseire (Abb.C)

¢ Entfernen Sie die Gabel vom Spief, indem Sie die Be-
festigungsschraube I6sen.

¢ Durchstechen Sie das Fleisch mit dem Spiel und schie-
ben Sie es in die Mitte.

¢ Setzen Sie die Gabel mit den Zinken zum Fleisch
weisend wieder auf den SpieR.

¢ Das Hahnchen muss mit einer Schnur festgebunden
werden, damit die Beine oder Flligel des Hahnchens
wahrend des Bratens nicht die Heizelemente berihren,
damit es sich richtig drehen kann.

¢ Schieben Sie beide Gabeln fest gegen das Fleisch und
ziehen Sie die Gabelbefestigungsschrauben fest an.

¢ Setzen Sie den Spiel mit dem Fleisch in den Herd ein.

+ Betatigen Sie den Drehknopf (3), um das Gargut gleich-
maRig zu garen.

+ Nach dem Garen, lésen Sie die Befestigungsschrauben
der Gabel und entfernen Sie das Fleisch, indem Sie es
zum Ende des Spieles schieben.

Drehkorb

¢ Der Drehkorb kann zum Frittieren von Kartoffeln (gefro-
ren, natur oder gebacken), Gemiise, Fleisch, Kroketten,
Nuggets Fischstabchen und anderen Tiefkiihlprodukten
verwendet werden.

¢ HINWEIS: fiir gleichméaRiges Garen, den Korb NICHT
uberfillen.

+ Stellen Sie sicher, dass der Korb richtig geschlossen ist,
bevor Sie den Garvorgang starten.

¢ Um den Korb in das Gerét einzusetzen, setzen Sie
zuerst das linke Ende (Abb D) des Korbs ein und danach
setzen Sie das rechte Ende in einen Platz (Abb E).

# Betétigen Sie die Taste Rotation (3)

Benutzung:

¢ Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

¢ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
+ Offnen Sie die Ofentiire.
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¢ Wenn die Auffangwanne (H) nicht als Backblech ver-
wendet werden soll, setzen Sie sie in den Boden des
Gerats ein.

+ Verwenden Sie das entsprechende Zubehér entspre-
chend der Speise, die Sie garen méchten.

¢ Bereiten Sie die Lebensmittel vor, legen Sie sie in das
Zubehér und setzen Sie es in das Gerat ein.

¢ Schliefen Sie die Tire

4 Driicken Sie die Ein/Aus-Taste fir ein paar Sekunden.
Der Bildschirm wird aktiviert.

¢ Wahlen Sie dann die Temperatur durch Driicken der
Tasten zur Temperaturregelung (4).

+ Wahlen Sie die entsprechende Zeit durch Driicken der
Zeitsteuerungstasten (5) fiir das Garen oder wahlen Sie
auf Wunsch eines der voreingestellten Programme (7).

+ HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass die Garzeit je nach
Lebensmittel, Menge und GroRe variieren kann.

¢ Wenn Sie das Zubehor Rotisserie oder den Drehkorb
verwenden, miissen Sie den Drehknopf (3) betatigen.

¢ Durch Driicken der Taste fiir die Innenbeleuchtung (2)
kénnen Sie den Garvorgang wahrend des Betriebs des
Gerats kontrollieren.

¢ Wenn Sie die Tir des Gerats 6ffnen,halt das Gerat
automatisch an und das Licht geht an. Wenn Sie das
Gerat wieder schlieBen, nimmt das Gerat seinen Betrieb
wieder auf.

# Nach Ablauf der gewahlten Zeit oder nach Beendigung
des voreingestellten Menlis  stoppt das Gerat auto-
matisch und gibt einen Signalton ab.

¢ Um das Gerat komplett auszuschalten, driicken Sie die
Netztaste, bis sich das Display ausschaltet.

+ Offnen Sie die Tiir und entnehmen Sie die Lebensmittel.
WARNUNG: Zum Schutz |hrer Hande, benutzen Sie
bitte immer Handschuhe. Die Metallteile kénnen sich bei
Betrieb stark erhitzen.

4 Um die Entstehung von Acrylamid wéhrend des Koch-
vorgangs zu vermeiden, sollten Sie darauf achten,
dass die Lebensmittel nicht dunkelbraun oder schwarz
werden.

¢ Lassen Sie das Gerat und das Zubehér vor der Reini-
gung abkihlen.

ANLEITUNG FUR VORDEFINIERTE MENUS

Taste Temperatur Zeit
Schenkel 180°C 20min
Fisch 200°C 12min
Meeresfrlichte 160°C 6min
Pizza 180°C 8min
Pommes Frites 200°C 20min

Rotisserie 200°C 25min
Rippen 180°C 9min
Trocknen 65°C 360min

Die Garzeit des Rostisserie-Hahnchens kann je nach
Gewicht des Stiicks variiren. Sie kénnen ein Thermometer
verwenden, um zu prifen, ob die Innentemperatur gemaf
der Innentemperaturtabelle korrekt ist.

HINWEIS: bei der Auswahl eines beliebigen voreingestell-
ten Menus, beginnt die Garzeit riickwarts zu laufen, sobald
das Gerét die gewiinschte Temperatur erreicht hat. Wenn
Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen und ein Menii
auswahlen, zeigt das Bedienfeld die gewahlte Temperatur
und Zeit an, aber letztere beginnt erst dann herunterzu-
zahlen, wenn die optimale Gartemperatur erreicht ist.

TABELLE INTERNE TEMPERATUR

Lebensmittel | Typ Interme
Temp.
Kalbfleisch Kleingeschnittenes 70°C
Fleisch
Filet halbgar
Filet gut durch 63°C
Gefliigel Hahnchenbrust 75°C
Kleingeschnittenes,
gerauchertes Fleisch
Geflligel ganz, Schen-
kel, Fltigel...
Fisch und Jeder Art 63°C
Meeres-
friichte
Lamm Kleingeschnittenes 70°C
Fleisch
Filet halbdurch
Filet ganz durch 63°C
Schwein Kleingeschnittenes 70°C
Fleisch, Fleischstiicke,
Rippen, usw
Ganzer Schinken 60°C

Nach der Benutzung des Geréts:

# Stellen Sie das Gerat mit dem An-/Ausschalter ab.
# Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

# Lassen Sie das Gerat abkiihlen

¢ Das Geréat saubern
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REINIGUNG

4 Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

4 Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf
das Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und
trocknen Sie es danach ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel, noch Produkte mit einem sauren
oder basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

# Lassen Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten in die
Beluftungsoffnungen eindringen, um Schaden an den
inneren Funktionsteilen des Geréates zu vermeiden.

¢ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig vom Gerét
zu entfernen.

+ Wenn das Gerét nicht in einen sauberen Zustand ge-
halten wird, kann sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

4 Folgende Teile sind fiir die Reinigung in warmem
Seifenwasser oder in der Spllmaschine (kurzes Spiilpro-
gramm) geeignet:

+ Fettauffangwanne

+ Gitter

4 Drehkorb

4 Zubehdr drehbare Rostisserie

+ Entnahmegriff

+ Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Geréat
montieren und aufbewahren.

STORUNGEN UND REPARA-
TUR

4 Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das Gerat
zu einem zugelassenen Technischen Kundendienst.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst auseinander-
zubauen und zu reparieren. Das konnte Gefahren zur
Folge haben.

Fiir die EU-Ausfiihrungen des Produkts
und/oder fiir Lander, in denen diese Vor-
schriften anzuwenden sind:

Okologie und Recycling des Produkts

4 Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses
Geréts verwendeten Materialien Teil eines Sammel-,
Klassifizierungs- und Recyclingsystems. Wenn Sie es

entsorgen mochten, so kénnen Sie die éffentlichen Con-
tainer fiir die betreffenden Materialarten verwenden.

¢ Das Produkt ist frei von umweltschadlichen Konzentra-
tionen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das

Produkt, wenn Sie es am Ende seiner

Lebensdauer entsorgen wollen, in geeigneter
I \\eise bei einer zugelassenen Entsorgungsstelle

abzugeben ist, um die getrennte Sammlung von
Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sicherzustel-
len.

Dieses Gerat erfilllt die Richtlinie 2014/35/EU iiber
Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/EU Uber elektro-
magnetische Vertraglichkeit, die Richtlinie 2011/65/EU zur
Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EC iber die Anforderungen an die umweltge-
rechte Gestaltung energiebetriebener Produkte.

GARANTIE UND TECHNI-
SCHER SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie gemass
der geltenden Gesetzgebung geschiitzt. Um lhre Rechte
und Interessen geltend zu machen, missen Sie eines
unserer offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezentrum in Ihrer
Néahe: http://www.2helpu.com/. Sie kénnen auch Informa-
tionen anfordern, indem Sie sich mit uns in Verbindung
setzen (siehe letzte Seite des Handbuches). Sie knnen
dieses Benutzerhandbuch und seine Aktualisierungen
unterhttp://www.2helpu.com/
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TABELLE MIT EMPFEHLUNGEN

- Hier finden Sie Orientierungswerte fiir die Zubereitung

verschiedener Lebensmittel

- Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Parameter nur
Richtwerte sind. Lebensmittel kdnnen unterschiedlicher
Herkunft, GroRe, Form und Marke sein. Daher kénnen wir
nicht die besten Parameter fiir alle Lebensmittel angeben.

BRATANLEITUNG

Lebensmittel Zeit (min) Temperatur (°C) Hinweis

Kartoffeln

Gefrorene diinne Pommes Frites 15-16 200

Gefrorene dicke Pommes Frites 15-20 200

Hausgemachte Pommes (8x8 mm) 10-16 200 1/2 Léffel Ol dazu geben

Hausgemachte Kartoffelspalten 18-22 180 1/2 Loffel Ol dazu geben

Hausgemachte Kartoffelwiirfel 12-18 180 1/2 Léffel Ol dazu geben

Uberbackene Bratkartoffeln 15-18 200

Fleisch und Gefligel

Steak 8-12 180

Schweinekoteletts 10-14 180

Hamburger 7-14 180

Wurstrollen 13-15 180

Hahnchenschenkel 18-22 180

Hahnchenbrust 10-15 180

Snacks

Friihlingsrollen 15-20 200 Ofenzubereitungen ver-
wenden

Gefrorene Hahnchen-Nuggets 10-20 200 Ofenzubereitungen ver-
wenden

Gefrorene Fischstabchen 6-10 200 Ofenzubereitungen ver-
wenden

Gefrorene panierte Kasestangen 8-10 180 Ofenzubersitungen ver-
wenden

Geflilltes Gemiise 10 160

Aufbacken Backform verwenden

Kuchen 20-25 160 Backform/ofenfeste Form
verwenden

Quiche 20-22 180 Backform verwenden

Muffins 15-18 200 Backform/ofenfeste Form

verwenden
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TABELLE PROBLEMLOSUNGEN

Problem Mdgliche Ursache Losung
Das Gerét ist nicht an- SchlieRen Sie das Gerét an eine Steckdose mit
geschlossen. Erdungsanschluss an.
Der AIR FRY OVEN funktio- , — , Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die Netztaste
niert nicht. Keine Betatigung der Ein/ | fiy- ginige Sekunden driicken.
Aus-Taste oder Mend- Wahlen Sie die gewiinschte Zeit und Temperatur.
auswahltaste.

SchlieRen Sie die Tiir richtig

Lebensmittel sind roh oder
nicht vollstandig gegart.

Die Menge der in den
Behalter eingelegten
Lebensmittel ist zu groR.

Legen Sie weniger Zutaten in den Behalter.

Kleinere Mengen lassen sich besser schitteln und
gleichmaRig braten.

Die gewahlte Temperatur
ist zu niedrig.

Temperatureinstellung: siehe Kochanleitung.

Die Lebensmittel werden
ungleichmaRig gebraten.

Einige Speisen sollten
nach der Halfte der Zu-
bereitungszeit umgertihrt
oder gewendet werden.

Wenden Sie die Speisen nach der Halfte der Garzeit,
um sicherzustellen, dass die Speisen auf beiden
Seiten gleichmaRig gegart werden.

Das Gebratene wird nicht
knusprig.

Frittiergut hat einen zu
hohen Wassergehalt

Trocknen Sie das Frittiergut zunéchst vor.
Schneiden Sie Lebensmittel in kleinere GroRen.
Fiigen Sie ein wenig Ol hinzu.

Die Tur schlieBt nicht richtig.

Tar fallt aus dem
Scharnier

Richten Sie das Scharnier aus und achten Sie darauf,
dass die Scharniere in die Nuten fallen. Schlielen Sie
danach die Tr.

Achten Sie darauf, dass die Gitter bzw. die Wanne
korrekt tiber den Nuten ausgerichtet sind. SchlieRen
Sie danach die Tr.

Es tritt weiler Rauch aus
dem Gerat aus.

Es werden Zutaten mit
hohem Fettgehalt zu-
bereitet.

Dem Rezept wurde Ol
zugegeben.

Verwenden Sie keine Lebensmittel mit hohem Fett-
gehalt und fiigen Sie nicht mehr Ol als nétig hinzu.
Diese Fritteuse verwendet eine Technologie, die wenig
oder gar kein Ol benétigt.

Die Pfanne enthélt noch
Fettspuren vom vorheri-
gen Gebrauch.

Reinigen Sie den Korb nach jeder Verwendung.
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FRITEUSE A AIR CHAUD -
FOUR
BXAFO1200E

Cher Client :

Nous vous remercions d’avoir acheté un appareil
BLACK+DECKER.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre

sa parfaite conformité aux normes de qualité les plus
strictes, vous permettront d'en tirer une longue et durable
satisfaction.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

¢ Lire attentivement cette notice d'in-
structions avant de mettre I'appareil
en marche, et la conserver pour la
consulter ultérieurement. La non
observation et application de ces
instructions peuvent entrainer un
accident.

¢ Avant la premiere utilisation, laver
les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes non familiarisées avec
son fonctionnement, des personnes
handicapées ou des enfants &4gés
de plus de 8 ans, uniquement s'ils
sont sous la surveillance d'une per-
sonne responsable ou apres avoir
recu la formation nécessaire sur
le fonctionnement sir de I'appareil
et en comprenant les dangers qu'i
comporte.

¢ Les enfants ne devront pas réaliser
le nettoyage ou la maintenance de
I'appareil @ moins qu'ils soient ages
de plus de 8 ans et sous la supervi-
sion d'un adulte.

¢ Conserver I'appareil hors de portée
des enfants &gés de moins de 8
ans.

¢ Cet appareil n’est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés afin
de s’assurer qu’ils ne jouent pas
avec l'appareil.

¢ Quand 'appareil est mis en marche,
la température des surfaces acces-
sibles peut étre élevée.

¢ Ne pas utiliser I'appareil associé
a un programmateur, minuteur ou
autre dispositif connectant automati-
quement l'appareil.

¢ Sila prise du secteur est abimée,
elle doit étre remplacée, 'emmener
a un Service d’Assistance Techni-
que agréé. Ne pas tenter de procéd-
er aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.

¢ Cet appareil est uniqguement destiné
a un usage domestique et non a un
usage professionnel ou industriel.

¢ Questo simbolo indica che la
superficie si pud riscaldare
durante l'uso.

+ Avant de raccorder I'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.
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4 Raccorder 'appareil a une prise pourvue d'une fiche de
terre et supportant au moins 10 amperes.

+ La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise
de courant. Ne pas utiliser d'adaptateur de prise de
courant.

+ Ne pas forcer le cable électrique de connexion. Ne
jamais utiliser le cable électrique pour lever, transporter
ou débrancher I'appareil.

+ Ne pas enrouler le cable électrique de connexion autour
de l'appareil.

+ Eviter que le cable électrique de connexion ne se coince
ou ne s'emméle.

+ Ne pas laisser le cable électrique entrer en contact avec
les surfaces chaudes de |'appareil.

+ Vérifier I'état du cable électrique de connexion. Les
cébles endommagés ou emmélés augmentent le risque
de décharge électrique.

+ Ne pas toucher la fiche de I'appareil avec les mains
mouillées.

+ Ne pas utiliser 'appareil si son cable électrique ou sa
prise sont endommagés.

+ Si une des enveloppes protectrices de 'appareil se
rompt, débrancher immédiatement I'appareil du secteur
pour éviter tout choc électrique.

+ Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il présente des
signes visibles de dommages ou en présence de fuites.

+ Cet appareil n'est pas adapté a un usage extérieur.

+ Ne pas placer I'appareil sur des surfaces chaudes, pla-
ques de cuisson, cuisiniéres a gaz, fours ou similaires.

# - Placer I'appareil sur une surface plane, stable et
pouvant supporter des températures élevées, éloignée
d'autres sources de chaleur et des possibles éclabouss-
ures d'eau.

+ AVERTISSEMENT : Afin d'éviter une surchauffe, ne pas
couvrir I'appareil.

+ Afin d'éviter tout risque d'incendie, ne pas boucher
totalement ou partiellement I'entrée et la sortie d'air de
I'appareil, par des meubles, rideaux, vétements, etc.

+ Ne pas exposer I'appareil aux intempéries.

+ Ne pas exposer I'appareil & la pluie ou & un environne-
ment humide. L'eau qui entre dans I'appareil augmente
le risque de décharge électrique.

+ Les personnes insensibles a la chaleur doivent éviter
d'utiliser cet appareil (puisque celui-ci présente des
surfaces chauffantes).

+ Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil en
marche.

+ Eviter de toucher les parties chauffantes de 'appareil en
raison du risque de brdlure.

+ Ne pas toucher les parties métalliques ou le corps de
I'appareil lorsque celui-ci fonctionne, ceci peut entrainer
des brilures.

Utilisation et entretien :

¢ Avant chaque utilisation, dérouler complétement le cable
électrique de I'appareil.

+ Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne sont pas
ddment fixés.

¢ Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise en
marche/arrét ne fonctionne pas.

+ Ne pas faire bouger 'appareil en cours de fonctionne-
ment.

¢ Ne pas utiliser 'appareil en position inclinée, ni le
retourner.

+ Ne pas forcer la capacité de travail de I'appareil.

# Débrancher I'appareil du secteur quand il n'est pas utili-
sé et avant de procéder a toute opération de nettoyage.

+ Conserver cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes avec capacités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou présentant un manque
d'expérience et de connaissances

¢ Ne pas ranger l'appareil s'il est encore chaud.

+ Vérifier que les grilles de ventilation de I'appareil ne
soient pas obstruées par de la poussiere, des saletés ou
tout autre objet.

4 Maintenir I'intérieur du four propre, dans le cas contraire,
les restes d’aliment pourraient se carboniser et abimer
['appareil.

¢ Ne pas utiliser I'appareil sur des animaux domestiques
ou sur tout autre animal.

¢ Ne pas utiliser I'appareil pour sécher des vétements.

¢ Ne pas utiliser la cavité interne de I'appareil pour y
garder quoi que ce soit.

¢ N'utiliser que des ustensiles adaptés aux fours.

+ Ne pas appuyer d'ustensiles lourds ni de plateaux sur la
porte ouverte.

¢ AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser 'appareil si le verre
est brisé ou cassé.

¢ Mettre le thermostat sur la position minimum (MIN) ne
garantit pas I'arrét complet de I'appareil.

Service :

+ Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux
instructions d'utilisation annule la garantie et la respon-
sabilité du fabricant.
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DESCRIPTION

A Unité principale
B Panneau de commande numérique
1 Interrupteur marche/arrét
2 Bouton lumiére interne
3 Bouton rotation
4 Bouton réglage de la température
5 Bouton réglage du temps
6 Bouton marche/arrét
7 Menus pré-définis
C Sorties d'air
D Entrée d'air
E Cable électrique et prise
F Grilles de cuisson four (2 unités)
G Panier rotatif
H Bac a graisse
| Broche rétissoire rotative
J Anse d’extraction

Si votre modele ne dispose pas des accessoires précéde-
mment décrits, ceux-ci peuvent étre achetés séparément
aupres des services d’assistance technique.

MODE D’EMPLOI

Remarques avant utilisation :

¢ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

¢ Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata alla pulizia.

¢ Durante il primo utilizzo € normale che I'apparecchio
emetta un leggero odore di plastica.

¢ Préparer 'appareil conformément & la fonction désirée :

UTILISATION DES ACCESSOIRES :

Bac a graisse

4 Placez TOUJOURS le bac sur la partie inférieure de la
friteuse a air four. (Flg.A)

+ Si vous souhaitez utilisez le bac comme plateau de
cuisson, il faudra I'introduire sur le support central de la
friteuse.

Grilles de cuisson

¢ . Introduisez les grilles de cuisson en utilisant les suppor-
ts intermédiaires. (Fig.B)

+ REMARQUE : la résistance se trouve sur la partie
supérieure donc plus vous mettrez les grilles hautes,
plus l'intensité de chaleur que recevra I'aliment sera
forte.

+ Si vous souhaitez un résultat croustillant, placez la grille
sur la partie supérieure.

+ Si vous voulez une cuisson plus douce et uniforme,
utiliser le support intermédiaire ou inférieur.

Accessoire Broche rétissoire rotative (Fig.C)

# Retirer la broche de la barre en dévissant la vis de
fixation

4 Percer la viande avec la barre, puis la glisser jusqu'au
centre.

# Remettre la broche sur la barre avec les pointes vers la
viande.

¢ Le poulet doit étre attaché avec une corde pour éviter
que les cuisses et les ailes ne touchent les éléments
chauffants durant la cuisson et que la broche puisse
tourner correctement

+ Faire glisser les deux broches fermement contre la
viande et bien serrer les vis de fixation de celles-ci.

# Placer la barre de fixation avec la viande dans le four.

# Actionner le bouton de rotation (3) pour que I'aliment
cuisine uniformément.

+ Apres cuisson, desserrer les vis de fixation des broches
et retirer la viande en la faisant glisser vers I'extrémité
de la barre.

Panier rotatif

+ Le panier rotatif peut étre utilisé pour frire les pommes
de terre (surgelées, naturelles ou au four), les Iégumes,
viande, croquettes, nuggets, batonnets de poisson,
parmi d’autres produits surgelés.

¢ REMAQUE : pour obtenir une cuisson uniforme, NE PAS
REMPLIR le panier en excés.

+ Veiller a ce que le panier soit bien fermé avant de
démarrer la cuisson.

# Pour placer le panier dans I'appareil, introduire tout d'a-
bord I'extrémité gauche (Fig D) du panier, puis emboiter
I'extrémité droite dans son logement (Fig E).

+ Actionner le bouton de Rotation (3)

Utilisation :
+ Dérouler complétement le cable avant de le brancher.
4 Brancher 'appareil au secteur.
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4 Ouvrir la porte.

+ Sivous n’allez pas utiliser le bac a graisse (H) comme
plateau de cuisson, l'introduire sur la partie inférieure de
I'appareil.

+ Utiliser I'accessoire approprié selon les aliments que
vous souhaitez cuisiner.

+ Préparer les aliments, les placer dans I'accessoire et
introduire dans I'appareil.

+ Fermer la porte

+ Appuyer sur le bouton d'allumage durant quelques
secondes. L'écran s’allumera.

+ Sélectionner ensuite la température en appuyant sur les
boutons de réglage de la température (4).

+ Sélectionner le temps en appuyant sur les boutons de
réglage du temps (5) pour la cuisson ou sélectionner un
des programmes pré-définis (7) si vous le souhaitez.

+ REMARQUE : le temps de cuisson peut varier selon
I'aliment, la quantité et la taille.

+ Sivous utilisez la broche rétissoire ou le panier rotatif,
actionner le bouton de rotation (3).

+ Si vous appuyez sur le bouton de lumiére interne (2),
vous pourrez contréler le processus de cuisson lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

+ Si vous ouvrez la porte, I'appareil se mettra automati-
quement en pause et la lumiére s'allumera. En refermant
la porte, I'appareil se remettra en marche.

4 Une fois le temps sélectionné écoulé ou lorsque se
termine le menu pré-défini, 'appareil s'arrétera automati-
quement et émettra un signal sonore.

+ Pour éteindre complétement I'appareil, appuyer sur le
bouton marche/arrét jusqu’a ce que I'écran s'éteigne.

4 Ouvrir la porte et retirer les aliments. AVERTISSEMENT
: Toujours utiliser des gants de protection lorsque vous
utiliserez le four. Les parties en métal peuvent se chauf-
fer durant l'usage.

¢ Afin de réduire la formation d'acrylamide lors du
brunissage, faire en sorte que le pain n'acquiére pas les
couleurs marron foncé ou noir.

+ Laisser refroidir 'appareil et les ustensiles avant de les
nettoyer.

GUIDE DES MENUS PRE-DEFINIS

Bouton Température Temps
Cuisse de poulet 180°C 20min
Poisson 200°C 12min
Fruits de mer 160°C 6min
Pizza 180°C 8min
Frites 200°C 20min

Rétisserie 200°C 25min
Cotelettes 180°C 9min
Déshydrater 65°C 360min

Le temps de cuisson du poulet rétisserie peut varier selon
le poids de la piéce, vous pouvez utiliser un thermométre
pour vérifier si la température interne est correcte selon le
tableau de température interne.

REMARQUE : en sélectionnant un menu pré-défini, le
temps de cuisson commencera son compte-a-rebours
lorsque I'appareil atteindra la température souhaitée. Si
vous utilisez 'appareil pour la premiére fois et sélectionnez
un menu, le panneau affichera la température et le temps
sélectionnés, mais ce dernier commencera a compter une
fois la température optimale de cuisson atteinte.

TABLEAU DE TEMPERATURE INTERNE :

Aliment Type Temp.
interne
Veau Viande hachée 70°C
Filet cuit
Filet a point 63°C
Volaille Blanc 75°C
Viande hachée, fumée
Volaille entiére, cuis-
ses, ailes...
Poisson et Toute espéce 63°C
fruits de mer
Agneau Viande hachée 70°C
Filet cuit
Filet a point 63°C
Porc Viande hachée, mor- 70°C
ceaux, cotelettes, etc.
Jambon entier 60°C

Apreés utilisation de I'appareil :

+ Arréter I'appareil en appuyant sur la touche marche/
arrét.

¢ Débrancher I'appareil de la prise secteur.

¢ Laisser refroidir 'appareil.

+ Nettoyer 'appareil.

NETTOYAGE

# Débrancher I'appareil du secteur et attendre son refroi-
dissement complet avant de le nettoyer.
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+ Nettoyer |'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et le laisser sécher.

+ Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH acide ou
basique tels qu'eau de Javel, ni de produits abrasifs pour
nettoyer 'appareil.

¢ Ne pas laisser pénétrer d'eau ni aucun autre liquide
dans les orifices d'aération afin d'éviter d'endommager
les parties internes de I'appareil.

4 Ne pas immerger l'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide, ni le passer sous un robinet.

# |l est recommandé de nettoyer 'appareil régulierement
et de retirer tous les restes d’aliments.

+ Sil'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de 'appareil et le rendre
dangereux.

¢ Les piéces ci-dessous peuvent se laver a 'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle (en mode délicat) :

¢ Bac a graisse

¢ Crilles

# Panier rotatif

4 Accessoire Broche rétissoire rotatif

¢ Anse d'extraction

¢ Avant son montage et stockage, veiller a bien sécher
toutes les piéces.

ANOMALIES ET REPARATION

¢ En cas de panne, remettre I'appareil & un service
d'assistance technique agréé. Il est dangereux de tenter
de procéder aux réparations ou de démonter I'appareil
soi-méme.

Pour les versions UE du produit et/ou en
fonction de la législation du pays d’instal-
lation :

Ecologie et recyclage de I'appareil

¢ Les matériaux constituant 'emballage de cet appareil
font partie d’'un programme de collecte, de tri et de
recyclage. Pour vous débarrasser du produit, merci de
bien vouloir utiliser les conteneurs publics appropriés a
chaque type de matériau.

¢ Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous
débarrasser de I'appareil, en fin de vie utile,
celui-ci devra étre consigné, en prenant les
I mesures adaptées, a un centre agréé de
collecte sélective des déchets d'équipements

électriques et électroniques (DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
EU en matiere de compatibilité électromagnétique, a la di-
rective 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive 2009/125/EC
sur les conditions de conception écologique applicable aux
produits en rapport avec I'énergie.

GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la Iégislation en vigueur. Pour faire valoir
vos droits ou intéréts, vous devrez vous adresser a 'un de
nos services d'assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pouvez accéd-
er au lien suivant : http://www.2helpu.com/. Vous pouvez
aussi nous contacter pour toute information (veuillez
consulter la derniere page du manuel). Vous pouvez
télécharger ce manuel d'instructions et ses mises a jour
sur http://www.2helpu.com/




TABLEAU DE CONSEIL

Vous trouverez ici des temps de cuisson en fonction des

aliments

Note : noter que ces paramétres sont purement indicatifs.
Les aliments peuvent étre d'origine, de taille, de forme et
de marques différentes, par conséquent, nous ne pouvons
donc pas garantir les meilleurs parametres pour chaque

aliment spécifique.

Tradotto dal manuale di istruzioni originale @

MINUTERIE DE CUISINE

Aliment Temps (min) Température (°C) | Recommandations

Pommes de terre

Frites fines surgelées 15-16 200

Frites épaisses surgelées 15-20 200

Frites maison (8x8 mm) 10-16 200 Ajouter une demie cuillere
d’huile

Quartiers de pommes de terre maison 18-22 180 Q’Jr?t:itlzr une demie cuilére

Cubes de pommes de terre maison 12-18 180 Q,Jﬁl:]itlzr une demie cuilére

Pommes de terre gratinées 15-18 200

Viande et volailles

Bifteck 8-12 180

Cotes de porc 10-14 180

Hamburgers 7-14 180

Rouleaux de saucisse 13-15 180

Cuisses de poulet 18-22 180

Blanc de poulet 10-15 180

Collations

Rouleaux de printemps 15-20 200 Utiiser des préparations
pour four

Nuggets de poulet surgelés 10-20 200 Utiiser des préparations
pour four

Batonnets de poisson surgelés 6-10 200 Utiiser des préparations
pour four

Batonnets de fromage panés surgelés 8-10 180 Utiiser des préparations
pour four

Légumes farcis 10 160

Réchauffage Utiliser un moule & patisserie

Gateau 20-25 160 Utiliser un moule & patisserie/
plat de cuisson

Quiche 20-22 180 Utiliser un moule a patisserie

Muffins 1518 200 Utiliser un moule a patisserie/

plat de cuisson
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TABLEAU SOLUTION AUX PROBLEMES

actionné ou menu non
sélectionné.

Probleme Cause possible Solution

L'appareil n'est pas . s .

branché. Brancher I'appareil a une prise de terre.
AIRFRY OVEN ne fonction- i Allumer I'appareil en appuyant durant quelques secon-
ne pas. Bouton marche/arrétnon | geg 5r e bouton d'allumage.

Sélectionner le temps et la température souhaitée.
Fermer correctement la porte.

Les aliments sont crus ou
peu cuits.

La quantité de nourriture
placée dans le panier est
excessive.

Mettre moins d'ingrédients dans le panier.
Les petites quantités sont plus faciles a secouer et
permettent une friture uniforme.

La température sél-
ectionnée est trop basse.

Réglage de la température : voir le guide de cuisson.

La friture n'est pas uniforme.

Certains aliments doivent
étre mélangés ou retour-
nés durant la préparation.

Retourner les aliments a la mi-cuisson pour garantir
qu'ils cuisent de maniere uniforme des deux cotés.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Elles contiennent trop
d'eau.

Les sécher avant cuisson.
Découper les aliments en morceaux plus petits.
Ajouter un peu d’huile.

La porte ne ferme pas
correctement.

La porte sort de la
charniére.

Aligner la charniére et veiller & ce que les articulations
soient sur les rainures. Fermer ensuite la porte.
Veiller a aligner correctement les lignes ou le plateau
sur les rainures. Fermer ensuite la porte.

De la fumée blanche sort de
I'appareil.

Des ingrédients riches
en huile sont en cours de
préparation.

De I'huile a été ajoutée a
la préparation.

Ne pas utiliser d'aliments riches en huile ou ne pas
ajouter d'huile plus que strictement nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie qui nécessite peu
ou pas d'huile.

La casserole contient en-
core des traces de graisse
de I'utilisation précédente.

Nettoyer le panier aprés chaque utilisation.
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FREIDORA DE AIRE - HORNO realizarlos los nifios a menos que

BXAFO1200E sean mayores de 8 afios y estén
supervisados.

Distinguido cliente: ¢ Mantener el aparato y su conexion

Le agradecemos que se haya decidido por la compra de

un producto de la marca BLACK+DECKER. de~ red fuera del alcange de los

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el hecho nifios menores de 8 afios.

de superar las més estrictas normas de calidad le compor- .

taran total satisfaccion durante mucho tiempo. ¢ Este aparato no es un juguete. Los

nifios deben estar bajo vigilancia
CONSEJOS Y ADVERTENCIAS para asegurar que no jueguen con

DE SEGURIDAD el aparato.

¢ Leer atentamente este folleto de + Latemperatura de las superficies
instrucciones antes de poner el accesibles puede ser elevada -
aparato en marcha y guardarlo para cqando el aparato est4 en funciona-
posteriores consultas. La no ob- miento.
servacion y cumplimiento de estas & No usar el aparato asociado a un
instrucciones pueden comportar programador, temporizador u otro
como resultado un accidente dispositivo que conecte el aparato

¢ Antes del primer uso, limpiar todas automaticamente.
las partes del producto que puedan ¢ Sjla conexion red est dafiada,
estar en contacto con alimentos, debe ser substituida, llevar el
procediendo tal como se indica enel  gparato a un Servicio de Asistencia
apartado de limpieza. Técnica autorizado. Con el fin de

¢ Este aparato pueden utilizarlo nifios evitar un peligro, no |n’ten_te desmon-
con edad de 8 afios y superior y tarlo o repararlo por si mismo.
personas con capacidades fisicas, ¢ Este aparato esté pensado Gnica-
sensoriales 0 .menltales redu.cmlias 0 mente para un uso doméstico, no
falta de experiencia y conocimiento, para uso profesional o industrial.

si se les ha dado la supervision o
formacion apropiadas respecto al
uso del aparato de una manera
segura y comprenden los peligros
que implica.

¢ Este simbolo indica que la
superficie puede calentarse
durante el uso.

¢ Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide

.o . con el voltaje de red.
¢ La Ilmpleza y el mantenimiento a + Conectar el aparato a una base de toma de corriente

realizar por el usuario no deben provista de toma de tierra y que soporte como minimo

10 amperios.
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¢ La clavija del aparato debe coincidir con la base eléc-
trica de la toma de corriente. Nunca modificar la clavija.
No usar adaptadores de clavija.

+ No forzar el cable eléctrico de conexidn. Nunca usar el
cable eléctrico para levantar, transportar o desenchufar
el aparato.

4 No enrollar el cable eléctrico de conexidn alrededor del
aparato.

+ No dejar que el cable eléctrico de conexion quede
atrapado o arrugado.

4 No dejar que el cable eléctrico de conexion quede en
contacto con las superficies calientes del aparato.

+ Verificar el estado del cable eléctrico de conexién. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

+ No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.

+ No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.

¢ Si alguna de las envolventes del aparato se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato de la red para
evitar la posibilidad de sufrir un choque eléctrico.

+ No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles
de dafios, o si existe fuga.

+ Este aparato no es adecuado para uso en exteriores.

+ No colocar el aparato sobre superficies calientes tales
como placas de coccion, quemadores de gas, hornos o
similares.

+ - Situar el aparato sobre una superficie horizontal, plana,
estable y apta para soportar altas temperaturas, alejada
de otras fuentes de calor y de posibles salpicaduras de
agua.

+ ADVERTENCIA: A fin de evitar un sobrecalentamiento,
no cubrir el aparato.

+ Evitar que tanto la entrada como la salida de aire
queden total o parcialmente tapadas por muebles,
cortinajes, ropas, etc., existiria riesgo de incendio.

+ No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.

+ No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de
humedad. El agua que entre en el aparato aumentara el
riesgo de choque eléctrico.

4 No usar el aparato, en el caso de personas insensibles
al calor (ya que el aparato tiene superficies calefacta-
das).

+ No tocar las partes moviles del aparato en marcha.

+ No tocar las partes calefactadas del aparato, ya que
pueden provocar quemaduras.

4 No tocar las partes metalicas o el cuerpo del aparato
cuando esta en funcionamiento, ya que puede provocar
quemaduras.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

4 Antes de cada uso, extender completamente el cable de
alimentacion del aparato.

4 No usar el aparato si sus accesorios no estan debida-
mente acoplados.

+ No usar el aparato si su dispositivo de puesta en mar-
cha/paro no funciona.

+ No mover o desplazar el aparato mientras esté en
funcionamiento.

+ No utilizar el aparato inclinado, ni darle la vuelta.
# No forzar la capacidad de trabajo del aparato.

# Desenchufar el aparato de la red cuando no se use y
antes de realizar cualquier operacion de limpieza.

¢ Guardar este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con capacidades fisicas, sensoriales o menta-
les reducidas o falta de experiencia y conocimiento.

+ No guardar el aparato si todavia esta caliente.

+ Verificar que las rejas de ventilacion del aparato no
queden obstruidas por polvo, suciedad u otros objetos.

4 Mantener la cavidad del horno limpia, caso contrario
los restos de alimento pueden carbonizarse y dafiar el
aparato.

+ No usar el aparato para secar mascotas o animales.

# No usar el aparato para secar prendas textiles de ningin
tipo.

4 No utilizar la cavidad interna del horno para guardar
€0sas.

+ Utilizar solamente utensilios apropiados para hornos.

+ No apoyar utensilios pesados o bandejas sobre la puerta
abierta.

+ ADVERTENCIA: No usar el aparato si el cristal esta
agrietado o roto.

+ Colocar el mando termostato a la posicion de minimo
(MIN), no garantiza la desconexion permanente del
aparato.

Servicio:

+ Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando
la garantia y la responsabilidad del fabricante.

DESCRIPCION

A Unidad principal

B Panel de control digital
1 Boton de encendido
2 Botén luz interna
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3 Boton de rotacion
4 Botones control temperatura
5 Botones control tiempo
6 Boton Marcha/Paro
7 Menus pre-definidos
C Salidas de aire
D Entrada de aire
E Cable de corriente y enchufe
F Rejillas de horneado (2uds)
G Cesta giratoria
H Bandeja recolectora de grasa
| Rostisserie giratorio
J Asa de extraccion

Caso de que su modelo de aparato no disponga de los
accesorios descritos anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de Asistencia
Técnica.

MODO DE EMPLEO

Notas previas al uso:

¢ Asegurese de que ha retirado todo el material de emba-
laje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe
en el apartado de Limpieza.

+ Durante el primer uso es normal que el aparato despren-
da un ligero olor a plastico.

# Preparar el aparato acorde a la funcion que desee
realizar:

USO DE LOS ACCESORIOS:

Bandela colectora de grasa

4 Coloque SIEMPRE la bandeja en la parte inferior de la
freidora de aire horno. (Flg.A)

+ Si desea utilizar la bandeja recolectora como bandeja
de horneado, entonces deberé introducirla en el soporte
central de la freidora.

Rejillas de horneado

4 Introduzca las rejillas de horneado utilizando los carriles
intemedios. (Fig.B)

+ NOTA: la resistencia se encuentra en la parte superior
por lo que cuando més alto coloque las rejillas més
intensidad de calor recibira el alimento.

4 Si desea un acabado mas crocante coloque la rejilla en
la parte superior.

¢ Si desea una coccion mas suave y uniforme utilizar el
carril intermedio o inferiores.

Accesorio Rostisseire giratorio (Fig.C)

¢ Saque la horquilla de la varilla aflojando el tornillo de
fijacion.

+ Atraviese la carne con la varilla y deslicela hasta el
centro de la misma.

¢ Vuelva a colocar la horquilla en la varilla con las puntas
hacia la carne.

¢ El pollo debe estar atado con una cuerda para evitar
que las piernas del pollo o las alas toquen los elementos
calefactores durante el tostado y pueda girar correcta-
mente.

4 Deslice ambas horquillas firmemente contra la care y
aprete bien los tornillos de fijacion de las mismas.

# Coloque la varilla de fijacidn con la carne en el horno.

¢ Accion el boton de rotacién (3) para que el alimento se
cocine uniformemente.

¢ Después de cocinar, afloje los tornillos de fijacién de las
horquillas y sacar la carne deslizandola hacia el extremo
de la varilla.

Cesta giratoria

# La cesta giratoria se puede utilizar para freir patatas
(congeladas, naturales o de horno), verduras, carne,
croquetas, nuggets, barritas de pescado, entre otros
productos congelados.

¢ NOTA: para conseguir una coccion uniforme, NO LLENE
la cesta en exceso.

¢ Asegurese que la cesta esta bien cerrada antes de
iniciar el proceso de coccion.

¢ Para colocar la cesta en el aparato, primero introduzca
el extremo izquiero (Fig D) de la cesta y a continuacion
encaje el extremo derecho en su alojamiento (Fig E).

¢ Accione el botdn de Rotacion (3)

Uso:

+ Extienda completamente el cable antes de enchufar.

¢ Enchufe el aparato a la red eléctrica.

¢ Abra la puerta.

¢ Sino va a utilizar la bandeja recolectora (H) como
bandeja de horno introduzcala en la parte inferior del
aparato.

+ Utilice el accesorio adecuado segun los alimentos que
desea cocinar.

4 Prepare los alimentos, coldquelos en el accesorio e
introddzcalos en el aparato.

¢ Cierre la puerta
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¢ Pulse el boton de encendido unos segundos. La pantalla
se activara.

+ A continuacion, seleccione la temperatura pulsando los
botones de control de temperatura (4).

¢ Seleccione el tiempo adecuado pulsando los botones de
control de tiempo (5) para la cocién o seleccione uno de
los programas pre-definidos (7) si lo desea.

+ NOTA: tenga en cuenta que el tiempo de coccion puede
variar dependiendo del alimento, cantidad y tamafio.

+ Si utiliza el accesroio de rostisserie o la cesta giratoria,
debera accionar el boton de rotacion (3).

¢ Si presiona el botén de luz interna (2) podra comprobar
el proceso de coccion mientras el aparato esta en
funcionamiento.

¢ Si abre la puerta el aparato se pausara automaticamen-
te y laluz se encendera. Cuando la vuelva a cerrar, el
aparato se volvera a poner en marcha.

+ Transcurrido el tiempo seleccionado o una vez finalizado
el menu pre-definido, el aparato se parara automatica-
mente y emitira un pitido.

¢ Para apagar completamente el aparato pulse el botén de
encendido hasta que la pantalla se apague.

¢ Abra la puerta y retire los alimentos. ADVERTENCIA:
Siempre use guantes para el horno para protegerse las
manos. Las partes metalicas pueden calentarse durante
el uso.

4 Para minimizar la generacion de acrilamida durante
el proceso de coccion de alimentos, no dejar que los
alimentos adquieran colores tostados oscuros o negros.

¢ Deje enfriar el aparato y los utlensilios antes de
limpiarlos.

GUIA DE MENUS PREDEFINIDOS

Boton Temperatura Tiempo
Muslo 180°C 20min
Pescado 200°C 12min
Mariscos 160°C 6min
Pizza 180°C 8min
Patatas fritas 200°C 20min
Rostisserie 200°C 25min
Costillas 180°C 9min
Deshidratar 65°C 360min

El tiempo de coccion del pollo rostisserie puede variar
segUn el peso de la pieza, puede usar un termometro para

verificar si la temperatura interna es correcta segun tabla
de temperatura interna.

NOTA: al seleccionar cualquier menu predefinido, el
tiempo de coccion empezara su marcha atras una vez

el aparato alcance la temperatura deseada. Si utiliza el
aparato por primera vez y selecciona un mend, el panel
mostrara la temperatura y el tiempo seleccionados, pero
este Ultimo no empezara a contar hasta que se alcance la
temperatura de coccidn 6ptima.

TABLA DE TEMPERATURA INTERNA:

Alimento Tipo Temp. interna
Ternera Carne Picada 70°C
Felete medio hecho
Filete al punto 63°C
Aves Pechuga 75°C
Carne picada, ahumada
Ave entera, piernas,
alitas...
Pescado y Cualquier tipo 63°C
mariscos
Cordero Carne Picada 70°C
Filete medio hecho
Felite al punto 63°C
Cerdo Carne picada, piezas, 70°C
costillas, etc
Jamon entero 60°C

Una vez finalizado el uso del aparato:

¢ Parar el aparato, accionando el botén marcha/paro.
¢ Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

¢ Dejar enfriar el aparato.

4 Limpiar el aparato

LIMPIEZA

4 Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar antes
de iniciar cualquier operacion de limpieza.

# Limpiar el aparato con un pafio humedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH &ci-
do o basico como la lejia, ni productos abrasivos, para la
limpieza del aparato.
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+ No deje entrar agua u otro liquido por las aberturas de
ventilacién para evitar dafios en las partes operativas
interiores del aparato.

+ No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni ponerlo
bajo el grifo.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpie-
za, su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracién de la vida del aparato y conducir
a una situacion peligrosa.

+ Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en
agua caliente jabonosa o en el lavavajillas (usando un
programa suave de lavado):

4 Bandeja recolectora de grasa

+ Rejillas

+ Cesta giratoria

+ Accesorio rostisserie giratorio

+ Asa de extraccion

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.

ANOMALIAS Y REPARACION

# En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.

Para las versiones EU del producto y/o en

el caso de que en su pais aplique:

+ Ecologia y reciclabilidad del producto

+ Los materiales que constituyen el envase de este
aparato, estan integrados en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea desha-
cerse de ellos, puede utilizar los contenedores publicos
apropiados para cada tipo de material.

+ El producto est4 exento de concentraciones de sustan-
cias que se puedan considerar dafiinas para el medio
ambiente.

Este simbolo significa que, si desea deshacerse

del producto, una vez transcurrida la vida del

mismo, debe depositarlo por los medios
I adecuados a manos de un gestor de residuos

autorizado para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad

Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con

la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados con la
energia.

GARANTIA Y ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y proteccion de
la garantia legal de acuerdo con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses, debe acudir
a cualquiera de nuestros servicios oficiales de asistencia
técnica.

Puede encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: http://www.2helpu.com/ También puede soli-
citar informacion relacionada poniéndose en contacto con
nosotros (consulte la Ultima pagina del manual). Puede
descargar este manual de instrucciones y sus actualiza-
ciones en http://www.2helpu.com/
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TABLA DE RECOMENDACIONES

Aqui puede orientar-se para las cocciones de diferentes

alimentos.

Nota: tenga en cuenta que estos parametros son mera-
mente indicativos. Los alimentos pueden ser de origen,
tamafio, forma y marcas diferentes, por lo que no pode-
mos garantizar los mejores parametros para alimentos

especificos.

GUIA DE COCINA
Alimento Tiempo (min) Temperatura (°C) | Consejo
Patatas
Patatas fritas congeladas finas 15-16 200
Patatas fritas congeladas gruesas 15-20 200
Patatas fritas caseras (8x8mm) 10-16 200 Afiadir %2 cucharada de aceite
Cufas de patata caseras 18-22 180 Afiadir %2 cucharada de aceite
Cubos de patata caseros 12-18 180 Afadir % cucharada de aceite
Patatas gratinadas 15-18 200
Carne y pollo
Bistec 8-12 180
Chuletas de cerdo 10-14 180
Hamburguesa 7-14 180
Rollitos de salchicha 13-15 180
Muslos de pollo 18-22 180
Pechuga de pollo 10-15 180
Snacks
Rollitos de primavera 15-20 200 Usar preparados para horno
Nuggets de pollo congelados 10-20 200 Usar preparados para horno
Palitos de pescado congelados 6-10 200 Usar preparados para horno
Palitos de queso rebozados congelados 8-10 180 Usar preparados para horno
Verduras rellenas 10 160
Horneado Usar molde de horno
Pastel 20-25 160 ;’:f; r’:)‘:::’; de hornolplato
Quiche 20-22 180 Usar molde de horno
Muffins 15-18 200 Usar molde de horno/plato

para horno
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TABLA SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucion

EIAIR FRY OVEN no
funciona.

El aparato no esta
enchufado.

Conecte al aparato a un enchufe con toma de tierra.

No accionado el botén de
encendido o seleccionado
el mena.

Encienda el aparato pulsando durante unos segundos
el boton de encendido.

Seleccione el tiempo y temperatura deseado.
Cierre la puerta correctamente.

Los alimentos estan crudos
0 poco cocidos

La cantidad de alimentos
colocada en la cesta es
excesiva.

Cologue una menor cantidad de ingredientes en la
cesta.

Las cantidades menores se sacuden mejor, y frien
uniformemente.

La temperatura seleccio-
nada es demasiado baja.

Ajuste de temperatura: consulte la guia de coccion.

Los alimentos se frien de
manera desigual.

Algunos alimentos se
deben mezclar o dar la
vuelta a mitad del tiempo
de preparacion.

De la vuelta a los alimentos a mitad de la coccion para
asegurar que los alimentos se cocinen por ambos
lados por igual.

Los fritos no salen crujientes.

Los fritos tienen demasia-
do contenido de agua

Seque los fritos antes.
Corte los alimentos en tamafios mas pequefios.
Afiada un poquito de aceite.

La puerta no cierra correc-
tamente.

La puerta se sale de la
bisagra

Alinee la bisagra y asegure que las articulaciones caen
sobre las ranuras. Luego cierre la puerta.

Asegurese de alinear correctamente las rejillas o la
bandeja sobre las ranuras. Luego cierre la puerta.

Sale humo blanco del
aparato.

Se estan preparando
ingredientes con alto
contenido de aceite. Se
ha afiadido aceite a la
preparacion.

No utilice alimentos con alto contenido de aceite ni
agregue mas aceite del estrictamente necesario.
Esta freidora utiliza una tecnologia que requiere poco
0 ningun aceite.

La bandeja recogegrasas
todavia contiene residuos
de grasa del uso anterior.

El humo blanco se debe a que la grasa se calienta en
la bandeja de goteo.

Asegurese de limpiar la bandeja de goteo después de
cada uso.
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FRITADEIRA DE AR QUENTE -
FORNO
BXAFO1200E

Caro cliente:
Obrigado por ter adquirido um produto da marca BLACK+-
DECKER.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais
rigorosas normas de qualidade, garantir-lhe-d0 uma total
satisfag@o durante muito tempo.

CONSELHOS E ADVERTEN-
CIAS DE SEGURANCA

¢ Leia atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.
A n&o observagéo e cumprimento
destas instrucdes pode resultar num
acidente.

¢ Antes da primeira utilizagao, limpe
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os
alimentos, procedendo como se
indica no capitulo de limpeza.

¢ Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas nao familiarizadas com a
sua utilizagdo, pessoas incapacita-
das ou criangas a partir dos 8 anos,
desde que o fagam sob superviséo
ou tenham recebido formagéo sobre
a utilizag&o segura do aparelho e
compreendam 0s perigos que este
acarreta.

¢ As criangas ndo devem realizar ope-
racOes de limpeza ou manutencgéo
do aparelho, a menos que sejam

maiores de 8 anos e se encontrem
sob a superviséo de um adulto.

¢ Guarde o aparelho fora do alcance

de criangas menores de 8 anos.

¢ Este aparelho ndo é um brinquedo.

As criangas devem ser vigiadas
para garantir que nao brincam com
o aparelho.

¢ Atemperatura das superficies

acessiveis pode aumentar quando o
aparelho esta em funcionamento.

¢ Nao utilize o aparelho associado a

um programador, temporizador ou
outro dispositivo que o ligue auto-
maticamente.

¢ Se aligagéo a corrente estiver dani-
ficada, devera ser substituida. Leve
o0 aparelho a um Servigo de Assis-
téncia Técnica autorizado. A fim de
evitar o perigo, ndo tente desmonta-
-lo ou repara-lo sozinho.

¢ Este aparelho foi concebido exclu-
sivamente para uso doméstico, ndo
para uso profissional ou industrial.

. Este simbolo indica que a
superficie pode aquecer
durante a utilizag&o.

+ Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a
tens&o indicada na placa de carateristicas corresponde
a tenséo da rede.

4 Ligue o aparelho a uma tomada elétrica com ligagéo a
terra e com capacidade minima de 10 amperes.

+ Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de
corrente elétrica. Nunca modifique a ficha. N&o utilize
adaptadores de ficha.

+ Nao force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo de
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alimentagéo para levantar, transportar ou desligar o
aparelho da corrente.

+ N&o enrole o cabo no aparelho a volta do equipamento.

+ Nao deixe que o cabo elétrico fique preso ou dobrado.

+ Evite que o cabo entre em contacto com as superficies
quentes do aparelho.

+ Verifique o estado do cabo elétrico. Os cabos danifi-
cados ou entrelagados aumentam o risco de choque
elétrico.

+ Nao toque na ficha de ligagdo com as mdos molhadas.

+ Nao utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha
estiverem danificados.

+ Se algum dos revestimentos do aparelho se partir, desli-
gue imediatamente o aparelho da corrente para evitar a
possibilidade de sofrer um choque elétrico.

+ Nao utilize o aparelho se este caiu e se existirem sinais
visiveis de danos ou de fuga.

+ Este aparelho ndo deve ser utilizado no exterior.

+ Nao coloque o aparelho em cima de superficies quentes
tais como placas elétricas, queimadores a gas, fornos,
etc.

+ Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e es-
tavel, apta a suportar temperaturas elevadas, longe de
outras fontes de calor e de possiveis salpicos de agua.

¢ ADVERTENCIA: Para evitar o sobreaquecimento, néo
cubra o aparelho.

+ Evite que a entrada e a saida de ar fiquem total ou
parcialmente tapadas por moveis, cortinas, roupas, efc.,
devido ao risco de incéndio.

+ Néo utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

4 Nao exponha o aparelho a chuva ou a condi¢des de
humidade. A &gua que entrar no aparelho aumentara o
risco de choque elétrico.

+ As pessoas insensiveis ao calor ndo devem utilizar o
aparelho (j& que este tem superficies aquecidas).

+ Nao toque nas partes moveis do aparelho quando este
estiver em funcionamento.

+ Nao toque nas partes quentes do aparelho, uma vez que
podem provocar queimaduras graves.

+ Nao toque nas partes metalicas ou no corpo do aparelho
quando este estiver em funcionamento, uma vez que
podera provocar queimaduras.

Utilizagdo e cuidados:

+ Antes de cada utilizag&o, desenrole completamente o
cabo de alimentagéo do aparelho.

+ Nao utilize o aparelho se os acessodrios ndo estiverem
devidamente montados.

+ Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/desligar

n&o funcionar.

4 N&o mova o aparelho enquanto estiver em funciona-
mento.

# Nao utilize o aparelho inclinado ou invertido.

+ Nao force a capacidade de trabalho do aparelho.

¢ Desligue o aparelho da corrente quando néo estiver a
ser utilizado e antes de iniciar qualquer operagéo de
limpeza.

¢ Este aparelho ndo esté destinado a pessoas (incluin-
do criangas) que apresentem capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou que tenham falta de
experiéncia e conhecimento

4 Nao guarde o aparelho se ainda estiver quente.

¢ Assegure-se de que as grelhas de ventilagao do apa-
relho ndo ficam obstruidas por po, sujidade ou outros
objectos.

4 Mantenha o interior do forno limpo, caso contrario os
restos de alimentos podem ficar carbonizados e danifi-
car o aparelho.

¢ Nao utilize o aparelho para secar animais.

+ Nao utilize o aparelho para secar pegas de vestuario.

+ Nao utilizar a cavidade interna do aparelho para guardar
coisas.

+ Utilize apenas utensilios apropriados para fornos.

+ Nao apoie utensilios pesados ou bandejas sobre a porta
aberta.

+ ADVERTENCIA: N&o utilize o aparelho se o vidro
apresentar fissuras ou danos.

¢ Colocar o terméstato na posicéo de minimo (MIN) ndo
garante que o aparelho fique totalmente desligado.

Assisténcia técnica:

Qualquer utilizag&o inadequada ou em desacordo com
as instrucdes de utilizagdo pode ser perigosa e anula a
garantia e a responsabilidade do fabricante.

DESCRIGAO

A Unidade principal
B Painel de controlo digital
1 Botéo de ligagdo
2 Botéo de luz interna
3 Bot&o de rotagdo
4 Botdes de controlo da temperatura
5 Botdes de controlo do tempo
6 Botao de ligar/desligar
7 Menus predefinidos
C Saida de ar
D Entrada de ar
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E Cabo elétrico de ligagao

F Grelhas de assar (2uds)

G Cuba rotativa

H Tabuleiro coletor de gordura
| Espeto rotativo

J Pega(s) de extragao

Caso 0 modelo do seu aparelho ndo disponha dos
acessorios descritos anteriormente, pode adquiri-los
separadamente nos Servigos de Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZAGAO

Notas para antes da utilizagao:

¢ Certifique-se de que retirou todo o material de embala-
gem do produto.

¢ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de limpeza.

4 Durante a primeira utilizagéo, € normal que o aparelho
emita um ligeiro odor a plastico.

+ Prepare o aparelho consoante a fungéo pretendida:

UTILIZAGCAO DOS ACESSORIOS:

Tabuleiro coletor de gordura

¢ Coloque SEMPRE a bandeja na parte inferior da fritadei-
ra de ar e forno. (FIg.A)

¢ Se desejar utilizar a tabuleiro coletor de gordura como
tabuleiro de assar, devera introduzi-la no suporte central
da fritadeira.

Grelhas de assar

¢ Introduza as grelhas de assar utilizando os encaixes-
-guias intermédios. (Fig.B)

+ NOTA: a resisténcia encontra-se na parte superior pelo
que quanto mais alto colocar as grelhas, mais intensida-
de de calor recebera o alimento.

¢ Se desejar um acabamento mais crocante coloque a
grelha na parte superior.

¢ Se desejar uma confecéo mais suave e uniforme utilize
0s encaixes-guia intermédios ou inferiores.

Acessorio Espeto rotativo (Fig.C)

¢ Retire o garfo do espeto afrouxando o parafuso de
fixacéo.

+ Atravesse a carne com a vareta e faga-a deslizar até ao
centro da mesma.

4 Volte a colocar o garfo com os dentes voltados para a
carne.

¢ O frango deve estar atado com uma corda para evitar
que as pernas do frango ou as asas toquem nos
elementos de aquecimento durante o assado e possa
girar corretamente.

¢ Deslize firmemente ambos os garfos contra a carne e
aperte bem os parafusos de fixagdo dos mesmos.

+ Coloque a vareta com a carne no forno.

+ Acione o botéo de rotagao(3) para que o alimento
cozinhe uniformemente.

¢ Apos cozinhar, desaperte os parafusos de fixagao dos
garfos e remova a carne deslizando-a para a extremida-
de do espeto.

Cuba rotativa

+ A cuba rotativa pode ser utilizado para fritar batatas
(congeladas, ao natural ou assadas), legumes, carne,
croquetes, nuggets, douraditos de peixe de peixe, entre
outros produtos congelados.

¢ NOTA: para conseguir uma fritura uniforme, NAQ
ENCHA demasiado a cuba.

+ Verifique se a cuba esta bem fechada antes de iniciar o
processo de fritura.

¢ Para colocar a cuba no aparelho, introduza primeiro a
extremidade esquerda (Fig D) da cuba e, em seguida,
encaixe al extremidade direita no seu compartimento
(Fig E).

4 Acione o botdo de Rotacéo (3)

Utilizagao:

+ Desenrole completamente o cabo antes de o ligar &
tomada.

+ Ligue o aparelho a corrente.

¢ Abra a porta.

+ Se néo for utilizar o tabuleiro colector de gordura (H)
como tabuleiro de forno, introduza-o na parte inferior do
aparelho.

# Utilize o acessorio adequado de acordo com o tipo de
alimentos que deseja cozinhar.

4 Prepare os alimentos, coloque-0s no acessorio e intro-
duza.os no aparelho.

¢ Feche a porta

4 Prima o botéo de ligar durante alguns segundos O ecra
ativa-se

+ Em seguida, selecione a temperatura premindo os
botdes de controlo da temperatura (4).

4 Selecione o tempo adequado premindo os botdes de
controlo de tempo (5) para a confecéo, ou selecione um
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dos programas predefinidos (7), se preferir.

+ NOTA: tenha em conta que o tempo de confegéo pode
variar dependendo do tipo de alimento, quantidade e
tamanho.

+ Se utilizar o espeto rotativo ou a cuba rotativa, devera
acionar o botao de rotagéo (3).

+ Se premir o botdo de luz interna (2) podera ir verificando
0 processo de confe¢éo enquanto o aparelho esta em
funcionamento.

+ Se abrir a porta, 0 aparelho para automaticamente e a
luz acende-se Quando a voltar a fechar, o aparelho volta
novamente a funcionar.

+ Decorrido o tempo selecionado, ou terminado 0 menu
predefinido, o aparelho para automaticamente e emitira
um aviso sonoro.

+ Para desligar completamente o aparelho, prima o botéo
de ligar/desligar até o ecré se apagar.

¢ Abra a porta e retire os alimentos. ADVERTENCIA: Use
sempre luvas para o forno, de modo a proteger as suas
mé&os. As pegas metalicas podem aquecer durante a
utilizagao.

+ Para minimizar a produgdo de acrilamida durante o pro-
cesso de confegdo, ndo deixe que os alimentos fiquem
tostados ou queimados.

4 Deixe o aparelho e os utensilios arrefecer antes os
limpar.

GUIA DE MENUS PREDEFINIDOS

Botdo Temperatura Tempo
Coxas 180°C 20min
Peixe 200°C 12min
Mariscos 160°C 6min
Pizza 180°C 8min
Batatas fritas 200°C 20min
Rotisserie 200°C 25min
Costeletas 180°C 9min
Desidratar 65°C 360min

O tempo de confecéo do frango no espeto rotativo pode
variar com o peso da pega, pode usar um termémetro
para verificar se a temperatura interna é a correta, de
acordo com a tabela de temperaturas internas.

NOTA: ao selecionar qualquer menu predefinido, o tempo
de confegao inicia a contagem decrescente assim que o
aparelho alcangar a temperatura desejada. Se utilizar o
aparelho pela primeira vez e selecionar um menu,o painel
mostrara a temperatura e o tempo selecionados, mas
este Ultimo nao iniciara a contagem sem antes alcancar a
temperatura de confegdo 6tima.

TABELA DE TEMPERATURAS INTERNAS:

Alimento Tipo Temp.
interna
Vitela Carne Picada 70°C
Bife mal passado
Bife bem passado 63°C
Aves Peito 75°C
Carne picada, fumada
Ave inteira, pernas,
asas, etc
Peixe e Qualquer tipo 63°C
marisco
Borrego Carne Picada 70°C
Bife mal passado
Bife bem passado 63°C
Porco Carne picada, pegas, 70°C
costeletas, etc
Presunto inteiro 60°C

Uma vez concluida a utilizagao do apare-
Iho:

¢ Desligue o aparelho, acionando o botéo de ligar/desligar.
¢ Desligue o aparelho da corrente elétrica.

¢ Deixar o aparelho arrefecer.

4 Limpe o aparelho

LIMPEZA

¢ Desligue o aparelho da corrente elétrica e deixe-o arre-
fecer antes de iniciar qualquer operagao de limpeza.

¢ Limpe o aparelho com um pano hiimido com algumas
gotas de detergente e seque-o de seguida.

+ Nao utilize solventes, produtos com um fator pH acido
ou basico como lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+ Nao deixe entrar agua ou outro liquido pelas aberturas
de ventilagdo para evitar danos nas pegas interiores do
aparelho.

4 Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua ou em qual-
quer outro liquido, nem o coloque debaixo da torneira.
¢ Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar

todos os restos de alimentos.

¢ Se o aparelho n&o for mantido limpo, a sua superficie
pode degradar-se e afetar de forma irreversivel a
duragdo da vida do aparelho e conduzir a uma situagao
de perigo.
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+ As seguintes pegas podem ser lavadas em agua quente
com sab&o ou na maquina de lavar louga (com um
programa suave de lavagem):

+ Tabuleiro coletor de gordura

¢ Grelhas

4 Cuba rotativa

+ Acessorio do Espeto rotativo

¢ Pega(s) de extragéo

+ Em sequida, seque bem todas as pecas antes de as
montar e guardar.

ANOMALIAS E REPARAGAO

¢ Em caso de avaria leve o aparelho a um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado. N&o tente desmontar ou
reparar o aparelho, ja que tal acarreta perigos.

Para as versodes EU do produto e/ou caso
aplicavel no seu pais:

Ecologia e reciclagem e do produto

4 Os materiais que constituem a embalagem deste
aparelho estdo integrados num sistema de recolha,
classificagdo e reciclagem. Se desejar elimina-los, utilize
os contentores de reciclagem colocados a disposi¢éo
para cada tipo de material.

+ O produto esta isento de concentracdes de substancias
que possam ser consideradas nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar
desfazer-se do produto depois de terminada a
sua vida Util, deve entrega-lo através dos meios
I 3dequados ao cuidado de um gestor de
residuos autorizado para a recolha seletiva de

Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos
(REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EU de Baixa
Tensé&o, a Diretiva 2014/30/EU de Compatibilidade
Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/EU sobre restricbes
a utilizagéo de determinadas substéncias perigosas em
aparelhos elétricos e eletrénicos e a Diretiva 2009/125/
EC sobre os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto esta ao abrigo do reconhecimento e protecéo
da garantia legal em conformidade com a legislagdo em
vigor. Para fazer valer os seus direitos ou interesses,

deve recorrer sempre aos nossos servigos oficiais de
assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através do seguin-
te website: http://www.2helpu.com/.Também pode solicitar
informagcdes relacionadas, contacte-nos (ver Ultima pagina
do manual). Pode fazer o download deste manual de
instrucdes e suas atualizagbes emhttp://www.2helpu.com/
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TABELA DE RECOMENDAGOES

4 Pode guiar-se por aqui para confecionar os diferentes
tipos de alimentos

Nota: tenha em consideragdo que estes parametros séo
apenas indicativos. Os alimentos podem ser de origem,
tamanho, forma e marcas diferentes, pelo que ndo
podemos garantir os melhores parametros para alimentos

especificos.

GUIA CULINARIO
Alimento Tempo (min) Temperatura (°C) | Conselho
Batatas
Batatas fritas congeladas finas 15-16 200
Batatas fritas congeladas grossas 15-20 200
Batatas fritas em rodelas (8x8 mm) 10-16 200 Adicionar 2 colher de 6leo
Batatas caseiras em gomos 18-22 180 Adicionar 2 colher de 6leo
Batatas fritas em gomos 12-18 180 Adicionar %2 colher de 6leo
Batatas gratinadas 15-18 200
Carne e frango
Bife 8-12 180
Costeletas de porco 10-14 180
Hamburguer 7-14 180
Salsichas 13-15 180
Coxas de frango 18-22 180
Peito de frango 10-15 180
Snacks
Crepes chineses 15-20 200 Usar preparados para forno
Nuggets de frango congelados 10-20 200 Usar preparados para forno
Douraditos de peixe congelados 6-10 200 Usar preparados para forno
Bites com cobertura de queijo congelados | 8-10 180 Usar preparados para forno
Legumes recheados 10 160
Cozer Usar forma para forno
Tarte 20-25 160 fL(J;s(r) formaltabuleiro para
Quiche 20-22 180 Usar forma para forno
Muffins 15-18 200 fL(J;re:(r)forma/tabulelro para
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TABELA DE RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugédo

OAIR FRY OVEN néo
funciona.

O aparelho néo esta liga-
do a corrente elétrica.

Ligue o aparelho a uma tomada com ligagéo a terra.

O botéo de ligar ou de
sele¢do do menu ndo
funciona.

Ligue o aparelho premindo o botao de ligar durante
alguns segundos.

Selecione o tempo e a temperatura desejados.
Feche corretamente a porta.

Os alimentos estao crus ou
mal cozinhados

A quantidade de alimentos
colocada na cuba é
excessiva.

Coloque uma menor quantidade de ingredientes na
cuba.

Quantidades mais pequenas podem ser melhor
agitadas e fritam uniformemente.

A temperatura seleciona-
da é demasiado baixa.

Ajuste da temperatura: consulte 0 guia de confegéo.

Os alimentos estao fritos de
maneira desigual.

Alguns alimentos devem
ser mexidos ou voltados
a meio do tempo de
preparagéo.

Dé a volta aos alimentos a meio da confecéo para
assegurar que os alimentos fiquem cozinhados de
ambos os lados de modo igual.

Os fritos nao ficam cro-
cantes.

Os fritos tém demasiado
contetdo de agua

Seque bem os fritos previamente.
Corte os alimentos em tamanhos mais pequenos.
Adicione um pouco de 6leo.

A porta néo fecha correta-
mente.

A porta sai da dobradica

Alinhe a dobradica e verifique se as articulagdes
entram nas ranhuras. Em seguida, feche a porta.
Verifique se as grelhas e o tabuleiro ficam correta-
mente alinhados com as ranhuras. Em seguida, feche
aporta

Sai fumo branco do
aparelho.

Estéo a ser preparados
ingredientes com alto
contetido em gordura.
Adicionou-se 6leo na
preparagéo.

Nao utilize alimentos com alto contetido em gordura
nem adicione mais 6leo do que o estritamente
necessario.

Esta fritadeira utiliza uma tecnologia que requer pouco
ou nenhum 6leo.

A fritadeira ainda contém
residuos de gordura da
utilizagao anterior.

Limpe a cuba apds cada utilizagao
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LUCHTFRITEUSE - OVEN
BXAFO1200E

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product van het
merk BLACK+DECKER.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit van dit
product, dat voldoet aan de meest strikte kwaliteitseisen,
staan garant voor langdurige tevredenheid.

VEILIGHEIDSADVIEZEN EN
WAARSCHUWINGEN

¢ Neem deze gebruiksaanwijzing aan-

dachtig door voordat u het apparaat
in gebruik neemt en bewaar haar
voor toekomstig gebruik. Het niet
naleven en veronachtzamen van
deze voorschriften kan een ongeluk
tot gevolg hebben.

¢ Maak voor het eerste gebruik alle

delen van het apparaat die met voe-

dingsmiddelen in aanraking kunnen

komen schoon, zoals aangegeven in

het onderdeel Reiniging.

¢ Dit apparaat mag onder toezicht
door personen met lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke beperkin-

gen, of met een gebrek aan ervaring

en kennis, of kinderen vanaf 8 jaar
gebruikt worden, mits zij voldoende
informatie ontvangen hebben om
het apparaat op een veilige manier
te kunnen gebruiken en de gevaren
kennen.

¢ De door de gebruiker te verrichten
reiniging en onderhoud mag niet

door kinderen worden uitgevoerd,
tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en
onder toezicht staan.

Houd het apparaat en de aansluiting
op het lichtnet altijd buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om er
zeker van te zijn dat ze niet met het
apparaat spelen.

De temperatuur van de uitwendige
oppervlakken kan hoog zijn als het
apparaat in gebruik is.

Sluit het apparaat nooit aan op een
programmeur, timer of een ander
mechanisme dat het apparaat auto-
matisch kan inschakelen.

¢ Wanneer de voedingskabel bescha-

digd is, moet hij worden vervangen.
Breng het apparaat naar een erken-
de Technische Service. Probeer het
apparaat niet zelf te demonteren of
repareren om risico's te vermijden.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor
huishoudelijk gebruik, niet voor pro-
fessioneel of industrieel gebruik.

¢ Dit symbool geeft aan dat het

oppervlak heet kan worden
tijdens gebruik.

¢ Controleer dat de spanningsgegevens op het typeplaatje

overeenkomen met die van het lichtnet alvorens het
apparaat erop aan te sluiten.

¢ Sluit het apparaat aan op een stopcontact met randaar-

de en een capaciteit van tenminste 10 Ampere.

# De stekker van het apparaat moet geschikt zijn voor
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het stopcontact. Wijzig de stekker niet. Gebruik geen
adapters.

¢ Forceer de elektriciteitskabel niet. Gebruik de kabel nooit
om het apparaat op te tillen, te transporteren of om de
stekker uit het stopcontact te trekken.

+ Wikkel de elektriciteitskabel niet om het apparaat.

¢ Zorg ervoor dat de elektriciteitskabel niet bekneld raakt
of geknikt wordt.

¢ Zorg ervoor dat de elektriciteitskabel niet in contact komt
met de hete opperviakken van het apparaat.

¢ Controleer de staat van de elektriciteitskabel. Beschadig-
de kabels of kabels die in de war zijn vergroten het risico
van elektrische schokken.

# Raak de stekker niet met natte handen aan.

¢ Gebruik het apparaat niet wanneer de elektriciteitskabel
of de stekker beschadigd is.

¢ Als een deel van de behuizing beschadigd wordt, moet u
de stekker van het apparaat onmiddellijk uit het stopcon-
tact trekken om een elektrische schok te voorkomen.

¢ Gebruik het apparaat niet als het is gevallen, wanneer
er zichtbare tekenen van schade zijn of wanneer het lekt.

+ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik buitenshuis.

+ Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken zoals
kookplaten, gasbranders, ovens of dergelijke.

+ - Plaats het toestel op een effen en stabiel opperviak, ver
verwijderd van warmtebronnen en water.

¢ WAARSCHUWING: Bedek het apparaat niet om over-
verhitting te voorkomen.

¢ Verzeker u ervan dat de luchtinlaat en -uitlaat niet
geheel of gedeeltelijk belemmerd wordt door meubels,
gordijnen, kleren, enz., want hierdoor kan brandgevaar
ontstaan.

# Bewaar of gebruik het apparaat niet buitenshuis.

¢ Stel het apparaat niet aan regen of vochtigheid bloot.
Water dat in het apparaat komt vergroot het risico van
een elektrische schok.

4 Personen die ongevoelig zijn voor warmte moeten het
apparaat niet gebruiken (aangezien het apparaat opper-
vlakken heeft die heet worden).

+ Raak de bewegende onderdelen van het apparaat niet
aan wanneer het aan staat.

+ Raak de verhitte delen van het apparaat niet aan, aan-
gezien daardoor brandwonden kunnen ontstaan.

¢ Raak tijdens gebruik de metalen delen of het lichaam
van het apparaat niet aan; dit kan brandwonden
veroorzaken.

Gebruik en onderhoud:

4 Rol voor gebruik de voedingskabel van het apparaat
volledig af.

+ Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoires niet
correct aangesloten zijn.

# Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop niet werkt.

+ Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl het in
gebruik is.

# Gebruik het apparaat niet wanneer het scheef staat en
keer het niet om.

+ Overschrijd de maximale capaciteit van het apparaat
niet.

+ Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het appa-
raat niet in gebruik is en voordat u het reinigt.

+ Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen en/of
personen met lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
beperkingen, of met een gebrek aan ervaring en kennis.

# Berg het apparaat niet op als het nog warm is.

+ Controleer dat de ventilatieroosters van het apparaat niet
verstopt raken met stof, vuil of voorwerpen.

+ Houd het inwendige van de oven schoon, anders kunnen
achtergebleven etensresten verkolen en het apparaat
beschadigen.

# Gebruik het apparaat niet om (huis-) dieren te drogen.
+ Gebruik het apparaat niet om kledingstukken te drogen.

4 Gebruik de binnenruimte van de oven niet voor het
bewaren van voorwerpen.

+ Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

+ Steun zware voorwerpen of bakplaten niet op de open-
staande deur.

+ WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat niet als het
glas gebarsten of kapot is.

+ Wanneer men de thermostaat op de minimum stand
(MIN) zet, garandeert dit niet dat het apparaat perma-
nent uitgeschakeld is.

Reparaties:

Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing kan gevaar opleveren en doet de
garantie en de aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING
A Hoofdeenheid
B Digitaal controlepaneel
1 Aanknop
2 Knop voor interne verlichting
3 Knop voor draaien
4 Temperatuurknoppen +/-
5 Timerknoppen
6 Aan/uit schakelaar
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7 Vloorgeprogrammeerde menu's
C Luchtuitvoer
D Luchtinvoer
E Voedingskanel en stekker
F Ovenroosters (2 stuks)
G Draaiende mand
H Vetopvangbak
| Draaiend spit
J Handvat voor verwijderen

Mocht het model van uw apparaat niet beschikken over
de hiervoor beschreven hulpstukken, dan kunt u deze ook
apart verkrijgen bij de Technische Service.

GEBRUIKSAANWIJZING

Opmerkingen voorafgaand aan het gebruik:

+ Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van het
product verwijderd is.

+ Reinig voor het eerste gebruik alle delen van het
apparaat die met voedingsmiddelen in aanraking kunnen
komen, zoals aangegeven in het onderdeel Reiniging.

+ Tijdens het eerste gebruik kan het apparaat een beetje
naar plastic ruiken; dit is normaal.

+ Bereid het apparaat voor op de gewenste functie:

GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES:
Vetopvangbak

+ Plaats de bak ALTIJD onderin de luchtfriteuse en oven.
(Fig. A).

+ Wanneer u de opvangbak als ovenbak wilt gebruiken,
moet u deze in de middelste houder van de friteuse
plaatsen.

Ovenroosters

+ Plaats de ovenroosters in de middelste houders. (Fig.B)

+ OPMERKING: het verwarmingselement bevindt zich
bovenin het apparaat zodat het gerecht meer hitte zal
ontvangen als de roosters hoger worden geplaatst.

+ Plaats de roosters in de bovenste stand voor een
knapperig resultaat.

+ Gebruik de middelste of onderste stand voor een milder
en meer gelijkmatig resultaat.

Draaispit hulpstuk (Fig. C).
+ Haal de spitvork van het spit door de bevestigings-
schroef los te draaien.

¢ Steek het spit door het vlees heen zodat het vlees
centraal op het spit zit.

+ Plaat de spitvork weer op het spit met de punten in het
vlees.

¢ Kip moet met een touwtje worden vastgebonden om te
voorkomen dat de poten of de vleugels van de kip de
verwarmingselementen tijdens het braden aanraken en
zodat de kip correct roteert.

¢ Druk beide spitvorken flink in het vlees en draai de
bevestigingsschroeven stevig aan.

¢ Plaats het spit met het vlees in de oven.

¢ Druk op de knop voor draaien (3) zodat het gerecht
gelijkmatig wordt gekookt.

¢ Als het gerecht klaar is, maak de bevestigingsschroeven
van de spitvorken los en verwijder het viees door het van
het spit af te schuiven.

Draaiende mand

4 De draaiende mand kan gebruikt worden om aardap-
pelen (diepgevroren, vers of voor de oven), groenten,
vlees, kroketten, nuggets, vissticks en andere bevroren
producten te frituren.

¢ OPMERKING: vul de mand NIET teveel voor een
homogeen resultaat.

¢ Controleer dat de mand goed gesloten is voordat u start
te koken.

¢ Plaats de mand in het apparaat door eerst de linkerkant
(Fig D) van de mand en vervolgens de rechterkant in
hun houder te plaatsen (Fig E).

¢ Druk op de knop voor draaien (3)

Gebruik:

¢ Rolde kabel helemaal af alvorens de stekker in het
stopcontact te steken.

+ Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.

¢ Open de deur.

¢ Plaats de opvangbak (H) onderin het apparaat wanneer
men hem niet als ovenbak gaat gebruiken.

¢ Gebruik het hulpstuk dat geschikt is voor het te bereiden
gerecht.

# Bereid de gerechten voor, plaats ze in het hulpstuk en
plaats dat in het apparaat.

¢ Sluit de deur

# Druk enige seconden op de aan-knop. Het scherm licht
op.

+ Stel vervolgens de gewenste temperatuur in met de
temperatuurknoppen (4).

¢ Selecteer de gewenste tijd met de tijdknoppen (5) of
selecteer een van de voorgeprogrammeerde menu's (7),

indien gewenst.
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¢ OPMERKING: houd er rekening mee dat de kooktijd kan
variéren al naar gelang het type product, zijn gewicht en
omvang.

¢ Wanneer men het draaispit of de draaiende mand
gebruikt, moet u op de knop voor draaien drukken (3).

+ Wanneer u op de knop voor interne verlichting (2) drukt
kunt u de voortgang van het kookproces zien terwijl het
apparaat aan staat.

¢ Wanneer u de deur van het apparaat opent,pauzeert
het automatisch en gaat het licht aan. Wanneer u de
deur van het apparaatweer sluit, gaat het apparaat
automatisch weer aan.

+ Wanneer de tijd verlopen is of het voorgeprogrammeer-
de menu afgewerkt is, gaat het apparaat automatisch uit
en klinkt er een pieptoon.

¢ Zet het apparaat geheel uit door op de aan-knop te
drukken totdat het scherm uitgaat.

¢ Open de deur en verwijder het gerecht. WAARSCHU-
WING: Gebruik altijd ovenhandschoenen om de handen
te beschermen. De metalen delen kunnen warm worden
tijdens gebruik.

4 Om de productie van acrylzuuramide tijdens het koken
te minimaliseren moet u erop letten dat de voedingsmid-
delen niet donkerbruin of zwart worden.

¢ Laat het apparaat en de hulpstukken afkoelen voordat
u ze reinigt.

GIDS VOORGEPROGRAMMEERDE MENU'S

Knop Temperatuur Tijd
Drumsticks 180°C 20 min
Vis 200°C 12 min
Schaaldieren 160°C 6 min
Pizza 180°C 8 min
Patat friet 200°C 20 min
Braadspit 200°C 25 min
Varkensribben 180°C 9 min
Drogen 65°C 360 min

De kooktijd van kip aan het spit hangt af van het gewicht
en men kan een thermometer gebruiken om te controle-
ren dat de inwendige temperatuur correct is volgens de
bijbehorende tabel.

OPMERKING: wanneer men een voorgeprogrammeerd
menu geselecteerd heeft, start de kooktijd wanneer het
apparaat de gewenste temperatuur bereikt heeft. Wanneer
men het apparaat voor het eerst gebruikt en een menu
selecteert, toont het scherm de geselecteerde temperatuur
en tijd, maar deze laatste begint pas te lopen wanneer de
optimale kooktemperatuur bereikt is.

TABEL INWENDIGE TEMPERATUUR:

Product Soort Inwendige
temp.
Kalfsvlees Gehakt 70°C
Medium gebakken
biefstuk
Rosé gebakken 63°C
biefstuk
Gevogelte Kippenborst 75°C
Gehakt, gerookt
Hele kip, drumsticks,
vleugels...
Vis en Alle soorten 63°C
schaaldieren
Lamsvlees Gehakt 70°C
Medium gebakken
biefstuk
Rosé gebakken 63°C
biefstuk
Varkens- Gehakt, stukken, 70°C
vlees ribben, enz
Hele ham 60°C

Na gebruik van het apparaat:

¢ Zet het apparaat uit met de aan/uit knop.
+ Trek de stekker uit het stopcontact.

# Laat het apparaat afkoelen.

+ Het apparaat reinigen

REINIGING

+ Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen alvorens het te reinigen.

+ Maak het apparaat schoon met een vochtige doek met
een paar druppels afwasmiddel en droog het daamna
goed af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH zoals bleekwater, noch schuurmiddelen,
om het apparaat schoon te maken.

¢ Zorg ervoor dat er geen water of andere vloeistof
binnendringt via de ventilatie-openingen, om schade aan
de functionele delen in het inwendige van het apparaat
te voorkomen.

+ Dompel het apparaat niet onder in water of een andere
vloeistof en houd het niet onder de kraan.

4 Het is raadzaam het apparaat geregeld schoon te maken
en alle voedselresten te verwijderen.

4 Indien het apparaat niet goed schoongehouden wordt,
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kan het oppervlak beschadigd en de levensduur van
het apparaat verkort worden, en kan er een gevaarlijke
situatie ontstaan.

+ De volgende onderdelen mogen met warm zeepsop
schoongemaakt worden of in de vaatwasser geplaatst
worden (op een zacht wasprogramma):

+ Vetopvangbak

+ Roosters

+ Draaiende mand

4 Draaispit hulpstuk

+ Handvat voor verwijderen

+ Droog alle onderdelen goed af alvorens het apparaat
opnieuw te monteren en op te bergen.

STORINGEN EN REPARATIE

+ Breng het apparaat bij storing naar een erkende
Technische Dienst. Probeer het apparaat niet zelf te
demonteren of te repareren, want dit kan gevaarlijk zijn.

Voor EU-versies van het product en/of
indien van toepassing in uw land:

Ecologie en hergebruik van het product

+ Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is geschikt
voor inzameling, classificatie en hergebruik. U kunt dit
materiaal wegwerpen in de openbare afvalcontainers die
voor de desbetreffende materialen bestemd zijn.

¢ Het product bevat geen stoffen in concentraties die als
schadelijk voor het milieu beschouwd kunnen worden.

Dit symbool betekent dat u het product aan het
eind van zijn levenscyclus moet afgeven aan
een erkende afvalverwerker voor de gescheiden

I erwerking van Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtlijn
2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met betrekking tot
elektromagnetische compatibiliteit, de richtlijn 2011/65/

EU met betrekking tot beperkingen in de toepassing van
bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparaten en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot
de eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-gere-
lateerde producten.

GARANTIE EN TECHNISCHE
ONDERSTEUNING

Dit product valt onder de legale garantievoorwaarden zoals
bepaald in de actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact opnemen met
onze officiéle technische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vinden

op de website: http://www.2helpu.com/. Voor verdere
informatie kunt u ook contact met ons opnemen (zie de
laatste bladzijde van de gebruiksaanwijzing). U kunt deze
gebruiksaanwijzing en eventuele actualiseringen ervan
downloaden via http://www.2helpu.com/
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TABEL MET SUGGESTIES

4 Hier vindt u aanwijzingen voor het bereiden van diverse
producten.

¢ Opmerking: houd er rekening mee dat deze instellingen
slechts richtwaarden zijn. De ingrediénten kunnen ver-
schillen van oorsprong, formaat, vorm, en handelsmerk,
zodat we niet kunnen garanderen dat deze instellingen
optimaal zijn voor specifieke ingrediénten.

KOOKSUGGESTIES
Product Tijd (min) Temperatuur (°C) | Tip
Aardappelen
Ingevroren fijne patat friet 15-16 200
Ingevroren grove patat friet 15-20 200
Zelfgemaakte patat friet (8x8 mm) 10-16 200 "> eetlepel olie toevoegen
Zelfgemaakte aardappelpartjes 18 -22 180 "> eetlepel olie toevoegen
Zelfgemaakte aardappelblokjes 12-18 180 "> eetlepel olie toevoegen
Gegratineerde aardappelen 15-18 200
Vlees en kip
Biefstuk 8-12 180
Varkenskotelet 10-14 180
Hamburger 7-14 180
Worstrollen 13-15 180
Drumsticks 18 -22 180
Kippenborst 10-15 180
Snacks
Loempia's 15-20 200 Kant en klare ovengerechten
Ingevroren kipnuggets 10 -20 200 Kant en klare ovengerechten
Ingevroren vissticks 6-10 200 Kant en klare ovengerechten
Ingevroren gepaneerde kaassticks 8-10 180 Kant en klare ovengerechten
Gevulde groenten 10 160
Ovengerechten Gebruik een ovenschotel
Gebak 20 -25 160 S:ebr:s!; ;en ovenschotel/
Quiche 20-22 180 Gebruik een ovenschotel
Muffins 15-18 200 Gebruik een ovenschotel/

ovenbord
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MOGELIJKE PROBLEMEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De AIR FRY OVEN werkt
niet.

De stekker van het
apparaat zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met randaarde.

De startknop is niet
ingedrukt of het menu is
niet geselecteerd.

Zet het apparaat aan door de startknop gedurende
enige seconden in te drukken.

Selecteer de gewenste tijd en temperatuur.
Sluit de deur goed.

De gerechten zijn rauw of
niet goed gekookt

Men heeft teveel produc-
ten in de mand geplaatst.

Plaats minder producten in de mand.

Wanneer de mand minder vol is kunnen de producten
beter opgeschud en uniform gefrituurd worden.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Regel de temperatuur bij: zie kooksuggesties.

De producten worden onge-
lijkmatig gefrituurd.

Sommige producten
moeten halverwege
opgeschud of omgekeerd
worden.

Keer de producten halverwege om, om ervoor te
zorgen dat de producten aan beide zijden gekookt
worden.

De gefrituurde producten zijn
niet knapperig.

De te frituren producten
bevatten teveel water

Droog deze producten eerst.
Snijd de producten in kleinere stukken.
Voeg een beetje olie toe.

De deur sluit niet goed.

De deur schiet uit het
scharnier

Zet het scharnier recht en zorg dat de schakels in de
gleuven vallen. Sluit de deur vervolgens.

Controleer dat de roosters of de bak recht in de
gleuven zitten. Sluit de deur vervolgens.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

De producten hebben een
hoog oliegehalte.

Men heeft olie toege-
voegd.

Gebruik geen producten met een hoog oliegehalte en
voeg niet meer olie toe dan strikt noodzakelijk.

Deze friteuse werkt met een techniek die geen of
weinig olie vereist.

De bak bevat nog vetres-
ten van de vorige keer.

Reinig de mand na elk gebruik.




@ Przetlumaczone z oryginalnej instrukcji

FRYTOWNICA POWIETRZNA -
PIEKARNIK
BXAFO1200E

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dzigkujemy za zdecydowanie sie na zakup
sprzetu gospodarstwa domowego marki BLACK+DEC-
KER.

Jego technologia, forma i funkcjonalnos$¢, jak réwniez fakt,
ze spetnia on wszelkie normy jakosci, dostarczy Panstwu
petnej satysfakeji przez diugi czas.

PORADY | OSTRZEZENIA DO-
TYCZACE BEZPIECZENSTWA

¢ Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zacho-
wac jg w celu pdzniejszych konsul-
tacji. Niedostosowanie sie i nieprze-
strzeganie niniejszych instrukcji
moze doprowadzi¢ do wypadku.

¢ Przed pierwszym uzyciem nalezy
umy¢ wszystkie czesci urzadzenia,
ktore moga mie¢ kontakt z pokarma-
mi, postepujac zgodnie z instrukcja.

¢ To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i po-
wyZzej oraz 0soby 0 ograniczone;
sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej lub nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, jezeli byty
one nadzorowane lub odpowiednio
przeszkolone w zakresie korzystania
z urzadzenia w sposéb bezpieczny
i rozumiejg zagrozen z tego wynika-
jace.

¢ Dzieci powyzej 8 roku zycia nie

powinny czy$ci¢ urzadzenia, jesli
nie sg pod kontrolg 0séb dorostych
zapoznanych ze sprzetem.

¢ Konserwacja urzadzenia i podta-
czanie go do sieci nie moga by¢
wykonywane przy dzieciach mniej-
szych niz 8 lat.

¢ To urzadzenie nie jest zabawka.
Dzieci powinny pozosta¢ pod czujng
opiekg w celu zagwarantowania iz
nie bawig sie urzadzeniem.

¢ Temperatura dostepnych powierzch-
nie moze ulec podniesieniu, kiedy
urzadzenie jest podigczone do sieci.

¢ Nie nalezy uzywac z urzadzeniami
automatycznymi jak czasomierze
lub podobne, ktére wigczatyby urza-
dzenie automatycznie.

¢ W razie awarii zanie$¢ produkt do
autoryzowanego Serwisu Technicz-
nego. Nie probowac rozbiera¢ urza-
dzenia ani go naprawia¢, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

¢ Urzadzenie to zaprojektowane zo-
stato wytgcznie do uzytku domowe-
go, a nie do uzytku profesjonalnego
czy przemystowego.

¢ Ten symbol oznacza, ze
powierzchnie zewnetrzna
urzadzenia nagrzewaja sie
podczas pracy urzadzenia.

# Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci, sprawdzi¢ czy
napiecie wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu sieci.
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4 Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z uziemieniem o
natezeniu, co najmniej 10 amperow.

+ Wtyczka urzadzenia powinna by¢ zgodna z podstawg,
elektryczng gniazdka. Nigdy nie modyfikowa¢ wtyczki.
Nie uzywac przejsciowek dla wtyczki.

+ Nie napina¢ kabla potgczeniowego. Nie uzywaé nigdy
kabla elektrycznego do podnoszenia, przenoszenia ani
wytaczania urzadzenia.

+ Nie zwija¢ przewodu zasilajacego wokot urzadzenia.

+ Nie pozostawiaé, by kabel elektryczny podtaczenia
zostat schwytany lub pomarszczony.

+ Nie pozwoli¢, aby przewdd zasilajacy byt w kontakcie z
goracymi powierzchniami urzadzenia.

+ Sprawdza¢ stan elektrycznego kabla potaczen. Uszko-
dzone czy zaplatane kable zwiekszaja ryzyko porazenia
pradem.

+ Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

+ Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny lub
wtyczka jest uszkodzona.

+ Jesli popeka jakis element obudowy urzadzenia,
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie z pradu, aby uniknaé
porazenia pradem.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli ono upadto czy kiedy
wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia, albo jesli
istniejg wycieki.

4 Urzadzenie nie jest przystosowane do uzywania na
zewnatrz.

+ Nie ktas¢ urzadzenia na goracych powierzchniach takich
jak ptyty grzejne, palniki gazowe piekarniki i podobne
urzadzenia.

+ - Umiesci¢ urzadzenie na powierzchni ptaskiej, stabilnej,
z dala od zrodet goraca i chroni¢ przed zamoczeniem.

¢ OSTRZEZENIE: Aby uniknaé przegrzania nie przykry-
wac urzadzenia.

¢ Nalezy upewnic sie, ze zaréwno wlot i wylot powietrza
nie sq zakryte obcymi materiatami jak odziez, zastony
itd. gdy moze to grozi¢ pozarem.

+ Nie uzywac, ani nie przechowywac urzadzenia na
zewnatrz.

+ Nie wystawia¢ urzadzenia na deszcz ani narazac¢ na
warunki wilgotnosci. Woda, ktdra dostanie si¢ do urza-
dzenia zwigkszy ryzyko porazenia pradem.

+ Nie powinny uzywac aparatu osoby nie wrazliwe
na goraco (urzadzenie posiada nagrzewajace sie
powierzchnie).

+ Nie dotykac¢ ruchomych czesci urzadzenia, kiedy jest
ono w trakcie dziatania.

+ Nie dotykac czesci grzejnych, gdyz moze to spowodo-
wac powazne oparzenia.

+ Nie dotyka¢ metalowych czesci ani korpusu urzadzenia

w trakcie jego dziatania, jako ze moze to doprowadzi¢
do poparzen.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

¢ Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie przewod
zasilania urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub filtry nie
sg odpowiednio dopasowane.

¢ Nie uzywac urzadzenia, jes$li nie dziata przycisk ON/OFF.

+ Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

+ Nie nalezy uzywac urzadzenia, gdy jest przechylone ani
do gory dnem.

+ Nie przecigza¢ urzadzenia ponad dopuszczaine normy
wydajnosci pracy.

+ Wylgcza¢ urzadzenie z pradu, jesli nie jest ono uzywane
i przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia.
¢ Przechowywa¢ urzadzenie w miejsce niedostepnym dla
dzieci illub 0s6b o ograniczonych zdolnosciach fizycz-
nych, dotykowych lub mentalnych oraz nie posiadaja-

cych doswiadczenia lub znajomosci tego typu urzadzen.

+ Nie chowac jesli jest jeszcze gorace.

¢ Sprawdza¢, czy kratki wentylacyjne urzadzenia nie
sq zapchane kurzem, zanieczyszczeniami czy innymi
przedmiotami.

+ Nalezy dokfadnie czysci¢ wnetrze piekarnika po kazdym
uzyciu. W przeciwnym razie resztki produktow zywno-
Sciowych spalg sie i moze to prowadzi¢ do zmniejszenia
efektywnosci urzadzenia.

¢ Nie uzywac urzadzenia do suszenia maskotek czy
zwierzat.

+ Nie stosowac urzadzenia do suszenia zadnego rodzaju
tkanin.

+ Nie nalezy uzywa¢ wnetrza urzadzenia do przechowy-
wania naczyn.

+ Nalezy uzywac tylko instrumentéw przeznaczonych do
pieca.

+ Nie ustawia¢ cigzkich przedmiotéw lub naczy¢ na otwar-
tych drzwiach urzadzenia.

¢ OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jesli
szkto drzwi jest peknigte lub zniszczone.

¢ Ustawi¢ sterowanie termostatu na warto$¢ minimalng
(MIN), nie gwarantuje statego wytaczenia urzadzenia.

Serwis techniczny:

Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgodne z instrukcja,
obstugi moze doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa, anulu-
jac przy tym gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.
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OPIS

A Jednostka gtéwna urzadzenia
B Panel sterowania
1 Przycisk ON/OFF
2 Przycisk $wiatta wewnetrznego
3 Przycisk obrotu
4 Przyciski regulacji temperatury temperatury (+/-)
5 Przyciski sterowania czasem
6 Wytacznik ON / OFF
7 Wstepnie zdefiniowane menu
C Wyloty powietrza
D Wiot powietrza
E Kabel elektryczny i wtyczka
F Ruszty do pieczenia (2 szt.)
G Kosz obrotowy
H Taca na tluszcz
| Rozen obrotowy
J Uchwyt do wyjmowania

W przypadku, jesli model Panstwa urzgdzenia nie posiada
opisanych powyzej akcesoriéw, te mozna réwniez naby¢
osobno w Serwisie Technicznym.

SPOSOB UZYCIA

Uwagi przed uzyciem:

+ Upewni¢ sig, ze z opakowania zostaty wyjete wszystkie
elementy urzadzenia.

¢ Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci
urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt z pokarmami,
postepujac zgodnie z instrukcja.

¢ Podczas pierwszego uzycia normalnym jest, ze urzadze-
nie wydziela lekki zapach plastiku.

¢ Przygotowanie urzadzenie do pracy w zalezno$ci od
czynno$ci, ktora bedzie wykonywac:

SPOSOB UZYCIA AKCESORIOW:

Taca do zbierania tluszczu

¢ ZAWSZE umieszcza¢ tace na spodzie frytownicy
powietrznej lub. (Fig.A)

¢ Jesli chcemy uzy¢ tacy do zbierania ttuszczu jako blachy
do pieczenia, wtedy nalezy wiozy¢ ja do Srodkowego
wspornika frytownicy.

Kratki do pieczenia
¢ Whozy¢ kratki do pieczenia za pomoca $rodkowych szyn.
(Fig.B)

+ UWAGA: spirala oporowa znajduje si¢ na gorze , wiec
im wyzej umiescimy kratki, tym wigksza intensywnos¢
ciepta otrzyma produkt.

# Jesli chcemy, aby produkt byt bardziej chrupiacy, nalezy
kratke umie$¢ w gornej czesci.

¢ Jesli chcemy uzyskac lekkie i rownomierne gotowanie,
nalezy uzy¢ $rodkowych lub dolnych szyn.

Akcesorium Rozen obrotowy (Fig.C)

¢ Zdja¢ widelec z drazka, poluzowujac $rube dociskowa.

+ Wsuna¢ migso na pret i przesuna¢ je na jego srodek.

4 Umie$¢ ponownie widelec z powrotem na precie tak, aby
konicowki byty skierowane w strong migsa.

+ Kurczaka nalezy zwigzaC sznurkiem, aby udka lub
skrzydetka kurczaka nie dotykaty elementéw grzewczych
podczas opiekania i mogly sie prawidtowo obracac.

4 Mocno dosuna¢ oba widelce do migsa i mocno dokreci¢
$ruby mocujace widetki.

+ Wstawi¢ pret mocujacy z migsem do piekarnika.

+ Nacisnag przycisk obrotu (3), aby produkt opiekat sie
réwnomiernie.

4 Po upieczeniu, poluzowa¢ $ruby mocujace widelcow i
wysuna¢ migso przesuwajac je w kierunku korica preta.

Kosz obrotowy

4 Kosz obrotowy moze by¢ uzywany do smazenia ziem-
niakéw (zamrozonych, naturalnych lub z pieca) warzyw,
miesa, krokietow, kurczakdw, paluszkow rybnych, posréd
innych produkty zamrozonych.

+ UWAGA: aby uzyska¢ rownomierne smazenie, gotowa-
nie, NIE PRZEPELNIAC kosza.

¢ Przed smazeniem, gotowaniem upewnic sig, ze kosz jest
dobrze zamknigty.

+ Aby umiesci¢ kosz w urzadzeniu, najpierw wiozy¢ lewy
koniec (Fig D) kosza a nastepnie zamocowac prawg
koncowke w w jej gniezdzie (Fig E).

+ Wcisna¢ przycisk Obrotu (3)

Uzycie:

# Przed podtaczeniem urzadzenia rozwingé catkowicie
kabel elektryczny.

+ Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

4 Otworzy¢ drzwiczki.

+ Jesli taca zbierajgca (H) nie bedzie uzywana jako taca
piekarnika, nalezy wiozy¢ jg do dolnej czgsci urzadzenia.

¢ Uzy¢ odpowiedniego akcesorium zgodnie z potrawa,
ktore chcemy przygotowac.

4 Przygotowa¢ produkty, umiesci¢ je na akcesorium i
wiozy¢ do urzadzenia.
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4 Zamkna¢ drzwiczki

+ Nacisna¢ przycisk ON/OFF na kilka sekund. Wigczy sie
ekran.

+ Nastepnie wybra¢ temperature za pomoca przyciskow
regulacji temperatury (4).

+ Wybra¢ odpowiedni czas do przygotowaniu potrawy,
naciskajac przyciski sterowania czasem (5), lub wybra¢
jeden z wstepnie zdefiniowanych programéw (7), jesli to
konieczne.

+ UWAGA: Nalezy pamieta¢, ze czas pieczenia moze
sig rozni¢ w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw, ilosci i
rozmiaru.

+ W przypadku korzystania z akcesorium do rozna lub
obracajgcego sie kosza nalezy nacisna¢ przycisk obrotu
@)

+ Naciskajac przycisk o$wietlenia wewnetrznego (2),
mozna sprawdzi¢ proces pieczenia podczas pracy
urzadzenia.

+ Po otwarciu drzwi urzadzenie automatycznie przerwie
prace i zaswieci sie wskaznik. Po ponownym zamknig-
ciuurzadzenie uruchomi sie ponownie.

+ Po uplywie wybranego czasu lub po zakorczeniu
wstepnie zdefiniowanego menuurzadzenie zatrzyma sie
automatycznie zatrzyma i wyemituje sygnat dzwigkowy.

+ Aby catkowicie wytaczy¢ urzadzenie, nacisnac przycisk
zasilania, az wy$wietlacz zgasnie.

¢ Otworzy¢ drzwiczki i wyjaé jedzenie. OSTRZEZENIE:
Zawsze nalezy uzywac rekawic odpornych na wysokg
temperature. Czesci metalowe urzadzenie nagrzewajq
sie podczas dziatania urzadzenia.

4 Aby zminimalizowa¢ wytwarzanie sig¢ amidu kwasu akry-
lowego w czasie procesu opiekania, nie dopuszczac,
by potrawy nabieraty ciemnobrazowego ani czarnego
koloru.

+ Przed czyszczeniem poczekac, az urzadzenie i przybory
ostygna. .

PRZEWODNIK WSTEPNIE ZDEFINIOWA-
NYM MENU

Przycisk Temperatura Czas
Udka 180°C 20min
Ryba 200°C 12min
Owoce morza 160°C 6min
Pizza 180°C 8min
Frytki 200°C 20min
Rostisserie 200°C 25min
Zeberka 180°C 9min
Odwodnic¢ 65°C 360min

Czas przygotowania kurczaka z rozna moze sig roznicw
zaleznosci od wagi cze$ci, mozna uzy¢ termometru, aby
sprawdzic, czy temperatura wewngtrzna jest prawidiowa
zgodnie z tabelg temperatury wewnetrznej.

UWAGA: Po wybraniu dowolnego wstepnie zaprogra-
mowanego menu czas pieczenia zacznie sie cofat po
osiagnieciu przez urzadzenie zadanej temperatury. Jesli
urzadzenie jest uzywane po raz pierwszy i zostanie
wybrane menu, napanelu zostanie wy$wietiona wybrana
temperatura i czas, ale nie rozpocznie si¢ odliczanie
czasu do momentu osiagniecia optymalnej temperatury
pieczenia.

TABELA TEMPERATURY WEWNETRZNEJ:

Zywnosé Typ Tempe-
ratura
wewnetrz-
na

Cielecina Mieso mielone 70°C

Stek $rednio wysma-

zony

Stek dobrze wysma- 63°C
zony

Drob Piers 75°C

Mieso mielone,
wedzone

Caty dréb, nogi,
skrzydta...

Ryby i owo- Dowolny typ 63°C

ce morza
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Baranina Mieso mielone 70°C
Stek $rednio wysma-
zony
Stek dobrze wysma- 63°C
zony

Wieprzowina | Mieso mielone, kawat- | 70°C
ki, zeberka itp.
Cata szynka 60°C

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia:
+ Wylaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku ON/OFF.
+ Wylaczy¢ z sieci elekirycznej.

+ Pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigecia

+ Wyczysci¢ urzadzenie.

Czyszczenie

¢ Odfaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawic az do
ochtodzenia przed przystapieniem do jakiegokolwiek
czyszczenia.

¢ Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka zmoczong kilkoma
kroplami ptynu i nastepnie osuszy¢.

+ Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia rozpuszczalni-
kow, ani produktéw z czynnikiem pH takich jak chlor, ani
innych $rodkow zracych.

+ Nie dopusci¢ do przedostania si¢ wody ni innej cieczy
do otwordéw wentylacyjnych, aby unikna¢ uszkodzen
cze$ci mechanicznych znajdujacych sig we wnetrzu
urzadzenia.

+ Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej cieczy, nie
wktada¢ pod kran.

¢ Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
z niego pozostatosci produktow zywnosciowych.

¢ Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w stanie czy-
stosci, jego powierzchnia moze sie zniszczy¢ i skrécic
zywotno$¢ urzadzenia i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuacji.

4 Ponizsze cze$ci mozna my¢ w cieptej wodzie z mydiem
lub w zmywarce (ustawiajac najnizszy program):

¢ Taca na tluszcz

¢ Ruszta

4 Kosz obrotowy

+ Akcesorium Rozen obrotowy

¢ Uchwyt do wyjmowania

¢ Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym
montazem.

Nieprawidtowosci i naprawa
+ W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autoryzowane-

go Serwisu Technicznego. Nie prébowac rozbiera¢
urzadzenia ani go naprawia¢, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

Dla urzadzen wyprodukowanych w Unii
Europejskiej i w przypadku wymagan praw-
nych obowiagzujacych w danym kraju:

Ekologia i zarzadzanie odpadami

+ Materiaty, z ktorych wykonane jest opakowanie tego
urzadzenia, znajdujg sie w ramach systemu zbierania,
klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo sie
ich pozby¢, nalezy umiescic¢ je w kontenerze przezna-
czonym do tego typu materiatow.

+ Produkt nie zawiera koncentracji substancji, ktére mogty-
by by¢ uznane za szkodliwe dla Srodowiska.

Symbol ten o0znacza, ze jesli chcecie sie

Panstwo pozby¢ tego produktu po zakoriczeniu

okresu jego uzytkowania, nalezy go przekazac¢
I rzy zastosowaniu okreslonych $rodkéw do

autoryzowanego podmiotu zarzgdzajacego
odpadami w celu przeprowadzenia selektywnej zbiorki
Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych
(WEEE)

Urzadzenie spetniajace wymogi Ustawy 2014/35/EU o
Niskim Napieciu, Ustawy 2014/30/EU o Zgodnosci Elektro-
magnetycznej, Ustawy 2011/65/EU o gospodarce odpada-
mi elektrycznymi i elektronicznymi i ustawy 2009/125/EC o
urzadzeniach konsumujacych energie.

GWARANCJA | SERWIS TECH-
NICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng gwarancja
zgodnie z obowigzujacymi przepisami. W celu wyeg-
zekwowania swoich prawa lub intereséw, nalezy uda¢

sie do dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z ponizszego
linku: http://www.2helpu.com/. Mozna réwniez poprosic¢ o
informacje, kontaktujac sie z nami (patrz ostatnia strona
instrukcji). Mozna tez pobra¢ niniejsza instrukcje obstugi i
jej aktualizacje na http://www.2helpu.com/
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TABELA REKOMENDACJI

+ Tutaj mozesz sig zorientowa¢ odno$nie gotowania
réznych potraw

+ Uwaga: nalezy mie¢ na uwadze, ze te parametry majq
jedynie charakter orientacyjny. Zywnoé¢ moze by¢
innego pochodzenia, wielko$ci, ksztattu i marki, wigc nie
mozemy zagwarantowac najlepszych parametréw dla

okreslonej zywnosci.
PRZEWODNIK GOTOWANIA

Zywno$é Czas (min) Temperatura (°C) | Porada:

Ziemniaki

Cienkie mrozone frytki 15-16 200

Grube mrozone frytki 15-20 200

Domowe frytki (8x8 mm) 10-16 200 Doda¢ " tyzki oleju

Domowe Kliny ziemniaczane 18-22 180 Dodac " tyzki oleju

Domowe kostki ziemniaczane 12-18 180 Dodac %2 tyzki oleju

Zapiekanka ziemniaczana 15-18 200

Mieso i kurczak

Stek 8-12 180

Kotlety wieprzowe 10-14 180

Hamburger 7-14 180

Roladki z kietbasg 13-15 180

Udka z kurczaka 18-22 180

Pier$ z kurczaka 10-15 180

Przekaski

Roladki wiosenne 15-20 200 Uzy¢ mieszanek do pieczenia

Nuggets z mrozonego kurczaka 10-20 200 Uzy¢ mieszanek do pieczenia

Mrozone paluszki rybne 6-10 200 Uzy¢ mieszanek do pieczenia

Mrozone paluszki serowe w panierce 8-10 180 Uzy¢ mieszanek do pieczenia

Faszerowane warzywa 10 160

Pieczenie Uzyc¢ formy do pieczenia

Quiche 20-22 180 Uzy¢ formy do pieczenia

Muffins 15-18 200 Uzy¢ fo_rm.y do pieczenia/
naczynia zaroodpornego
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TABELA ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzanie
Urzadzenie nie jest Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.
podiaczone.

AIR FRY OVEN nie dziata. Wiaczy¢ urzadzenie, naciskajac i przytrzymujac przez

Nie wcisniety przycisk za-
silania lub wyboru menu.

kilka sekund przycisk zasilania.
Wybra¢ zadany czas i temperature.
Zamkna¢ dobrze drzwiczki.

Zywnos¢ jest surowa lub
niedogotowana.

Zostata umieszczona zbyt
duza ilo$¢ produktow w
koszyku.

Nalezy umiesci¢ mniejsza ilo$¢ produktow w koszyku,
Mniejsze ilosci tatwiej sie potrzasa i smaza sie
réwnomierniej.

Wybrana temperatura jest
zbyt niska.

Ustawienie temperatury: skonsultowa¢ z Przewodni-
kiem gotowania

Potrawy smaza sie w sposob
nie rownomierny.

Niektore produkty nalezy
mieszac lub obraca¢ w
potowie czasu przygoto-
wania.

Obro¢ zywno$¢ w potowie gotowania, aby mie¢
pewnos¢, ze potrawy gotujg sie rbwnomiernie po obu
stronach

Smazone potrawy nie
wychodzg chrupiace.

Smazone potrawy majq,
zbyt duzg zawarto$¢ wody

Wyciagna¢ smazone produkty wezesniej.
Pokroi¢ produkty na mniejsze kawatki.
Doda¢ troszeczke oleju.

Drzwiczki nie zamykajq si¢
prawidtowo.

Drzwiczki wysuwaja sie z
Zawiasow.

Ustawic zawiasy i upewnic sie, ze przeguby wchodzg
w szczeliny. Nastepnie zamkna¢ drzwiczki.

Upewni¢ sie, ze ruszta lub tacka sg prawidtowo usta-
wione w rowkach. Nastepnie zamkna¢ drzwiczki.

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowywane sg sktad-
niki z wysokg zawarto$cia,
oleju.

Do ich przygotowania
zostat dodany olej.

Nie uzywa¢ potraw bogatych w olej ani nie dodawac
wiecej oleju, niz jest to bezwzglednie konieczne.

Ta frytownica wykorzystuje technologie, ktéra wymaga
niewielkiej ilosci oleju lub nie wymaga go wcale.

Patelnia zawiera jeszcze
resztki tuszczu z poprzed-
niego uzycia.

Kosz nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
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£TWV Kal dvw Kabwg etmiong kai aro-
MO JE JEIWPEVEG CWUATIKEG, a1oON-
TNPIOKEG A DIAVONTIKES IKAVOTNTEG
A WE ENEIWN eUTTEIPIAC A YVWOEWY,
£POTOV TOUG TTAPEXETAI 1) KATAAAN-
An eTToTTTEIA A EKTTAIBEUTOUV OTNV
ac@aAi xpron TG CUCKEUAG Kal
£POTOV KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TTOU EYKUMOVE.

¢ H kaBapidtnTa kai n ouviipnon
TTOU TTPETTEI VOl KAVEI O XPrOTNG, OEv
TpETTEl va yivetal ammd Taidid, ektog
av gival yeyahitepa atmo 8 xpovwv
KaiI Bpiokovtal uttd emITHPNON.

¢ Aiatnpeite T GUOKEUN Kal TO
KOAWdI0 TNG pakpIa amé Ta TTaIdId
NAIKIOG KATW TWV OKTW ETWV.

¢ Hmapouoa ouokeun dev gival
Taikvidl. Ta maidid mpémel va
EMITNEOUVTAI WOTE Va dlaoPaNileTal
OTI dev TTaICOUV JE TN GUOKEUN).

¢ H Bepuokpaaia Twv em@aveiwy
TT0U €ival EUKOAa TTPOOPATIHES
MTTOPET Va givarl uynAr 6tav n ou-
OKeUr AeIToupyei

¢ Mn xpnoIUOTIOIEITE T OCUOKEUR OTAV
gival ouvoedePEVN [E TTPOYPAMA-
TIOTEG, XPOVODIOKOTITEG 1) GAAN OI-
ATagn TToU EVEPYOTTOIET T CUCKEUN
QUTOHATWG.

¢ Eav éxer utrooTei PAGRN T kaAwdio
oUvOEONG OTO PEUNA, TTPETTEI VOl
QVTIKATAOTABE Kal VO HETAPEPETE
T OUOKEUN 0€ £€0UT1000TNPEVO
KOTAOTNUA TEXVIKAG EEUTTNPETNONG
meAaTwv. MpokeIuévou va Pnv
ekTEBEITE OF€ KivOUVO, PNV TTPOOTIa-
BroeTe va aTTOOUVOPHONOYADETE 1
va TIBIOPOWUTETE TN GUCKEUN).

¢ AuTi n OUOKEUN £xel OXEDINOTEI
uévo yia oikiakn xpAon, oxi yia
ETTAYYEAUATIKA /) BIOUNXAVIKI
xprion.




w MeTagpaon amé Tig apyikég odnyieg

¢ Autd 10 oUpBoAO deEixVEI OTI N
EMQAVEIQ UTTOPE va Bepuav-
Bei kard T didpkela NG XPHONG.

¢ Mpiv ouvdéoete ) ouokeun ato pedpa, eAEyETe OTI N
G0N TTOU avagéPETal aTnV TTvakida oripavang cupTri-
TITEI Y€ TNV TGO TOU PEUPATOC.

¢ ZuvdéaTe TN ouakeur| o Baan Awng peduarog TTou
di1aBéel yeiwan kai Tou avtéyel Touhdyiatov 10 apmép.

¢ To BUoa TG TTPICag TG GUGKEUNG TIPETTEI VOl GUITT-
TITEl e TV Tpida Aqung pedpaTog. Mnv aAaeTe Troté
10 BUopa TG TTPidag. Mnv xpnaipoTTolEiTal pETaoKNUATI-
0TéG aTo Buopa Tng TIPICag.

¢ Mnv aokeite Tiean a1o nAekTPIKO KaAwdio. Mn xpnaio-
TTOIEITE TIOTE TO NAEKTPIKG KAAWDIO YIO VO GNKWVETE, va
METAPEPETE 1 va ByAAETe aTmd TNV TTPICa TN GUOKEUN.

¢ Mnv TUAiyeTe To nAeKTPIKG KaAwSI0 GUVOETNG YUpW aTTO
Tr GUOKEUN.

+ OpovTioTe va PN PEVEL HOYKWUEVO 1y SITTAWWEVO TO
NAEKTPIKG KaAWDI0 GUVSEDNG.

4 Mnv a@rvete 10 NAekTPIKO KaAwdIo aUvdeang va EpxeTal
0€ ETTOQN Pe TIG ETTEG EMQPAVEIES TNG CUTKEUNG.

¢ EAéyére mv kar@oTaon tou KaAwdiou Tpogodoaiag.
KaAwdia ou €xouv utroaTei PAGRN A Exouv pmrepdeuTei
augavouy Tov kivduvo nAektpomAngiag.

4 Mnv ayyicete 1o BUopa oUVOEONG HE UYPA XEPIA.

4 Mn Xpno1UOTIOIEITE TN CUCKEUN OTAV TO NAEKTPIKO KOAW-
10 1) 70 BUOa £xouv uTTOaTEl NIdL.

¢ Edv kamoio amé ta mepIBARaTa TNG CUGKEURS OTTACEI,
QTTOOUVOEDTE APECWG T CUCKEUR a6 TO pela yia va
amo@Uyete mBaveTNTa NAekTPOTTANEOG.

4 Mn XpnOI1UOTIOIEITE TN GUOKEUR Qv £XEI TIEEI GTO OATTE-
o, av apouaiadel pgavr Bopd f diappor.

¢ H guokeur) aun dev evdeikvutal yia xprion €§w oty
UmaiBpo.

¢ Mnv TomroBeTeiTe TN OUOKEUN €TTAVW O€ (ETTEG ETIQAVEI-
€G, OTTWG €OTIEG payeIpEPATOg, EaTiEG yKalioU, oUpvoug
Kal ouvaen.

¢ ToTroBeTAOTE TN CUCKEUR GE OpICOVTIA, ETTITTEDN,
0TaBEPN ETIPAVEIQ TIOU VO PUTTOPET VOl aVTEEEI UWNAEG
Beppokpaaieg, PakpId amd AAAeS TTyég BepudTNTag Katl
mlava miToiAiouata vepou.

4 NMPOEIAOTOIHZH: MNa va amogeuyBei umepBéppavan,
PNV KAAUTTTETE T GUOKEUN.

+ AtroUyeTe n €i00d0g aAAG kal n €6080¢ Tou agpa
va BpiokovTal TARPWG 1 HEPIKWG TKETTATHEVES ATTO
¢mimAa, KOUPTiVEG, pouxa, K.ATT., UTIAPXE! KivOuvog
TIUpKayIGg.

4 Mn xpnaoiyotolgite oUTe va QUAACTETE Tr) GUOKEUN O€

€EWTEPIKOUG XWPOUG.

# Mnv a@rveTe Tn cuokeun ektebeiuévn ae Bpoxn A
uypaaia. To vepd TTOU EIGEPXETAI OTr GUOKEUN augdvel
TOV Kivduvo nAektpotrAngiag.

4 H ouokeur| va pn xpnoipoToleital ammé Aroua Tou dev
£xouv aioBnan g BepudTnTag (ETEIDN £XEI EMPAVEIES
Trou Bepaivovta).

4 Mnv ayyiete Ta KIVATA TUAUATA TNG CUTKEUNG, OTaV
A€ITOUPVEI.

4 Mnv ayyiCete Ta Bepuacpéva TPAPATA TNG GUOKEUNA,
yiari pTropoUV va TTPOKaAEGouV eykalparTa.

# Mnv ayyiete Ta uETAAAIKG TUAPATA A} TO OWUA TG
OUOKEUAG 6TaV aUTH AEITOUPYE, yiaTi uTTopouv va
TIPOKOAETOUY gyKalpaTa.

XpAon Kai ouvtApnon:

# Mpiv a6 KaBe xprion, EeTUAigTe TeAeing To kaAwdIo
Tp0P0dOCTAG TG CUTKEUNG.

4 Mn XpnOIHOTIOIEITE TN CUCKEUN AV TA EEQPTAUATA TG
Bev eival owoTd auvappoloynpéva.

4 Mn xpnaoipotrolgital TN GUOKEUN av OV AEIToupyei o
diakéTITNG évapgng/mauang Aeimoupyiag.

 Mn JETOKIVEITE i JETOQEPETE TN TUOKEUN VW AEITOUPYEI.

+ Mn xpnaoiyoTrolgital Tn guokeur| KekAipévn oUTE va Thv
avamodoyupilere.

# Mnv Copicete Tn duvatdTNTa TNG CUGKEUAG Va GOUAEUEI

+ ATroouvdEeTe TN GUOKeUR atmé 1o pelya, 6Tav dev T
XPNOIUOTIOIEITE KABWG KAl TIpIV TTPAYUATOTIOIATETE
omoiadnore diadikacia kabapiauoU.

¢ AlatnpnAaTe TNV TTapoUCoa GUOKEUN HakpId aTrd Ta
Traid16 f/kal Ta ATopa PE HEIWUEVEG OWHATIKES, a1oBN-
TNPIAKEG A BlavonTIKEG IKAVOTNTEG 1) ATopa PE EAAITTEIG
ENTIEIPIEG 1) YVWOEIG.

+ Mn @uAdooeTe 0UTE va PETAQEPETE TN CUCKEUN 600 €ival
akopa (eaTn.

+ BeBaiwbeite 611 T0 MAEYPa ECaEPIONOU TG GUTKEUNG BEV
TrapepTrodiceTal amd akovn, Bpwpia f GAAa avTIKeipeva.

+ AiatnpeiTal 10 E0WTEPIKG TOU PoUpvOU kabapd, aANIwG
pTTopEi UTToAgippaTa Tpo@wy va amavepakwBolv Kail va
TIPOKAAETOUV (NI OTN OUCKEUT).

4 Mn XpnO1UOTIOIEITE TN CUCKEUN YIa VO OTEYVWOETE {Wa
GUVTPOYIAG A {wa YeVIKATEPO.

4 Mn XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUNR Y10 VOl OTEYVWOETE
UQACHATA KAVEVOS EIBOUG.

4 Mn XpnOIHOTIOIEITE TNV ECWTEPIKF KOIAGTNTA TOU QOUpP-
Vou yid Tn @UAagN TpaypdTwy.

+ Xpnaolyotrolgite pévo katdAAnAa yia @oUpvo okeln.

4 Mnv akoupmare Bapid okeln A diokoug oV avoIx
mopTa.
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4 MPOEIAOIMOIHZH: Mn xpnaiuoTTolgiTe Tn GUCKeUR av
T0 T0 KPUGTAMAO €ival payIoPEVO 1) OTIATLEVO.

+ H 10mm0oBéTan Tou SI0KOTITN ToU BepUOaTATn aTn Béon
«ehayiom Beppokpaaiar (MIN), dev diaopaiel T
MOVIUN aTTOCUVOED TNG GUOKEUNAG.

AeiToupyia:

+ OmroiadnoTe Un evoedelypévn xpnon f xprion avtibemn
TIPOG TIG 00NYiEG XPAONG UTTOPET va EYKUPOVET KIVOU-
VOUG, KaI OKUPWVEI TV £yydnan kai v ubivn Tou
KATQOKEUODTH.

NEPIFPA®H

ABaaiki povada

B Wnoiakog Tivakag eAéyyou
1 AiakoTTng évapgng Aeitoupyiag
2 Kouptri eowtepikiAg Auyviag
3 KoupTri TmepIoTporg
4 Kouprri e\éyyou Beppokpaaiag
5 Koupmid eAéyxou xpovou
6 Koupri évapgng/matang Aermoupyiag
7 MpokaBopiauéva pevou

C E¢odog aépa

D Eioodog aépa

E KaAhwdio pevparog kai pida

F Zxapeg ynaiparog (2 epdyia)

G MepioTpepdpevo KaAadI

H Aiokog cuMoyAg Aitroug

| MepiaTpe@opevn coupAa

J XepoUMi agaipeang

Y TIEPITITWOT TTOU TO HOVTEAO TNG OUCKEUR oag dev O106¢-
TEI TO EEAPTAWATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW, AUTA T
€¢apTAUATA PTTOPEITE VOl T ATTOKTAOETE PEUOVWHEVD ATTO
TIG UTTNPETTES TEXVIKNAG TUVOPOUNG.

TPOMNOZ AEITOYPTIAL

MapatnpRoeig TpIV T XPAON:

+ BeBaiwBeite o éxete apaipéacl OAa Ta UAIKG GuoKeua-
giag Tou TTPoI6VTOG.

4 [pIv XpNOIUOTIOIRGETE TO TIPOIGV YIa TIPWTN Yopd,
kaBapiaTe Ta Pépn TTOU £PXOVTal O€ ETTAQK LE TPOPILA
OTTWG TEPIYPAPETAI OTNV TIAPAYPAPO Yia TV Kabapi-
omra.

+ Kard v mpwn xprion eivar puaioAoyiké n guokeun va
HUpiCel EAappwG TTAATTIKO.

¢ MpoeToIudaTe T oUCKeEUr avahoya We T AeiToupyia TTou
BEAETE VA TIPAYUATOTIOINCETE:

XPHZH TQN EEAPTHMATQN

Aiokog ouAAoyAg Aitroug

¢ TomroBeteite MANTA TOV dioKO, OTO KATW PEPOG TNG
opItéCag agpog goupvo. (Flg.A)

¢ Av BéAeTe va xpnaigotroInaeTe Tov 8ioko GUAOYAS WG
Tayi ynaiparog, ToTe Ba TPETTEN va ToV EI0AYAYETE OTO
KEVTPIKG OTAPIYHA TNG QPITECT.

IxGpeg ynoiparog

+ Eicayayere 11 0XAPES WNOiKATOG, XPNCIMOTIOILVTAG TIG
evdiapeaeg payeg. (Fig.B)

¢ 2HMEIQZH: n avtioTaon Bpioketal aTo mavw péPOg
, OTIOTE 600 M0 YNAG TOTTOBETATETE TIG OXAPES, TOGO
TepIoaoTEPN E0TN Ba amoppoPriael 10 TPOQILO.

¢ Av BéAeTe Eva Tmio Tpayavo aTmoTéAeaa, TOTTOBETAOTE T
oxApa aTo EMAVW TUAKA.

¢ Av B€eTe IO ATTIO KAl OPOIGUOPPO YATILO, XPNTIHO-
TIOIACTE TN PETQia A TNV KATW pAya.

E¢aptnpa mepioTpe@opevng ooUBAAg (Fig.C)

¢ AQaipEaTe TN GoUpKETA TNG 0OUPBAAG, XAAPWVOVTAG TN
Bida oTtepéwang.

+ 2ouBAiaTe To Kpéag pe TNV PARdO Kal OTTPWETE TV TTPOG
T0 KEVTPO TNG.

¢ TomroBeTA0TE KaI TTAAI TN GOUPKETA OTN GOURAQ, LE TIG
MUTEG OTPAUMEVEG TTPOG TO KPEQ.

¢ To KotdTTOoUAOU TTPETTEN Va €ivail DEPEVO PE TXOIVE, yia va
pnv ayyicouv Ta dIa 1) 01 PTEPOUYEG TOU KOTOTIOUAOU
TIG QvTIOTACEIG BEpUOTNTAG, KATA TO YAGIWO, KAl YIa va
pTopei va yupidel owatd.

¢ FAioTproTE Kal TIG U0 POUPKETEG VA UTTOUV Giyoupa
péoa aTo KpEag Kal oigTe TIG Bideg aTAPIEHS TOUG.

¢ TomroBetroTe TV PARdO e TO KPEAG GTOV POUPVO.

¢ EvepyoToinaTe 1o KOUPTTH TEPIOTPOPAG (3) yia va
MayEIPEUTET OHOIGUOPPA TO TPOPIHO.

¢ Meté 10 wiaipo, xahapwarte Tig Bideg aTAPIENS Twv
(QOUPKETWV Kall BYGATE TO KpEAG, YAIOTPWVTAG TO TIPOG
TNV @Kpn TG ooUPAG.

MepioTpe@opevo KaAdGO!

¢ To TepIoTPEPOUEVO KAAGBI UTTOPET va XpnailoTroliTal
yIa VO TNyavioEeTe TIATATEG (KOTEWUYEVES, KAVOVIKEG A
@oUpvou), Aaxavikd, KpEag, KpOKETEG, nuggets, Wwapo-
KPOKETES , METAEU GAAWV KATEWUYHEVWY TTPOTIOVTWV.

¢ ZHMEIQZH: yia va emiTUxeTe opoidpoppo yroipo, MH
TEMIZETE utrepBoAikda 10 KOAGO!.
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+ BeBaiwbeite 611 T0 KOAGOI ExEI KAeiTEI KAAd, TIPOTOU
apyioete T Sladikagia ynaiparog.

¢ [N va ToTroBeTA0ETE TO KAAGBI OT GUOKEUR, TIPWTA
BaAte v apiaTepr) akpn (Zx. D) Tou kahaBiol kar aTn
OUVEXEIQ KOUPTTWOTE Tn Be§id akpn ot Béon g (2. E).

¢ EvepyotroinaTe 10 KOUPTTi TG TEPIOTPORPNS (3)

Xpnhon:

¢ ZeTUAigTeTeAeiwg TO KAAWBIO TIPIV GUVOETETE TN GUCKEUN
070 pElpa.

# ZuvdEaeTe TN OUOKeUN O0TO NAEKTPIKS diKTUO.

+ Avoigre v mopTa.

¢ Av dev xpnaoipotoifoete Tov dioko ouloyrg (H)
WG Tawi PoUpvou, BAAETE TOV OTO KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG.

4 Xpnao1potolnaTe 10 KatdAAnAo e&apTnua avaloya pe Ta
TPOQIUA TTOU BEAETE VOl JOYEIPEWETE.

¢ EtoipaoTe Ta pé@iua, ToTmoBeTOTE Ta GTO EAPTNUA Kal
€100YAYETE TA OTN GUOKEUR.

¢ Kheioe v mopTOL

¢ MigaTe 10 KoupTri évapéng Aemoupyiag yia pepikd deute-
poAeTTTa. Oaa evepyoTroinBei n 0B6vn.

¢ 211 ouvéxela, emAECTE T Beppokpaaia, TTaTwvTag Ta
KoupTTIa eAéyXoU TG Beppokpaaiag (4).

¢ EMIAESTe TOV 0WATO XPOVO, TTATWVTAG TA KOUUTTIA EAEY-
XOu Tou Xpdvou (5) yia To yayeipepa A emAEETe Eva ammd
10 IPOKaBopIoPévVa TTpoypdupaTa (7), av To eTTIBUpETE.

¢ ZHMEIQZH: va AapBavete umdyn Tov Xpdvo payeipépa-
T10G, ETEION UTTOpET va diagépel, avaoya 1o TPO@IKO, TNV
TT006TNTA KAl TO éYEBOG.

¢ Av xpnaiyotroleite 1o £§apTnua NG 0oURAag 1y 10
TIEPIOTPEPOUEVO KaAABI, Ba TTPETTEN v EVEPYOTTOINTETE
TO KOUTTT TEPITTPOPAG (3).

¢ Av TIaTAGETE TO KOUPTTT TNG ETWTEPIKAG Auyviag (2), Ba
pTTopEiTE va eAEYEETE T B100IKACIT PAYEIPEPATOG, EVLD N
OUOKeUn AeIToupyei.

¢ Av n T6PTA TNG OUCKEUNG avoitel Ba oTapataoel
autépata n Asiroupyia kai Ba avawel 1o gwg. Otav
gavakAeioete v mOPTA, N cUCKEUR Ba TeBET kal TTAM o€
Aeitoupyia.

¢ Agou TIEPATE! 0 XPAVOG TTOU EXETE ETTIAEGEI 1) AQOU
oAokAnpwBei 10 TTpokaBopiapévo Pevou, n cuakeur| Ba
oTaPaTAoEl QUTOUATA Kal Ba eKTTEUWET Eva GQUPIYHA.

¢ [Na va ofAoete TeAEiwg TN GUOKEUR, TTATAGTE TO KOUWTT
uéxp!l n 086vn va opnoel.

¢ Avoitre v mopTa Kai Byahete Ta 1po@ipa. MPOEIAO-
MOIHZH: Mévta va xpnaoidoTolEiTe yavTia oUpvou
Y10 VOl TIPOCTATEVETE Tal XEPIa 0ag. Ta YETAANIKG pEpn
pmopoUv va BeppavBoulv kard v didipkela TG XpHong.

+ Na va ehayigTomolgital n mapaywyn akpuAauidiou
kard n diadikacia Ynaiyatog TPOPiwy, unv agrivete
T0 TPO@ILA VO TIAIPVOUV KAQE f} HAUPO XPWHA KATA TO
yhaiyo.

+ AQAOTE T GUOKEUN KAl TO GKEUR VA KPUWOOUV TTPOTOU
10 KaBapioeTe.

OAHIOZ NMPOKAOOPIZMENQN MENOY

Koupi Oeppokpaaia Xpbvog
Mrmoutéki 180°C 20min
Yapi 200°C 12min
Oahacoiva 160°C 6min
Mitoa 180°C 8min
Tnyavntég 200°C 20min
Tatdreg

Wnotapid 200°C 25min
MNaidakia 180°C 9min
Aouddtwaon 65°C 360min

*O xp6vog Ynaipatog Tou kotdémouAou goUBAAG pTTopE va
TIoIKiAEI avé@ihoya e To BAPOG TOU KOPUATIOU: PTTOPEITE
VQ XPNOIHOTIOINCETE BEPUOUETPO yia va AEYEETE av n
€0WTEPIK BEpUOKpaaia eival cwaTh CUGWVA LE TOV
TTHVaKa PE TIG ETWTEPIKEG BEPUOKPATIES.

YHMEIQZH: emAéyovTag oTro108ATIOTE TIPOKABOPITUEVO
pevou, o xpdvog payeipéparog Ba apyioel va PeTpder ava-
Troda 6Tav n CUCKEUN QTacEl aTnV EMBUPNTY Beppokpa-
oia. Av XpnOILOTIOIEITE T GUTKEUN YIa TIPWTN Qopd Kal
€mMAEETE Eva pevou, o ivakag Ba Beitel Tnv emAeypévn
Beppokpaaia kar xpovo, aAhd autég o TeAeutaiog dev Ba
EEKIVATEI va PETPAEI TTAPA HOVO GTAV PTATEI OTn BEATIOTN
Bepuokpadia ynaiparog.

NINAKAZ EZQTEPIKHZ OEPMOKPALZIAL:

®ayntd Eidog Eowrepikn
BepLOKP.
Moaxap! Kipag 70°C
DiAéTo pe peoaio
ynoipo
diNéTo oEVIdy 63°C
[Mouhepikd ®repolya 75°C
Kipég, kamvioTog
OAOKANPO TTOUAEPIKO,
pTToUTIO, PTEPOUVEG...
WYapi kal OmolodroTE €id0g 63°C
Bahagaiva
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Apvi Kipdg 70°C
®iAéTo pe peoaio
YroIPo
®iAéTo oevidy 63°C
Xolpivo Kipég, Tepdyia, maidd- | 70°C
Kia, K.ATT.
OAGKANpO xauov 60°C

A@ou ohokAnpwBei n XpAon TNG CUCKEUNG:

+ XTOuamoTe T AEIToupyia NG GUOKEUAS, XPNOIMOTIOIW-
VTag 10 KoupTri évapén/madon Asitoupyiag.

# ATTIOOUVOEDETE Tr) GUOKEUR a6 TO PEUNA.

¢ AQAOTE T GUOKEUR VA KPUWGEI.

+ KabapioTe Tn ouoKeun.

KAGAPIOTHTA

+ ATIOOUVOEETE T OUOKEUR aTmd TO PEUPA Kal AQraTE
N VO KPUWOEI TIPIV TIPAYUATOTTIOINTETE OTTOIAdNATIOTE
diadikaaia kabapiopou.

+ KaBapiaTe T ouokeun pe éva uypd Travi, Bpeypévo pe
HEPIKEG TTAYOVEG ATTOPPUTIAVTIKOU Kall PETG OTEYVWOTE
.

+ Mn xpnoipotoigital S1aAuTIKA oUTe TTpoidvTa Pe 6EIvo
aAkaAiké rapdyovta pH, 4Tiwg n xAwpivn, o0Te AciavTi-
k& TpoidvTa yia Tov KaBapIiops TNG GUOKEUNAG.

+ Mnv agnaoete va eioxwpnoel vepd fi dAAo uypd amd Ta
avoiypata e§aepIoPoU yia va amo@UyeTe {nuiEg oTa
AeIToUpyIKA TUAROTA OTO EGWTEPIKS TG CUCKEUNG.

# Mnv epparTiCeTe TOTE T OUCKEUN O vEPO f GAAO uypo,
oUTe va Tn Badete kaTw amd  Bpuan.

4 2ag TPOTEIVOULE va KaBAPIZETE TAKTIKA T CUCKEUN Kall
VO aQaIpEiTE OAQ Ta UTTOAEIPPATA TPOPIHWVY.

+ Av n ouokeun] dev Bpioketal o€ kaAi karGoTaon
kaBapidTNTag, N EMQPAVEIA TG PTTOpPET va XaAGTE! Kal
auTé va ETTNPEATEI AVATTOPEUKTA T BIdPKEIa WhG TG
OUCKEUNG Kal va 0dnynoel o€ KatéoTaarn emKIvOuvo-
nrag.

+ Ta akdhouBa okeun umopouv va kaBapiaToly pe (eaTd
vepd Pe oammolvi 1 o€ TAuvTpIo MdTwv (XpnoIoTTOIE-
0Te €va EAa@pU TTpdypappa TTAUGTUATOG):

+ Aiokog auMoynig AiTToug

* ZXAPEG

+ MepIoTPEPOUEVO KAAGBI

+ E¢aptnpa mepioTpepdpevng oolpAag

4 XepoUA agaipeang

# ZTEYVWaTE OAQ TA EENPTAUATA TTPIV OUVOPHOAOYATETE
kail QUAGEETE T GUOKEUN.

NPOBAHMATA KAI ENIZKEY-
EZ

¢ Z¢ mepitwan PAARNG, HETAPEPETE TN CUCKEUN OE
€£oua1000TNUEVO KATAGTNHA TEXVIKAG EEUTINPETNONG
meAatwy. Mnv TTPOOTIABAOETE VA TNV OTTOCUVAPKOAO-
YAOETE A VO TV ETTIOKEUATETE YIOTi UTTOPET va eKTEDEITE
g€ Kivduvo.

MNa 11 ekdoxég EE TnG guakeung Kau/f £po-
oov IoXU0uV Ta TTAPAKATW OTN XWPW GUG:

OikoAoyia Kol avOKUKAWGINOTNTA TOU

TPOIOVTOG

¢ Ta UNIKG OUCKEUOGTOG QUTAG TG CUOKEUNG, GUHE-
TEXOUV O€ TIPOYPAPUA OTTOKOMIBNG, Tagvounang Kai
avakUkAwan Toug. Av BéAeTe va amralayeite atmd autd
10 UAIKG, UTTOPEITE VO XPNOIMOTIOINGETE TOUG BNUAGI0UG
kadoug Trou evdeikvuvTal yia kdBe €idog UAIKOU.

¢ To TTPOIGV BEV TIEPIEXEI TUYKEVTPWOEIG OUTIWV TTIOU
pmopolv va BewpnBolv emEAIES yia To TEPIBANOV.

Autd 10 oUUBOAO anuaivel 0TI €dv BEAETE val
amaAAayeite amo 1o TPOiGY, OTaV EXEI
ohokAnpwBei o kUKAoG (WG Tou, oPeileTe va TO
evammobéoeTe, pe Ta KaTaAAnAa éaa, oTa xépia
€vag dlayelploTh amoBARTWY, EyKEKPIPEVOU Yia
NV EMIAEKTIK GUANOYA ammoBARTwWY E10WV

NAekTPIKOU Kal nAekTpovikoU egotmAiopol (AHHE).

To mapbv TPoidV CUPHOPPUWVETaI [e TNV odnyia 2014/35/
EU xapnAig téang, pe v odnyia 2014/30/EU yia tnv
nAektpopayvnTiki cupBardtnta, e Tnv odnyia 2011/65/EU
yIa ToV TTEPIOPITUO TNG XPAONG OPITHEVWV ETTIKIVEUVWY
0UTIWV G€ NAEKTPIKO Kall NAEKTPOVIKO EEOTTAIGHO Kall e
v 0dnyia 2009/125/EC yia Tig amaimiaelg olkoAoyikol
oxediagpol 600V aQopd T GUVOEOKEVA [IE TNV EVEPYEID
TIPOi6VTAL.

EFTYHZH KAI TEXNIKH YTO-
ZTHPIZH

To mrapdv TPoidv avayvwpiletal kal TPOOTATEUETAI ATTO
N VOUIUN eyylnan ouppépewaong Tpog TV 10xUouoa
vopobeaia. Ma va O1EKOIKATETE Ta DIKAIWUATA ) TUNPEPO-
V1@ oag TpéTel va ameuBuvBeite o otmolodAToTE aTd Tal
€TioNUa YpaQeia pag TeXVIKAG UTTOaTAPIENG.

T'a va Bpeite 10 M0 KOVTIVO O€ €0AG, avaTpéSTe TNV
10100¢Aida: http://www.2helpu.com/. Mmopeite emiong




m MeTd@pacn aTrd Ti apXIKEG 0dnyieg

va {NTAOETE TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVWVTAG Jadi Jag
(ouppouAeuteite TV TEAeuTaia aeAida Tou eyxelpidiou).
Mmopeite va «kaTeBdaeTey amd 1o H1adiKTUO TO TIAPOV
EYXEIPIDI0 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG EVNHEPWOEIG TOU
aTohttp://www.2helpu.com/




MINAKAZ ME ZYZTAZEIX

YnoiygaTog Twv S1aeOpWY GaynTwV.

Metégpaon OTTO TIG APXIKES 0BNYieg w

+ Edw pmopeite va apete pia 1déa yia Toug xpovoug

+ Inueiwon;: AaBete udyn 611 AUTEG O TTAPAWETPOI ival
ammAwg evOeIKTIKES. O TPOPES PTTOPE va £xouv Blapope-
TIKI) TTPoéAeUaN, PéyEBOG, OXAUA Kal EUTTOPIKG GTiHA, KAl
yia auté Oev UTTopoUpe va diac@aNicoupe TiG BEATIOTEG

TIOPAPETPOUG Y1 GUYKEKPIPEVES TPOPEG.

OAHIOZ MATEIPEMATOZ

daynté Xpoévoc (min) 2%")”0“"“0'“ SUpBOUA

Marareg

TnyaviTég TTaTaTeg AETITEG KOTEWUYHUEVEG 15-16 200

Karewuypéveg xovipég Tnyavntég rarareg | 15-20 200

Tnyavitég atdreg ammiTikéG (8x8 mm) 10-16 200 Mpocbéate Y2 koutahid AGdI

Kudwvareg amimikég maTdmeg 18-22 180 Mpocbéate Y2 koutahid AGdI

LITIKEG TIATATEG O€ KUPOUG 12-18 180 MpoabéaTe 2 koutahid AGdI

[Marareg oyKpavTéV 15-18 200

Kpéag kar TouAepIka

MmpioAa 8-12 180

Xoipivi PTrpIgoAa 10-14 180

Mmi@Tékia 7-14 180

\oUKaVIKOTTITAKIA 13-15 180

Mroutdkia kotdmouAo 18-22 180

Orepolya 10-15 180

Zvakg

Avoigidrika pohd 15-20 200 Xofion TT(];’)GUK&:UGOHC(T(»V
yia Tov goUpvo

KaTewuyuéveg KOTOPTIOUKIEG 10-20 200 Xofion ﬂapaoKeuucpava
yia Tov goUpvo

Karewuypéva aTik wapiol 6-10 200 Xpfion WGPGUKCUGOPGMV
yia oV QoUpvo

Karewuypéva mavapiouéva oTIK Tupiou 8-10 180 Xofion TIapoKEUAOATIWY
yia Tov goUpvo

epIoTa Aagavika 10 160

Wiyr6 podipvou quon OKeUOUG yia TOV
(POUpPVO

MAuko 20-25 160 X"”(’f‘ OKEUOUS y1d Tov goup-
Vo/TdTou yia Tov poUpvo

Kic 20-22 180 XprJor] okeUoug yla Tov
poUpvo

Mégive 15-18 200 XpAaon okeloug yia Tov goup-

VO/TTIATOU Yyia TOoV YoUpvo




w MeTagpaon amé Tig apyikég odnyieg

MINAKAZ EMIAYZHZ MPOBAHMATQN

KoupTTi évapéng Aerroup-
yiag A Bev Exer emiAeyei
pevou.

MpdéBANua Meavh artia Abon
i OUUKE,U i Bev E,XE' ZuvdEaTe T OUOKEUN O pia TTpicar pe yeiwan.
ouvoebei aTo pelpa.
: EvepyotmoinaTe Tn guokeun, Tratwvtag yia Aiya
H ouokeun AIR FRY OVEN ‘ :
Bev Asnou?yyai. Dev Exer evepyomoINBEI 10| 5 7e00)errmar To koupT evepyoToinanc.

EmAECTe Tov xpdvo kai T Bepuokpaaia Tou emu-
MEITE.
KheioTe owaTta Ty mopTa.

Ta Tpd@iya gival wud f
€xouv ynBei Aiyo.

H moadtnTa TpOQitWwY
TIou €xel ToTroBeTnBei aTo
kaA&Bi eivar utrepBoAika
peyaAn.

TotobeTAaTE PIKPOTEPN TTOGOTNTA CUCTATIKWY OTO
kaA&r.

O1 JIKPOTEPEG TTOTOTNTEG AVAKIVOUVTAI KOAUTEPQ KAll
Tnyavidovral ooIdpopa.

H emAeypévn Beppokpa-
aia eival urepBoAIKa
XaunAn.

Mpocapu6aTe T Beppokpacia: GupBouAeuTeiTe TOV
00nyo payeIpéuaTog.

Ta Tpé@Iua TnyavidovTal e
TPOTIO AVOMOIOYEVH).

Opiopéva TpO@Iua TIPETTEI
va avakarevovTal A va
yupiouv oTo péco Tou
XPOVOU ayEIpEPATOG.

lupioTe T TPOQIUA OTO PECD TOU HAYEIPEPATOG VIO VOl
eioTe oiyoupol 611 Exouv payelpeuTe kai amo Tig 600
TIAeUpES €gioou.

Ta yavitd dev Byaivouv
TPayava.

Ta yavité éxouv utep-
BoAikr| TrepiekTIKOTNTA
o€ vepo

ZTEYVWVETE AT TTPIV T TPOIYAL
Kowre 1a 1pO@Ia O€ WIKPOTERA EYEDN.
MpoaBéaTe Aiyo AGOI.

H mépta dev KAeivel owaTd.

H mépta Byaiver amd Tov
JEVTEDE

EuBuypappioTe Tov pevieat kai BeBaiwbeite oTI

6hol o1 CUVOEGHOI GUUTTITITOUV e TIG OXIOUEG. MeTél
KAeioTe TV épPTAL.

BeBaiwbeite 611 £xeTE €UBUYPApNioEl TWATA TIG
oxapeg i Tov 6ioko ETAvVW aTIG OXIoWES. MeTd KAeioTe
TNV TOPTA.

Byaiver doTmpog kamvég amo
TN OUOKEUR.

Mayeipetovtal guaTaTika
e UYnAY TEPIEKTIKOTNTA
o€ Aad!.

MpoaTéBnke AGdI KaTé T
SIGPKEID TOU payelpé-
arog.

Mn xpnoipoToigite TpO@INA P UYNAR TTEPIEKTIKOTNTA
oe Aad1 00Te va Tpoabétete emimAéov AGdI amé To
amoAUTWS aTrapaiTnTO.

AuTi n @PITECa XPNTIUOTIOIE pIa TEXVOAOYia TTOU
amarei Aiyo fj kaBdAou AGd1.

To myavi Trepiéxel akoun
umroAeiupaTa Aitroug amd

NV TponyoUgevn Xpran.

KaBapiaTe 10 kaAdB1 et ammd kabe xpron.




MepeBoA OT OPUrHHANbLHON MHCTPYKLMK w

AYXOBKA-OPUTIOPHULIA
BXAFO1200E

YBaxaeMmblii KnueHT!

Briarofjapum 3a BbIGOP NPOAYKLMM TOPTOBO Mapky
BLACK+DECKER.

OH BbINOMHEH C NPUMEHEHNEM NEPeOBbIX TEXHOMOTMIA,
UMEET BMeraHTHbI AU3aitH, HAZeXHYH0 KOHCTPYKLMIO

1 NpeBbllLaeT Hanbonee TpeboBaTeNbHbIE CTaHAAPTbI
KayecTBa, 4To 0BEeCneymT NoMHoe COOTBETCTBME BaLLUM
TpeGoBaHWUSIM 1 NPOJOMKUTENbHIN CPOK CIIYKObI.

+ BHMMaTENBHO NMPOYTUTE 3TY UHCTPYKLMIO Nepes

BKIIOYEHMEM 3nekTponpubopa v COXpaHuUTe ee st UC-
nonb3oBaHus B byayLlem. HeHagnexallee cobniofeHne

3TOM MHCTPYKLMM MOXET BbITb MPUUNHOI HECHACTHOO
cnyyasl.

WHCTPYKUWA NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTHU

¢ BHMMATENbHO NPOYTUTE 3TY WH-
CTPYKLMIO Nepes BKHYEHNEM
anekTponpubopa 1 coxpaHuTe ee
ANS UCMONb30BaHKS B OyAyLLEM.

HeHaanexallee cobnogeHne aToi
NHCTPYKLMM MOXKET ObITb MPUYMHON

HEeCYaCTHOro cny4as.

¢ nepep 1Cronb30BaHMEM OYNUCTUTE
BCE YacTL, KOTOpble ByayT KOHTaK-
TUPOBATb C NPOAYKTAMMU NUTaHNS;

¢ ,[l,aHHoe yCTp0I7ICTBO MOXET Uc-
Nnosib30BaTbCA AETbMU CTapLLe 8
net, nuuamu ¢ orpaHM4€eHHbIMK
Cbl/l3|/|‘-leCKVIMM, CEHCOPHbIMW Ui
YMCTBEHHbIMI BO3MOXHOCTAMN, a
TaKxe niuamu, He o6nana+ou.u4|v|m
COOTBETCTBYIOLLIAM OMbITOM UK

3HaHNAMMU, TONbKO NnoA NPUCMOTPOM

nnn nocne NpoBeAeHnA MHCTPYKTa-
Ka rno 6830I'IaCHOMy 1ncnonb3oBa-
HUIO yCTpOIZCTBa 1 C NOHNMaHnem
CBSI3aHHbIX C HUM ONACHOCTEMN.

OuucTka 1 yxog 3a anektponpubo-
POM He [O0MKHbI MPON3BOAUTLCS
[ETbMM 32 UCKITOYEHNEM, ECIV OHY
cTapLue 8 net u HaxoasTcs noa
MPMCMOTPOM B3POCTbIX.

XpaHuTe npubop n ero kabenb BHe
[ocsaraemocTv aeten mnagule 8
ner.

[Mpubop He SBNSETCS UrPYLLKON.
Heobxogumo cneauts 3a AeTbMU,
4TOObI OHM HE MUrpan C HAM.

Bo Bpems ncnonb3oBaHust npubopa
Temnepatypa ABepLbl U Apyrux Ha-
PY>XHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb
0Y4Y€Hb BbICOKOWA.

He 1cnonb3yiTe Nnpubop BMecTe ¢
YCTPOWCTBaMM NPOrpamMMUPOBaHIS,
TanMepamm unu pyrumm ycTpom-
CTBaMM, KOTOPbIE MOrYT aBTOMaTH-
YeCKu BKIKOYNTb €ro.

[MoBpexaeHHbIN CETEBOW LHYP NOA-
NEXMT 3aMeHE B aBTOPNU30BAHHOM
CEpBUCHOM LieHTpe. He gonyckaet-
cs pasbupaTtb Unm peMOHTUPOBATb
npubop, Tak kak 3To HebesonacHo.

9TOT Npnbop NpeaHa3Ha4eH TOMbKO
LN AOMALUHEro, a He npodeccy-
OHamNbHOro MM NPOMBILLIIEHHOTO
CMONb30BaHWS.




m MepeBoa OT OPUrMHANLHOW UHCTPYKLIMK

¢ JTOT 3HAYOK 03HAYaET, YTO
BO BPEMS VCMOMb30BaHNS
NOBEPXHOCTb MOXET UMETb BbICO-
KyK0 Temneparypy

+ [pexae Yem BKNIOYMTBL dnekTponpubop, ybeantecs, 4to
HanpshkeHWe Ha 3TUKETKe COOTBETCTBYET HaMPSIKEHMIO
3MeKTPOCeTH.

+ [NoakniounTe anekTponprbop k 3a3eMneHHol Po3eTke,
paccuMTaHHol Ha Tok He MeHee 10 amnep.

¢ CeteBas BINKa AOMKHA NOAX0ANTb K poseTke. He gony-
CKaeTCst BHOCUTb M3MEHEHNS B BUNKY CETEBOTO LUHYPa.
He ponyckaeTcs Takke 1Cnonb3oBaTh NEPEXOAHNKA ANs
PO3ETKM.

¢ He TAHWTe 3a WHYP nuTaHs. He gonyckaetcs nenonb-
30BaTh LWHYP NUTaHNS, 4TOObI NOAHUMATL MK Nepe-
HOCUTb 3MEKTPONPUBOP, BbIHUMATL BITKY 13 PO3ETKM,
MOTSHYB 33 LUHYP.

¢ He HakpyunBaliTe ceTeBO LUHYp Ha npubop.

¢ He ponyckaeTtcs nepexumath Unu cunbHo crubatb
LUHYP MUTaHNS.

¢ He ponyckaetcs, YTobbl LUHYP MUTAHUS Kacancs ropsumx
yacten npubopa.

¢ [poBepbTe COCTOSHNE LWHYPa NuTaHNs. MoBpexaeHHbIR
VN 3anyTaHHbIA LUHYP MOXET BbITb MPUYMHON Nopaxe-
HUS BMIEKTPUYECKNM TOKOM.

4 He npukacaitTech K BUmKke BNaXHbIMU pyKamu.

¢ He gonyckaetcs akennyaTpoBaTh anekTponpubop ¢
MOBPEXAEHHBIM LUHYPOM UMW BUMKOM NUTaHMS.

+ [Npu ntobom noBpexaeHnn kopnyca anexktponpubopa He-
Me[NEHHO OTKIIUMTE €ro OT CeTH, YTOBbI He JONYCTUTD
NOpaxXeHNst ANEKTPUYECKUM TOKOM.

4 He gonyckaetcs ucnons3oeatb Npubop nocne nagexns
Ha non, ecnin Ha HeM UMEKTCS BUAUMBIE criefbl
MOBPEXAEHNIA UMK NPOTEYKa.

¢ [laHHbIit Npnbop He NpefHa3HayeH Ans 1CNomb3oBaHMs
BHe AioMa.

¢ He craBbTe npnbop Ha ropsune noBepXHOCTH: Ha
KOHCDOPKM, ra3oBble ropenki, B AyXOBKY 1 T..

¢ [NoctaBbTe Nprbop Ha rOPU3OHTANbHYI0, POBHYIO 1
YCTOI4MBYIO MOBEPXHOCTb, CMOCOBHYIO BbIAEpXaTb Bbl-
COKYI0 TEMNepaTypy 1 HaxoAALLyoCs BAANM OT APYrux
CTOYHWKOB Tenna v BoAb!.

+ NPELYNPEXIOEHWE: Bo nsbexaHne neperpesa He
pa3peLLaeTcs HakpbiBaTb npnubop.

¢ YbenuTech, YT AOCTYN K BO3AYXY U BbIXOA BO3MyXa
He MPUKPbITBI HIA MOMHOCTBH0 HY YaCTUYHO LUTOpaMy,
OfEXA0M, 1 T.M., TaK KaK yBENMYMBAETCS PUCK BO3HMKHO-
BEHUS Noxapa.

4 He ponyckaeTcs ucnonb3oBaTh UM XpaHnTb 3MEKTPO-
npubop Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

4 He octasnsiite npubop nog [oXaem unv Bo BNaxHOM
mecTe. Ecnv B npnbop nonageT Boaa, 3T0 MOXET CTaTb
MPUYMHON NOPaXEHINS ANEKTPUYECKVM TOKOM;

4 He npukacaitTecb K NOABMKHbIM YacTsM BO BpeMst
paboTbl npubopa.

4 He Tporaitte HarpeBatoLLyecs YacTi npubopa, Tak kak
9TO MOXET BbI3BaTb CEPbE3HbIE OXOTU.

4 He npukacaiiTechb K MeTannnyeckum 4yacTsm 1 kopmy-
Cy BKITIO4EHHOTO 31eKTPOnpMBOopa BnaxHbIMY pykamu,
MOCKOSbKY 9TO YPEBATO CEPbEHBIMI OXOramu.

UCNONb3OBAHUE N YXO[

+ [Nepeq KaxabIM 1CNOMNb30BaHMEM MOMHOCTLIO pa3Bopa-
uuBanTe ceTeBo kabenb.

4 He ponyckaetcs akcnnyatuposaTtb Npubop, ecnv Hacap-
K1 He yCTaHOBMEHbI AOMKHBIM 0Bpa3oM.

¢ He ponyckaeTcs akennyaTupoBaTh anekTponpubop ¢
HencrnpaBHbIM BbIKIOYaTENeM NUTaHNS.

¢ He nepemeltaiite npubop Bo BpeMs MCMONb30BAHNS.

4 He ponyckaeTcs ucnonb3oBath pubop B HAKNOHHOM
nonoxeHuu;

4 He neperpyxaiTe npnbop;

¢ OTcoeqnHNTE 3nekTponprubop OT CETV NOCNEe UCMONb30-
BaHUS UMM [i719 €10 YUCTKN.

4 XpaHuTe 3T0T Npnbop BHE AOCAraeMocTy oT AeTei n/
VNN AL, C OrPaHNYEHHBIMU (PU3NHECKUMI, CEHCOPHBIMM
VNN YMCTBEHHbBIMW BO3MOXXHOCTSIMI, U )Ke TEX, KTO He
3HaKOM C NpaBunamu ero UCMoNb30BaHNS.

4 He cTaBbTe anekTponpubop Ha XpaHeHue, noka oH
ropsiumit.

¢ Y6enuTecs, YTo Mbinb, rPsi3b UMM pyrine NOCTOPOHHME
06beKTbI He BIOKMPYIOT BEHTUMALIMOHHYHO PELLETKY
npubopa.

+ [oapaepxuBaliTe YCTOTY BHYTPU AYXOBKM, 4TOObI 130e-
aTb 0BYrn1BaHNs OCTATKOB MUY, Tak Kak 3TO MOXeET
nospeauTh npubop.

¢ He ponyckaetcs ucnonb3osatk anektponpuop ans
CYLLKM JOMALUHNX XWUBOTHbIX;

¢ He vcnonbayiite npubop Ans cyLuku TKaHe.

4 He ncnonbayiiTe BHYTPEHHIOK YacTb [yXOBKI Kak MECTO
ANs XpaHeHns nocyabl.

¢ lcnonbayiiTe TONLKO NOAXOAALLYIO A1 AYXOBKM NOCYyAY.

4 /lcnonb3yiiTe TONMBKO T KyXOHHbIE MpUBOPbI, KOTOpbIE
CnocoBHbI BbiAepkaTb BbICOKME TEMNEPATYPbI.

¢ He cTaBbTe TSXenble KyXOHHbIE MPUHAANEXHOCTM I
MOAIHOChI Ha OTKPLITYIO ABEPb.




MepeBoA OT OPUrHHANbLHON MHCTPYKLMK w

+ MPEAYNPEXIAEHWE: He ncnonb3yiTe npubop, ecnm
CTEKI0 TPECHYTO Ui pasbuTo.
+ Tonbko ecnu npubop umeeT TepMocTar.

4 ycTaHoBuTe TepmocTat B MuhumansHoe (MIN) nono-
eHue. JTO He 03Ha4aeT, YTo anekTponpubop Byaet
BbIKIIO4eH BoobLLE.

CepBUCHOe 06CnyXMBaHUe:

+ Jlioboe HenpaBuUnbHOE UCMOMb30BaHe UK HECO-
BroaeH1e MHCTPYKLMA aBTOMATUYECKM MPUBOAMT K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTWM U CHSITVKD OTBETCTBEHHOCTY
MpOM3BOAMTENS.

ONMUCAHUE

AT naBHbI kopnyc
B Lindposast naHenb ynpaeneHus
1. KHonka Crapt
2. KHonka BHyTpeHHero ocBeLLeHns
3. KHonka nosopota
4. KHonka perynupoBki TemnepaTypbi
5. KHorka perynupoBkit BpeMeHu
6. Knonka Crapt/Maysa
7. MeHt0 NpeayCTaHOBMNEHHbBIX HACTPOEK
C Bo3anyxoBbinyckHOe 0TBepCTUE
D Bospyxo3abopHuk
E lMpoBog v oTCek Ans ero xpaHeHus
F PewweTka ans gyxoBku (2 wwr.)
G BpalyatoLasicst kopanHa
H MoanoH ans cbopa U3nmMLwKoB Macna
| Bepten ans msca
J Pyuka

Ecnu Balwa Mogienb He yKOMMIEeKToBaHa Hy)XHOil Bam
MPUHALNEXHOCTbIO, €8 MOXHO NPUOBPECTU OTAEMBHO
yepes Cryxby TEXHNYECKON NOAAEPXKKU.

WHCTPYKLWA NO IKCMITYA-
TALWA

I'Iepe,q ncnosib3oBaHuem:

¢ YbeauTech, YTo yNakoBOUHbIA MaTepuan bbin nonHo-
CTbHO CHST C npubopa.

¢ lepen nepBbIM UCMONb30BAHUEM OUUCTUTE BCE YacTy,
KoTopble ByayT KOHTaKTUPOBATb C NPOLYKTaMU MATAHMS,

kak onncbIBaeTCs B pasfene, NOCBALLEHHOM YMCTKE.

¢ py nepBoM 1cnonb3oBaHNM NpUbopa MOXET NOSBUTH-
CS NIerkii 3anax nnacTuka — 370 HopMarbHo.

4 MoaroToBbTe anekTponpubop k pabore.

MCNONb30BAHUE HACALOK:

MoppoH ana coopa M3NULWKOB Macna:

¢ BCET[IA ycraHaBnuBaiTe NOAAOH AN1s cbopa U3nULLKOB
Macna Ha HKHUIA ypoBeHb Ana npurotoenenns (Fig.A)

4 Ero MoXHo ncnonb3oBatk kak NpoTMBEHb. 3aTem nome-
CTUTE €ro Ha CPeAHMI ypoBeHb npubopa.

PeweTka

¢ YCTaHOBMTE PELLETKU Ha CPEAHIUN YPOBEHb AYXOBKM
(Fig.B)

¢ NMPUMEYAHWE: HarpeBaTenbHbii 3MeMeHT HaxoanTcs
B BepxHelt yacTu npubopa. Ecnu Bbl pasmectuTe eay
BOMN31 HarpeBaTemnbHOro ANeMeHTa, TO MHTEHCUBHOCTb
Harpesa byzeT GorbLue.

¢ [Ins nonyyeHms XpycTsiLLei KOPOUKN YCTaHOBUTE peLLeT-
Ky Ha BEPXHMIA YPOBEHb.

¢ [Ins paBHOMEPHOrO 1 chanaHcMpoBaHHOrO NPUroToBMe-
Hus 6ntofa NocTaBbTe PELIETKY Ha HYXKHWN YPOBEH.

BepTen gna maca (Fig.C)

¢ CHumuTe BUMKy ¢ npyTa, 0cnabus KPENexHbIi BUHT.

¢ HacaxwvBaiite MSICO Ha NpyT, COBUras ero K LIEHTpY.

¢ CHoBa yCTaHOBITE BIMKY Ha BEpPTEN OCTPbIMM KOHLIaMM
K MsCy.

¢ Kypuy Heobxozmmo npuesiaaTb BEPEBKOIA, YTOObI
KYPUHbIE HOXKW UMW KPbIMbILLKI CY4aiiHO He Kacanuchb
HarpeBaTenbHbIX 3NIEMEHTOB BO BPEMS 3anekaHus, u
4T06bI BpaLLieHWe BepTena NponNCcXoauNo [AOMKHbIM
0bpasom.

¢ [InoTHO npvmuTe 00e BUMKM K MSCY 11 XOPOLLIO 3aTsiHM-
Te KpenexHble BUHTbI.

¢ [lomecTiTe BEpTeN C HaCaXEHHBIM Ha HEro MCOM B
DYXOBKY.

¢ AKTUBMPYIATE KHOMKY BpaLLeHus (3).

¢ [10 OKOHYaHWN NPUrOTOBNEHNS OcnabbTe 3akpenuTens-
Hble BUHTbI Ha BUIKAaX W CHUMUTE MACO, NPOABMras ero
K KOHLly BepTena.

Bpawarowasica kopauHa

+ BpalyatoLLytocs KopanHy MOXHO MCrosb30BaTh 471
Xapku KapTothens (3aMOPOXEHHOTO, HaTypasbHOro Uin
3aneyeHHOr0), OBOLLEH, MsICa, KPOKETOB, HarreTCoB,
PbIBHBIX MANOYEK U [PYIMX 3aMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB.
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¢ NMPUMEYAHWE: inst focTkeHns paBHOMEPHOTO
MpUroTOBNEHNS HU B koem cryyae HE nepenonHsiite
KOP3MHY.

¢ Mepep Tem, kak HaYaTb NPUrOTOBNEHME, YoeanUTeCh, YTO
KOp3uHa MOTHO 3aKpbiTa.

¢ YcTaHaBnuBas Kop3uHy B npubop, CHavana BCTaBbTe
neByto cTopoHy (Fig.D), a 3aTem 3akpenuTe npasyto
cropoHy (Fig.E) 3a kpenexHble ckobbl.

¢ - AKTUBMPYITE KHOMKY BpaLLeHus (3)

Wcnonb3oBaHue:

4 [MonHocTbio passepHUTe kabenb nepes NOAKIYEHNEM
k ceTu.

+ Mopkmtounte Npubop K 3NeKTPOCceTH.

¢ OTkpbITHE ABEPLbI

¢ Ecnv Bbl He ncnonbayeTe NoaAoH Ans coopa U3MNLLKOB
macna (H) B ka4ecTBe NpoOTUBHS, pa3MecTuTe ero B
HUXHeit YacTi npubopa.

¢ VicnonbayiiTe COOTBETCTBYIOLLYIO HAaca/iKy B 3aBUCHMO-
CTW OT UHTPEANEHTOB, KOTOPbIE Bbl XOTUTE MPUTOTOBUTS.

¢ [10AroToBbTE MHIPEANEHTbI, TOMECTUTE UX B HacafKy 1
BCTaBbTE ee B Npubop.

+ 3akpoitte gBepLyy.

¢ YepxuBaliTe KHOMKY BKIIOYEHIUSA NUTaHNS B TeYeHNe
HeCKONbKIX CekyH. 3aroputcs akpaH npubopa.

¢ 3aTem BbibepuTe Xenaemyto Temnepartypy, Haxas Ha
KHOMKy perynpoBkv Temnepatypsbl (4).

¢ BbibepuTe noaxopsiliee BPEMS 45 NPUroTOBNEHNS
MULLK, HaXaB KHOMKY PErynmpoBKu BpeMerm (5), unu npu
enaHuu BblbepuTe NpeayCTaHOBNEHHYH NporpaMmy
(7).

¢ NNPUMEYAHWE: nmeitTe B BUAY, YTO BpEMS NPUrOTOB-
NEHNsI MOXET U3MEHSTBCS B 3aBUCMOCTM OT MHIpeay-
€HTOB, WX KONYECTBA W pasmepa.

¢ Ecnv Bbl MCMonb3yeTe NpuHagnexHocTy Ans rpuns unum
BpaLLAIoLLyHOCS KOP3WHY, Bbl MOXETE UCTIONb30BaTh
KHOMKy BpalLerms (3).

4 Haxxas Ha KHOMKY BHYTPEHHEro 0CBeLLeHNs (2), MOXHO
CreanTb 3a NpoLEeCCOM NPUrOTOBMEHNS BO BPEMS!
paboTbl npubopa.

¢ Ecrv Bo Bpemsi paboTsl npubopa Bbl OTKPOETE ABEPLY,
TO OH aBTOMATNYECKN OCTAHOBUTCS, 11 3aropuTCs CBET.
Korpa Bbl 3akpoeTe BepLly, npubop npogomkut pabory.

4 [0 cTeYeHNN 3aaaHHOTO BPEMEHI UMK NoCne TOro, Kak
npefycTaHoBNeHHas nporpamMma byaeT 3aBeplueHa,
npnbop aBTOMATM4ECKI OCTAHOBUTCS, OMOBECTUB 06
3TOM Npy NOMOLLY 3BYKOBOTO CUrHana.

¢ Y106bI NONHOCTBIO OTKMIOYMTL NPUBOP, HaXMalTe Ha
KHOMKY NUTaHWs 40 TeX Nop, NoKa 3KpaH He BbIKMKUHT-
cA.

¢ OTKpoliTe KPbILLKY U BbIHbTE efy.

+ NPEOYNPEXIOEHWE: [ina sawmTbl pyk BCeraa Hage-
BaliTe Tenno3aluTHble
nepyaTky Npy Nonb3oBaHUN AyxoBkoi. MeTannuyeckue
4acTi MOTYT CUITbHO HarpeBaTbCs BO BPEMS MCMOMb30-
BaHUs rpuns. byabTe 0CTOPOXHbI MPY MPUKOCHOBEHNM K
BEPTENY W BANKaM.

4 Y100bI CBECTN K MUHUMYMY 06pa3oBaHue akpunamuaa
B NPOLIECCe NPUrOTOBMEHNS, NPY Xapke He no3sonsiiTe
€e[1e CTaHOBUTBLCS TEMHO-KOPUYHEBOTO MW YEPHOTO
LgeTa.

+ Mepep Tem, kak oumLiaTh Npnubop, AaitTe eMy 1 Apyrum
NPUHALNEXHOCTAM OCTbITh.

®YHKLMOHMPOBAHME FPUNs:

PYKOBOACTBO MO NMPEAYCTAHOBIEH-

HbIM MPOrPAMMAM
KHonka Temnepatypa Bpewms
KypuHble HOXKY 180°C 20 MuH.
Pbiba 200°C 12 MuH.
KpeBeTku 160°C 6 MUH.
Myua 180°C 8 MUH.
KapTodhenb chpu 200°C 20 MuH.
Lawnbik 200°C 25 MVH.
Creitkn/OT6mB- 180°C 9 MUH.
Hble
[Jerngpataums 65°C 360 MuH.

Bpemst npuroToBneHms WalLnbIkoB MOXET BapbpoBaThCs
B 3aBMCMMOCTM OT Beca Msica. MoXHO 1cnonb3oBaTh
TEPMOMETP A1t NPOBEPKW COOTBETCTBUS TEMNEPATYPbI
BHYTPW BYXOBKM NpUBELIEHHON HUxe Tabnuue Temnepaty-
pbl B npubope.

NMPUMEYAHUE: Ecnn BbI Bbibpanu niobyto npeaycraHos-
TNEHHy}0 MporpamMmy MpUroTOBREHMS, TalMep HauHeT 00-
paTHbI OTCYET BPEMEHW MPUTOTOBMEHMS MO [JOCTUXEHUN
npubopom HyxHol Temnepatypbl. Ecriv Bbl ncnonsayete
npubop B NepBbii pas u BoibupaeTe OfHY M3 npeaycTa-
HOBMEHHbIX NPOrpamM, Ha naHenu ByayT oTobpaxartbces
BblbpaHHas TemnepaTypa 1 BpEMS, HO OTCHET HE HaYHET-
€S 10 TeX Mop, Noka nprbop He JOCTUTHET ONTUMAnbHOM
TeMnepaTypbl MPUrOTOBNEHNS.




MepeBoA OT OPUrHHANbLHON MHCTPYKLMK m

TABJIULIA TEMMNEPATYPbI B NPUBOPE:

Epa Tun BHyTp.

Temn.

13menbyeHHble 70°C
Creitk, xapko-
€-Cpe[iHsisi CTeneHb

MPUroTOB.

[oBsiAMHa 1
TensTuHa

Creitku, xapkoe-C 63°C

KpOBbIO

Mmua pyaka 75°C
HapesaHHas, apLum-

poBaHHas

Llenasi nmuLa, HOXKH,
KPBIMIBILLKN. ..

Mopenpo- oot Tun 63°C

BYKTbI

V3menbyeHHas 70°C
Crelik, xapko-
€-CpefiHsis CTeNeHb

npuroTos.

bapaHuHa

Creitku, xapkoe-C 63°C

KpOBbIO

CBUWHMHA PybneHas, nsvens- 70°C
YeHHas, pedpbILLKM,

Kapkoe

MonHocTblo npurotos- | 60°C

JNleHHasi BeT4YMHa

Mo oKkoH4YaHWM ucnonb30BaHMA npubdopa:

4 BoikntounTe npubop, ucnonbays nepekmnioyatens on/off.

4 OctaHosuTe paboty npubopa, ncnonb3ays kHonky BKI1/
BbIK.

4 BbikntounTe npubop ¢ nomoLLblo nepekmntodarens
BKITIOYEHMSI.

+ OctaHoswTe fABuratens, Boibpas nosuumio 0 Ha nepe-
KnioyaTene CKopoCTeN.

+ Otkntoumte npubop oT ceTn.
4 OumcTute npuop.

OYMCTKA

¢ [1o TOr0, KaK BbINOMHATL 04MCTKY NpUGOPa, OTCOEAMHUTE
€ro OT CeTW 1 JaiiTe eMy OCTbITb.

¢ Ounctute Npuop, UCNoMb3yst BMaxHyH0 TKaHb U
HECKOMbKO Kanemb YUCTSLLEN XULKOCTH, 1 BbITPUTE ero
Hacyxo.

+ He fjonyckaeTcs Ucnonb3oBaTb PacTBOPUTENN MU

NPOYKTbI HA OCHOBE KUCTIOTbI UMK C BbICOKUM YPOBHEM
pH, Hanpumep, oTbenuBatens, a Takke abpasuBHble
YMCTALLME BeLLEeCTBa.

¢ He ponyckaiite nonaganus BHYTPb Yepes 0TBepCTUS
ANs NPOXOXAEHWS BO3AyXa BOAbI UMM MHOM KMOKOCTY,
4T0GbI He NOBPEANTb BHYTPEHHME YaCT.

4 He nomeLuaitte anektponpubop B BOAY UMW UHYI0
KWAKOCTb, @ Takke NOA CTPYI0 BOAbI.

¢ PexoMeHayeTcs perynspHo ounwats npubop 1 Tuia-
TeNbHO YAANATb BCE NULLEBbIE OCTATKA.

¢ Ecnv npubop He NoaAepX1BaeTCs B YNCTOM COCTOSIHUM,
TO €ro MoBepXHOCTb MOXET NOBPEANTLCS, 3TO Takxke,
6e3ycrnoBHo, cokpalLaeT cpok cryx6bl npubopa 1 gaxe
MOXT NPUBECTY K TOMY, YTO €r0 UCMONb30BaHNE CTaHeT
Hebe3onacHbIM.

¢ Hukakvie yacTu aToro anextponpubopa He AonyckaeTcs
MbITb B MOCY0MOEYHOM MaLUMHE.

¢ Bbl MOXeTe MbITb B OCYAOMOEYHOI MalLWHe crepyto-
Ljne YacTu:

¢ NoanoH Ans cbopa U3nuLLIKOB Macna:

¢ Pewwetku

¢ Bpawyatowasica kopauHa

¢ Bepten ana msca

¢ Pyuka

4 3aTtem npocyLunTe BCE YacTu nepes COOpKOiA.

HEUCNPABHOCTU N PEMOHT

4 B cnyyae HeucnpaBHOCTI OTHECUTE anekTponpubop
B CEPBYUCHBIN LEHTP. He nbiTaiTech CaMoCTOSTENBHO
PEMOHTMPOBATL SMEKTPONPUBOP — 3TO MOXET ObITh
onacHo.

Onsa usgenui B Bepcumn EC nlunu, ecnu
3TOro TpedyeT 3aKOHOAATENLCTBO B BaLuew
CTpaHe:

dkonorus u BTOPUYHOE UCNOJIb3OBaHue

¢ MaTepwanbl ynakoBku npuGopa NpUHUMAtTCS CUCTEMOI
c6opa 1 CopTUPOBKY MaTEPUanoB Ansi BTOPUYHOTO UX
ucnonb3oBaHus. [ins yTunuaumum ucnonb3ayite GbiTo-
Bble KOHTEHEPbI NS Kaaoro Tuna mycopa.

¢ B v3agenuu HeT BeLLECTB B KOHLEHTpaLWsiX, KOTopble
CUMTaloTCS BPEAHBIMU ANs OKpYXKatoLLEN cpefbl.

3TOT 3HaYOK 03HaYaeT, YTO NOCNE OKOHYAHMS!

cpoka cnyxGbl ANs yTUNM3aLMmM aneKTponpuGo-

pa OTHECHTE ero B NYHKT CBOpa NeKTPUYECKUX
I 5nekTpoHHbIX oTxogoB (WEEE).
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70T NpUbOP BLINOMHEH B COOTBETCTBUN C [IMPEKTUBON NO
HW3KOBONbTHOMY 060pyaoBaHuto 2014/35/EU, Oupektu-
BOI1 MO 3nekTpomarHuTHoi cosmectumoctn 2014/30/EU,
[Iupextueoit 2011/65/EU, orpaHnymBatoLLeil ncnonb3o-
BaHWE HEKOTOPbIX OMACHbIX BELECTB B 3MIEKTPUYECKOM

11 ANEKTPOHHOM 060pyI0BaHMM, a Takke [IMpeKTUBOM
2009/125/EC no akonoruyeckvum TpeboBaHNsM K u3peni-
AM, NOTPEBNSIOLMM SHEPTUIO.

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA
NOAAEPXKA

OTOT NPOAYKT 3aLLyLLEH OPUANYECKON rapaHThel B COOT-
BETCTBUY C A€CTBYIOL/M 3aKOHOAATENLCTBOM. YTOObI
obecneynTb cobMtofeHre BalLNX NPaB K UHTEPECOB, Bbl
AOMKHBI 06paTUTLCS B MI0BYI0 M3 HaLLMX OULManbHBIX
cnyx0 Mo TEXHUYECKON NOAAEPXKKE KINEHTOB.

Bbl MOXeTe HaliTy BnivkanLume U3 LEHTPOB, Npoiias no
cnegytolleit Beb-cebinke: http://www.2helpu.com/ Bel
TakKe MOXETe 3anpoCuTh COOTBETCTBYIOLLYIO MH(OP-
MaLHo, CBSA3ABLUMCb C HaMM (CM. MOCTEAHIOK CTPaHMLYy
pyKOBOACTBA). Bbl MOXETE CkayaTb ATy MHCTPYKLMIO 1 ee
0bHoBneHus Ha caiite http://www.2helpu.com/
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TABJIMLIA PEKOMEHOALIMIA

4 30ecCb Bbl MOXETE HalTV peKOMEHAALMM MO BPEMEHM 1
TemnepaType NpuUroToBNEHUS ANs pasnnyHbIx 6miof.

4 MNpyMeyanme: 3TN HACTPOIIKM SBNISIOTCS OPUEHTU-
POBOYHbIMN. TaK Kak MHFPeANEHTbI Pa3NyaloTCs no
MPOMCXOXAEHINIO, pasmepy, (POpMe 1 MapKe, Mbl He
MOXeM rapaHT1pOoBaTh ONTUMANbHbIE HACTPOVKM AN
KOHKPETHbIX MHTPEANEHTOB.

PYKOBOACTBO NO KYNUHAPUU

Epa Bpemsi (MuH) Temnepatypa (°C) [lononHutensHas nHdopmaLms
YKapeHblit kapTodens u

kapTodens dpu

l’g;l;l:‘i ;aMOpO)KeHHbIe 9-16 200

l’g;ixﬁz 3aMOpOXeHHble 11-20 200

g%’:a(g":g Tﬂa?;pm(benb 16-20 200 [o6asbTe 1/2 cT. N. Macna
Ei?;gﬁ:j:g;; fofekA 18-22 180 [lobaBbTe 1/2 cT. n. Macna
KapTobenbHble kybuku 12-18 180 [lobasbTe 1/2 cT. n. Macna
Potn 15-18 180

KapTodenbHas 3anekaHka 15-18 200

Msco 1 ntuya

Creifk 8-12 180

CBUHble 0TOMBHbIE 10-14 180

ambyprep 7-14 180

Cocucka B Tecte 13-15 180

Hoxkm 18-22 180

KypuHas rpyaka 10-15 180

3akycku

Vicnonb3yiiTe rotoBble ANS NpUro-
TOBNEHNS B [lyXOBKe

Vicnonb3yiiTe rotoBble ANS NPUro-

fAndHble pyneTbl 8-10 200

3aMOpOXEHHbIE KypuHble

HarreTchl 6-10 200 TOBNEHNS B [lyXOBKE
3aMOpOXEHHbIE PbiBHbIE 6-10 200 icnonbayiiTe roToBble Ans nNpuro-
nanoyku TOBINEHWS B lyXOBKE
3aMopOXeHHble CbIpHble 8-10 180 /icnonbayiiTe roToBble Ans nNpuro-
3aKyCKu B NaH1pOBKe TOBINEHWS B [lyXOBKE
dapLumpoBaHHbIe 0BOLLN 10 160

Bbineyka Vicnonbayitte opmy AN Bbineyky
Kexc 20-25 160 Vicnonb3yiite chopmy Ans Bbineyky /

nocyay Ans 3anekaHms
K 20-22 180 Vicnonb3yiite chopmy nst BbINeYkm

Vicnonb3yiite chopmy Ans Bbineyky /
nocyAy Ans 3anekaHns

MacbdunHbl 15-18 200




m MepeBoa OT OPUrMHANLHOW UHCTPYKLIMK

PELUEHWA NPOBNEM
[Mpobnema Bo3moxHble npuumnHbI Pewenne
lpnbop He NoAKNHYeH K B
coTn. CTaBbTe CETEBYIO BITKY B PO3ETKY C 3a3eMNEHNEM.
ASPOOPUTIOPHWLIA He -
MoBepHuTE NepekmnioyaTent TaiiMepa Ha HyXHoe
pabotaer.

Bbl He ycTaHoBunu Taimep.

BPEMS PUrOTOBNEHWS 7151 BKIKOYEHIS Npubopa.

IMpomyKTbl, KOTOpbIE Xapu-
nmch B ASPOOPUTIOP-
HULLE, He npuroToBUmMCh.

l-Ipe3mepHoe KOnn4yecTso
€[bl B KOp3unHe.

lMonoxuTe B KOP3MHY MEHbLLMIA 06BEM NPOAYKTOB.
MeHbLUVe napTiv 06XapuBaKTCH PaBHOMEPHO.

3apiaHHas Temneparypa
CIULLKOM Hi3Kas.

MosepHuTe NepeknoyaTesb TeMnepaTypbl B HyXHOE
MONOXeHMe.

Hactpoifka TemnepaTypbl - CM. PyKOBOACTBO MO NPUro-
TOBMNEHMIO N5 CIPABKY.

Epa 8 ASPOOPUTIOP-
HWLE obxapusaetcs
HepaBHOMEPHO.

OnpepaenexHble NPoayKTbl
HeobXozMMo BCTpsiXMBaTL
BO BPEMSI MPUTOTOBNEHMS.

MpoyKTbl, KOTOPbIE HAXOAATCS APYT Ha Aipyre Ui
APYT HanpoTUB fpyra (Hanpumep, kapTodens dpu) B
BPEMS NPUrOTOBIEHMS HYXHO BCTPSAXUBATb.

JKapeHble 3aKycku He
CTAHOBSITCS XpyCTALLMMM
Ha Bblxoge 13 AOPOO-
PUTIOPHULLbI.

Vcnonb3ayeTcs Henpasunb-
HbIA PeXUM.

Cwm. VHCTPYKLUUW NO NPUrOTOBNEHNIO efbl.

[IBepb He 3akpbiBaeTCs
[LOMKHBIM 06pa3om.

ﬂBepb BbIXOAMUT U3 NeTnn.

BbipoBHsiiTE WapHUp 1 y6eanTech, YTo CTbIKK Nepexo-
[OAT B kaHaBku. 3aTeM 3akpoii ABepb. Ybeantech, 4to
CTOWKY Wi TOTOK MPaBMIBbHO BbIPOBHEHbI MO Na3am.
3atem 3akpoil ABepb.

113 npubopa BbixoauT
6enbli gbIM.

Bbl Mcnonb3osanu npogyk-
Thl C BbICOKAM COAEpXaH-
eM macra.

B eny 6bino gobasneHo
macro.

He vcnonb3yite NpogyKThl C BbICOKUM COAepXaHnem
macna v He [o6aBnaiTe U3NMULIHEE KONMYECTBO
macna.

A3podpuTIOPHMLIA UCMOMb3YET TEXHOMOTUD, NPY
KOTOPOIt HEOBXOAAMMO O4eHb Maro Macna Unu ero He
TpebyeTcsi BoObLLE.

CKOBOPOAA COLEpPXMT
OCTaTKM Xipa nocne npe-
[AblAYLLEro MCroNb30BaHMs.

Benblit bIM BO3HWKAET M3-3a HAarpeBaHms xupa Bo
thpuTiopHULEe. OBsI3aTENBHO OYNLLANATE HPUTIOPHHULLY
nocre Kaxaoro 1Cnomnb30BaHMs.




Translat din instructiunile originale ROMANA

FRITEUZA-CUPTOR CU AER
CALD
BXAFO1200E

Stimate client,

Suntem bucurosi ca ati ales s& cumpérati un produs marca
BLACK+DECKER .

Datoritd tehnologiei sale, designului si modului de func-
tionare, precum si faptului ca depaseste cele mai stricte
standarde de calitate, se poate garanta o utilizare complet
satisfacatoare si de lunga duraté a produsului.

+ Inainte de a pomni aparatul, cititi cu atentie aceste
instructiuni si pastrati-le pentru a le putea consulta in
viitor. Nerespectarea acestor instructiuni poate provoca
un accident.

RECOMANDARI SI AVERTI-
ZARI PRIVIND SIGURANTA

+ lnainte de a porni aparatul, cititi cu
atentie aceste instructiuni si pas-
trati-le pentru a le putea consulta
in viitor. Nerespectarea acestor
instructiuni poate provoca un acci-
dent.

+ lnainte de utilizare, curétati toate
componentele produsului care vor
fi in contact cu alimentele, asa cum
este indicat in sectiunea de curata-
re.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de

catre copiii cu varsta de peste 8 ani,
precum si de catre persoanele cu

0 capacitate fizica, senzoriala sau
mentala redusa sau fara experienta
si cunostinte, doar daca acestia sunt
sub supraveghere sau au fost instru-
iti In legatura cu utilizarea aparatului

in conditii de siguranta si inteleg
eventualele pericole.

¢ Curatarea si intretinerea destinate
utilizatorului nu trebuie efectuate de
copii decat daca au varsta de cel
putin 8 ani si sunt supravegheati.

¢ Nu [asati aparatul si cablul acestuia
la indemana copiilor cu varsta sub
8 ani.

¢ Acest aparat nu este o jucarie. Copi-
ii trebuie supravegheati, pentru a va
asigura ca nu se joaca cu aparatul.

¢ Temperatura usii si a altor suprafete
accesibile poate fi ridicata atunci
cand aparatul este in functiune.

¢ Nu utilizati acest aparat impreuna
cu un programator, temporizator sau
alt dispozitiv care il porneste in mod
automat.

¢ In cazul in care conexiunea la

reteaua de alimentare a fost ava-
riatd, aceasta trebuie inlocuita, iar
aparatul trebuie dus la un service
de asistenta tehnica autorizat. Nu
incercati sa dezasamblati sau sa
reparati aparatul pe cont propriu,
pentru a evita pericolele.

¢ Acest aparat este destinat numai
pentru uz casnic, nu pentru uz pro-
fesional sau industrial.

¢ Acest simbol arata ca supra-
fata se poate incalzi in timpul
folosiri.




ROMANA Translat din instructiunile originale

+ Inainte de a bransa aparatul, verificati dacé tensiunea de
pe placuta cu datele de identificare corespunde celei de
la reteaua de alimentare electrica.

+ Conectati aparatul la o priza de minim 10 amperi.

¢ Stecarul aparatului trebuie sa intre corect in priza. Nu
modificati stecarul. Nu utilizati adaptoare pentru stecare.

+ Nu fortati cablul de alimentare. Nu utilizati niciodata
cablul de alimentare pentru a ridica, transporta sau
decupla aparatul.

¢ Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

4 Nu prindeti cu cleme si nu pliati cablul de alimentare.

4 Nu I&sati cablul de alimentare s& intre in contact cu
suprafetele fierbinti ale aparatului.

+ Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile deterio-
rate sau incurcate maresc riscul de electrocutare.

¢ Nu atingeti stecarul cu méinile umede.

¢ Nu utilizati aparatul daca acesta are stecérul sau cablul
de alimentare deteriorat.

¢ Dacd una dintre partile carcasei aparatului se sparge,
deconectati imediat aparatul de la reteaua de alimentare
electrica, pentru a preveni posibilitatea unei electrocutari.

¢ Nu utilizati aparatul dacé a cazut pe pardoseala, daca
exista semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta
scurgeri.

¢ Acest aparat nu este adecvat pentru utilizarea in
exterior.

4 Nu puneti aparatul pe suprafete fierbinti, cum ar fi
plitele, arzatoarele aragazurilor, cuptoarele sau altele
asemanatoare.

# Puneti aparatul pe o suprafata orizontala, plana i stabi-
|a, adecvata pentru a rezista la temperaturi mari si ferita
de alte surse de caldura si de contactul cu apa.

¢ ATENTIE: Pentru a preveni supraincalzirea, nu acoperiti
aparatul.

¢ Asigurati-va ca atat calea de acces a aerului cat si cea
de iesire nu sunt acoperite partial sau in totalitate cu
draperii sau materiale etc., intrucat acestea sporesc
riscul de incendiu.

¢ Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul in exterior.

¢ Nu |asati aparatul in ploaie sau expus la umezeala. In
cazul in care se infiltreaza apa in interiorul aparatului,
riscul de electrocutare va creste.

+ Nu atingeti niciuna din piesele mobile ale aparatului in
timp ce acesta functioneaza.

+ Nu atingeti partile incalzite ale aparatului, deoarece ele
va pot produce arsuri grave.

¢ Nu atingeti partile metalice sau corpul aparatului in
timpul functionarii, se pot produce arsuri grave.

Utilizare si ingrijire:
¢ Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.

¢ Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia nu sunt
montate corespunzator.

+ Nu utilizati aparatul daca comutatorul pornit/oprit nu
functioneaza.

+ Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

+ Nu utilizati aparatul daca este inclinat si nu il rasturnati.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

4 Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare atunci
cénd nu 1l utilizati si inainte de a-I curata.

¢ Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie la indeména
copiilor si/sau a persoanelor cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse, ori care nu au experienta sau
cunostintele necesare.

¢ Nu depozitati aparatul daca este inca fierbinte.

+ Asiguratj-va ca praful, impuritatile sau alte obiecte strai-
ne nu blocheaza grilajul ventilatorului de pe aparat.

¢ Pastrati interiorul cuptorului curat, pentru a evita carboni-
zarea produselor alimentare rémase, care pot deteriora
aparatul.

+ Nu utilizati aparatul pentru a usca animalele domestice
sau salbatice.

+ Nu utilizati aparatul pentru a usca articole textile de nici
un tip.

+ Nu folositi interiorul cuptorului pentru depozitare.

+ Utilizati numai ustensile adecvate pentru cuptoare.

# Utilizatj numai ustensile adecvate, care rezista la
temperaturi mari.

4 Nu puneti ustensile sau tavi grele pe usa deschisa.
¢ ATENTIE: Nu utilizati aparatul daca sticla este fisuraté
sau sparta.

Numai in cazul in care aparatul are termostat:

¢ Rasuciti butonul termostatului la setarea minima (MIN).
Aceasta nu inseamna c& aparatul este oprit permanent.

Service:

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectare a
instructiunilor determina garantia si responsabilitatile
producatorului s& devina nule si neavenite.

DESCRIERE

A Unitate principala
B Panou digital de comanda
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1. Buton de pornire
2. Buton de iluminare interna
3. Buton de rotire
4. Buton pentru controlul temperaturii
5. Buton pentru controlul timpului
6. Buton Start/Pauza
7. Meniu prestabilit
C lesire pentru aer
D Admisie de aer
E Cablu si carcasa
F Tava cu gratar pentru circulatia aerului (2 unitati)
G Cos rotativ
H Tava de scurgere a uleiului
| Furculitd de manipulare pentru rotisor
J Méaner

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile descrise
mai sus, acestea pot fi achizitionate si separat de la
serviciul de asistenta tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Tnainte de utilizare:

+ Verificati daca ati scos tot ambalajul produsului.

+ Inainte de prima utilizare, curatati componentele care vor
intra in contact cu alimentele in maniera prezentata in
sectiunea despre curatare.

¢ La prima utilizare este normal ca aparatul sa emita un
usor miros de plastic.

+ Pregatiti aparatul conform functiei pe care doriti sa o
folositi.

UTILIZARE ACCESORII:

Tava de scurgere a uleiului:

+ Pozitionati INTOTDEAUNA tava de scurgere a uleiului
pe sinele inferioare ale spatiului de gétit (Fig.A)

+ Poate fi folosit ca tava de copt. Apoi pozitionati pe sinele
din mijloc ale aparatului.

Tava cu gratar pentru circulatia aerului

+ Pozitionati tavile pe sinele din mijloc (Fig.B)

+ NOTA: Elementul de incalzire este situat in partea
superioara a locului de gatit. Daca asezati alimentele in
apropierea elementului de incalzire, intensitatea caldurii
va fi mai mare.

4 Pentru un rezultat crocant, asezati tava pe sina supe-
rioara.

¢ Pentru o preparare uniforma si usoara, asezati tava pe
sinele inferioare.

Furculita de manipulare pentru rotisor (Fig.C)

. Tndepértati furca de pe tija prin slabirea surubului de
fixare.

¢ Treceti carnea prin tija si glisati-o pana in centrul
acesteia.

¢ Puneti la loc furca in tija cu varfurile indreptate cétre
came.

¢ Puiul trebuie sa fie legat intr-o franghie pentru a evita
ca picioarele puiului sau aripile sa atinga elementele de
incélzire in timpul prajirii i pentru ca el s& se poata roti
corect.

¢ Glisati ambele furci ferm pe carne si strangeti bine
suruburile de fixare a furculitelor.

+ Pozitionatj tija pentru rotisor in cuptor.

¢ Activati butonul de rotire (3)

+ Tn urma gatirii, slbiti suruburile de fixare ale furcii si
scoateti carnea glisdnd-o spre capéatul tijei.

Cos rotativ

¢ Printre alte produse congelate, cosul rotativ poate fi folo-
sit pentru a préji cartofi (congelati, nature sau la cuptor),
legume, carne, crutoane, nuggets de pui, betisoare de
peste.

+ NOTA: Pentru o gtire uniforma, NU umpleti prea mult
cosul.

+ Verificati cat de bine este inchis cosul inainte de a
incepe procesul de gatit.

¢ Pentru a plasa cosul in aparat, introduceti mai intai
partea stanga (Fig.D) si apoi fixati partea dreapta (Fig.E)
in suport.

¢ Activati butonul de rotire (3)

Utilizare:

¢ Desfasurati complet cablul inainte de a-l introduce in
priza.

¢ Conectati aparatul la reteaua electrica.

¢ Deschideti usa

¢ Daca nu folositi tava de scurgere a uleiului (H) ca tava
de copt, asezati-o in partea de jos a aparatului.

+ Utilizati accesoriul corespunztor in functie de alimentele
pe care doriti sa le gatiti.

¢ Pregatiti alimentele, puneti-le in accesoriu si introdu-
ceti-le in aparat.

+ Inchideti usa

¢ Apasati butonul de alimentare timp de cateva secunde.
Ecranul va fi activat.
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¢ Apoi selectati temperatura prin apasarea butonului
pentru controlul temperaturii (4).

¢ Selectati timpul corespunzator prin apasarea butonului
pentru controlul timpului (5) pentru gétit sau selectati
programul prestabilit (7) daca doriti.

+ NOTA: tineti cont de faptul c& timpul de gatit poate varia
in functie de alimente, cantitate si marime.

+ Daca folositi accesoriul pentru rotisor sau cosul rotativ,
puteti selecta butonul rotire (3).

¢ Prin apésarea butonului de iluminare interna (2) puteti
verifica procesul de gatit in timp ce aparatul este in
functiune.

¢ Dacé deschideti usa, aparatul se va opri automat si
lumina se va aprinde. Cand o inchideti , aparatul va
porni din nou.

¢ Dupa expirarea timpului selectat sau dupa terminarea
meniului prestabilit, aparatul se va opri automat si va
emite un semnal sonor.

¢ Pentru a opri complet aparatul, apasati butonul de
alimentare pana cand ecranul se stinge.

4 Deschideti usa si scoateti alimentele.

¢ ATENTIE: Utilizati intotdeauna manusi pentru cuptor
pentru a va proteja mainile. Partile metalice se pot
incalzi in timpul utilizarii. Aveti mare grija atunci cand
atingeti tija i furcile

4 Pentru a minimiza generarea de acrilamida in timpul
procesului de gatit, nu lasati alimentele sa devina de
culoare inchisa sau neagra.

¢ Lasati aparatul si instrumentele sa se raceascad inainte

de ale curdta.

Functie rotisor:

GHID MENIU PRESTABILIT

Buton Temperatura Timp
Ciocanele 180 °C 20min.
Peste 200 °C 12min.
Creveti 160 °C Bmin.
Pizza 180 °C 8 min.
Cartofi prajti 200°C 20min.
Rotisor 200°C 25min.
Fripturi/cotlete 180 °C 9min.
Deshidratare 65°C 360min.

Timpul de gatit la rotisor poate varia in functie de greutatea
bucatii, de aceea puteti folosi un termometru pentru a
verifica daca temperatura este corecta, conform tabelului
de temperatura interna de mai jos.

NOTA: atunci cand selectati orice meniu prestabilit, timpul
de gatit va incepe sa se inverseze odata ce aparatul atin-
ge temperatura dorita. Dacd utilizati aparatul pentru prima
data si selectati un meniu, panoul va afisa temperatura

si timpul selectate, dar nu va incepe sa contorizeze pana

cand nu este atinsa temperatura optima de gatit.

TABLA DE TEMPERATURA INTERNA:

Aliment Tip Temp.
interna
Carne Tocat/a 70°C
de vitd si Fripturi, grad de prajire
ménzat mediu
Fripturi, grad de prajire | 63 °C
rare
Carne de Piept de pui 75°C
pasare Tocat/a, umplut/a
Pui intreg, pulpe,
aripi, ...
Fructe de Orice tip 63°C
mare
Miel Tocat/a 70°C
Fripturi, grad de prajire
mediu
Fripturi, grad de prajire | 63 °C
rare
Porc Coaste, fripturi tocate, | 70°C
maruntite
Suncéd gatita integral 60 °C

Dupé ce ati terminat de utilizat aparatul:

¢ Opriti aparatul de la comutatorul pornit/oprit.

¢ Opriti aparatul utilizand comutatorul de pornire/oprire.

¢ Opriti aparatul de la comutatorul pornit/oprit.

¢ Opriti aparatul selectand pozitia 0 cu butonul de
selectare.

4 Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare.

+ Curatati aparatul.

CURATAREA

4 Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare
electrica si lasati-l s& se raceasca inainte de efectuarea
oricarei operatii de curatare.

¢ Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva picaturi de
detergent lichid, apoi stergeti-l.
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+ Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau bazic,
precum inalbitori sau produse abrazive, pentru curatarea
aparatului.

+ Nu permiteti ca apa sau orice alt lichid sa patrunda in
gurile de aerisire pentru a evita deteriorarea pieselor
interne ale aparatului.

4 Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu lasati apa sa curga pe acesta.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa Indepartati resturile de alimente.

+ Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata acestuia
se poate deteriora, afectand in mod inevitabil durata de
functionare, devenind nesigur pentru utilizare.

+ Nicio componenta a aparatului nu este potrivita pentru
curatare in masina de spélat vase.

+ Urmétoarele piese pot fi spalate in masina de spalat
vase (utilizand un program de curatare delicata):

+ Tava de scurgere a uleiului

¢ Tavi

+ Cos rotativ

+ Furculita de manipulare pentru rotisor

+ Méaner

+ Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.

ANOMALII §1 REPARATII

+ Daca produsul este deteriorat sau apar alte probleme,
duceti aparatul la un service autorizat de asistenta
tehnica. Nu incercati sa demontati sau s& reparati singur
aparatul, deoarece acest lucru poate fi periculos.

Pentru versiunile UE ale produsului si/sau
in cazul in care este obligatoriu in tara dvs:

Ecologie si reciclarea produsului

+ Materialele din care este format ambalajul acestui
produs sunt incluse n sistemul de colectare, clasificare
si reciclare. Dacd doriti sa le eliminati, utilizati pubelele
publice corespunzatoare fiecarui tip de material.

+ Produsul nu contine substante in concentratii care ar
putea fi considerate ca daunatoare pentru mediu.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in care doriti
sa aruncati aparatul la incheierea duratei sale de
functionare, trebuie sa il duceti la un centru de
B colectare a deseurilor autorizat, in vederea
colectarii selective a deseurilor de echipamente

electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/EU cu privire la
echipamentele electrice destinate utilizarii in cadrul unor
anumite limite de tensiune, Directiva 2014/30/EU cu privire
la compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/
EU privind restrictiile de utilizare a anumitor substante pe-
riculoase in echipamentele electrice si electronice, precum
si Directiva 2009/125/EC de instituire a unui cadru pentru
stabilirea cerintelor in materie de proiectare ecologica
aplicabile produselor cu impact energetic.

GARANTIE S| ASISTENTA
TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea si protectia
garantiei legale Tn conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va exercita drepturile sau interesele, trebuie sa
va adresati unuia dintre service-urile noastre oficiale de
asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta tehnica
accesand urmatorul link web: http://www.2helpu.com/ De
asemenea, puteti solicita informatii corelate, contactan-
du-ne (consultati ultima pagina a manualului). Puteti des-
carca acest manual de instructiuni si actualizarile acestuia
de pe site-ul http://www.2helpu.com/
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TABEL DE RECOMANDARI

+ Aici puteti gasi recomandarile noastre privind timpul
si temperatura necesare pentru prajirea diverselor

alimente.

+ Nota: aceste setari sunt doar orientative. Produsele
alimentare pot varia in functie de origine, dimensiune,

forma si marca, astfel incat nu putem garanta cele mai
bune setari pentru un anumit aliment.

GHID DE GATIRE
Aliment Timp (min) Temperatura (°C) Informatii suplimentare
Cartofi si cartofi prajiti
Cart_oﬁ prajiti congelati 916 200
subtiri
Cartofi pai grosi si congelati | 11-20 200
ﬁfn”)"f' préjif de casa (8x8 | 46 9 200 Se adauga 1/2 lingura de ulei
Cartofi wedges de casa 18-22 180 Se adauga 1/2 lingura de ulei
Cartofi cubulete de casa 12-18 180 Se adauga 1/2 lingura de ulei
Lipie 15-18 180
Cartofi gratinati 15-18 200
Carne si carne de pasare
Friptura 8-12 180
Cotlet de porc 10-14 180
Hamburger 7-14 180
Carmnati 13-15 180
Ciocanele 18-22 180
Piept de pui 10-15 180
Gustari
Rulouri de priméavara 8-10 200 Utilizati cuptorul gata pentru gatit
Aripioare de pui congelate 6-10 200 Utilizati cuptorul gata pentru gatit
Crochete de peste 6-10 200 Utiizati cuptorul gata pentru géiit
congelate '
Gustari cu branza pani- 8-10 180 Utilizati cuptorul gata pentru gatit
ficata ’
Legume umplute 10 160
Coacere Folositi forma de copt
Prajitur 20-25 160 Folositi o forma de copt/un vas
pentru cuptor
Quiche 20-22 180 Folositi forma de copt
Brioge 15-18 200 Folositi o forma de copt/un vas

pentru cuptor
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REZOLVAREA PROBLEMEI

Problema

Cauze posibile

Solutia

FRITEUZA CU AER nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat.

Introduceti stecherul intr-o priza de perete cu impa-
mantare.

Nu ati setat temporizatorul.

Rotiti butonul temporizatorului la timpul de gatit dorit
pentru a porni aparatul

Alimentele prajite cu
FRITEUZA CU AER nu
sunt gata.

Cantitatea de alimente din
cos este prea mare.

Puneti loturi mai mici de alimente in cos.
Loturile mai mici prajite se misca uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Rotiti butonul de control al temperaturii la valoarea
dorita.

Setarea temperaturii - consultati ghidul de gatit pentru
referinta.

Alimentele sunt prajite in
mod neuniform in FRITEU-
ZA CU AER.

Anumite tipuri de alimente
trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de gatire.

Alimentele care stau la suprafaté sau una peste alta
(de exemplu, cartofii prajiti) trebuie sa fie scuturate la
jumatatea timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand ies
din FRITEUZA CU AER.

Tipul de aliment utilizat este
incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale producatorilor
alimentari.

Usa nu se inchide corect.

Usa iese din balama.

Aliniati balamaua si asigurati-va ca articulatiile cad
peste caneluri. Apoi inchide usa. Asigurati-va ca aliniati
corect rafturile sau tava peste sloturi. Apoi inchide usa.

lese fum alb din aparat.

Au fost utilizate alimente cu
un continut ridicat de ulei.
S-a adaugat ulei in
alimente.

Nu utilizati grupuri de alimente cu continut ridicat
de ulei si nu addugati ulei suplimentar care nu este
necesar.

O friteuza cu aer utilizeaza tehnologia in care uleiul
este la un nivel scazut sau nu este necesar.

Tigaia contine incé reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste
in tigaie. Asigurati-va ca ati curatat corect tigaia dupa
fiecare utilizare.




BBIIFTAPCKU MpeBop Ha N3BbLpLIEHUTE

LUCHTFRITEUSE - OVEN
BXAFO1200E

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product van het
merk BLACK+DECKER.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit van dit
product, dat voldoet aan de meest strikte kwaliteitseisen,
staan garant voor langdurige tevredenheid.

VEILIGHEIDSADVIEZEN EN
WAARSCHUWINGEN

¢ Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en
bewaar haar voor toekomstig
gebruik. Het niet naleven en
veronachtzamen van deze
voorschriften kan een ongeluk tot
gevolg hebben.

¢ Maak voor het eerste gebruik alle
delen van het apparaat die met
voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen schoon, zoals
aangegeven in het onderdeel
Reiniging.

¢ Dit apparaat mag onder toezicht
door personen met lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke
beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis, of kinderen
vanaf 8 jaar gebruikt worden, mits
zij voldoende informatie ontvangen
hebben om het apparaat op een
veilige manier te kunnen gebruiken
en de gevaren kennen.

¢ De door de gebruiker te verrichten

reiniging en onderhoud mag niet
door kinderen worden uitgevoerd,
tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en
onder toezicht staan.

Houd het apparaat en de aansluiting
op het lichtnet altijd buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om er
zeker van te zijn dat ze niet met het
apparaat spelen.

De temperatuur van de uitwendige
oppervlakken kan hoog zijn als het
apparaat in gebruik is.

Sluit het apparaat nooit aan op een
programmeur, timer of een ander
mechanisme dat het apparaat
automatisch kan inschakelen.

Wanneer de voedingskabel
beschadigd is, moet hij worden
vervangen. Breng het apparaat naar
een erkende Technische Service.
Probeer het apparaat niet zelf te
demonteren of repareren om risico's
te vermijden.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor
huishoudelijk gebruik, niet voor
professioneel of industrieel gebruik.

Tosu cumBon o3HavaBa, ye

NOBBbPXHOCTTA MOXE a ce

3arpee no Bpeme Ha 1u3nons-
BaHETO Ha ypena.




+ Controleer dat de spanningsgegevens op het typeplaatje
overeenkomen met die van het lichtnet alvorens het
apparaat erop aan te sluiten.

+ Sluit het apparaat aan op een stopcontact met
randaarde en een capaciteit van tenminste 10 Ampére.

4 De stekker van het apparaat moet geschikt zijn voor
het stopcontact. Wijzig de stekker niet. Gebruik geen
adapters.

+ Forceer de elektriciteitskabel niet. Gebruik de kabel nooit
om het apparaat op te tillen, te transporteren of om de
stekker uit het stopcontact te trekken.

+ Wikkel de elektriciteitskabel niet om het apparaat.

+ Zorg ervoor dat de elektriciteitskabel niet bekneld raakt
of geknikt wordt.

+ Zorg ervoor dat de elektriciteitskabel niet in contact komt
met de hete opperviakken van het apparaat.

+ Controleer de staat van de elektriciteitskabel.
Beschadigde kabels of kabels die in de war zijn
vergroten het risico van elektrische schokken.

+ Raak de stekker niet met natte handen aan.

+ Gebruik het apparaat niet wanneer de elektriciteitskabel
of de stekker beschadigd is.

+ Als een deel van de behuizing beschadigd wordt,
moet u de stekker van het apparaat onmiddellijk uit
het stopcontact trekken om een elektrische schok te
voorkomen.

+ Gebruik het apparaat niet als het is gevallen, wanneer
er zichtbare tekenen van schade zijn of wanneer het lekt.

+ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik buitenshuis.

+ Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken zoals
kookplaten, gasbranders, ovens of dergelijke.

+ - Plaats het toestel op een effen en stabiel opperviak, ver
verwijderd van warmtebronnen en water.

¢ WAARSCHUWING: Bedek het apparaat niet om
oververhitting te voorkomen.

+ Verzeker u ervan dat de luchtinlaat en -uitlaat niet
geheel of gedeeltelijk belemmerd wordt door meubels,
gordijnen, kleren, enz., want hierdoor kan brandgevaar
ontstaan.

+ Bewaar of gebruik het apparaat niet buitenshuis.

+ Stel het apparaat niet aan regen of vochtigheid bloot.
Water dat in het apparaat komt vergroot het risico van
een elektrische schok.

+ Personen die ongevoelig zijn voor warmte moeten
het apparaat niet gebruiken (aangezien het apparaat
opperviakken heeft die heet worden).

+ Raak de bewegende onderdelen van het apparaat niet
aan wanneer het aan staat.

+ Raak de verhitte delen van het apparaat niet aan,
aangezien daardoor brandwonden kunnen ontstaan.

MpeBop Ha U3BBPLIEHUTE BBJITAPCKHU

¢ Raak tijdens gebruik de metalen delen of het lichaam
van het apparaat niet aan; dit kan brandwonden
veroorzaken.

Gebruik en onderhoud:

4 Rol voor gebruik de voedingskabel van het apparaat
volledig af.

¢ Gebruik het apparaat niet wanneer de accessoires niet
correct aangesloten zijn.

¢ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop niet werkt.

¢ Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl het in
gebruik is.

¢ Gebruik het apparaat niet wanneer het scheef staat en
keer het niet om.

+ Overschrijd de maximale capaciteit van het apparaat
niet.

+ Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet in gebruik is en voordat u het reinigt.

+ Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen en/of
personen met lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
beperkingen, of met een gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Berg het apparaat niet op als het nog warm is.

¢ Controleer dat de ventilatieroosters van het apparaat niet
verstopt raken met stof, vuil of voorwerpen.

4 Houd het inwendige van de oven schoon, anders kunnen
achtergebleven etensresten verkolen en het apparaat
beschadigen.

¢ Gebruik het apparaat niet om (huis-) dieren te drogen.

¢ Gebruik het apparaat niet om kledingstukken te drogen.

¢ Gebruik de binnenruimte van de oven niet voor het
bewaren van voorwerpen.

¢ Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

+ Steun zware voorwerpen of bakplaten niet op de
openstaande deur.

¢ WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat niet als het
glas gebarsten of kapot is.

4 Wanneer men de thermostaat op de minimum
stand (MIN) zet, garandeert dit niet dat het apparaat
permanent uitgeschakeld is.

Reparaties:

Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing kan gevaar opleveren en doet de

garantie en de aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING
A Hoofdeenheid
B Digitaal controlepaneel
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1 Aanknop
2 Knop voor interne verlichting
3 Knop voor draaien
4 Temperatuurknoppen +/-
5 Timerknoppen
6 Aan/uit schakelaar
7 Voorgeprogrammeerde menu's
C Luchtuitvoer
D Luchtinvoer
E Voedingskanel en stekker
- F Ovenroosters (2 stuks)
G Draaiende mand
H Vetopvangbak
| Draaiend spit
J Handvat voor verwijderen

Mocht het model van uw apparaat niet beschikken over
de hiervoor beschreven hulpstukken, dan kunt u deze ook
apart verkrijgen bij de Technische Service.

GEBRUIKSAANWIJZING

Opmerkingen voorafgaand aan het gebruik:

¢ YBepeTe ce, Ye W3LANO CTe OTCTPAHUIW OMakoBKaTa Ha
ypega.

¢ Mpeau fa w3nonasate en. ypeAa 3a MbpBU MbT, NOYMC-
TEeTEe BCUYKM YaCTW, HaMUPALLY Ce B A0NMP C XpaHuTen-
HUTe NPOAYKTM, KaTo CriefjBaTe ykasaHusTa B pasaen
“MouuncTBaHe”.

¢ EcTectBeHO € no Bpeme Ha mbpeata ynotpeba ypeabT
[Ja u3nycka nek MMpuC Ha nnactmaca.

¢ Bereid het apparaat voor op de gewenste functie:

GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES:

Vetopvangbak

¢ Plaats de bak ALTIJD onderin de luchtfriteuse en oven.
(Fig. A).

4 Wanneer u de opvangbak als ovenbak wilt gebruiken,
moet u deze in de middelste houder van de friteuse
plaatsen.

Ovenroosters
+ Plaats de ovenroosters in de middelste houders. (Fig.B)

¢ OPMERKING: het verwarmingselement bevindt zich
bovenin het apparaat zodat het gerecht meer hitte zal
ontvangen als de roosters hoger worden geplaatst.

+ Plaats de roosters in de bovenste stand voor een
knapperig resultaat.

# Gebruik de middelste of onderste stand voor een milder
en meer gelijkmatig resultaat.

Draaispit hulpstuk (Fig. C)

4 Haal de spitvork van het spit door de
bevestigingsschroef los te draaien.

# Steek het spit door het vlees heen zodat het viees
centraal op het spit zit.

+ Plaat de spitvork weer op het spit met de punten in het
vlees.

4 Kip moet met een touwtje worden vastgebonden om te
voorkomen dat de poten of de vleugels van de kip de
verwarmingselementen tijdens het braden aanraken en
zodat de kip correct roteert.

# Druk beide spitvorken flink in het vlees en draai de
bevestigingsschroeven stevig aan.

+ Plaats het spit met het viees in de oven.

4 Druk op de knop voor draaien (3) zodat het gerecht
gelijkmatig wordt gekookt.

+ Als het gerecht klaar is, maak de bevestigingsschroeven
van de spitvorken los en verwijder het vlees door het van
het spit af te schuiven.

Draaiende mand

4 De draaiende mand kan gebruikt worden om
aardappelen (diepgevroren, vers of voor de oven),
groenten, vlees, kroketten, nuggets, vissticks en andere
bevroren producten te frituren.

¢ OPMERKING: vul de mand NIET teveel voor een
homogeen resultaat.

¢ Controleer dat de mand goed gesloten is voordat u start
te koken.

¢ Plaats de mand in het apparaat door eerst de linkerkant
(Fig D) van de mand en vervolgens de rechterkant in
hun houder te plaatsen (Fig E).

+ Druk op de knop voor draaien (3)

Gebruik:

¢ Rolde kabel helemaal af alvorens de stekker in het
stopcontact te steken.

+ Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.
4 Open de deur.

+ Plaats de opvangbak (H) onderin het apparaat wanneer
men hem niet als ovenbak gaat gebruiken.

+ Gebruik het hulpstuk dat geschikt is voor het te bereiden
gerecht.

+ Bereid de gerechten voor, plaats ze in het hulpstuk en




plaats dat in het apparaat.

+ Sluit de deur

4 Druk enige seconden op de aan-knop. Het scherm licht
op.

+ Stel vervolgens de gewenste temperatuur in met de
temperatuurknoppen (4).

+ Selecteer de gewenste tijd met de tijdknoppen (5) of
selecteer een van de voorgeprogrammeerde menu's (7),
indien gewenst.

+ OPMERKING: houd er rekening mee dat de kooktijd kan
variéren al naar gelang het type product, zijn gewicht en
omvang.

+ Wanneer men het draaispit of de draaiende mand
gebruikt, moet u op de knop voor draaien drukken (3).

+ Wanneer u op de knop voor interne verlichting (2) drukt
kunt u de voortgang van het kookproces zien terwijl het
apparaat aan staat.

+ Wanneer u de deur van het apparaat opent,pauzeert
het automatisch en gaat het licht aan. Wanneer u de
deur van het apparaatweer sluit, gaat het apparaat
automatisch weer aan.

+ Wanneer de tijd verlopen is of het voorgeprogrammeerde
menu afgewerkt is, gaat het apparaat automatisch uit en
klinkt er een pieptoon.

# Zet het apparaat geheel uit door op de aan-knop te
drukken totdat het scherm uitgaat.

4 Open de deur en verwijder het gerecht.
WAARSCHUWING: Gebruik altijd ovenhandschoenen
om de handen te beschermen. De metalen delen kunnen
warm worden tijdens gebruik.

4 Om de productie van acrylzuuramide tijdens het
koken te minimaliseren moet u erop letten dat de
voedingsmiddelen niet donkerbruin of zwart worden.

+ Laat het apparaat en de hulpstukken afkoelen voordat
u ze reinigt.

GIDS VOORGEPROGRAMMEERDE MENU'S

Knop Temperatuur Tijd
Drumsticks 180°C 20 min
Vis 200°C 12 min
Schaaldieren 160°C 6 min
Pizza 180°C 8 min
Patat friet 200°C 20 min
Braadspit 200°C 25 min
Varkensribben 180°C 9 min
Drogen 65°C 360 min

De kooktijd van kip aan het spit hangt af van het gewicht
en men kan een thermometer gebruiken om te controleren

MpeBop Ha U3BBPLIEHUTE BBJITAPCKHU

dat de inwendige temperatuur correct is volgens de
bijbehorende tabel.

OPMERKING: wanneer men een voorgeprogrammeerd
menu geselecteerd heeft, start de kooktijd wanneer het
apparaat de gewenste temperatuur bereikt heeft. Wanneer
men het apparaat voor het eerst gebruikt en een menu
selecteert, toont het scherm de geselecteerde temperatuur
en tijd, maar deze laatste begint pas te lopen wanneer de
optimale kooktemperatuur bereikt is.

TABEL INWENDIGE TEMPERATUUR:

Product Soort Inwendige
temp.
Kalfsvlees Gehakt 70°C
Medium gebakken
biefstuk
Rosé gebakken 63°C
biefstuk
Gevogelte Kippenborst 75°C
Gehakt, gerookt
Hele kip, drumsticks,
vleugels...
Vis en Alle soorten 63°C
schaaldieren
Lamsvlees Gehakt 70°C
Medium gebakken
biefstuk
Rosé gebakken 63°C
biefstuk
Varkensvlees | Gehakt, stukken, 70°C
ribben, enz
Hele ham 60°C

Na gebruik van het apparaat:

¢ Zet het apparaat uit met de aan/uit knop.
+ Trek de stekker uit het stopcontact.

¢ Laat het apparaat afkoelen.

¢ Het apparaat reinigen

REINIGING

¢ Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen alvorens het te reinigen.

¢ Maak het apparaat schoon met een vochtige doek met
een paar druppels afwasmiddel en droog het daara
goed af.




BBIIFTAPCKU MpeBop Ha N3BbLpLIEHUTE

¢ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH zoals bleekwater, noch schuurmiddelen,
om het apparaat schoon te maken.

¢ Zorg ervoor dat er geen water of andere vloeistof
binnendringt via de ventilatie-openingen, om schade aan
de functionele delen in het inwendige van het apparaat
te voorkomen.

4 Dompel het apparaat niet onder in water of een andere
vloeistof en houd het niet onder de kraan.

¢ Het is raadzaam het apparaat geregeld schoon te maken
en alle voedselresten te verwijderen.

4 Indien het apparaat niet goed schoongehouden wordt,
kan het oppervlak beschadigd en de levensduur van
het apparaat verkort worden, en kan er een gevaarlijke
situatie ontstaan.

+ De volgende onderdelen mogen met warm zeepsop
schoongemaakt worden of in de vaatwasser geplaatst
worden (op een zacht wasprogramma):

¢ Vetopvangbak

4 Roosters

4 Draaiende mand

¢ Draaispit hulpstuk

+ Handvat voor verwijderen

4 Droog alle onderdelen goed af alvorens het apparaat
opnieuw te monteren en op te bergen.

STORINGEN EN REPARATIE

¢ Breng het apparaat bij storing naar een erkende
Technische Dienst. Probeer het apparaat niet zelf te
demonteren of te repareren, want dit kan gevaarlijk zijn.

Voor EU-versies van het product en/of
indien van toepassing in uw land:

Ecologie en hergebruik van het product

+ Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is geschikt
voor inzameling, classificatie en hergebruik. U kunt dit
materiaal wegwerpen in de openbare afvalcontainers die
voor de desbetreffende materialen bestemd zijn.

¢ Het product bevat geen stoffen in concentraties die als
schadelijk voor het milieu beschouwd kunnen worden.

Dit symbool betekent dat u het product aan het
eind van zijn levenscyclus moet afgeven aan
een erkende afvalverwerker voor de gescheiden
verwerking van Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtlijn
2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met betrekking tot
elektromagnetische compatibiliteit, de richtlijn 2011/65/

EU met betrekking tot beperkingen in de toepassing van
bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparaten en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot
de eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-
gerelateerde producten.

GARANTIE EN TECHNISCHE
ONDERSTEUNING

Dit product valt onder de legale garantievoorwaarden zoals
bepaald in de actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact opnemen met
onze officiéle technische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vinden

op de website: http://www.2helpu.com/. Voor verdere
informatie kunt u ook contact met ons opnemen (zie de
laatste bladzijde van de gebruiksaanwijzing). U kunt deze
gebruiksaanwijzing en eventuele actualiseringen ervan
downloaden via http://www.2helpu.com/




MpeBoA Ha U3BLPLIEHUTE BBIIFTAPCKUA

TABEL MET SUGGESTIES

4 Hier vindt u aanwijzingen voor het bereiden van diverse
producten.

Opmerking: houd er rekening mee dat deze instellingen

slechts richtwaarden zijn. De ingrediénten kunnen

verschillen van oorsprong, formaat, vorm, en handelsmerk,

zodat we niet kunnen garanderen dat deze instellingen

optimaal zijn voor specifieke ingrediénten.

KOOKSUGGESTIES

Product Tijd (min) Temperatuur (°C) | Tip

Aardappelen

Ingevroren fijne patat friet 15-16 200

Ingevroren grove patat friet 15-20 200

Zelfgemaakte patat friet (8x8 mm) 10-16 200 " eetlepel olie toevoegen

Zelfgemaakte aardappelpartjes 18 -22 180 " eetlepel olie toevoegen

Zelfgemaakte aardappelblokjes 12-18 180 " eetlepel olie toevoegen

Gegratineerde aardappelen 15-18 200

Vlees en kip

Biefstuk 8-12 180

Varkenskotelet 10-14 180

Hamburger 7-14 180

Worstrollen 13-15 180

Drumsticks 18 -22 180

Kippenborst 10-15 180

Snacks

Loempia's 15-20 200 Kant en klare ovengerechten

Ingevroren kipnuggets 10 -20 200 Kant en klare ovengerechten

Ingevroren vissticks 6-10 200 Kant en klare ovengerechten

Ingevroren gepaneerde kaassticks 8-10 180 Kant en klare ovengerechten

Gevulde groenten 10 160

Ovengerechten Gebruik een ovenschotel

Gebak 20 -25 160 Gebruik een ovenschotel/
ovenbord

Quiche 20 -22 180 Gebruik een ovenschotel

Muffins 1518 200 Gebruik een ovenschotel/
ovenbord




BBIIFTAPCKU MpeBop Ha N3BbLpLIEHUTE

MOGELIJKE PROBLEMEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De AIR FRY OVEN werkt
niet.

De stekker van het
apparaat zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met randaarde.

De startknop is niet
ingedrukt of het menu is
niet geselecteerd.

Zet het apparaat aan door de startknop gedurende
enige seconden in te drukken.

Selecteer de gewenste tijd en temperatuur.
Sluit de deur goed.

De gerechten zijn rauw of
niet goed gekookt

Men heeft teveel
producten in de mand
geplaatst.

Plaats minder producten in de mand.

Wanneer de mand minder vol is kunnen de producten
beter opgeschud en uniform gefrituurd worden.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Regel de temperatuur bij: zie kooksuggesties.

De producten worden
ongelijkmatig gefrituurd.

Sommige producten
moeten halverwege
opgeschud of omgekeerd
worden.

Keer de producten halverwege om, om ervoor te
zorgen dat de producten aan beide zijden gekookt
worden.

De gefrituurde producten zijn
niet knapperig.

De te frituren producten
bevatten teveel water

Droog deze producten eerst.
Snijd de producten in kleinere stukken.
Voeg een beetje olie toe.

De deur sluit niet goed.

De deur schiet uit het
scharnier

Zet het scharnier recht en zorg dat de schakels in de
gleuven vallen. Sluit de deur vervolgens.

Controleer dat de roosters of de bak recht in de
gleuven zitten. Sluit de deur vervolgens.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

De producten hebben een
hoog oliegehalte.

Men heeft olie
toegevoegd.

Gebruik geen producten met een hoog oliegehalte en
voeg niet meer olie toe dan strikt noodzakelijk.

Deze friteuse werkt met een techniek die geen of
weinig olie vereist.

De bak bevat nog
vetresten van de vorige
keer.

Reinig de mand na elk gebruik.




Belgié/Belgique

Stanley Black & Decker Belgium BVBA

Egide Walschaertsstraat 16
2800 Mechelen

www.blackanddecker.be
enduser.BE@SBDinc.com
Tel - NL. +32 15 47 37 65
Tel - FR. +32 15 47 37 66

Bulgaria

Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch

Phoenicia Business Center

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

office.bucharest@sbdinc.com
Tel. +4021.320.61.04.

Ceska Republika

Stanley Black & Decker Czech Republic s.r.o.

Chodov Tiirkova 2319/5b
149 00 Praha 4
Ceska Republika

www.blackanddecker.cz
recepce@blackanddecker.cz
Tel: 261 009 782

Danmark Stanley Black & Decker Denmark www.blackanddecker.dk
Roskildevej 22 kundeservice.dk@sbdinc.com
2620 Albertslund Tel. 7020 1510
Fax. 70224910
Deutschland Stanley Black & Decker Deutschland GmbH www.blackanddecker.de
Black & Decker Str. 40, D - 65510 Idstein infobfge@sbdinc.com
Tel. 06126 21-0
Fax 06126 21-2980
EMada Black & Decker EAAAL www.blackanddecker.gr
EAPA-TPAQEIA : Z1paBuwvog 7 & A. Bouhiayuévng.  Greece.Service@sbdinc.com
166 74 Thupada - Adfva TnA: 00302108981616
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xavi Aday) - ®ag: 00302108983570
193 00 AgTrpoTIUpYOG
Espafia Engineering and Technology for Life Spain www.blackanddecker.es
Avenida Barcelona s/n service.spain@etforlife.com
25790 Oliana (Lleida)
France Engineering and Technology for Life France www.blackanddecker.fr
6 rue de I'lndustrie service.france@etforlife.com
Z.| des Sablons
89100 Sens
Helvetia ROFO AG www.blackanddecker.ch
Gewerbezone Seeblick service@rofoag.ch
3213 Kleinbdsingen Tel. 026 674 93 93
Fax 026 674 93 94
Hungary Stanley Black & Decker Hungary Kft. www.blackanddecker.hu
Meszaros u. 58/B Tel: 1.6 225-1661 / 62
1016 Budapest (Hungary)
Italia Stanley Black & Decker Italia www.blackanddecker.it
Via Energypark 6 c/o Energypark Building 3sud  service.italia@blackdecker.com
20871 Vimercate (MB) Tel. 800-213935
Fax 039-9590313
Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www.blackanddecker.nl
Holtum Noordweg 35 enduser.NL@SBDinc.com
6121 RE BORN Tel. +31 164 283 065
Postbus 83. 6120 AB BORN Fax +31 164 283 200
Norge Stanley Black & Decker Norway AS www.blackanddecker.no

Gullhaugveien 11, 0484 Oslo
PB 4613, Nydalen, 0405 Oslo

kundeservice.no@sbdinc.com
TIf. 2290 99 10
Fax 45 25 08 00




Osterreich Stanley Black & Decker Austria GmbH www.blackanddecker.at
Oberlaaerstrale 248, A-1230 Wien service.austria@sbdinc.com
Tel. 01 66116-0
Fax 01 66116-614

Polska Stanley Black & Decker Polska SP.z.0.0 www.blackanddecker.pl
ul. Postepu 21D reception.warsaw@sbdinc.com
02-676 Warszawa Tel: 22 4642700
Polska

Portugal Engineering and Technology for Life Portugal www.blackanddecker.pt
Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B service.portugal@etforlife.com
1600-677 Lisboa

Romania Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

Slovenija G-M&M, proizvodnja in marketing, d.0.0. G-M&M, proizvodnja in marketing, d.o.0.
Brvace 11 Brvace 11
1290 Grosuplje (Slovenija) 1290 Grosuplie (Slovenija)
Suomi Stanley Black & Decker Finland Oy www.blackanddecker.fi
Kumpulantie 13B, 00520 Helsinki asiakaspalvelu.fi@sbdinc.com
PL 47, 00521 Helsinki Puh. 010 400 43 33
Faksi 0800 411 340
Sverige Stanley Black & Decker Sweden AB www.blackanddecker.se
Flojelbergsgatan 1c, 431 35 MéIndal kundservice.se@sbdinc.com
Box 94, 431 22 MéIndal Tel. 031-68 60 60
Fax 031-68 60 80
United Kingdom “Black & Decker www.blackanddecker.co.uk
& Republic Of Slough, Berkshire SL1 3YD emeaservice@sbdinc.com
Ireland 210 Bath Road “ Tel. 01753 511234
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Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain
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